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PL

1. panel sterujacy

2. drzwiczki z okienkiem

3.taca

4. uchwyt drzwiczek

5. taca ociekowa

6. wigcznik

7. przycisk TIME / TEMP
8. przycisk KEEP WARM
9. kontrolka

10. wyswietlacz

11. przycisk "-" / lampka

12. przycisk "+" / lampka

UA

1. naHenb kepyBaHHs

2. [iBepusATa 3 OrNAA0BIM BKOHLIEM
niaaoH

pyuka BEpLAT
NiAAOH AN Kpanens
BUMUKAY KUBTIEHHS
Kxonka TIME / TEMP
Knonka KEEP WARM
. iHaukaTop

10. aucnneit

11. kHonka "-" / namna
12. kHonka "+" / namna

O®NOD O

SK

1. ovladaci panel

2. dvierka s priezorom
3. miska

4. rukovat dvierok

5. odkvapkavacia miska
6. hlavny vypina¢

7. tlacidlo TIME / TEMP
8. tlacidlo KEEP WARM
9. kontrolka

10. displej

11. tlacidlo "-" / lampa
12. tlacidlo "+" / lampa

FR

1. panneau de commande
2. porte avec hublot

3.bac

4. poignée de porte

5. bac de récupération des graisses
6. interrupteur marche/arrét
7. bouton TIME / TEMP

8. bouton KEEP WARM

9. voyant lumineux

10. écran

11. bouton « - » / voyant
12. bouton « + » / voyant

BG

1. KOHTpOMeH naxen

2. Bpara ¢ npo3opel) 3a HabnioaeHme
3. TaBa

4. npbXKa Ha Bpatata

5. TaBa 3a Kanku

6. npeBKl04BATEN 33 3aXpaHBaHe
7. 6yToH TIME / TEMP

8. bytoH KEEP WARM

9. MHOVKaTOpHa Nammnnyka

10. aucnneit

11. 6ytoH "-" / namnuyka

12. 6yToH "+" | namnuuka

I NS TRUKTCJA

EN

1. control panel

2. door with viewing window
3. tray

4. door handle

5. drip tray

6. power switch

7. TIME / TEMP button
8. KEEP WARM button
9. indicator light

10. display

11."" button / light
12."+" button / light

LT

1. valdymo skydelis

2. durelés su langeliu

3. padéklas

4. dureliy rankena

5. ladéjimo padéklas

6. maitinimo jungiklis

7. mygtukas TIME / TEMP
8. mygtukas KEEP WARM
9. indikatoriaus lemputé
10. ekranas

11. mygtukas ,-* / lemputé
12. mygtukas ,+* / lemputé

HU

1. kezeldpanel

2. ajté kémleldablakkal
3. talca

4. ajtéfogantyl

5. csepptalca

6. fokapcsold

7. TIME / TEMP gomb
8. KEEP WARM gomb
9. jelzéfény

10. kijelz6

11."-" gomb / [dmpa
12."+" gomb / lampa

IT

1. pannello di controllo

2. sportello con obld

3. vassoio

4. maniglia dello sportello
5. vaschetta raccogligocce
6. interruttore di alimentazione
7. tasto TIME / TEMP

8. tasto KEEP WARM

9. spia luminosa

10. display

11. tasto "-" / lampada

12. tasto "+" / lampada

PT

1. painel de controlo

2. porta com visor

3. bandeja

4. puxador da porta

5. bandeja coletora de gotas
6. interruptor de alimentagéo
7. botdo TIME / TEMP

8. botdo KEEP WARM

9. luz indicadora

10. visor

11. botdo "-"/ luz

12. botdo "+" /luz

DE

1. Bedienfeld

2. Tir mit Sichtfenster
3. Abtropfschale

4. Tirgriff

5. Tropfschale

6. Netzschalter

7. Taste TIME / TEMP
8. Taste KEEP WARM
9. Kontrollleuchte

10. Display

11."-" Taste / Leuchte
12."+" Taste / Leuchte

Lv

1. vadibas panelis

2. durvis ar skata lodzinu
3. paplate

4. durvju rokturis

5. pilienu paplate

6. iesléganas/izslégsanas slédzis
7. poga TIME / TEMP

8. poga KEEP WARM

9. indikatora lampina

10. displejs

11. poga "-" / lampa

12. poga "+"/ lampa

RO

1. panou de control

2. usa cu fereastra de vizualizare
3.tava

4. méner usa

5. tava de colectare a picaturilor
6. intrerupator de alimentare

7. buton TIME / TEMP

8. buton KEEP WARM

9. indicator luminos

10. afisaj

11. buton ™" / lumin&

12. buton "+" / lumina

NL

1. bedieningspaneel
2. deur met kijkvenster
3. lade

4. deurgreep

5. lekbak

6. aan/uit-schakelaar
7. TIME / TEMP-knop
8. KEEP WARM-knop
9. indicatielampje

10. display
11."-"knop / lampje
12."+" knop / lampje

HR

1. upravljacka ploca

2. vrata s prozorcicem za gledanje
3. pladanj

4. rucka vrata

5. pladanj za kapanje

6. prekidac za napajanje
7. tipka TIME / TEMP

8. tipka KEEP WARM

9. indikatorska lampica
10. zaslon

11. tipka "-" / lampica
12. tipka "+" / lampica

ORY GINALNA

RU

1. naHenb ynpaBnexms

2. iBEpLia CO CMOTPOBbIM OKHOM
3. noanoH

4. pyyKa Agepubl

5. nogaoH ans c6opa kanenb
6. BblKTioYaTenb NuTaHus

7. kronka TIME / TEMP

8. kHonka KEEP WARM

9. MHAVKaTOpHas namna

10. aucnnei

11. kHonka "-" / namna

12. kHonka "+" / namna

(074

1. ovladaci panel

2. dvitka s prizorem

3. miska

4. rukojet dvifek

5. odkapavaci miska

6. vypinac

7. tlagitko TIME / TEMP
8. tlacitko KEEP WARM
9. kontrolka

10. displej

11. tlacitko "-" / svitilna
12. tlagitko "+" / svitilna

ES

1. panel de control

2. puerta con ventana
3. bandeja

4. manija de la puerta
5. bandeja de goteo

6. interruptor de encendido
7. boton TIME / TEMP
8. boton KEEP WARM
9. luz indicadora

10. pantalla

11. boton "/ luz

12. botén "+" / luz

GR

1. mivakag eAéyyou

2. mépta pe Tapdbupo
3. diokog

4. han moprag

5. diokog auMoyrg uypuwv
6. diakoTng Aermoupyiag
7. xoupi TIME / TEMP
8. koupi KEEP WARM
9. evOEIKTIKM Auyvia

10. 066vn

11. koup "-" / Auyvia
12. koupi "+" / Auyvia
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Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xprang
MpoyeTeTe PLKOBOACTBOTO
Ler as presentes instrugdes
Procitajte priruénik

Sl i

I'NSTRUZKTC CJA

E g I?

Bezpieczny kontakt z zywnoscig
Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTAKT C MULLEBLIMU NPOAYKTaMM
BesneuHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom
Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele
Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Acgahig emagr pe Ta TPOQIHa
BesonacHo 3a KOHTaKT ¢ XpaHu
Seguro para contacto com alimentos
Sigurno za kontakt s hranom

A0 2 gal) Sl (3l

O R Y G

Uwaga! Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.
Attention! Hot surface. Do not touch.

Achtung! HeilRe Oberfléache. Nicht beriihren.
BHumanve! lopsuas noepxHocTb. He npukacartbes.
YBaral Mapsya noBepxHs. He Topkatucs.

Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.

Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties.

Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.

Pozor! Hortci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forr¢ feliilet! Ne érintse meg!

Nota! Suprafata fierbinte. Nu atingeti.

iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.

Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

To TpOi6V eivar eyKEKPILEVO Yia ETTAQH E TPOPIHL.
BHumaHue. lopeliia noBbpxHOCT. [la He ce AoKoCBa.
Cuidado. Superficie quente. N&o tocar.

Oprez. Vruca povrsina. Ne dodirivati.

ol poe (ks mhas i,
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Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobéw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowac negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskaé¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

Q70T CUMBON MH(OPMYPYET O 3aNPETe NOMELLATb UIHOLIEHHOE BNEKTPULECKOE 1 BNIEKTPOHHOE 0BOPYA0BaHHE (B TOM YKCre Gatapeu 1 akkyMynsiTopbl) BMECTE C ApyrMy
oTX0Aamu. VI3HoLeHHoe oﬁopynoaaHMe AOMKHO COSMpaTbCR CENeKTUBHO W nepefasatbCA B TOYKY cﬁopa, 4T06bI 06ECTEYUTb ero nepepaﬁon(y W ytunusauuo, ana
TOro, YTO6bI OrpaHU4NTL KONTM4ECTBO OTXOAOB, WM YMEHbLUWNTL UCMONb30BaHWe NPUPOAHbLIX PECYPCOB. HeKOHTpOJ’IVIpyeMbIVI BbIGPOC OnacHbIX BeLLecTs, coAepxalluxcs B
ONEKTPUYECKOM U 3MEKTPOHHOM 060py,ClOBaHMVI, MOXET NPeACTaBnNATb Yrpo3y ANA 340P0BbA YenoBeKa, U NPUBOAUTL K HEraTUBHbIM USMEHEHUAM B 0pr»<a|0u.le|7| cpege.
ﬂOMaLIJHee X03511CTBO UrpaeT BaXHY ponb NpW MOBTOPHOM WCMOMb30BaHWKM W yTUNU3auuK, B TOM 4ucne, yTunusauun U3HOLLEHHOro OBOpyﬂOBaHMﬂ. I'IonpoGHyno
I/IHq)OpMaL[VIIO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.

Lleit cumeon nosigomnsie npo 3a60POHY POMILLEHHS BiAXOAIB ENMEKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOTO 0bnapHaHHs (B TOMY YMCMi akyMynsiTopiB), y TOMY 4uchi 3 iHWMMK
Biaxofamu. Bignpaubosare o6nagHaHHs noBuHHO GyTin BUGIPKOBO 3i6paHo | nepesaHo B MyHKT 360py Ans 3abe3neyeHHst iforo nepepobky i BiGHOBMEHHS, OB 3MEHWUTI
KinbKiCTb BiXOAIB | 3MEHLLMTY CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PecypciB. HEKOHTpoNbOBaHe BUBINbHEHHS HEBE3MEYHNX KOMMOHEHTIB, LU0 MICTATLCS B €NEKTPUYHOMY Ta
€MeKTPOHHOMY 0BnajHaHHi, Moxe NnpeacTaBnaTi Hebeaneky Ans 340POB'S MIOAMHY | BUKNUKATI HEraTUBHI 3MiHW B HABKOMULLHBOMY CepefoBMLLj. [0CnoaapcTBO Bifirpae
BaXNWBY POMb Y PO3BUTKY NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BIAHOBMEHHS, BKMIOYalouy yTunisaLiio BUKOpUCTaHOro obnajHanHs. binblu AeTansHy iHopmaLlito npo npasumbHi
MeTOAN yTUnisaLlii MoXHa oTpUMaTK y MicLieBoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama i$mesti panaudotg elektrine ir elektroning jranga (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siuniama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo blidus, susisiekite su savo vietos valdzios institucijomis ar pardavéju.

&7s simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vide. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreiz&jas izmantoSanas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietgjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakézano likvidovat pouzité elektrické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovano selektivné a odesilano na sbérné misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a sniZil stuperi vyuZivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostiedi. Doméacnost hraje duleZitou roli pfi pispivani k opétovnému pouZiti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dal$i
informace o vhodnych zplisobech recyklace Vam poskytne mistni Gifad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislusnych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuZzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvolfiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méze ohrozovat ludské
zdravie a mat negativny dopad na Zivotné prostredie. Kazda domacnost ma délezitt dlohu v procese opatovného pouZzitia a opatovného ziskavania surovin, vratane recy-
klacie, z opotrebovanych zariadeni, BlizSie informéacie o spravnych metédach recyklacie vam poskytne miestna samospréava alebo predajca.

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készliléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelel gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljabdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Ujrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclal si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolatd a componemelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joaca un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legdturd cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

I NS TRUKCJA ORYGINALNA
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Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacién y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un rdle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non pud essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. Il rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sull'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Auté 10 oOpBoro deixvel OTI amayopeUeTal N OTOPPIYN XPNOIOTIONUEVOU NAEKTPIKOU Kal NAeKTpovIKoU €E0TAIOHOU (OUPTIEPIAGUBAVOPEVWY TwY PTTATOPIWY KOl
OUOOWPEUTWV) e GAa améPAnTa. O xpnoipotoloUpevog e§omAiopdg Ba Tpémer va cuAéyeTal EMAEKTIKG kal va amooTéAeTar oe onpeio auMoyrig yia va e§ao@aNioTei n
avakUkAwor Tou kai n avakTnor Tou yia T peiwon Twv amoBAfTwy Kai T peiwon Tou Babuol xpriong Twv Quoikwy Topwv. H avegéheykTn ameAeuBépwon emkivuvwy
OUCTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG €GOTTAIOO pTTopei var amoteAéoel ammelhr yia TV avBpwmiv uyeia Kai va TTPoKaAEsel apvnTikéG ahayég
aT0 QuUaIKO TrEpIBGAAov. To voikokupid SladpapariCel onpavTikd pého oty oupBoAY oTnV ETTavaypnoIPoToiNaN Kal avakTnon, CUpTEPIAaUBavOpévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinpévou egomAiopou. lMa TepIoadTepeg TANPOQOPIES OXETIKA HE TIG KaTAAANAEG peBOBOUG avakUkAWONG, ETTIKOIVWVAOTE HE TIG TOTTIKEG ApXES 1} TOV TTWANTH.

To31 CMBON MH(DOPMUPA, He M3XBLPIIHETO Ha M3XaBEHOTO ENEKTPU4ECKO U ENEKTPOHHO 0BopyABaHE (BKK4MTENHO GaTepun 1 akymynaTopu) 3aeaHo ¢ GutosuTe orna-
AbLW e 3aBpaxeHo. Maxabetoto obopyasate Tpsibsa Aa ce CbOUpa OTAENHO U Aa Ce Npefaze B NMyHkTa 3a cbbupate Ha Takua OTMagbLK, 3a A4a Ce OCUTYpU HEroBOTO
PeLMKnMpaHe 1 onon3oTBopsIBaHE, Aa Ce HamMank KONMYECTBOTO Ha OTNafbLMTE U a Ce HaMany pasxoda Ha NPUPOHY PECYPCH. HEKOHTPOMMPAHOTO M3nyCkaHe Ha onacHu
CbCTaBKY, CbAbPKALLM Ce B ENEKTPUYECKOTO 1 ENIEKTPOHHOTO 0GOPYABaHE, MOXE Aa NPEACTABNSBA 3annaxa 3a HYOBELLKOTO 34pase v Aa NPUUUHY OTPULIATENHI MPOMEHN B
oKonHara cpeaa. [OMakUHCTBOTO Urpae BaxHa pons B PUHOCA 3a NOBTOPHaTA ynoTpeba 1 0ron30TBOPSIBAHETO, BKIKUUTENHO PELMKIMPAHETO Ha M3XaBeHOTO 0G0pyABaHE.
3a noBeye MH(hOpMaLVsi OTHOCHO MPaBUNHUTE METOAM 3a PELIMKIpaHe, MOMS, CBbPXeETe Ce C MEeCTHUTE BNacT Ui ¢ Npofasaya.

Este simbolo indica que os residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (incluindo pilhas e baterias) ndo podem ser colocados juntamente com outros residuos. Os
residuos de equipamentos devem ser recolhidos separadamente e entregues a um ponto de recolha para garantir a sua reciclagem e recuperagéo, a fim de reduzir a
quantidade de residuos e a utilizagéo de recursos naturais. A libertagao ndo controlada de componentes perigosos contidos em equipamentos elétricos e eletrénicos pode
representar um risco para a salide humana e causar efeitos ambientais adversos. O lar desempenha um papel importante ao contribuir para a reutilizagéo e recuperagao,
incluindo a reciclagem de residuos de equipamentos. Para mais informagdes sobre os métodos de reciclagem apropriados, contacte a sua autoridade local ou revendedor.

Ovaj simbol oznatava da se otpadna elektricna i elektronicka oprema (ukljucujuci baterije i akumulatore) ne smije odlagati s ostalim otpadom. Rabljenu opremu treba skupl-
jati selektivno i predati na sabirmno mjesto kako bi se osiguralo njezino recikliranje i oporaba, kako bi se smanjila koli¢ina otpada i smanjio stupanj koristenja prirodnih resursa.
Nekontrolirano ispustanje opasnih komponenti sadrZanih u elektri¢noj i elektronickoj opremi moze predstavijati prijetnju ljudskom zdravlju i uzrokovati negativne promjene u
prirodnom okoliSu. Ku¢anstvo ima vaznu ulogu u doprinosu ponovnoj uporabi i oporabi, ukljuéujui recikliranje otpadne opreme. Za vise informacija o ispravnim metodama
recikliranja obratite se lokalnim vlastima ili prodavacu.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Suszarka spozywcza to urzadzenie przeznaczone do suszenia produktéw spozywczych za pomocg cyrkulacii cieptego powietrza.
Dzieki regulacji temperatury w szerokim zakresie, mozna dopasowa¢ parametry pracy urzadzenia do potrzeb oraz do rodzaju
suszonych produktéw spozywczych. Wiele tac pozwala na wydajng prace. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu
jest zalezna od wtasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nieprzestrzegania przepi-
sow bezpieczenstwa i zalecen instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z przeznacze-
niem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji oraz rekojmi.

WYPOSAZENIE PRODUKTU

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym, jednak wymaga prostych czynnosci montazowych. Przed rozpoczeciem uzytko-
wania produktu nalezy usuna¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczeh na czas transportu. Wymagane sg takze czynno-
§ci przygotowawcze opisane w dalszej czesci instrukcji.

OGOLNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Urzadzenie zostalo zaprojektowane do uzytku profesjonalnego, np. w zaktadach gastrono-
micznych, a jego obstuga powinna by¢ przeprowadzana przez personel posiadajacy odpo-
wiednie kwalifikacje.

Urzgdzenie jest zaprojektowane tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy wysta-
wiac urzadzenia na dziatanie deszczu lub innych opadéw atmosferycznych.

Urzgdzenie stuzy tylko do obrdbki termicznej produktéw spozywczych, umieszczonych bez-
posrednio na tacach. Zabronione jest wykorzystanie urzadzenia w innym charakterze, na
przyktad jako podgrzewacza do produktdw znajdujacych sie w naczyniu.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzadzenia.

Wszelkie naprawy urzadzenia muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany serwis.
Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ urzgdzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy moze sie nagrzaé do wysokiej temperatury, na-
lezy zachowac ostrozno$¢ podczas dotykania urzgdzenia podczas jego pracy oraz bezpo-
$rednio po pracy z uwagi na ryzyko poparzenia.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat
oraz osoby 0 obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiad-
czenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzor lub zostanie
przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb tak, aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

Zalecenia dotyczace instalacji urzgdzenia i transportu

Urzgdzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, rwnym i niepalnym podtozu.
Podtoze powinno wytrzymywac cigzar samego urzgdzenia oraz produktow spozywczych w
nim umieszczonych.
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Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek urzadzenia, nad
urzagdzeniem nie umieszcza¢ materiatdw nieodpornych na dziatanie wysokiej temperatury.
Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi, np. stotu.
Urzadzenia nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatow, np. firan lub zaston.
Urzadzenie nalezy uzytkowaC w miejscu gdzie powietrze jest pozbawione zanieczyszczen
oraz substancji zapachowych. Podczas suszenia zywnosci powietrze przeptywa przez pro-
dukty spozywcze i wszelkie zanieczyszczenia mogg pozosta¢ na suszonych produktach.
Nad urzgdzeniem nie nalezy umieszczac zadnych urzadzen elektrycznych. Urzadzenie pod-
czas pracy emituje gorace i wilgotne powietrze, ktdre moze spowodowac zwarcie instalacii
elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna mo-
dyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji.

Urzadzenie przenosic tylko ostudzone, chwytajgc za obudowe. Nie przemieszczac urzadze-
nia ciggnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale
+10°C + +38°C, a wilgotnos¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podigczania urzgdzenia do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie, czestotliwosé
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazda. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki.

Urzadzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do pojedynczego gniazda sieci zasilajgce).
Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwdjnych. Obwdd sie-
ci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie co najmnie]
16 A

Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i
powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni roz-
winiety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi
urzadzenia. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdo
zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego
odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasila-
jacego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od
sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany.
Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy
lub wtyczka nie mogg zosta¢ naprawione. W przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy
je wymieni¢ na nowe pozbawione wad. Wymiany kabla zasilajgcego razem z wtyczka nalezy
dokona¢ w autoryzowanym serwisie producenta.

Zalecania dotyczace uzytkowania urzgozenia
OSTRZEZENIE! Obudowa urzadzenia moze by¢ gorgca w trakcie oraz krétko po uzyciu.
Nie nalezy jej dotykac gdyz grozi to poparzeniami. Odczekac do ostygniecia obudowy urza-
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dzenia.

Produkty spozywcze nalezy pokroi¢ na niewielkie kawatki przed umieszczeniem ich na ta-
cach. Im mniejsze kawatki produktow spozywczych, tym szybciej zostang wysuszone oraz
bedzie wymagana nizsza temperatura suszenia.

Produkty spozywcze nalezy uktada¢ zawsze zaczynajac od najnizej potozonej tacy. Produk-
tow nie nalezy uktadac zbyt ciasno. Produkty ukiada w taki sposdb, aby mozliwa byta cyrku-
lacja powietrza. Na jednej tacy nalezy utozy¢ tylko jedng warstwe produktéw spozywczych.
Produkty utozone na tacy nie powinny dotykac jej brzegéw lub obudowy umieszczonej nad
nimi.

Upewnic sie, ze podioga w poblizu urzgdzenia nie jest sliska. Pozwoli to unikng¢ poslizgnie-
cia, ktére moze spowodowac grozne urazy.

Podczas pracy urzadzenia nalezy je mie¢ caty czas pod kontrolg. Przed sprawdzeniem stop-
nia wysuszenia produktow spozywczych nalezy zatrzymac prace urzadzenia, wyciggngc
wtyczke kabla zasilajagcego z gniazda sieciowego, poczekac do ostudzenia obudowy urza-
dzenia i dopiero wtedy otworzy¢ pokrywe lub zdjaé tace.

Jezeli po suszeniu pozostang na tacach lub obudowie resztki produktéw spozywczych, na-
lezy je usungC przed natozeniem nowych produktow spozywczych. Resztki produktow spo-
zywczych pozostajace na tacach lub obudowie, moga zaktocic cyrkulacje powietrza co moze
doprowadzi¢ do przegrzania urzadzenia. Przegrzane urzadzenie moze ulec uszkodzeniu, a
takze by¢ przyczyng pozaru lub porazenia elektrycznego. Urzadzenie nalezy czysci¢ zgod-
nie ze wskazéwkami z punktu instrukcji na temat konserwacii.

OBSLUGA PRODUKTU

Przygotowanie produktu

Produkt nalezy rozpakowaé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca si¢ zachowa¢ opakowanie, moze by¢
pomocne przy pdzniejszym transporcie i magazynowaniu urzadzenia. Urzadzenie przygotowac zgodnie ze wskazéwkami z punk-
tu na temat konserwacji urzadzenia. Zamontowa¢ uchwyty do drzwiczek lewych i prawych, przykrecajac $rubki Srubokretem (I1).

Ustawienie elementéw produktu (1, VI)

Zamontowat tace ociekowe (a) na spodzie kazdej komory suszarki. Zamontowa¢ wszystkie tace ze stali nierdzewnej (b) na po-
szczegdlnych potkach kazdej komory suszarki. W zaleznosci od potrzeb mozna zdemontowa¢ wybrane tace, np. w celu zmiesz-
czenia wigkszych kawatkéw zywnosci do suszenia.

Uwagal Zaleca si¢ przetestowac potozenie tac przed umieszczeniem na nich produktéw spozywczych. Pozwoli to nabra¢ wprawy
i umozliwi fatwiejsze ustawienie tac z umieszczonymi na nich produktami spozywczymi.

W zaleznosci od modelu, suszarka moze by¢ wyposazona w dodatkowe akcesoria (VI):

(c) - taca z drobnym sitem - umozliwia suszenie bardzo drobnej zywnosci, np. ziét, herbat, nasion, jagdd;

(d) - papier nieprzywierajacy - umozliwia suszenie zywnosci przywierajacej, np. migsa, produktéw marynowanych lub w plastrach;
(e) - silikonowa foremka - umozliwia suszenia mas pétptynnych i kleistych, np. muséw owocowych, domowych batondw muesli.

Uktadanie produktéw spozywczych na tacach (V) )

Uwaga! Zaleca si¢ uktada¢ produkty spozywcze na tacach zdemontowanych z pdtek suszarki. Zywno$¢ uktada¢ w jednej war-
stwie. Nie uktada¢ produktéw spozywczych na tacy ociekowej. Produkty uktada¢ na tacach w taki sposob, aby zapewni¢ prze$wit
miedzy sasiednimi potkami. Tace z produktami spozywczymi zamontowac na potkach w jednej lub w obu komorach w taki sposab,
aby produkty spozywcze umieszczone na tacy dolnej nie mialy stycznosci z tacg gorna.

Wigczanie i wylgczanie urzadzenia

Podtaczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do gniazda sieciowego. Urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a na wy$wietlaczu
pojawi sie symbol 0000. Urzgdzenie przejdzie w tryb czuwania.

Suszarka jest wyposazona w dwie niezalezne komory z osobnym panelem sterowania (V), dzieki czemu jest mozliwo$¢ dostoso-
wania parametrow suszenia do potrzeb. Urzadzenie moze pracowac z jedng lub dwoma komorami.

Nacisna¢ przycisk TEMP / TIME w celu ustawienia czasu suszenia dla lewej lub prawej komory. Wy$wietlacz bedzie migac i
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pojawig sie na nim domysine parametry pracy. Domysinie czas wynosi 10 godzin (10:00). Za pomocg przyciskow ,+" i ,-” ustawi¢
wymagany czas suszenia.

Nacisng¢ ponownie przycisk TEMP / TIME w celu ustawienia temperatury suszenia. Domysinie temperatura wynosi 70°C (70C).
Za pomoca przyciskow ,+" i ,-" ustawi¢ wymagana temperature suszenia. Przycisk oznaczony ,+" zwigksza warto$¢ nastawy, a
przycisk oznaczony - zmniejsza warto$¢ nastawy. Przycisniecie i przytrzymanie przycisku spowoduje szybszg zmiane ustawia-
nego parametru.

Ustawienie czasu jest mozliwe w zakresie od 30 minut do 48 godzin z krokiem 30 minut. Ustawienie temperatury jest mozliwe
w zakresie od 35°C do 80°C z krokiem 5°C. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie symbol FAN, oznacza to prace samego wentylatora
bez grzatki.

Po ustawieniu czasu i temperatury pracy nalezy w ciggu 1 minuty nacisng¢ wigcznik co spowoduje rozpoczecie pracy. Po naci-
$nieciu wigcznika bedzie styszalna praca wentylatora, a po okoto 5 sekundach zostanie uruchomiona takze grzatka. W przypadku
braku nacisnigcia wigcznika, po uptywie 1 minuty bezczynno$ci urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb czuwania.

W trakcie pracy mozna dowolnie zmienia¢ czas i temperature wedtug procedury opisanej powyzej. Czas podczas pracy jest
odliczany wstecznie do stanu 0:00.

W trakcie pracy mozna wigczy¢ pods$wietlenie lewej lub prawej komory, aby sprawdzi¢ przebieg procesu suszenia. W celu wigcze-
nia pod$wietlenia nacisna¢ przycisk ,+" / lampka. Swiatto wylacza sig automatycznie po zakoriczeniu cyklu suszenia. Pod$wietle-
nie mozna wytgczy¢ w dowolnym momencie nacisnaé przycisk ,-" / lampka.

Po uptywie czasu suszenia, nastepuje samoczynne wytgczenie grzatki, a wentylator kontynuuje prace jeszcze przez 10 sekund.
Po zakonczeniu cyklu suszenia urzadzenie emituje sygnat dzwigkowy 5 razy, a na wySwietlaczu pojawi sig symbol END. Mozna
wprowadzi¢ urzadzenie w tryb czuwania, naciskajgc wigcznik, zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. W przypadku 1 minuty
bezczynno$ci urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb czuwania.

Nacisniecie wigcznika konczy prace urzadzenia w dowolnym momencie i przej$cie w tryb czuwania.

Aby zapobiec wchtanianiu wilgoci przez zywno$¢, jesli nie zostanie ona natychmiast wyjeta po suszeniu, mozna uzy¢ funkcji
podtrzymywania ciepta. W tym celu nalezy nacisngc przycisk z symbolem KEEP WARM. Kontrolka pod przyciskiem bedzie
miga¢, co wskazuje, ze funkcja jest aktywna. Urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania ciepta po zakofczeniu
cyklu suszenia, utrzymujac temperature 35°C przez 24 godziny. Jesli utrzymywanie ciepta nie jest wymagane, nacisna¢ przycisk
ponownie, kontrolka bedzie Swieci¢ Swiattem ciggtym, a funkcja zostanie wylgczona.

Po zakonczeniu suszenia, wtyczke kabla zasilajgcego odfaczy¢ od gniazda sieciowego. Odczekac od ewentualnego ostudzenia
tac, otworzy¢ drzwiczki komor i przystapi¢ do demontazu tac z zywnoscig z pétek. Po Sciggnieciu zywnosci z tac, przystapi¢ do
konserwacji urzadzenia.

Uwagi dodatkowe

Maksymalny pob6r mocy w trybie czuwania: 0,8 W.

Okres bezczynnosci, po ktorym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb czuwania: okoto 1 min.
Po przejsciu suszarki w tryb czuwania na wyswietlaczu pojawia sie symbol: 0000.

Zalecenia dotyczgce suszenia produktow spozywczych

Wysuszone kawatki owocdw i warzyw mozna uzy¢ jako przekasek lub jako dodatkéw do przygotowywanej zywnosci. Wysuszone
produkty spozywcze zachowujg swéj smak oraz wartosci odzywcze. Wysuszone produkty spozywcze moga sig rézni¢ wygladem
lub smakiem od produktéw dostepnych w sklepach, poniewaz podczas samodzielnego suszenie nie sg dodawane konserwanty
i barwniki.

Przed rozpoczeciem suszenia zaleca sig zanotowa¢ wage produktéw, a nastepnie zanotowa¢ czas i temperature suszenia. Po-
zwoli to fatwiej okresli¢ warunki pracy w przysztosci.

Czas suszenia produktow zalezy od:

- grubosci lub wielkosci kawatkow produktow spozywczych;

- ilosci tac uzytych do suszenia;

- ilodci produktéw umieszczonych w suszarce;

- wilgotnosci powietrza w otoczeniu suszarki;

- osobistych preferencji dotyczacych efektéw suszenia.

Jezeli w trakcie suszenia zostang zaobserwowane nieréwnomierne efekty, nalezy okresowo zmieniaé pozycje tac jezeli pozwala
na to konstrukcja urzadzenia.

Wysuszone produkty spozywcze nalezy umiesci¢ w pojemnikach dopiero po ich catkowitym ostygnieciu. Pojemnik do przechowy-
wania wysuszonych produktéw spozywczych powinien by¢ szczelny. Zaleca sig stosowac pojemniki prozniowe. Po umieszczeniu
produktéw w pojemniku nalezy go szczelnie zamknaé, a nastepnie odessac tyle powietrza ile bedzie mozliwe. Zywno$¢ w po-
jemnikach przechowywa¢ w ciemnych i chfodnych miejscach. Temperatura przechowywania nie powinna przekracza¢ 15°C. Nie
umieszczac¢ wysuszonych produktéw spozywczych bezposrednio w metalowych pojemnikach. Nalezy okresowo sprawdza¢ stan
wysuszonych produktow spozywczych.

Jezeli z jakiegokolwiek powodu bedzie konieczne przerwanie procesu suszenia. Produkty spozywcze nalezy usungé z tac i
umiesci¢ w workach lub pojemnikach z tworzywa sztucznego, a nastepnie przechowywac je w zamrazarce. Przed wznowieniem
suszenia nalezy produkty rozmrozi¢. Nie nalezy ponownie zamraza¢ produktow wczesniej juz rozmrozonych.

W trakcie pracy urzadzenia mogq wystapi¢ btedy, ktére beda sygnalizowane przez pojawienie sig na wyswietlaczu symbolu:
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E1, E2 - nalezy skontaktowac sie z serwisem producenta celem naprawy; E3 - informacja o zbyt wysokiej temperaturze w komo-
rze suszarki, nalezy schtodzi¢ urzadzenie.

Konserwacja urzgdzenia

Uwaga! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadza¢ przy wytgczonym zasilaniu urzagdzenia. W tym celu nalezy
wyjac¢ wtyczke kabla zasilajgcego z gniazda sieciowego.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania zywnos$ci umieszczonej bezposrednio na tacach, wobec czego nalezy zadba¢ o zachowa-
nie wasciwej czystosci elementéw urzadzenia i akcesoridw, aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia, nalezy po oczyszczeniu tac, wnetrza komor suszarki i wewnetrznej powierzchni drzwiczek,
uruchomi¢ suszarke na czas 30 minut w maksymalnej temperaturze, bez umieszczania na niej zywnosci. W trakcie tego czasu
mozliwe, ze z urzadzenia bedzie wydobywat sie dym lub zapach. Po zakonczeniu pracy, nalezy pozwoli¢ ostygna¢ urzadzeniu,
a nastepnie ponownie umyc¢ tace i wnetrze komor. Pozwoli to usung¢ resztki Srodkéw chemicznych uzytych podczas produkcii
elementéw urzadzenia.

Tace nalezy umy¢ za pomocg strumienia biezacej wody lub zanurzajac je w wodzie. Wnetrze kazdej komory przetrze¢ wilgotng
miekka szmatkq. Uzy¢ tagodnego detergentu przeznaczonego do mycia naczyh. Oczyszcza¢ za pomoca migkkiej szmatki, migk-
kiej gabki lub migkkiej szczotki. Nie stosowa¢ agresywnych lub Sciermnych srodkéw czyszczacych ze wzgledu na ryzyko zmatowie-
nia i porysowania powierzchni tac oraz wnetrza komory.

Po zakonczeniu mycia, tace i wnetrza komér doktadnie osuszyé.

Tace i akcesoria nie nadajg sie do czyszczenia w zmywarkach lub za pomocg strumienia wody pod wysokim ci$nieniem.
Whnetrza komor czysci¢ za pomocg lekko zwilzonej szmatki, nastepnie osuszy¢ za pomoca czystej, suchej szmatki.

Uwagal Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia elekirycznego w wodzie lub jakimkolwiek innym ptynie.

Do czyszczenia nie stosowac rozpuszczalnikdw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomocg odkurzacza.

Magazynowanie urzgdzenia

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas nalezy odtgczy¢ je od zasilania. Urzagdzenie podczas magazynowania
przechowywac w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca sie magazynowanie urzadzenia w fa-
brycznym opakowaniu. Magazynowa¢ urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktéw warstwami. Nie stawia¢ niczego
na produkcie w trakcie magazynowania.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy YG-16000
Napigcie znamionowe [V~] 220-240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 - 60
Moc znamionowa W] 1200 - 1400
Temperatura suszenia [*C] 35-80
Maksymalny czas suszenia [h] 48
Klasa izolacji |
Wymiary tacy [em] 25x23
Maksymalne obcigzenie jednej tacy [kq] 03
Wymiary (diugos¢ x szeroko$¢ x wysokosc) [mm] 512 x 366 x 337
Masa [ka] 12,6
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PRODUCT CHARACTERISTICS
Afood dehydrator is a device designed for drying food products using warm air circulation. Wide temperature control allows you to

adjust the device’s operating parameters to your needs and the type of food being dried. Multiple trays allow for efficient operation.
Proper, reliable, and safe operation of the product depends on proper use, therefore:

Before using the product, please read the entire manual and keep it.

The supplier is not liable for any damage or injury resulting from using the product for purposes other than its intended use, or
failure to follow safety regulations or the instructions in this manual. Using the product for purposes other than its intended use
also voids the user’s warranty and guarantee rights.

PRODUCT EQUIPMENT

The product is delivered complete, but requires simple assembly. Before using the product, remove all packaging and shipping
protection. Preparation is also required, as described later in this manual.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

The device is designed for professional use, e.g. in catering establishments, and its operation
should be carried out by personnel with appropriate qualifications.

This device is designed for indoor use only. Do not expose the device to rain or other pre-
cipitation.

The device is intended solely for thermal processing of food products placed directly on trays.
Itis prohibited to use the device for any other purpose, for example, as a warmer for products
placed in a container.

It is prohibited to repair, disassemble or modify the device yourself.

All repairs to the device must be carried out by an authorized service center.

The device must be kept under supervision at all times during operation.

WARNING! The device can become very hot during operation. Be careful when touching the
device during and immediately after operation due to the risk of burns.

This device is not intended for use by children under 8 years of age, persons with reduced
physical or mental capabilities, or persons lacking experience and knowledge of the device.
Unless they are supervised or instructed on how to use the device safely and understand the
hazards involved, children should not play with the device.

Children should not clean or maintain the appliance without supervision.

Recommendations for device installation and transportation

The device may only be placed on a hard, flat, even and non-flammable surface.

The surface should be able to support the weight of the appliance itself and the food products
placed in it.

Ensure a gap of at least 10 cm around the side walls of the device. Do not place any heat-sen-
sitive materials above the device. This will allow for proper ventilation. Do not place the de-
vice near an edge, such as a table.

Do not place the device near flammable materials, such as curtains or drapes.

The device should be used in an area where the air is free of contaminants and odors. Dur-
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ing food drying, air flows through the food, and any contaminants may remain on the dried
products.

Do not place any electrical devices above the device. The device emits hot, humid air during
operation, which can short circuit the electrical system and cause electric shock.

It is prohibited to drill any holes in the product or make any other modifications to the device
not described in the instructions.

Only move the device when it has cooled down, holding it by the housing. Do not move the
device by pulling on the power cable.

The temperature at the place of installation and use of the device must be in the range of
+10°C + +38°C, and the relative humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the device to the power supply

Before connecting the device to the power supply, ensure that the voltage, frequency, and
capacity of the power supply correspond to the values indicated on the device’s rating plate.
The plug must fit the outlet. No modifications to the plug are permitted.

The device must be connected directly to a single mains socket. Extension cords, multi-sock-
ets, and splitters are not permitted. The mains circuit must be equipped with a protective
conductor and at least 16 A fuse.

Avoid contact between the power cord and sharp edges, hot objects, and surfaces. Always
fully unwind the power cord when the appliance is in use, and position it so that it does not
obstruct operation. The power cord should be positioned so as not to create a tripping haz-
ard. The power outlet should be located so that the appliance’s power plug can be quickly
disconnected. When disconnecting the power cord, always pull on the plug housing, never
on the cable.

If the power cord or plug becomes damaged, immediately disconnect it from the power sup-
ply and contact an authorized manufacturer’s service center for a replacement. Do not use
the device with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be repaired.
If these components are damaged, they must be replaced with new, fault-free ones. The
power cord and plug should be replaced by an authorized manufacturer’s service center.

Recommendations for using the device

WARNING! The device housing may become hot during and shortly after use. Do not touch
it as this may cause burns. Allow the device housing to cool down.

Food should be cut into small pieces before placing them on the trays. The smaller the food
pieces, the faster they will dry and the lower the drying temperature required.

Food should always be placed starting with the lowest tray. Products should not be packed
too tightly together. Food should be arranged so that air can circulate. Only one layer of food
should be placed on each tray. Products placed on the tray should not touch the edges of the
tray or the housing above them.

Make sure the floor near the device is not slippery. This will prevent slipping, which could
result in serious injury.

Always keep an eye on the appliance while it's in use. Before checking the drying level of
food products, stop the appliance, unplug the power cord, and wait for the appliance casing
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to cool before opening the lid or removing the trays.

If food remains on the trays or casing after drying, remove them before adding new food.
Food residue remaining on the trays or casing can obstruct air circulation, which can lead
to the appliance overheating. An overheated appliance can be damaged and may cause a
fire or electric shock. Clean the appliance according to the instructions in the maintenance
instructions.

PRODUCT SERVICE

Product preparation

Unpack the product, completely removing all packaging components. It is recommended that you retain the packaging; it may be
useful for future transportation and storage of the device. Prepare the device according to the instructions in the device mainte-
nance section. Install the handles to the left and right doors by tightening the screws with a screwdriver (1l).

Setting product elements (I,VI)

Install the drip trays (a) on the bottom of each drying chamber. Install all the stainless steel trays (b) on the individual shelves of
each drying chamber. Depending on your needs, you can remove some of the trays, for example, to accommodate larger pieces
of food for drying.

Attention! It is recommended to test the position of the trays before placing food on them. This will allow you to gain practice and
make it easier to position the trays with the food on them.

Depending on the model, the dryer may be equipped with additional accessories (VI):

(c) - tray with a fine sieve - allows drying of very small food, e.g. herbs, teas, seeds, berries;

(d) - non-stick paper - enables drying of sticky food, e.g. meat, marinated products, fruit puree;

(e) - silicone mold - allows drying of semi-liquid and sticky masses, e.g. fruit purees, homemade muesli bars.

Arranging food products on trays (IV)

Attention! It is recommended to place food products on trays removed from the dehydrator shelves. Arrange food in a single layer.
Do not place food products on the drip tray. Arrange food on trays so that there is clearance between adjacent shelves. Place
food trays on shelves in one or both compartments so that food products placed on the lower tray do not touch the upper tray.

Turning the device on and off

Plug the power cord into a power outlet. The device will beep and the display will show 0000. The device will enter standby mode.
The dryer is equipped with two independent chambers with a separate control panel (V), allowing you to adjust drying parameters
to your needs. The device can operate with one or two chambers.

Press the TEMP / TIME button to set the drying time for the left or right compartment. The display will flash and the default op-
erating parameters will appear. The default time is 10 hours (10:00). Use the ,+" and ,-” buttons to set the desired drying time.
Press the TEMP / TIME button again to set the drying temperature. The default temperature is 70°C (70C). Use the ,+" and ,-"
buttons to set the desired drying temperature. The ,+” button increases the setting value, and the ,-" button decreases the setting
value. Pressing and holding the button will change the setting parameter more quickly.

Time settings range from 30 minutes to 48 hours in 30 minute increments. Temperature settings range from 35°C to 80°C in 5°C
increments. When the FAN symbol appears on the display, it indicates that the fan is operating only, without the heater.

After setting the operating time and temperature, press the power button within 1 minute to begin operation. After pressing the
button, you will hear the fan running, and after approximately 5 seconds, the heater will also turn on. If the power button is not
pressed, the device will automatically enter standby mode after 1 minute of inactivity.

During operation, you can freely change the time and temperature using the procedure described above. The time counts down
to 0:00 during operation.

During operation, you can turn on the left or right chamber lighting to monitor the drying process. To turn on the lighting, press
the ,+” / light button. The light automatically turns off after the drying cycle is complete. You can turn off the lighting at any time by
pressing the ,-"/ light button.

After the drying time has elapsed, the heater automatically turns off, and the fan continues to operate for another 10 seconds.
When the drying cycle is complete, the device beeps 5 times, and the END symbol appears on the display. You can put the device
in standby mode by pressing the power button; an audible signal will sound. After 1 minute of inactivity, the device will automati-
cally enter standby mode.

Pressing the switch will end the device at any time and put it into standby mode.

To prevent food from absorbing moisture if it is not removed immediately after dehydration, you can use the keep warm function.
To do this, press the KEEP WARM button. The light below the button will flash to indicate that the function is active. The appli-
ance will automatically switch to keep warm mode after the dehydration cycle is complete, maintaining a temperature of 35°C for
24 hours. If keep warm is not required, press the button again; the light will remain on and the function will turn off.
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Once the drying process is complete, unplug the power cord from the wall outlet. Allow the trays to cool, then open the compart-
ment doors and remove the food trays from the shelves. After removing the food from the trays, begin maintenance.

Additional Notes

Maximum power consumption in standby mode: 0,8 W.

Period of inactivity after which the device automatically switches to standby mode: approximately 1 min.
When the dryer enters standby mode, the display shows: 0000.

Recommendations for drying food products

Dried fruit and vegetable pieces can be used as snacks or as additions to prepared foods. Dried foods retain their flavor and
nutritional value. Dried foods may differ in appearance or taste from those available in stores because preservatives and colorings
are not added during the homemade drying process.

Before beginning drying, it's recommended to record the weight of the products, and then note the drying time and temperature.
This will make it easier to determine working conditions in the future.

The drying time of products depends on:

- thickness or size of pieces of food products;

- number of trays used for drying;

- the number of products placed in the dryer;

- air humidity around the dryer;

- personal preferences regarding drying effects.

If uneven results are observed during drying, the position of the trays should be changed periodically if the device design allows it.
Dried food products should be placed in containers only after they have cooled completely. The container for storing dried food
products should be airtight. Vacuum containers are recommended. After placing the products in the container, seal it tightly and
then extract as much air as possible. Store food in containers in a dark, cool place. The storage temperature should not exceed
15°C. Do not place dried food products directly into metal containers. Periodically check the condition of dried food products.

If, for any reason, it is necessary to interrupt the drying process, remove food from the trays and place them in plastic bags or con-
tainers, then store them in the freezer. Thaw the food before resuming the drying process. Do not refreeze previously thawed food.
During operation of the device, errors may occur, which will be signalled by the following symbols appearing on the display:
E1, E2 - contact the manufacturer’s service for repair; E3 - information about too high temperature in the dryer chamber, cool
down the device.

Device maintenance

Attention! All maintenance must be performed with the device powered off. To do this, disconnect the power cord from the power
outlet.

The device is used to prepare food placed directly on trays, therefore it is necessary to ensure proper cleanliness of the device
components and accessories to ensure safe food preparation.

Before using the appliance for the first time, after cleaning the trays, the interior of the dehydrator chambers, and the inside of the
door, run the dehydrator at maximum temperature for 30 minutes without any food. During this time, you may notice some smoke
or odor coming from the appliance. After use, allow the appliance to cool, then wash the trays and the interior of the chambers
again. This will remove any residual chemicals used in the manufacture of the appliance components.

Trays should be washed under running water or by immersing them in water. Wipe the inside of each compartment with a damp,
soft cloth. Use a mild dishwashing detergent. Clean with a soft cloth, soft sponge, or soft brush. Do not use aggressive or abrasive
cleaning agents due to the risk of dulling and scratching the surface of the trays and the interior of the compartment.

After washing, dry the trays and the inside of the chambers thoroughly.

Trays and accessories are not suitable for cleaning in dishwashers or with high-pressure water jets.

Clean the inside of the chambers with a slightly damp cloth, then dry with a clean, dry cloth.

Warning: Never immerse an electrical device in water or any other liquid.

Do not use solvents, caustic agents, alcohol, gasoline or abrasives for cleaning.

Clean the ventilation holes with a vacuum cleaner.

Device storage

If the device will not be used for an extended period, disconnect it from the power supply. Store the device indoors during storage,
protecting it from dust, dirt, and moisture. It is recommended to store the device in its original packaging. Store the device in its
operating position. Do not stack products in layers. Do not place anything on top of the product during storage.
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TECHNICAL DATA

Parameter Unit of measurement Value
Catalog number YG-16000
Nominal voltage [V~] 220-240
Nominal frequency [Hz] 50 - 60
Rated power w] 1200 - 1400
Drying temperature [°C] 35-80
Maximum drying time [h] 48
Insulation class |
Tray dimensions [em] 25x%23
Maximum load per tray [ka] 0,3
Dimensions (length x width x height) [mm] 512 x 366 x 337
Mass [ka] 12,6
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PRODUKTEIGENSCHAFTEN
Ein Dérrgerét ist ein Gerat zum Trocknen von Lebensmitteln mithilfe von Warmluftzirkulation. Dank der breiten Temperaturrege-
lung kénnen Sie die Betriebsparameter an lhre Bediirfnisse und die Art der zu trocknenden Lebensmittel anpassen. Mehrere Tro-

ckengitter ermdglichen ein effizientes Arbeiten. Ein ordnungsgemaRer, zuverldssiger und sicherer Betrieb setzt die sachgeméafe
Verwendung voraus.

Bitte lesen Sie vor der Verwendung des Produkts die gesamte Bedienungsanleitung und bewahren Sie diese auf.

Der Lieferant haftet nicht fir Schaden oder Verletzungen, die durch die Verwendung des Produkts zu anderen als den vorgese-
henen Zwecken oder durch die Nichtbeachtung von Sicherheitsvorschriften oder der Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
entstehen. Die Verwendung des Produkts zu anderen als den vorgesehenen Zwecken fiihrt auferdem zum Erldschen der Ge-
wahrleistungs- und Garantieanspriiche des Benutzers.

PRODUKTAUSRUSTUNG

Das Produkt wird komplett geliefert, erfordert jedoch eine einfache Montage. Entfernen Sie vor der Verwendung samtliche Ver-
packungsmaterialien und Transportsicherungen. Weitere Vorbereitungen sind erforderlich, wie spéater in dieser Anleitung be-
schrieben.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE GEBRAUCHSANWEISUNG

Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz, z. B. in Gastronomiebetrieben, konzipiert und
sollte nur von entsprechend qualifiziertem Personal bedient werden.

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch in Innenrdaumen bestimmt. Setzen Sie das Gerat
weder Regen noch anderen Niederschldgen aus.

Das Gerat ist ausschlieBlich zur Warmebehandlung von Lebensmitteln bestimmt, die direkt
auf Tabletts platziert werden. Jegliche andere Verwendung, beispielsweise als \Warmegerat
flr Produkte in einem Behalter, ist untersagt.

Es ist verboten, das Gerat selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren.

Alle Reparaturen am Gerat durfen nur von einem autorisierten Servicecenter durchgefiihrt
werden.

Das Gerat muss wahrend des gesamten Betriebs unter Aufsicht stehen.

WARNUNG! Das Gerat kann wahrend des Betriebs sehr heil werden. Berlhren Sie das
Gerat wahrend und unmittelbar nach dem Betrieb vorsichtig, da Verbrennungsgefahr be-
steht.

Dieses Gerat ist nicht fur Kinder unter 8 Jahren, Personen mit eingeschrankter korperlicher
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder Personen ohne Erfahrung und Kenntnisse im Um-
gang mit dem Gerat bestimmt. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen, es sei denn, sie
werden beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen und verste-
hen die damit verbundenen Gefahren.

Kinder sollten das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder warten.

Empfehlungen fiir die Geréteinstallation und den Transport

Das Gerat darf nur auf einer harten, ebenen, festen und nicht brennbaren Oberflache auf-
gestellt werden.

Die Oberflache muss das Gewicht des Gerats selbst sowie der darin befindlichen Lebens-
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mittel tragen kdnnen.

Halten Sie an den Seitenwanden des Gerats einen Abstand von mindestens 10 ¢cm ein. Plat-
zieren Sie keine warmeempfindlichen Materialien tiber dem Gerat, um eine ausreichende
Belliftung zu gewahrleisten. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Kante, z. B. eines
Tisches, auf.

Platzieren Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen oder
Gardinen.

Das Gerét sollte in einem Raum mit sauberer, schadstoff- und geruchsfreier Luft verwendet
werden. Beim Trocknen von Lebensmitteln stromt Luft durch die Lebensmittel, wodurch Ver-
unreinigungen auf den getrockneten Produkten zurtickbleiben kdnnen.

Stellen Sie keine elektrischen Geréate tber das Gerat. Das Gerat gibt wahrend des Betriebs
heile, feuchte Luft ab, die einen Kurzschluss verursachen und zu einem Stromschlag fihren
kann.

Es ist verboten, Locher in das Produkt zu bohren oder andere, nicht in der Anleitung be-
schriebene Veranderungen am Geréat vorzunehmen.

Bewegen Sie das Gerat nur, wenn es abgekuhlt ist, und fassen Sie es dabei am Gehduse
an. Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um das Gerat zu bewegen.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Gerats muss im Bereich von +10°C
bis +38°C liegen, und die relative Luftfeuchtigkeit muss unter 90 % liegen, ohne dass es zu
Kondensation kommt.

Empfehlungen zum Anschluss des Geréts an die Stromversorgung

Bevor Sie das Gerat an die Stromversorgung anschlieien, vergewissemn Sie sich, dass
Spannung, Frequenz und Leistung der Stromversorgung den Angaben auf dem Typenschild
des Geréts entsprechen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Jegliche Veranderun-
gen am Stecker sind unzulassig.

Das Gerat muss direkt an eine einzelne Netzsteckdose angeschlossen werden. Verlange-
rungskabel, Mehrfachsteckdosen und Verteiler sind nicht zulassig. Der Stromkreis muss mit
einem Schutzleiter und einer Sicherung von mindestens 16 A ausgestattet sein.

Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten, heilen Gegenstanden
und Oberflachen. Wickeln Sie das Netzkabel bei Gebrauch des Gerats immer vollstandig
ab und verlegen Sie es so, dass es die Bedienung nicht behindert. Achten Sie darauf, dass
das Netzkabel keine Stolpergefahr darstellt. Die Steckdose sollte so angebracht sein, dass
der Netzstecker des Geréts schnell abgezogen werden kann. Ziehen Sie zum Abziehen des
Netzkabels immer am Steckergehause, niemals am Kabel selbst.

Wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist, trennen Sie es sofort vom Strom-
netz und wenden Sie sich an ein autorisiertes Servicecenter des Herstellers, um ein Ersatz-
teil zu erhalten. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschédigten Netzkabel oder
Netzstecker. Netzkabel und Netzstecker konnen nicht repariert werden. Beschadigte Teile
missen durch neue, einwandfreie ersetzt werden. Der Austausch von Netzkabel und Netz-
stecker sollte von einem autorisierten Servicecenter des Herstellers durchgefiihrt werden.
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Empfehlungen zur Verwendung des Geréts

WARNUNG! Das Gerategehuse kann sich wahrend und kurz nach dem Gebrauch erhit-
zen. BerUhren Sie es nicht, da Verbrennungsgefahr besteht. Lassen Sie das Gerategehause
abkuhlen.

Die Lebensmittel sollten vor dem Auflegen auf die Tabletts in kleine Stiicke geschnitten wer-
den. Je kleiner die Lebensmittelstlicke, desto schneller trocknen sie und desto niedriger ist
die bendtigte Trocknungstemperatur.

Die Lebensmittel sollten immer mit der untersten Schale beginnen. Die Produkte diirfen nicht
zu dicht aneinander gestapelt werden. Achten Sie auf eine gute Luftzirkulation. Jede Schale
darf nur mit einer Schicht Lebensmittel belegt werden. Die Produkte drfen weder die Scha-
lenrander noch die dartiberliegende Halterung berthren.

Achten Sie darauf, dass der Boden in der Nahe des Geréts nicht rutschig ist. Dadurch wird
ein Ausrutschen und damit verbundene schwere Verletzungen vermieden.

Behalten Sie das Gerat wahrend des Betriebs stets im Auge. Bevor Sie den Trocknungsgrad
der Lebensmittel Uberpriifen, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker und
warten Sie, bis das Gehause abgekuihlt ist, bevor Sie den Deckel 6ffnen oder die Tabletts
entnehmen.

Entfernen Sie eventuelle Speisereste, die nach dem Trocknen auf den Tabletts oder im Ge-
héuse zuriickbleiben, bevor Sie neue Lebensmittel einfullen. Speisereste konnen die Luftzir-
kulation behindern und zu einer Uberhitzung des Gerats fuhren. Ein Uberhitztes Gerat kann
beschadigt werden und einen Brand oder Stromschlag verursachen. Reinigen Sie das Gerét
gemal’ den Anweisungen in der Bedienungsanleitung.

PRODUKTSERVICE

Produktvorbereitung

Packen Sie das Produkt aus und entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien. Es wird empfohlen, die Verpackung aufzu-
bewahren; sie kann fir den spateren Transport und die Lagerung des Geréts nitzlich sein. Bereiten Sie das Gerat gemaR den
Anweisungen im Abschnitt ,Geratewartung” vor. Montieren Sie die Griffe an der linken und rechten Tiir, indem Sie die Schrauben
mit einem Schraubendreher (1) festziehen.

Produktelemente festlegen (1,VI)

Setzen Sie die Tropfschalen (a) in den Boden jeder Trockenkammer ein. Platzieren Sie alle Edelstahischalen (b) auf den einzel-
nen Einschiiben jeder Trockenkammer. Je nach Bedarf kdnnen Sie einige Schalen entfernen, beispielsweise um groRere Lebens-
mittelstlicke trocknen zu kdnnen.

Hinweis! Es wird empfohlen, die Position der Tabletts vor dem Beladen mit Lebensmitteln zu testen. So kénnen Sie iben und das
Positionieren der Tabletts mit den Lebensmitteln darauf erleichtern.

Je nach Modell kann der Trockner mit zusatzlichem Zubehér (V1) ausgestattet sein:

(c) - Tablett mit feinem Sieb - ermdglicht das Trocknen von sehr kleinen Lebensmitteln, z. B. Krautern, Tees, Samen, Beeren;

(d) - Antihaftpapier - ermdglicht das Trocknen von klebrigen Lebensmitteln, z. B. Fleisch, marinierten Produkten, Fruchtpliree;
(e) - Silikonform - ermdglicht das Trocknen von halbfesten und klebrigen Massen, z. B. Fruchtpiirees, selbstgemachten Musli-
riegeln.

Anrichten von Lebensmitteln auf Tabletts (1V)

Hinweis! Es wird empfohlen, die Lebensmittel auf die aus dem Ddrrgerat entnommenen Tabletts zu legen. Ordnen Sie die Lebens-
mittel in einer einzigen Schicht an. Legen Sie keine Lebensmittel auf die Tropfschale. Achten Sie beim Anordnen der Lebensmittel
auf den Tabletts darauf, dass zwischen benachbarten Einschiiben genligend Abstand besteht. Platzieren Sie die Tabletts in einem
oder beiden Fachern so, dass die Lebensmittel auf dem unteren Tablett das obere nicht berihren.

Ein- und Ausschalten des Geréts

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose. Das Gerat piept und im Display erscheint 0000. Das Gerat wechselt in den Stand-
by-Modus.
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Der Trockner verfiigt (iber zwei unabhangige Kammern mit separatem Bedienfeld (V), mit dem Sie die Trocknungsparameter an
Ihre Bediirfnisse anpassen kdnnen. Das Gerat kann mit einer oder zwei Kammern betrieben werden.

Driicken Sie die Taste TEMP / TIME, um die Trocknungszeit fir das linke oder rechte Fach einzustellen. Das Display blinkt und
die Standardbetriebsparameter werden angezeigt. Die Standardzeit betragt 10 Stunden (10:00). Verwenden Sie die Tasten ,+*
und ,-“, um die gewiinschte Trocknungszeit einzustellen.

Driicken Sie die Taste TEMP / TIME erneut, um die Trocknungstemperatur einzustellen. Die Standardtemperatur betragt 70°C.
Verwenden Sie die Tasten ,+* und ,-*, um die gewtinschte Trocknungstemperatur einzustellen. Die Taste ,+* erhoht den Wert, die
Taste ,-* verringert ihn. Durch Gedriickthalten der Taste andern Sie den Einstellungsparameter schneller.

Die Zeiteinstellungen reichen von 30 Minuten bis 48 Stunden in 30-Minuten Schritten. Die Temperatureinstellungen reichen von
35°C bis 80°C in 5°C Schritten. Erscheint das FAN Symbol im Display, lauft nur der Ventilator, die Heizung ist ausgeschaltet.
Nachdem Sie Betriebszeit und Temperatur eingestellt haben, driicken Sie innerhalb einer Minute den Ein-/Ausschalter, um den
Betrieb zu starten. Nach dem Driicken des Schalters héren Sie den Lufter anlaufen, und nach etwa fiinf Sekunden schaltet sich
auch die Heizung ein. Wenn der Ein-/Ausschalter nicht gedriickt wird, wechselt das Gerat nach einer Minute Inaktivitat automa-
tisch in den Standby-Modus.

Wahrend des Betriebs kénnen Sie Zeit und Temperatur mithilfe der oben beschriebenen Vorgehensweise frei andern. Die Zeit
zahlt wahrend des Betriebs bis 0:00 herunter.

Wahrend des Betriebs kdnnen Sie die Beleuchtung der linken oder rechten Kammer einschalten, um den Trocknungsprozess zu
Uberwachen. Driicken Sie dazu die Taste ,+* / Licht. Die Beleuchtung schaltet sich nach Abschluss des Trocknungszyklus auto-
matisch aus. Sie kdnnen die Beleuchtung jederzeit durch Driicken der Taste ,-* / Licht ausschalten.

Nach Ablauf der Trocknungszeit schaltet sich die Heizung automatisch ab, der Ventilator lauft jedoch noch 10 Sekunden weiter.
Nach Abschluss des Trocknungsvorgangs ertont ein fiinfmaliger Signalton, und das END Symbol erscheint im Display. Durch
Driicken des Netzschalters kann das Gerét in den Standby-Modus versetzt werden; ein akustisches Signal ertdnt. Nach einer
Minute Inaktivitat schaltet sich das Gerat automatisch in den Standby-Modus.

Durch Driicken des Schalters kann das Gerét jederzeit ausgeschaltet und in den Standby-Modus versetzt werden.

Um zu verhindern, dass Lebensmittel Feuchtigkeit aufnehmen, wenn sie nicht sofort nach dem Trocknen entnommen werden,
konnen Sie die Warmhaltefunktion nutzen. Driicken Sie dazu die Taste KEEP WARM. Die Kontrollleuchte unter der Taste blinkt,
um anzuzeigen, dass die Funktion aktiv ist. Das Geréat schaltet nach Abschluss des Trocknungsvorgangs automatisch in den
Warmhaltemodus und halt die Temperatur 24 Stunden lang bei 35°C. Wenn Sie die Warmhaltefunktion nicht benétigen, driicken
Sie die Taste erneut; die Kontrollleuchte bleibt an und die Funktion schaltet sich aus.

Sobald der Trocknungsvorgang abgeschlossen ist, ziehen Sie den Netzstecker. Lassen Sie die Tabletts abkiihlen, 6ffnen Sie dann
die Facherttiren und entnehmen Sie die Tabletts aus den Einschiiben. Nach der Entnahme der Lebensmittel kénnen Sie mit der
Reinigung beginnen.

Zusétzliche Hinweise

Maximaler Stromverbrauch im Standby-Modus: 0,8 W.

Zeitraum der Inaktivitat, nach dem das Gerat automatisch in den Standby-Modus wechselt: ca. 1 min.
Wenn der Trockner in den Standby-Modus wechselt, zeigt das Display an: 0000.

Empfehlungen zum Trocknen von Lebensmitteln

Getrocknete Obst- und Gemiisestticke eignen sich als Snack oder als Zutat in Fertiggerichten. Sie behalten ihren Geschmack
und Nahrwert. Da beim Trocknen zu Hause keine Konservierungs- und Farbstoffe zugesetzt werden, kdnnen getrocknete Lebens-
mittel in Aussehen und Geschmack von im Handel erhaltlichen Produkten abweichen.

Vor Beginn des Trocknungsprozesses empfiehlt es sich, das Gewicht der Produkte zu erfassen und anschlieBend Trocknungszeit
und -temperatur zu notieren. Dies erleichtert die spatere Bestimmung der Arbeitsbedingungen.

Die Trocknungszeit der Produkte hangt von folgenden Faktoren ab:

- Dicke oder GréRe der Lebensmittelstiicke;

- Anzahl der zum Trocknen verwendeten Tabletts;

- die Anzahl der in den Trockner gegebenen Produkte;

- Luftfeuchtigkeit rund um den Trockner;

- persénliche Vorlieben hinsichtlich der Trocknungswirkung.

Wenn wahrend des Trocknungsprozesses ungleichmaBige Ergebnisse auftreten, sollte die Position der Tabletts regelmaRig ge-
andert werden, sofern die Konstruktion des Geréts dies zulasst.

Getrocknete Lebensmittel sollten erst nach vollstandigem Abkihlen in Behélter gefiillt werden. Der Behélter muss luftdicht ver-
schlossen sein. Vakuumbehélter sind empfehlenswert. Nach dem Einfiillen der Lebensmittel den Behélter fest verschlieBen und
so viel Luft wie mdglich herausdriicken. Die Lebensmittel sollten an einem dunklen, kiihlen Ort gelagert werden. Die Lagertempe-
ratur sollte 15°C nicht tiberschreiten. Getrocknete Lebensmittel diirfen nicht direkt in Metallbehalter gegeben werden. Der Zustand
der getrockneten Lebensmittel sollte regelmaRig Uberpriift werden.

Sollte der Trocknungsprozess aus irgendeinem Grund unterbrochen werden miissen, nehmen Sie die Lebensmittel aus den
Schalen und geben Sie sie in Plastikbeutel oder -behalter. Lagern Sie diese anschlieBend im Gefrierschrank. Tauen Sie die
Lebensmittel auf, bevor Sie den Trocknungsprozess fortsetzen. Bereits aufgetaute Lebensmittel dirfen nicht wieder eingefroren
werden.
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Wahrend des Betriebs des Gerats kénnen Fehler auftreten, die durch die folgenden Symbole auf dem Display angezeigt werden:
E1, E2 - Wenden Sie sich zur Reparatur an den Kundendienst des Herstellers; E3 - Information (ber zu hohe Temperatur in der
Trockenkammer, Geréat abkihlen lassen.

Geratewartung

Hinweis! Alle Wartungsarbeiten diirfen nur bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Trennen Sie dazu das Netzkabel
von der Steckdose.

Das Gerat dient zur Zubereitung von Speisen, die direkt auf Tabletts platziert werden. Daher ist es notwendig, auf die ordnungs-
gemaBe Sauberkeit der Geratekomponenten und des Zubehdrs zu achten, um eine sichere Lebensmittelzubereitung zu gewahr-
leisten.

Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie bitte die Trockengitter, die Innenseite der Dérrkammern und die Tirinnenseite. Lassen
Sie den Dérrautomaten anschliefend 30 Minuten lang bei maximaler Temperatur ohne Lebensmittel laufen. Wéhrenddessen
kann es zu Rauchentwicklung oder Geruchsbildung kommen. Nach Gebrauch lassen Sie das Geréat abkihlen und reinigen Sie an-
schlieRend die Trockengitter und die Innenseite der Kammern erneut. Dadurch werden eventuelle Riickstdnde von Chemikalien
entfernt, die bei der Herstellung der Geratekomponenten verwendet wurden.

Die Tabletts sollten unter flieBendem Wasser oder durch Eintauchen in Wasser gereinigt werden. Wischen Sie die Innenseite
jedes Fachs mit einem feuchten, weichen Tuch aus. Verwenden Sie ein mildes Spulmittel. Reinigen Sie die Tabletts mit einem
weichen Tuch, Schwamm oder einer weichen Biirste. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel, da
diese die Oberfléche der Tabletts und die Innenseite der Facher beschadigen und zerkratzen kénnen.

Trocknen Sie nach dem Waschen die Schalen und das Innere der Kammern griindlich ab.

Tabletts und Zubehér sind nicht fiir die Reinigung in Geschirrsplilern oder mit Hochdruckreinigern geeignet.

Reinigen Sie das Innere der Kammern mit einem leicht feuchten Tuch und trocknen Sie es anschlieBend mit einem sauberen,
trockenen Tuch ab.

Warnung! Tauchen Sie ein elektrisches Gerat niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeit.

Verwenden Sie zur Reinigung keine Lésungsmittel, atzenden Mittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel.

Reinigen Sie die Liftungslocher mit einem Staubsauger.

Geratespeicher

Wenn das Gerét langere Zeit nicht benutzt wird, trennen Sie es vom Stromnetz. Lagern Sie das Gerat wahrend der Lagerung in
Innenrdumen und schiitzen Sie es vor Staub, Schmutz und Feuchtigkeit. Es wird empfohlen, das Gerat in der Originalverpackung
aufzubewahren. Lagern Sie das Gerét in Betriebsposition. Stapeln Sie das Gerat nicht tbereinander. Stellen Sie wéhrend der
Lagerung nichts auf das Gerat.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Katalognummer YG-16000
Nennspannung [V~ 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60
Nennleistung W] 1200 - 1400
Trocknungstemperatur [°C] 35-80
Maximale Trocknungszeit [h] 48
Isolationsklasse |
Tablettabmessungen [cm] 25x23
Maximale Beladung pro Fach [ka] 03
Abmessungen (Lénge x Breite x Hohe) [mm] 512 x 366 x 337
Masse [kq] 12,6
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XAPAKTEPUCTUKKN MPOAYKTA

Cywnnka Ans NULEBbIX NPOAYKTOB - 3TO YCTPOWCTBO, NpeaHasHaueHHoe Ans CyLIKW NPOAYKTOB NUTAHWS C UCMOMb30BaHWEM
LMpKynsiLmn Tennoro Boaayxa. LLIMpokwit [manasoH perynupoBku TemnepaTypbl NO3BONSET HacTpausatb paboune napameTpsb
YCTPOWCTBA B COOTBETCTBUM C BaLLUMM NOTPEGHOCTSIMI 1 TUMOM CyLUaLLMXCSt MpoayKToB. MHorouncneHHbIe NoTki oGecreumsaioT
athcpekTuBHYI0 paboTy. MpaBunbHas, HapexHast n b6esonacHasi pabota yCTPOMCTBA 3aBUCKT OT €70 MPABUIBHONO UCMONb30BAHNS,
Mo3ToMy:

lMepea ucnonb3oBaHnem nsgenus, nox(anyﬁCTa, NPOYTUTE MHCTPYKLMIO NONTHOCTLIO U COXPaHUTe eé.

MocTaBLLMK He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a Mi0GON yLep6 Uk TpaBMbl, BOHUKLLME B pe3ynbTaTe MCronb3oBaHus NPOAyKTa He no
Ha3Ha4eHuI, a Takxke 3a HecobnioaeH e MPaBUN TEXHMKY 6E30MAaCcHOCTY UMW MHCTPYKUMIA, COEpXalLMXCs B JaHHOM PyKOBOA-
cTBe. Mcnonb3oBanue NpofyKkTa He Mo Ha3HAYEHWIO TaKkKe aHHYNMPYET rapaHTUiiHbIe NpaBa Mnomb3oBarens.

OBOPYIOBAHUE 1A NPOU3BOACTBA

W3nenwe noctaensetcs B cobpaHHoM Buae, Ho TpebyeT npocToit coopk. Meped Uecnonb3oBaHUeM CHUMUTE BCHO YNakoBKY U
3almMTHble MaTepuansl. Takke TpebyeTcs MOAroTOBKa, ONMCaHHas Aanee B JaHHOM PyKOBOACTBE.

OBLLKME MHCTPYKLIUM NO TEXHUKE BE3ONMACHOCTU NP UCMOJb30BAHUK

[laHHOe YCTPOMCTBO NpeaHa3HaYeHO A71s NPOdheCCOHaNbHOMO CTONb30BaHMS, HANpPUMep,
B NPeanpUATUSX 0BLLECTBEHHOMO MUTAHWS, W ero aKCnyaTaunst AOMKHA OCYLLECTBISTHCA
nepcoHarom, 0brafatoLLyIM COOTBETCTBYHLLIEN KBanMdMKaLmen.

[laHHOe YCTPOICTBO NpeaHasHa4eHo TOMbKO ANs MCNonb30BaHNs B NoMeLLeHu. He nog-
BepraiiTe YCTPOMUCTBO BO3AENCTBK JOXAS UMW APYriX OCALIKOB.

[laHHOE YCTPOICTBO NpeaHa3HaYEHO UCKIKOYNUTENBHO ANS TEPMYECKO 06paboTky nuLLe-
BbIX MPOAYKTOB, MOMELLEHHBIX HEMOCPEACTBEHHO Ha MOAHOCHI. 3anpeLLaeTcs UCronb3o-
BaTb YCTPOWCTBO ANA KakuX-nnbo Apyrix Lienen, HanpuMep, B Ka4ecTBe nogorpesatens
NS NPOJYKTOB, MOMELLIEHHbIX B KOHTEHEP.

CamocTosATENbHbIN PEMOHT, pasbopka Ui MogMMUKaLs YCTPOCTBA 3anpeLLEHb.

Bce peMoHTHble paboThl YCTPOMCTBA AOMKHBI BBINOMHATHCS aBTOPM30BAHHBIM CEPBUCHBIM
LIHTPOM.

Bo Bpems paboTbl YCTPONCTBO JOSMKHO MOCTOSHHO HAXOAUTLCA MO, HABMIOAEHNEM.

BHUMAHMUE! Bo Bpemsi paboTbl YCTPOCTBO MOXET CUMbHO Harpesatbes. byasre ocTo-
POXHbI MU MPUKOCHOBEHWM K YCTPOWCTBY BO BpeMs 1 cpasy nocre paboThbl 13-3a pucka
OXOroB.

[laHHOe YCTPOWCTBO He NpeaHasHa4eHo Ans UCToNb30BaHUs AeTbMU MITaLLe 8 NeT, nuua-
MU C OrpaHn4YEeHHBIMN (PUIMHECKMM WA YMCTBEHHBIMM CIOCOBHOCTAMM, a TakKe NLiamu,
HE VIMEIOLLMM ObITa M 3HaHMIA 06 MCMONb30BaHWM YCTPOCTBA. Bes nprcMoTpa B3poCHibIX
v 6e3 MHCTpyKTaxa 0 6e30nacHOM 1CMONb30BaHNM YCTPOICTBA 1 CBA3AHHBIX C HAM Onac-
HOCTSIX [IETAM He CreLyeT UrpaThb C HUM.

[leT He DOMKHBI YACTUTB U 0BCNYXMBaTL NPKUOOP 663 NPMCMOTPA B3POCTbIX.

PexomeHdauuu ro ycmaHoeke U mpaHcropmuposke ycmpoticmea.
YCTPONCTBO MOXHO pasMeLLaTh TOMbKO Ha TBEPLOM, MMOCKOW, POBHOW 1 HErOPHOYEN Mno-

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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BEPXHOCTU.
lMoBEPXHOCTb AOMKHA BblAEPKVBATL BEC CaMOr0 Npubopa 1 NOMELLEHHbIX B HEMO NPOaYK-
TOB NMUTaAHWS.

Obecneybre 3a30p He MeHee 10 cm o 6oKoBbIM CTEHKaM YCTporCTBa. He pasvellaiite Hag,
YCTPOWACTBOM MaTtepuaribl, YyBCTBUTENbHbIE K Tenny. 310 00eCneunT HaanexalLyro BEeHTH-
nauno. He pasmeLaitte yCTPOACTBO PSAOM C Kpaem, Hanpumep, CO CTOMOM.

He pasmeluaiTe yCTPOMCTBO BOMM3N NIErKOBOCTTAMEHSIOLLMXCA MaTEPUasos, TakiX Kak
3aHaABECKM UMK LUITOPbI.

Mpurbop crieayet MCronb30BaTh B MOMELLIEHIM, Te BO3ayX CBODOMAEH OT 3arpsisHEHIN 1 3a-
naxoB. Bo Bpemsi CyLLIKV MpOayKTOB BO3AYX LIMPKYIMPYET Yepes HuX, 1 niobble 3arpsisHeHms
MOTYT OCTaBaTbCA Ha BbICYLLEHHbIX NPOAYKTaX.

He pa3melLanTe Hag YCTPOMCTBOM HuKaKie anekTponpubopsl. Bo Bpems paboTbl ycTpoil-
CTBO BbIZENSIET rOpsMiA BNaXKHbIA BO3AYX, KOTOPbIN MOXET Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue
B ArEKTPUYECKON CUCTEME W MPUBECTU K MOPAXXEHMIO AMEKTPUYECKIM TOKOM.
3anpeLlaeTca cBepnnTb Kakie-nnbo OTBEpCTUS B M3LENNM U BHOCUTL Kakie-nnbo apy-
rMe N3MEHEHs! B YCTPONCTBO, HE ONMCAHHbIE B MHCTPYKLMM.

MepeMeLLalTe YCTPOMCTBO TOMBKO MOCHIE TOrO, Kak OHO OCTLIHET, fepxa ero 3a kopnyc. He
rnepemeLLaiTe YCTPONCTBO, Aeprast 3a kaberb MUTaHus.

Temneparypa B MeCTe YCTaHOBKW 1 SKCMyaTaLiv YCTPOACTBA LOMKHA HAaXOANUTLCA B Au-
anasoHe ot +10°C go +38°C, a oTHocuTenbHas BNAaXHOCTb A0mKkHa ObiTh Hke 90% 6e3
KOHAEHCALMN.

PexomeH0auuu ro nodKrkYeHuUro yempoticmea K UCMOYHUKY MUMaHUS.

Mepen NOLKMOYEHNEM YCTPOMCTBA K UCTOMHWKY MUTaHWS yOeauTech, YTO HanpsikeHue,
4acToTa M MOLLHOCTb MCTOYHMKA MUTAHUS COOTBETCTBYIOT 3HAYEHUAM, YKa3aHHbIM Ha Na-
CMOPTHOM Tabnuyke yCTpoicTBa. Burka aomkHa noaxoauTb K poseTke. Moaudukauys sur-
K1 He JonycKaeTcs.

YCTPOICTBO AOMKHO ObITb NOAKMOYEHO HENOCPEACTBEHHO K OHOW CETeBON po3eTke. Vc-
Monb30BaHWe YAIMHUTENEN, MHOrOPO3ETOHbIX aAanTepoB W Pa3BETBUTENEN He Aomnycka-
etcsi. CeTeBas Lienb A0mKHa bbiTb 060pyLoBaHa 3aLUMTHBIM MPOBOAHWKOM W MPeaoXpaHm-
Tenem He meHee 16 A.

[A3beraiiTe KOHTaKTa LUHYpa NUTaHWs C OCTPLIMM Kpasivn, FopsiuMm NpeamMeTamut U NMoBEPX-
HocTamK. Bcerga nonHOCTbI pasmatbiBaiTe LWHYP NUTaHUs BO BpeMsi paboTsl npubopa
W pacnoraraitte ero Tak, Ytobbl OH He MeLuan pabote. LLHyp nuTaHus JomkeH BbiTb pac-
MONOXeEH TaKkM 06pa3oM, YTobbl He CO3AaBaTh ONACHOCTY CroTbikaHKs. Po3eTka oomkHa
pacronaratbCs TaK, 4Tobbl BUIKY MOXHO Bbifo BbICTPO OTCOEAMHMUTL. [pK OTCOEANHEHN
LUHypa NUTaHKS BCErga TAHUTE 3a KOPMyC BUMKW, a He 3a cam Kaberb.

Ecrnu ceteBom LUHYp Ui BUIKa NOBPEXAEHb!, HEMEATIEHHO OTKIHOYMTE WX OT CETU 1 0bpa-
TUTECH B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP NPOU3BOANTENS 715 3aMeHbI. He 1cnonbayi-
Te YCTPOMCTBO C NOBPEXAEHHBIM CETEBBLIM LUHYPOM Ui BANKON. CETEBOW LLHYP MIK BITIKA
He noanexar PeMOHTY. ECn 3T KOMMOHEHTLI MOBPEXAEHbI, UX HEOOXOAMMO 3aMEHMUTb
HOBbIMY, 1CTPaBHBIMI. 3aMeHy CETEBOTO LUHYPa 1 BUIKW CrieayeT Npon3BOaUTL B aBTOpH-
30BaHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE NPOU3BOAUTENSI.

OPUTIMHANBHAS UHCTPYKLUMUS
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PexomeH0ayuu o ucriosnb306aHuk ycmpolicmea

BHUMAHMUE! Kopnyc ycTporcTea MOXET CUIbHO HarpeBaTbCst BO BPEMS 1 BCKOpe nocrne
UCroNb30BaHKs. He npukacanTech K HEMY, TaK Kak 3TO MOXET NpUBECTU K oxoram. [lante
KOpMycy YCTPOMCTBA OCTbITh.

[pomyKThl CrienyeT Hapesatb Ha MeKue KyCOUKW neper TeM, Kak BblKnaablBaTh UX Ha nod-
HOCbI. YeM MersHe KyCouki, TeM BbICTPEE OHM BBICOXHYT W TEM HbKe LOIMKHa BbiTb Temne-
partypa CyLLKN.

[pomyKThl CrieayeT pasMeLlarthb, HaumHas ¢ CaMoro HKHEro noaHoca. He criedyert ykra-
[AblBaTb MPOLYKThI CIIMLLKOM MAOTHO ApYr K Apyry. [podyKTbl CriedyeT pacronaratb Takum
obpasom, 4Tobbl 0becneumBanach LMpKynsaums Bosayxa. Ha kaxaoM nogHoce creayer pas-
MeLLAaTb TOMbKO OAMH Crioi NpoayKToB. [poayKTbl, pasMeLLEHHbIE Ha MOSHOCE, He JOIMKHbI
KacaTbCst KPaeB NoAHOCA Ui KOpryca Haz, H M.

Ybeautech, YTo Non pSAOM C YCTPOWCTBOM HE CKOMb3KMA. OTO NPELOTBPATUT CKOMbXEHME,
KOTOPOE MOXET MPMBECTU K CEPLE3HBIM TPaBMaM.

Bcerna cneaute 3a npubopom Bo Bpems ero paboTsl. lepen NpoBEPKOW CTENEHN CYLLKN
MPOAYKTOB OCTAHOBUTE MPKUOOP, OTCOEANHITE LUHYP MUTaHWS W NOJOXAMUTE, NOKa KopMyc
Npnbopa OCTLIHET, MPEXAE YEM OTKPLIBATb KPBILLKY UM BbIHUMATb JIOTKM.

Ecnu nocne CyLwuku Ha noggoHax UK Kopryce OCTanuCcb OCTaTKW MUALLW, yaanute ux ne-
peq nobasneHnem HoBow N, OcTaTkv NULLM Ha MOAAOHAX MM KOpMyce MOryT MpensiT-
CTBOBATb LMPKYNALMM BO3AyXa, YTO MOXKET MPUBECTU K neperpesy npubopa. Meperpetbiit
Npubop MOXET ObITb MOBPEXAEH, @ TakKe BbI3BATb MOXAP UMW NOPAXKEHIE ANEKTPUYECKIM
TOKOM. QumLLainTe Nprbop B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMSIMK MO TEXHUYECKOMY 00CIyVBa-
HUI0.

OBCNYXUBAHUE NPOAYKTOB

Modeomoska npodykma

PacnakyiiTe nagenve, MOMHOCTbIO yianue BCE YNakOBOYHbIE KOMMOHEHTHI. PekoMerayeTcs COXpaHuTb YMakoBKy; OHA MOXET
NpUroaMTLCS 4NS AanbHELLen TPaHCIOPTUPOBKY U XpaHeHWs YCTPOICTBa. [10AroToBLTE YCTPOCTBO B COOTBETCTBUM C UHCTPYK-
LMAMN B pasaene TeXHUYeCKoro 0bCmyXu1BaHNs yCTPOICTBA. YCTAHOBUTE pyyku Ha MEBYIO U MpaBylo [BEpH, 3aTsHYB BUHTI
otseprkoit (II).

Hacmpolika anemermog npodykma (I, VI)

YctaHoBWUTE NOAAOHSI Ans cbopa kanenb (a) Ha AHO KaXaol CyLIMMbHON kamepbl. YCTaHOBUTE BCE MOAAOHbI U3 HepXaBetoLLel
cranu (b) Ha OTAENbHbIE MOMKU KAXAON CYLIMNBHOM Kamephbl. B 3aBUCMMOCTY OT BalLmX NOTPEBHOCTEN, Bbl MOXETE CHSTb HEKO-
TOpbIe NOAAOHBI, HanpuUMep, 4ToObl pa3MecTUTb Gomnee KpyMHbIe Kycki MPOLYKTOB st CYLLKM.

[Mpumeyanme: PekomeHayeTcs NPOBEPUTL NOMNOXEHME NOAHOCOB NEpes TEM, Kak CTaBUTb Ha HUX egy. OTO NO3BONWT BaM NoTpe-
HMPOBATLCS W YNPOCTUAT pa3MELLiEHIE NOJHOCOB C eoiA.

B 3aBucMOCTH OT Mozienu, CyLIMmKa MOXET BbiTb OCHALLEHa AONONHUTENbHbIMY NpuHaanexHocTsmm (VI):

(c) - nogHOC C MENKUM CUTOM - NO3BONSIET CYLUMTb O4EHb MENKMe NPOAYKThI, HANPUMEP, TpaBkbl, Yau, CEMeHa, Arofbl;

(d) - aHTMNpUrapHas bymara - NO3BOMSET BbICYLLMBATL NUMKUE NPOAYKTHI, HAMPUMEP, MSICO, MapUHOBaHHbIE MPOAYKTHI, (PYKTO-
BOE Miope;

(e) - cunukoHoBasi chopma - MO3BONSIET BbICYLLMBATL MOMYKMOKAE U MUMKUE Macchl, Hanpumep, (pyKTOBbIE Miope, AOMALLHUE
MHOCTIN-BATOHUMKN.

Paccmatogka npodykmos numaHusi Ha nodHocax

BHumatme! PekomeHnpyeTtcst paameLLaTtb NpoayKTbl Ha NOAHOCAX, CHATBIX C MONOK Aeruaparopa. Pasmeluaitte npoayKThl B OAMH
cnoit. He cTaBbTe NpofyKTbl Ha NopaoH Ans cbopa kanenb. PasmeLuaiite npoaykTbl Ha MOAHOCAX TaK, YToObI MEXAY COCeAHUMM
nonkamu 6bin 3a3op. Pasmelyaiite MOAHOCHI C MPOAYKTaMU Ha Mofkax B OAHOM Wi 06oux oTcekax Takum 06pa3om, YTobbl mpo-
AYKTbl, Pa3MeLLieHHbIE Ha HKHEM NOAHOCE, He Kacanuch BEPXHEro NOJHOCA.

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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BkntodeHue u ebikmoyeHue yempoticmea (1V)

BcTaBbTe LWHYp NUTaHWs B pO3eTky. YCTPOACTBO M3[ACT 3BYKOBOI CUrHar, v Ha ancnnee otobpasutces 0000. YeTpoitcTeo nepe-
0ET B PEXAM OXUAHNS.

CylwmnbHas MallMHa OCHalLeHa [BYMSt He3aBUCUMbIMY KaMepamit C OTAEMbHON NaHenbto ynpaenenus (V), YTo no3sonseT Ha-
CTpanBaTb NapaMeTpbl CYLLUKU B COOTBETCTBUM C BalUMMM NOTPeGHOCTSMU. YCTPOICTBO MOXeT paboTaTh C OfHOW UNu AByMSst
kamepamu.

Haxwmute kHonky TEMP / TIME, yto6bl ycTaHOBUTL BPEMS CYLLKM [N1st NIEBOFO UMW NPaBOro oTceka. [UCnmen HauHeT Murath,
11 0T0BpasATCa napameTpsl paboTkl No ymonyanmio. Bpemst no ymonuaruto - 10 yacos (10:00). Mcnonbayite KHOMKK «+» 1 «-»,
4TI YCTaHOBUTb XENaeMoe BPeMS CYLLKM.

Haxmute kHonky TEMP / TIME eLue pas, 4Tobbl yCTaHOBUTL TeMnepaTypy CyLUku. Temneparypa no ymonyanuto coctaensiet 70°C
(70C). UcnonbayiiTe KHOMKM «+» 1 «-» NS YCTAHOBKY Xenaemoi Temnepatypbl cyLukv. KHomka «+» yBenuunBaeT 3HaueHmne Ha-
CTPOWKY, @ KHOMKa «-» YMEHbLUAET 3Ha4eHIe HacTPOIKM. HaxaTue v ynepxaHue KHOMKV No3BoMnuT BbiCTpee M3MEHNUTL NapamMeTp
HaCTpOiKU.

[nana3oH HacTpoek BpeMeHu cocTasnsieT oT 30 MUHYT [o 48 yacos ¢ warom B 30 MMHYT. [lnanasoH HacTpoek Temneparypbl
cocrtasnseT ot 35°C o 80°C ¢ warom B 5°C. Korga Ha ancnnee nosensetcs cumson FAN, 310 03Hayaer, uto pabotaet Tonbko
BeHTUNATOP, Oe3 HarpeBaTens.

locrie ycTaHOBKM BpeMeHW M Temnepatypbl paboTbl HaXMUTE KHOMKY MUTaHWs B TeYeHue 1 MUHYTHI, 4ToObl HauaTb paboTy.
[Mocne HaxaTnst KHOMKY Bbl yCTbILLUTE paboTy BEHTUNATOPA, 1 NPUMEPHO Yepe3 5 CekyHA BKIOYMTCS HarpeBaTenb. Ecnv kHonka
nuTaHus He GyaeT Haxata, yCTPONCTBO aBTOMATUYECKM NEPENET B PEXMM OXuaaHus Yepes 1 MuHyTy 6esneiicTaus.

Bo Bpems paboTbl Bbl MOXeTe CBOBOLHO M3MEHSITH BPEMS 1 TEMMEPaTypy, MCMONb3yst ONUCaHHYI0 Bhille npoLeaypy. Bo Bpems
paboTbl otcyeT Bpemen naet ao 0:00.

Bo Bpems paboTbl Bbl MOXeTe BKMKOYNTL NOACBETKY NEBO MK MPABO kamepbl, 4TOBbl KOHTPONMPOBATL NPOLLECC CyLkW. [ns
BKITIOYEHWS! MOLCBETKN HaXMUTE KHOMKY «+» / noficBeTka. MofcBeTka aBTOMaTYECKM BbIKIOYAETCS NOCHE 3aBepLUEHNs Lukna
CyLLKW. BBIKNKOUMTL NOACBETKY MOXHO B Nt060E BpeMSs, HaxaB KHOMKY «-» / NOACBETKA.

[Mo mcTeyeHMM BpeMeHN CyLIKU HarpeBaTenb aBTOMATUYECKM BBIKIIOYAETCS, @ BEHTUNATOP Npofomkaet pabotats ewe 10 ce-
kyHA. Mo 3aBepLueHnm Lpkna CyLIKi YCTPOINCTBO M3AaeT 5 3BYKOBLIX CUrHANoB, U Ha aucnnee nosensetcs cumson END. Bbl
MOXeTe NepeBecTV YCTPONCTBO B PEXUM OXMAAHMS, HaXaB KHOMKY MUTAHWS; MpW 3TOM NpO3BYYWT 3BYKOBOW curHan. Mocne 1
MUHYTbI BE3AelCTBUS YCTPOIICTBO @aBTOMATUYECKV NEPEaET B PEXIM OXMAAHNS.

Haxatue kHOMK B N06ON MOMEHT BbIKIMKOUUT YCTPONCTBO M NEPEBEAET Er0 B PEXKMM OXMOAHMS.

Yr00bI NpenoTBpaTUTL BIUTLIBAHWE Bary NpoAyKTamu, ECIN UX He U3BMEeYb Cpady Mocie CYLUKM, MOXHO NCNoMb30BaTh (OyHKLMIO
nopaepxanus Temnepatypsl. ns atoro HaxmuTe kHonky KEEP WARM. VIHAMKaTop nof KHOMKOW HauHeT MuraTh, ykasbiBas Ha
aKTMBHOCTb (pyHKUMW. Mocne 3aBepLUeHUs LMKna CyLuku npubop aBTOMATMYECKW MEPEKIIOYMTCS B PEXUM NOALEePXaHUs TeM-
nepatypsl, nopaepxusas Temnepatypy 35°C B Tevenne 24 yacos. Ecnu noanepxaHue Temnepatypbl He Tpebyetcs, HaxmuTe
KHONKY €LLie pa3; UHOMKATOP OCTAHETCS FOPETb, U PYHKLIMS BBIKIOUNTCS.

[Mocne 3aBepLueHnst MpoLecca CyLIKN OTCOEANHIUTE LUHYP NUTaHUS OT Po3eTk. [laiTe NoTKam OCTbITb, 3aTeM OTKPOIATE ABEPLIbI
OTCEKOB W CHUMMTE NOTKY C KOPMOM C MOMOK. [ocne U3BneyeHms kopma U3 NOTKOB NPUCTYNaiiTe K TEXHUIECKOMY 0BCTYKMBAHMUIO.

HononrumenbHbie npumeyarus

MakcumanbHoe 3Hepronotpebnenne B pexume oxuaanus: 0,8 Br.

Mepvon Ge3neicTams, NO UCTEYEHUN KOTOPOTO YCTPOCTBO AaBTOMATIYECKI NEPEKIIOYAETCA B PEXM OXMAAHNS: NpnbnuanTens-
HO 1 MUHyTa.

Koraa cylmnka nepexoauT B pexim oxuaanins, Ha aucnnee otobpaxaetcs: 0000.

PekomeHOayuu no cyuwike nuLyesbix npodykmos

CyweHble Kycouk (pyKTOB 1 OBOLLIEH MOXHO UCMOMb30BaTh B KA4eCTBE Nepekyca unn [4o0aBnATb B rotosble bntofa. CyLueHble
MPOAYKTbI COXPAHSIOT CBOW BKYC U MUATATEMbHYIO LIEHHOCTb. BHELIHMI BUE U BKYC CYLLEHbIX MPOAYKTOB MOTYT OTANYATLCS OT TeX,
4TO NPOAAIOTCS B MarasiHax, MockombKy B MPOLIECCe AOMALLHEN CYLLKU He [06aBNSIoTCS KOHCEPBAHTbI 1 KpacuTen.

[Meped Ha4anom CyLiku pekomeHayeTcs 3adukepoBaTh BEC M3AENMA, @ 3aTeM OTMETUTb BpeMs U TemnepaTtypy Cylkn. 310
obreryuT onpenenexme ycrosui paboTel B ByayLiem.

Bpems cyLwuki1 npogyKLmn 3aBucuT OT:

- TONLLMHA UK pasmep KyCOYKOB MULLEBbIX MPOAYKTOB;

- KONYECTBO NOTKOB, UCMOMb3YEMbIX 7151 CYLUKY;

- KONMMYECTBO 13NN, NOMELLEHHBIX B CYLLNMKY;

- BNaHOCTb BO3AyXa BOKPYT CYLLNMKY;

- NM4HbIE NPEANOYTEHNS OTHOCUTENBHO 3deKTa CyLUKN.

Ecrn B npoviecce cyLukv HabniopaloTcs HepaBHOMEPHbIE Pe3ynbTaThl, CriefyeT NepUoANYECKI MEHSTb MONOXEHIE NOTKOB, eCIN
370 NMO3BONSET KOHCTPYKLMA YCTPOWCTBA.

Cyxvie NpoayKTbI CneayeT nomeLyaThb B KOHTEHEpb! TOMbKO MOCMe NONMHOro OXNaxaeHNs. KoHTeltHep Ans XpaHeHust Cyxux npo-
JYKTOB [J0MKeH ObITb repMeTUyHbIM. PekoMeHayeTcs nenonb3oBaTh BakyyMHble KOHTENHepbI. ocne noMelLeHst IPOayKToB B
KOHTeiiHep NNOTHO 3akpoliTe ero, a 3aTeM yaanuTe Kak MoXHO 6onblue Bodyxa. XpaHuTe NPOAYKTHI B KOHTEHEpax B TEMHOM,
npoxnafHoM MecTe. TemnepaTypa XpaHeHWst He AomkHa npesbilwath 15°C. He nomelwuaiiTe cyxie npopyKTbl HENOCPEACTBEHHO B
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MeTannuyeckve KoHTelHepsI. [eprnoagnyecky NpoBepsiiTe COCTOSHIE CYXVMX MPOLYKTOB.

Ecnm no kakoit-nnbo npuynHe HeobxoanmMo npepsaTb NPOLIECC CYLLKM, U3BNEKUTE MPOAYKTHI U3 NOTKOB M NOMECTUTE WX B Nna-
CTUKOBbIE MaKETbI NN KOHTEWHEPEI, @ 3aTeM yDepuTe B MOPO3NTbHYHO kamepy. Pa3vopoabTe NpoaykThl nepes BO30GHOBNEHNEM
npoLiecca cyluku. He 3amMopaxviBaiite MOBTOPHO paHee Pa3MopOXeHHbIE MPOAYKTbI.

B npoviecce paboTbl yCTpoiicTBa MOrYT BO3HUKATh OLUMBKY, O KOTOPBIX Ha Aucnee ByayT CUrHanuavpoBaTb CreaytLLne CUMBO-
nbl: E1, E2 - obpatuTech B CEPBUCHBIV LIEHTP NPOM3BOANTENS N1 PEMOHTA; E3 - MH(hopMaLs 0 CRIMLLKOM BbICOKOII TeMneparTy-
pe B CyLUIMIbHON kamepe, HeoBXo[MMO 0XNaauTb YCTPOACTBO.

TexHu4ecKoe 0bCITyx)usaHue ycmpolicme

IMpumeyarme! Bee paboTsl N0 TeXHUYECKOMY 0BCNYXMBaHWIO HEO6XOAMMO NPOBOANTL NPK BbIKIIOYEHHOM YCTPOICTBE. [Ins 3aToro
OTCOEAMHUTE LUHYP NUTAHNS OT PO3ETKN.

[laHHoe yCTPONCTBO MCNONb3yeTCs ANS MPUTOTOBAEHUS MULLYM, Pa3MeLLaeMoli HENOCPEACTBEHHO Ha NoaHocax, NosToMy Ans
obecneyeHns 6e30MacHOro NPUrOTOBMEHUS ML HEObX0AMMO 0DECTIEYMTb HaANEXALLYI0 YUCTOTY KOMMOHEHTOB W MPUHALANEX-
HOCTeMl YCTPOICTBA.

lepen nepebIM MCMoNb30BaHNeM Nprbopa, MoCre O4YUCTKM NOTKOB, BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTY kamep Aerppartopa i BHYTPEHHe
CTOPOHbI ABEPLbI, BKMIOYMTE AErMApaTop Ha MakcuManbHyto Temnepatypy Ha 30 MuHYT 6e3 npoaykToB. B 370 Bpems Bbl MOXeTe
3aMeTUTb fibIM N 3anax, UCXoasLyve ot npubopa. Mocne 1enonb3oBaHus Aaiite NpUBopy OCTbITb, 3aTeM CHOBA BLIMOITE MOTKM
11 BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb kamep. ITO yAanuUT OCTaTKN XMMUYECKUX BELLECTB, NCMONb30BaHHBIX NPY MPOU3BOACTBE KOMMOHEH-
TOB npubopa.

JloTkn crnepyeT MbiTb NOA MPOTOYHON BOAOI MIW MOTpYXas B BOAy. BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb KaXAOro OTAENEHUs NpoTpuTe
BNaXHON MATKOIA TKaHbI0. cnonb3yiiTe MArkoe MotoLee CPeAcTBO ANs NOCyAbl. YUCTUTE MSATKOW TKaHbO, MATKOA rybKkoi 1
MSITKOW LLETKOW. He ncnonbayiTe arpeccusHble Ui abpasnBHble YWCTALLME CPEACTBA, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K MOTYCKHe-
HUIO 1 LiapanyHam Ha MoBEPXHOCTM NOTKOB M BHYTPEHHEN YacTy OTAENeHus.

locne MbITbst TLLATENBHO BbICYLLMTE NOTKI U BHYTPEHHIOKW NOBEPXHOCTb Kamep.

[MopAoHbI 1 NPUHAANEXHOCTU He NPefHa3HayeHb! ANS MbITbS B MOCYAOMOEYHbIX MaLLMHAX UMW MO CTPYSMU BOAbI MO BbICOKUM
AaBreHueM.

BHyTpeHHI0t0 MOBEPXHOCTb kamep CreayeT NpoTepeThb crerka BaxXHON TKaHbH0, 3aTeM BbICYLUMTb YUCTON CYXO TKaHbIO.
MpenynpexaeHue: Hukorma He norpyxaiite anekTpuyeckue yCTpoicTsa B BOAY UM MioByIo APpYryto XUAKOCTb.

[Inst YnCTKM He CnonbayiiTe pacTBOPUTENH, eakvie BELLECTBa, CrvpT, 6eHanH v abpaavBHble MaTepuantl.

OuncTUTE BEHTUNSALMOHHbBIE OTBEPCTVS MbINECOCOM.

Xpanunuwe ycmpoticmea

Ecnm ycTpoiicTBo He GyAeT UCNOnb30BaTLCS B TEYEHNE ANMTENBHOTO NEPUOAA BPEMEHH, OTKIIOYUTE €70 OT UCTOYHMKA MUTAHMS.
XpaHuTe yCTPOICTBO B MOMELLEHWM, 3aLLyLLas €ro OT MbIu, rPsan 1 Bnaru. PekOMEHAYETCS XpaHWUTb YCTPOWCTBO B OPUrMHanb-
HOM YnaKoBKe. XpaHI/ITe YCTpOVICTBO B pa60qu nonoxexuun. He CKJ'IaﬂbIBaVITe n3aenusa apyr Ha gpyra. He cTaBbTe HUYero CBepxy
Ha 13aenve Bo BpEMA XpaHeHNA.

TEXHWYECKUE JAHHBIE
MNapawmetp EanHuua namepexus LleHntb
KatanoxHblii Homep YG-16000
HomuHansHoe Hanpsikerne [V~ 220-240
HomnHanbHas YacTota [Mu] 50 - 60
HomnHanbHas MoLHOCTb [B] 1200 - 1400
Temnepartypa cylwk [°C] 35-80
MakcumansHoe Bpems CyLuki [uac] 48

Knacc usonsiuum |

Pa3mepbi nogHoca [om] 25x23
MakcumanbHas 3arpyska Ha noaHoC [kr] 03
abapuTbl (AnMHa X LUMPUHA X BbICOTA) [mm] 512 x 366 x 337
Macca [kr] 12,6

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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XAPAKTEPUCTUKWU NPOAYKTY
XapuoBuiA feriapatop - Le NpUCTpI, MPU3HAYeHNI ANA CYLUIHHS Xap4oBUX MPOAYKTIB 3a AOMOMOrOK LMPKYNALii Tennoro nosi-
Tps. LLInpoknii AianasoH perynioBaHHs Temneparypy 403BONSE HanaLuTyBaTy pobodi napameTpy NPUCTPOIO BIANOBIAHO 40 BALLMX

notpeb Ta TUMy NpoayKTiB, WO cywatbes. Kinbka noTkis 3abesneuytots edektBHy poboty. MpasunbHa, HagiltHa Ta 6esnevHa
poboTa NpoayKTy 3aneXuTb Bif NPaBUILHOTO BUKOPUCTAHHS, TOMY:

lMepea BuKkopuUCTaHHAM NpoAyKTy, 6yAb nacka, npoumTaiiTe BCO iIHCTPYKLIlO Ta 36epexiTh ii.

[MocTayanbHuK He Hece BianoBiganbHOCTI 3a Byab-ski 30UTkK abo TpaBMK, LLO BUHUKAM BHACTILOK BUKOPUCTAHHS MPOLYKTY He 3a
npuaHayeHHsIM, abo HedOTPUMaHHS NpaBun Ge3neky UM iHCTPYKLINA, HaBeLeHNX Y LboMy NOCIGHUKY. BUKopucTaHHs npogyKTy He
3a NPU3HAYEHHAM TaKOX aHymMIoE rapaHTiiHi Ta rapaHTiitHi NpaBa KopucTyBaya.

OBJNTAIHAHHA AnA NPOAYKTY

Bupi6 noctayaeTbes ykoMnnekToBaHM, ane notpedye NpocToro cknaaaxHs. Mepes B1kopucTaHHsM Bupoby BAANITH BCIO yna-
KOBKY Ta 3aXMCHi ENEMEHTY ANsi TPaHCOPTYBaHHS!. Takox noTpiGHa NifroToBka, sik onucaHo Aani B LbOMY NOCIGHUKY.

3ATANBHI IHCTPYKL|Ii 3 BE3MEKM LLOAO BUKOPUCTAHHS

[pucTpiit Mpr3HaYeHUA A4S NPOECIHOMO BUKOPUCTaHHS, Hanpuknag, y 3aknagax rpomag-
CbKOro Xap4yBaHHS, i 10ro excnryataLiio NOBUHEH 3A4iACHIOBATI NEpCOHas 3 BiAMOBIAHOW
kBanichikaLlieto.

Llei npucTpin npusHaYeHmin nuLe Ans BUKOPUCTaHHS B NpuMiLLEHHI. He ninaasaiite npu-
CTpit BNAMBY JOLLY YW iHLLIMX OnagiB.

[pUCTpilt MPU3HAYEHUIA BUKMKOYHO Anst TepMIYHOT 06pOBKM XapyoBKX MPOAYKTIB, po3MiLLie-
HUX Be3nocepeaHs0 Ha oTkax. 3ab0pPOHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATI MPUCTPIN Ans Oyab-skux
IHLLMX Linei, Hanpuknag, sik nigirpisady 4nsi NpoAyKTiB, PO3MILLEHUX Y KOHTEMHEPI.
3ab0pOHSETLCS CaMOCTIHO PEMOHTYBATY, PO30MPaTI 800 MOAViKyBaT MPUCTPIA.

Yci peMOHTHI pobOTI 3 NPUCTPOHD MOBUHHI BUKOHYBATUCS aBTOPU30BAHNM CEPBICHUM LIEH-
TPOM.

MpucTpilt NOBMHEH NOCTINHO NepebyBaTty Mg HarnsaoM nig vac poboTu.

MONEPEMXEHHA! MpucTpirt Moxe curbHO HarpiBaTues nig vac pobotu. byasre obepex-
Hi, TOPKaK4MCh MPUCTPOIO Mif Yac Ta oapasy nicns poboTi, OCKINbKM ICHYE PU3KK OMIKIB.

Llen npucTpilt He Npu3Ha4eHnin Ans BUKOPUCTAHHS AiTbMW BikoM A0 8 pokis, ocobamm 3
oBbMeXeHMMM isndHUMK abo PO3yMOBIMM 30IBHOCTSMM, @ TakoX ocobamu, ki He MatoTb
[0CBifY Ta 3HaHb LIOAO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO. LT He MOBWHHI rpaTucs 3 MpUCTPOEM,
SIKLLO BOHM He nepedyBatoTb nig HarnsaoM abo He oTpuMarnit iHCTPYKLM Lwogo 6esneyHoro
BIKOPUCTaHHS MPUCTPOIO Ta HE PO3YMIkOTb MOBYI3aHNX 3 LM Hebeanex.

[itam He cnig umncTuTi abo obenyroBysaTit npunag, 6e3 Harnsay.

PexomeHOauji o000 8cmaHO8ITEHHS ma MpPaHCropmyeaHHs fpucmpor

[puCTpiit MOXHA PO3MILLYBaTW NLLIE HA TBEPAl, PIBHIIA, PIBHIiA Ta HETOPHOYIl NOBEPXHI.
MoBepxHs NoBMHHA OyTI 30aTHOK BUTPUMYBATM Bary Camoro npunagy Ta XapuoBiX Npo-
[LYKTIB, LLO 3HAXOAATLCA B HHOMY.

3abesneqte 3a30p LLoHaMeHLe 10 cM HaBkoro BiYHMX CTIHOK NpUCTPOLD. He poamilLyiTe

OPUTIHANBHA IHCTPYKLUIS
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Hag, MPUCTPOEM JKOOHUX TEPMOYYTIMBIX MaTepianis. Lle 3a6e3neunTb HanexHy BeHTUNS-
Lito. He cTaBTe npucTpiri nobnmay kpato, Hanpuknag, cTory.

He poamilyiTe npucTpii nobnuay nerkosammucTX Matepianis, Takux sk LWTopu abo
MOPTLEPU.

MpucTpit Criig, BUKOPUCTOBYBATM B MiCLi, A€ NOBITPS BifbHE Bif 3abpyaHEHb Ta 3anaxis.
Mig Yac CyLiHHs NPOAYKTIB MOBITPS MPOXOANTL KPi3b HUX, i Byab-siki 3aBpyaHEHHS MOXYTb
3anuLIaTMCA Ha BCYLLEHUX NPOOYKTaX.

He po3MiLLyTe KOOHWX eNEeKTPUYHIX NpunagiB Hag npuctpoem. [ig Yac poboTi npucTpin
BUMyCKaE rapsiye, BOMOre MOBITPS, L0 MOXE CMPUYMHUTI KOPOTKE 3aMUKaHHS ENEKTPUYHOT
CUCTEMU Ta YPKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

3abopoHsETLCS cBepAnnTY Byab-ski OTBOPK Y BUp06i abo BHOCUTY Byab-5iKi iHLLI Moaudika-
Lil 0 MPUCTPOIO, HE OMMCaHi B IHCTPYKL.

[epemiLLyiTe NPUCTPIN NKLLE NICIS TOrO, SIK BIH OXOMOHe, TPUMAK4X 1oro 3a Kopnyc. He
nepemiLLyiTe NPUCTPIN, TArHY4YM 3a Kaberb KUBMEHHS.

Temnepartypa B MiCLji BCTAHOBIEHHS Ta BUKOPWUCTaHHS MPUCTPOIO NOBUHHA BYTY B AianasoHi
+10°C + +38°C, a BigHOCHa BOMOriCTb MOBITPS MoBIMHHA By Hk4e 90% Ge3 koHaeHcaLl.

PekomeHdauji wodo nidKmo4eHHs mpucmpor 00 Gxeperna XUeeHHS

[epeq NigKMHYEHHAM MPUCTPOLO 40 [Kepena XUBNEHHS NepekoHanTecs, Lo Hanpyra, Yac-
TOTa Ta NOTYXHICTb [PKEPENa XMBMNEHHS BIAMOBILAKTb 3HAYEHHAM, 3a3Ha4eHM Ha 3aBoa-
CbKii TabnmyLi npucTpoto. Buunka noByHHa NigxoauTv 40 PO3eTK. XKOAHI 3MiHV A0 BUMKW HE
[0MYCKaKTBLCA.

MpucTpiit Mae ByTu nigknoYeHnn BesnocepeaHso Ao oaHiei poseTki. Mogosxysaui, bara-
TOPO3ETKW Ta posranyyBadi 3a60poHeHi. Kono xuBrneHHs Mae Byt OCHaLLEHe 3aXVCHUM
MPOBIAHMKOM Ta 3anobiKHUKOM LLOHaNMeEHLLE Ha 16 A.

YHUKalTe KOHTaKTY LUHYpa XVUBMEHHS 3 FOCTPUMM KPasiM, rapsiuMMn npeamMetamu Ta no-
BEPXHAMM. 3aBXaV MOBHICTIO PO3MOTYMTE LUHYP KUBMEHHS Mif, Yac BUKOPUCTaHHS npunagy
Ta PO3MILLYITe 1100 TaK, L6 BiH He 3aBaxas poboTi. LLIHyp X1BeHHs Cif po3TalloByBaT
TaKiM YWHOM, LLIOB YHIKHYTW HeGe3neky CcroTikaHHs. PoseTka nosuHHa GyTv posTallosaHa
TaK, L6 BUNKY Npuragy MoxHa 6yro Wweuako Big'eaHat. Iig Yac Big eaHaHHS LUHYpa Xu-
BIEHHSI 3aBXOM TAMHITb 3@ KOPMYC BUMKW, @ He 3a cam Kaberb.

FAKLLO LLUIHYP XMBMEHHS ab0 BUIKa NOLLKOMKEHI, HEranHo Bif €gHauTe iX Big [LKepena xue-
IEHHS Ta 3BEPHITLCS [0 aBTOPM30BAHOI CEPBICHOMO LIEHTPY BUPOBHMKA A4S 3aMiHu. He Bu-
KOPMCTOBYWTE MPUCTPIN 3 NOLUKOIYKEHUM LLIHYPOM XMBMEHHS abo BANKOHO. LLIHYp XmBneHHs
abo Burka He NignsraioTb PEMOHTY. FAKLLO Lii KOMMOHEHTU NOLUKOMKeEHI, X HeoOXigHO 3ami-
HUTW HOBWMU, Ge300raHHUMIA. LLIHYp KVMBNEHHS Ta BUMKY Crig 3aMiHUTY B aBTOPU30BAHOMY
CEPBICHOMY LIeHTPi BUPOBHYKa.

PekomeHdauji 1odo 8UKOPUCMAHHSI MPUCMPOK

MONEPEMXEHHA! Kopnyc npucTtpoto Moxe HarpiaTucs nig vac Ta HeBLOBSi nicrns Bu-
KOpWCTaHHs. He TopkanTecs MOoro, OCKIrbKM Lie MOXe CrpUYMHUTK oniku. Jante koprnycy
MPUCTPOIO OXONOHYTHU.

MpogyKTv crig, HapisaT Ha ApPIOHI LWMATOYKW, MEepLU HiX KMacTh iX Ha Aeko. UM MeHL
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LLUIMATOYKM DKi, TUM LUBMLLIE BOHW COXHYTb | TUM HibK4a NOTPibHa TemnepaTypa CyLUHHS.
[MpomyKTW 3aBXaM CIif, PO3MILLLYBATH, MOYMHAKNM 3 HAHKKYOTO J10TKa. [1pOmyKTW He crig
YKNafaTi 3aHaaTo LWinbHO OAVH A0 0AHOro. MpoayKTu crig po3MiLLyBaTy Tak, LWob nosiTps
MOITIO LMPKYroBaTh. Ha KOXHOMY NMOTKY CRif pO3MILLyBaTV NALLIE OUH Luap NpoayKTiB.
MpoayKTI, PO3MILLEHI Ha FOTKY, HE MOBMHHI TOPKATUCS KpaiB foTka abo Kopnycy Hag HUMM.
MepexoHanTecs, Lo nignora 6ins NPUCTPOIO He crmabka. Lle 3anobikunTb koB3aHHIO, ke
MOXe NPU3BECTN 0 CEPAO3HMX TPABM.

3aBxau crigkyiTe 3a npunagom i vac 1oro BUKOPUCTaHHS. MepLu HiX nepesipsTi piBeHb
CyLLiHHS NPOYKTIB, 3yMWHITL NpUNag, Bif €AHaNTE LUHYP XUBNEHHS Bif Mepexi Ta 3a4ekat-
Te, MOKM KOpNyC Mpuragy OXOMOHe, NepLU Hix BIAKpUBATY KPULLKY abo BAMMATV JIOTKM.
FAKLLO Nicna CyLUiHHS Ha NIoTKax abo KopnyCi 3anuLLIaioThCs 3anuLLKK i, BUGANITh iX, nepLu
HX [JofaBaTit HOBI NPOAYKTW. 3anuLLIKK Dxi Ha NoTkax abo Kopnyci MOXYTb NepeLUKomkaTy
LMPKYNsiLil NOBITPS, LLO MOXe NpU3BeCTM A0 neperpisy npuragy. Meperpituii npunag Moxe
OyTV MOLIKOMKEHUA Ta CIPUYMHUTIA NOXEXY abo YpaKeHHs! enekTpuYHM cTpyMoM. Oum-
CTiTb NpWrag, BignoBigHO 4O IHCTPYKLiN B IHCTPYKLT 3 TEXHIYHOTO 0BCIYrOBYBaHHS.

CEPBIC NPOOYKTY

[Midzomoska npodykmy

Poanaky/te Bupi0, NOBHICTIO BUAANMBLLK BCi KOMMOHEHTW ynakoBKW. PekoMeHayeTbecs 36eperTu ynakoBky; BOHa MOXe cTaTh B
Npurofi Ansi NOAAMbLUOrO TPAHCMOPTyBaHHs Ta 3bepiraHHs npucTpoto. [ligroTyiiTe NPUCTpIi BIGNOBIAHO A0 IHCTPYKLIN Y po3gini
npo 0bcnyroByBaHHS MPUCTPOI0. BCTaHOBITL pyykit Ha NiBy Ta NpaBy ABEPLATA, 3aTAHYBLUM IBUHTY BUKPYTKOHO (I1).

HanawmysatHs enemermie npodykmy (I,VI)

BcraHoBiTh nignoHu ans kpanenb (a) Ha HO KOXHOI CyLuMnbHOI kamepu. BctaHoBiTh yei nigaoHu 3 Hepxasitoyoi cTani (b) Ha
OKpeMi MOMWLi KOXHOI CyLUNMbHOI kamepu. 3anexHo Big Bawwux notped, BU MOXeTe BUAHATK Aesiki NiAOoOHW, Hanpuknag, wob
PO3MICTUTK BinbLLi LIMATKV MPOAYKTIB ANS CYLUiHHS.

MpumiTka: PekomMeHaYeTbCH NepeBipuTY MOMOXEHHS MOTKIB, MEPLU HiX KNacTi Ha HUX npogykTy. Lle 03BonuTh Bam oTpumaTy
MpaKTUKY Ta MOMEruNTb PO3MILLEHHS MOTKIB 3 MPOLYKTaMM Ha HiAX.

3anexHo Bif, Mogeni, cyliapka Moxe ByTi ocHalyeHa fopatkoBumi akcecyapamu (VI):

(c) - noToK 3 ApiGHUM CUTOM - 103BONSE CYLUIMTY Ayxe APIOHI NpOaYKTW, HaNpuUKnag, Tpasu, Yai, HaCiHHs, Aroau;

(d) - aHTMNpWrapHWi nanip - 4O3BONSIE CYLUMTY NUNKI NPOAYKTM, HANpWUKNa, M'co, MapuHOBaHi NPOAYKTY, (pYKTOBE Miope;

(e) - cunikoHoBa ¢hopMma - JO3BONISIE CYLUMTI HANIBPIAKI Ta NUMKi Macy, Hanpukrag, PPYKTOBI Niope, JOMaLLHi GaTOHYMKI MIOCHII.

Po3knadka xap4osux npodykmie Ha nidHocax (IV)

MpumiTkal PekomeHAyeTbCS po3miLLyyBaTi Xxap4oBi NPOAYKTY Ha NOTKaxX, BUAHATUX 3 nonuLb Aeriapatopa. PosknaaaiTe npopykTi
B OfWH LWap. He knagiTb xapyoBi NpoAyKTM Ha NifAoH Ans kpanenb. Posknapalite NpoaykTh Ha NoTkax Tak, WWob Mix cycigHimm
nonuusmu 6ys 3a3op. PO3MICTiTb Xxap4oBi NOTKW Ha NonMLSAX B 0AHOMY abo 060X BiAAiNeHHsX Tak, o6 Xxap4yoBi POAYKTY, Po3Mi-
LLieHi Ha HIKHBOMY NOTKY, HE TOPKanuCst BEPXHBOTO N0TKa.

YBiMKHEHHS ma 8UMKHEHHSI MPUCMPOK0

MigkntoviTh LWHYP XWBNEHHS A0 PO3eTku. MpUCTpii NoAacTb 3BYKOBUIA CUrHan, a Ha gucnnei 3'sButbes kog 0000. MpucTpiit ne-
peiiae B PeXMM OYiKyBaHHS.

Cylwapka ocHallieHa ABOMa He3anexHMn kamepamin 3 OKpeMoto naHenmio kepysaHs (V), LWo A03BONSE HanallToByBaT napa-
METPY CYLLIHHS BiANOBIAHO Ao Bawwmx noTpeb. MpucTpiit Moxe npaLitoBaTy 3 ofHieto abo ABOMA kamMepamu.

HatucHiTb kHonky TEMP / TIME, 106 BCTaHOBWTY Yac CyLWiHHs Ans niBoro abo npasoro BifginexHs. Qucnneit nouHe bnumary, i
3'BnsTCS pobodi napameTpu 3a 3aMoBYyBaHHsIM. Yac 3a 3amoBuyBaHHaM cTaHoBuTb 10 roguH (10:00). BukopucToByiiTe kKHOMKu
«+» Ta «-», W06 BCTAHOBUTY NOTPIOHNIA Yac CYLLIHHS.

Harucnib kHonky TEMP / TIME wwe pas, Wwob BCTaHOBUTY TemnepaTypy CyLuiHHS. TemnepaTypa 3a 3aMOBYYBaHHSM CTaHOBUTb
70°C (70C). Bukopucrosyiite kHomku ,+” Ta =", 10D BCTAHOBUTI NOTPiBHY Temnepartypy CyLiHHs. KHonka ,+” 36inbLLye 3Ha4eHHs
HanaluTyBaHHs, a KHOMKa ,-” 3MEHLUYE 110ro. HaTuckaHHs Ta yTpuMaHHs KHOMKM Npu3Beae A0 LWBMALLOI 3MiHM NapameTpa Hana-
LUTYBaHHS.

[liana3oH HanalwTyBaHb yacy cTaHoBUTb Bif 30 XBUNMH A0 48 roguH 3 kpokom 30 XBUNKH. [lianasoH HanalTyBaHb TeMnepaTtypy
Bif 35°C go 80°C 3 kpokom 5°C. Konm Ha amcnnei »sensieTsest cumBon FAN, Le o3Havae, Lo npaLytoe nvie BeHTunstop 6es
HarpiBaya.
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Micns BCTaHOBNEHHS Yacy poboTy Ta TEMNepaTypn HaTUCHITb KHOMKY JXMBMEHHS NpoTsrom 1 XBunnHw, Wob poanoyatn poboTy.
Micns HaTUCKaHHS KHOMKY BIN NOYYETe, SIK NpaLitoe BEHTUNATOP, a NpUBMN3HO Yepes 5 cekyrp Takox yBiMKHETLCA obirpisay. AKLO
KHOMKY XWBMEHHS HE HATUCHYTY, MPUCTPIil aBTOMATUYHO Nepeiiae B PEXMM OHiKyBaHHS Yepes 1 XxBunuHy 6esgisnbHoCTi.

Mig yac poboTi BM MOXETE BiNbHO 3MiHIOBATY Yac i TeMnepaTypy, BUKOPUCTOBYIOUM NpoLeAypy, onucaHy BuLe. Mig yac poboTu
BeAeTbCs 3BOPOTHMIA Bignik Yacy Ao 0:00.

Mig yac po6oTy BY MOXeTe BBIMKHYTY OCBITNIEHHS NiBOi ab0 NpaBoi kamepw, o6 KoHTpontoBaTH NpoLiec CyLuiHHS. LLio6 yBiMKHYTH
OCBITNEHHS!, HATUCHITb KHOMKY «+» / OCBITNEHHS. OCBITNEHHS aBTOMATUYHO BUMMKAETBLCS MICNIA 3aBEPLUEHHS LMKy CYLLIHHS. By
MOXETE BUMKHYTM OCBITNIEHHS By/Ab-KOMN, HATUCHYBLUW KHOMKY «-»/OCBITNEHHS.

Micns 3akiH4eHHs Yacy CyWiHHS HarpiBay aBTOMaTU4YHO BMMMKAETLCSl, @ BEHTUNATOP NpofjoBxye npautosath e 10 cekyHa.
Micns 3aBepLUEHHs LMKy CyLUiHHS NPUCTPIA nogacTb 5 3ByKOBMX CUrHanie, a Ha aucnnei 3»asutbes cumson END. Bu moxere
MepeBeCTU NMPUCTPIIl Y PEXUM OYiKyBaHHSI, HATUCHYBLL KHOMKY XVBMEHHS; NponyHae 3BykoBuiA curkan. Micns 1 xsunuHu Gespi-
ANbHOCTI NPUCTPI aBTOMATUYHO NEPEeNe B PEXIM OHikyBaHHS.

HatuckanHs nepemnkaya B 6yab-sKkiii yac BUMKHE NPUCTPIiA | nepeBe/e 110ro B PEXIM O4iKyBaHHS.

LLlo6 3anoBirT nornuHaHHK BoMory NPOAyKTamu, SIKLLO iX He BUAHSTYM ofpasy nicns AerigpataLii, MoXHa ckopucTaTucst yHk-
Lieto nigTpumky Tenna. [ns uboro HatuUCHITh kHonky KEEP WARM. IHaukaTop nig kHOMKOK 6numatime, nokasykouu, Wo (yHK-
Ljist akTvBHa. lMpunag aBTOMaTMYHO nepeiie B PeXvM MIATPUMKW Tenna nicnst 3aBepLUeHHs LKy Aerigpatavii, nigTpumyoun
Temnepatypy 35°C npotsirom 24 roguH. FKWO niaTpUMKa Tenna He NoTpibHa, HATUCHITL KHOMKY LU pas; IHAMKATOp 3anuKUTbCS
YBIMKHEHUM, @ (PYHKLYist BUMKHETHCS.

MMicns 3aBepLUeHHs NPOLECY CYLUIHHA Big'€aHalTe LWHYP XMBMEHHS Big po3eTku. [laiiTe noTkam OXOMOHYTW, MOTIM BigKpuiiTe
ABepLATa BifAINEHHS Ta BUAMITb NOTKA 3 NPOAYKTaMM 3 Monuub. [1icns BUiMaHHS NPOAYKTIB 3 NOTKIB PO3MOYHITL TEXHIYHE 06-
CIyroByBaHHs.

Lodamkosi npumimku

MakcumanbHe CnoxuBaHHs eHeprii B pexumi ovikysaHHs: 0,8 Br.

Mepion 6e3nisnbHOCTI, NiCns AKOro MPUCTPIl aBBTOMATUYHO NEPEMUKAETLCS B PEXUM OYikyBaHHS: NpuBnm13HO 1 XBUNKMHA.
Konm cywwapka nepexoguTb y pexim ouikyBaHHs!, Ha aucnnei Bigobpaxaetscs: 0000.

PekomeHdayji wodo CywiHHs Xap4o8ux npodykmig

LLImaTouky CyxodpyKTiB Ta OBOMIB MOXHA BIKOPUCTOBYBATY sk 3aKyckv abo ik JONOBHEHHS! A0 roTOBUX CTpaB. CyLUEHi npoayKTy
30epiratoTh CBill CMaK Ta Xap4oBy LHHICTb. CyLueHi NpoayKTV MOXYTb BiApPI3HATUCA 3a 30BHILLHIM BUrMsL0M abo CMaKoM Bi TuX,
L0 NPOAAIOTLCS B MaraavHax, OCKinbKM Mif Yac CyLUiHHS B JOMALLHiX yMOBaX He JOAATLCH KOHCEPBaHTY Ta BapBHUKA.

lepen noyaTkoM CyLLiHHS peKOMeHAYETLCS 3anucaTy Bary BupobiB, a NOTiM Bi3HAUMTV Yac CylLiHHA Ta Temnepartypy. Lie noner-
LUINTb BU3HAYEHHS YMOB POBOTI B MabyTHLOMY.

Yac BucnxaHHs BUpODIB 3anexuTb Bif;:

- TOBLUMHA abo PO3Mip LMATKIB Xap4OBUX MPOAYKTIB;

- KiNbKiCTb MOTKIB, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS ANS CYLLIHHS;

- KinbKiCTb B1pOGIB, PO3MILLEHNX Y CyLuapL;

- BOMOTICTb NOBITPS HABKOMO CYLLIAPKL;

- ocobucTi ynogobaHHs LWOoAOo eekTiB CyLLiHHS.

AKWO nif Yac CyLiHHA CnoCTepiralTbes HEPIBHOMIPHI Pe3ynkTaTit, NONOXEHHS NOTKIB CMif NepioguyHO 3MiHIOBaTH, SKLIO Lie
[A03BONSE KOHCTPYKLIS NPUCTPOIO.

Cyxi xap4oBi NPOAYKTY CIiA NOMILLATK B KOHTEiHEPX NLLe Micns iX MOBHOTO oXonomkeHHs. KoHTelHep ans 3bepiraHHs cyxux
Xap4oBIX NPOAYKTIB Mae ByT repmMeT4HIM. PekoMeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBATY BaKyyMHi KOHTelHepy. [licns poamilLeHHs npo-
[DYKTIB y KOHTEMHEPI LLINbHO 3aKkpuiTe 171010, a NoTiM BIAABITL sikomora binbLue noiTps. 36epiraitTe NPoayKTH B KOHTEHEPaX Y
TEMHOMY, NpoxonoaHoMy Micui. Temnepatypa 36epiraHHs He NoBMHHa nepeBuLLyBaTi 15°C. He knapitb Cyxi Xap4oBi NpoayKTh
6esnocepeaHb0 B MeTanesi KoHTeHepy. [epioanyHo nepeBipsnTe CTaH CyXux XapyoBUX MPOJYKTIB.

Ao 3 Byab-aKoi NpUuMHM HeobXiaHO NepepBaTin MPOLEC CYLUIHHS, BUAMITL NPOAYKTY 3 OTKIB Ta MOMICTITh iX y NOMI€TUNEHOBI
naket abo KOHTelHepH, a NoTiM 36epiraiiTe ix y MOpO3WmbHIN kamepi. Po3Mopo3akTe NpoAykTY Nepes TUM, siK BiGHOBUTM NpoLec
CyLUiHHS1. He 3aMopoxyiiTe MOBTOPHO paHiLLe PO3MOPOXeHi MPOAYKTH.

MNin yac poboTH NPUCTPOI0 MOXYTb BUHWKATV NOMMUNKA, NPO fIki CUrHanisyBaTUMYTb Taki CUMBOMW, LUO 3HABNATLCA Ha AuCTNer:
E1, E2 - 3BepHiTbCs 10 CepBicHOi cnyx6u BupobHuka ans pemonTy; E3 - iHhopmaList npo 3aHafTo BUCOKY TeMnepaTypy B kamepi
CYLUNMBHOT MaLLMHY, OXONOAITb NPUCTPIA.

TexHiyHe 06cI1y208y8aHHs PLUCMPOKD

Mpumitkal Yci pobotu 3 TexHI4HOro 06CryroByBaHHs Crif BUKOHYBATM, KONMM NPUCTPIil BUMKHEHO. [inst UbOro Bif'eaHaiTe WHYp
KVBNEHHS! Bl PO3ETKN.

TpuCTpili BUKOPUCTOBYETLCS NS MPUIOTYBaHHS ixi, po3milyeHoi 6esnocepenHs0 Ha MigHocax, Tomy HeobxigHo 3abesneunTy
HanexXHy Y1CTOTY KOMMOHEHTIB MPUCTPOIO Ta akcecyapis 4ns 6e3ne4YHOr0 NPUIOTYBaHHS iXi.

[Mepen nepLmm BUKOPUCTAHHAM NpUnay, Nicns OYMLLEHHS NOTKIB, BHYTPILUHBOI YaCTMHW Kamep Aerigpatopa Ta BHYTPILHbO!
4aCTUHM BEPLSAT, YBIMKHITb AEriipaTop Ha MakcuMarbHil Temneparypi npotsirom 30 xBunuH 6e3 byab-skux NpoaykTis. MpoTsirom
LIbOro Yacy Bi MOXeTe MOMITUTI AumM abo 3anax, Lo BUXOAMTb 3 npunagy. Micns BUKOPUCTaHHS AailTe Npunagy OXOMoHyTH, a
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MoTiM 3HOBY NOMWIATE NOTKM Ta BHYTPILUHIO YacTuHy kamep. Lle BupanuTs Gyab-aki 3anuwwiki XiMikarTis, LU0 BUKOPUCTOBYBANMCS y
BMPOBOHNLITBI KOMNOHEHTIB NpUnagy.

JloTku cnig MUTY MiA NPOTOYHOK BOAOKD abo 3aHyproouM iX Y BoAy. MPOTPITh BHYTPILLKIO YACTUHY KOXHOTO BiAAINEHHS BONOMO0
M’'SIKOK TKaHWHOI. BukopucToByiiTe M'sKuil MUiAHWIA 3aci6 ans nocydy. YMCTiTe M'SIKOK0 TKaHUHOK, M'SIKOIo ryBKkok abo M’skoto
witkoto. He BukopucTOBYIiTE arpecuBHi abo abpaavBHi 3aco6M NS YMLLEHHS, OCKIMbKN Lie MOXe NPU3BECTU [0 NOTbMSHIHHS Ta
MoAPSNUH Ha NOBEPXHI NOTKIB Ta BHYTPILLHIA YacTuHI BiagineHHs.

Mlicns MUTTA PeTenbHO BUCYLLITL NIOTKM Ta BHYTPILLHIO YaCTUHY kamep.

JloTku Ta akcecyapu He MAXOASTb ANS MUTTS B NOCYAOMUIHMX MaLLMHaX abo Mg CTPyMeHeM BOAN Mif BUCOKUM TUCKOM.
QuMCTiTb BHYTPILLHIO YaCTUHY kamep 3Merka BOMOTO raH4ipKoto, NOTIM BUCYLLITb YCTOK CYXOH raHYipKoto.

[MonepemkeHHst: Hikonu He 3aHyproiTe enekTpuuHWiA NpUCTpilt y Bogy abo Oyab-sKy iHLLY piguHy.

He BUKOPUCTOBYWTE 7151 OYNLLEHHS PO3YMHHIKIA, K PEYOBUHM, CnvpT, GeHanH abo abpasueHi 3acobm.

OunCTiTb BEHTUNALIHI OTBOPW MOCOCOM.

36epieaHHs mpucmporo

FKLLO MPUCTPIi He BUKOPUCTOBYBATUMETLCS MPOTArOM TPUBANOrO NEpioay, Bif €AHalTe Oro Bif Axepena xusnerHs. 3bepiraiite
MpUCTpIlA y NpUMILLEHHI Nif yac 30epiraHHs, 3axvLyatoun 1oro Big nuny, pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 36epiratv npucTpiit
y opuriHanbHiit ynakoLi. 36epiraiite npucTpilt y pobodomy nonoxerHi. He cknapaite Bupobu Wwapamu. He knapits Hivoro Ha
BMPIb Nia yac 30epiraHHs.

TEXHIYHI JAHI
MNapawmetp OavHULSA BUMIPHOBaHHS 3HayeHHs
Howmep y katanosi YG-16000
HomiHanbHa Hanpyra [V~ 220- 240
HomiHanbHa yactota [Mu] 50 - 60
HomiHanbHa notyxHicTs [B] 1200 - 1400
Temnepatypa CyLuiHHs [°C] 35-80
MakcumanbHIi Yac BUCHXaHHS [ron] 48
Knac isonswji |
Poawmipu notka [om] 25x23
MakcumarnbHe 3aBaHTaXeHHs Ha IOTOK [kr] 03
Po3mipv (LoBXWHa X LuMpWHa X BUCOTa) [mm] 512 x 366 x 337
Maca [kr] 12,6
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PRODUKTO CHARAKTERISTIKOS
Maisto dziovyklé - tai prietaisas, skirtas maisto produktams dZiovinti naudojant Silto oro cirkuliacija. Platus temperatros valdymas

leidZia reguliuoti prietaiso veikimo parametrus pagal savo poreikius ir dZiovinamo maisto tipa. Keli padéklai uztikrina efektyvy
veikima. Tinkamas, patikimas ir saugus gaminio veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj, perskaitykite visa vadova ir jj iSsaugokite.

Tiekéjas neatsako uz jokig Zalg ar suzalojimus, atsiradusius dél gaminio naudojimo ne pagal paskirtj arba nesilaikant saugos
taisykliy ar Siame vadove pateikty nurodymy. Produkto naudojimas ne pagal paskirtj taip pat panaikina naudotojo garantijas ir
uztikrinimo teises.

PRODUKTO |RANGA

Produktas pristatomas pilnai sukomplektuotas, taciau jj reikia lengvai surinkti. Prie$ naudodami gaminj, nuimkite visas pakuotes
ir transportavimo apsaugas. Taip pat reikalingas pasiruo$imas, kaip aprasyta toliau Siame vadove.

BENDROSIOS NAUDOJIMO SAUGOS INSTRUKCIJOS

Jrenginys skirtas profesionaliam naudojimui, pvz., maitinimo jstaigose, ir jj turéty valdyti atitin-
kamos kvalifikacijos darbuotojai.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose. Saugokite prietaisg nuo lietaus ar kity krituliy.
Jrenginys skirtas tik ant padekly dedamy maisto produkty terminiam apdorojimui. DraudZia-
ma jrenginj naudoti kitais tikslais, pavyzdziui, kaip inde esanciy produkty Sildytuva.
Draudziama patiems taisyti, ardyti ar modifikuoti jrengin;.

Visus jrenginio remonto darbus turi atlikti jgaliotasis techninés prieZidros centras.

TV

ISPEJIMAS! renginys veikimo metu gali labai jkaisti. Bikite atsargdis liesdami jrenginj veiki-
mo metu ir iSkart po jo, nes kyla nudegimy pavojus.

Sis prietaisas néra skirtas naudoti jaunesniems nei 8 mety vaikams, asmenims su ribotais
fiziniais ar protiniais gebéjimais arba asmenims, netuyip_t_iems patirties ir Ziniy apie prietaisa.
naudoti prietaisa, ir suprasty su juo susijusius pavojus.

Vaikai neturéty valyti ar priZidréti prietaiso be prieZitros.

Jrenginio jrengimo ir transportavimo rekomendacijos

Jrenginj galima statyti tik ant kieto, lygaus, nedegaus ir kieto pavirSiaus.

PavirSius turi atlaikyti paties prietaiso ir jame esanciy maisto produkty svorj.

Pasirlipinkite, kad aplink jrenginio Sonines sieneles baty bent 10 cm tarpas. Nedékite jokiy
karSCiui jautriy medziagy virs jrenginio. Tai uZtikrins tinkama védinima. Nestatykite jrenginio
arti krasto, pavyzdziui, stalo.

Nestatykite prietaiso Salia degiy medziagy, tokiy kaip uzuolaidos ar draperijos.

Prietaisq reikia naudoti tokioje vietoje, kur ore néra terSaly ir kvapy. DZiovinant maistg oras
teka per maista, todél bet kokie terSalai gali likti ant dZiovinty produkty.

Nestatykite jokiy elektros prietaisy virs prietaiso. Prietaisas veikimo metu skleidZia karsta,
drégna ora, kuris gali sukelti trumpajj jungimg elektros sistemoje ir elektros smagj.

ORIGINALI INSTRUIKTCIJA
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DraudZiama greZti gaminyje skyles ar atlikti kitus jrenginio pakeitimus, kurie néra aprasyti
instrukcijose.
Jrenginj perkelkite tik jam atvésus, laikydami jj uz korpuso. Nejudinkite jrenginio traukdami uz
maitinimo laido.
Jrenginio jrengimo ir naudojimo vietoje temperatdra turi bati +10°C + +38°C intervale, o san-
tykiné oro drégmé turi bati mazesné nei 90%, be kondensacijos.

Rekomendacijos, kaip prijungti jrenginj prie maitinimo Saltinio

PrieS prijungdami jrenginj prie maitinimo Saltinio, jsitikinkite, kad maitinimo Saltinio jtampa,
daznis ir talpa atitinka vertes, nurodytas jrenginio duomeny lenteléje. Kistukas turi tikti | lizda.
DraudZiama atlikti bet kokius kistuko pakeitimus.

Jrenginys turi bti tiesiogiai prijungtas prie vieno elektros tinklo lizdo. ligintuvai, daugiakanaliai
lizdai ir skirstytuvai neleidZiami. Maitinimo grandiné turi bati su apsauginiu laidininku ir bent
16 A saugikliu.

Venkite maitinimo laido salyio su atriais krastais, karstais daiktais ir pavirSiais. Kai prietai-
sas naudojamas, visada visiSkai iSvyniokite maitinimo laidg ir padékite jj taip, kad jis netruk-
dyty veikimui. Maitinimo laidas turi biti padétas taip, kad nekilty pavojus uZklidti. Maitinimo
lizdas turi biti pastatytas taip, kad prietaiso maitinimo kistukg buty galima greitai atjungti.
Atjungdami maitinimo laida, visada traukite uz kistuko korpuso, o niekada uZ laido.

Jei maitinimo laidas arba kistukas pazeisti, nedelsdami atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio ir
kreipkités j jgaliotg gamintojo techninés priezilros centra, kad juos pakeisty. Nenaudokite
jrenginio su paZeistu maitinimo laidu arba kistuku. Maitinimo laido arba kituko negalima pa-
taisyti. Jei Sie komponentai pazeisti, juos reikia pakeisti naujais, be gedimy. Maitinimo laidg ir
kistuka turi pakeisti jgaliotas gamintojo techninés prieZitiros centras.

Rekomendacijos, kaip naudoti jrenginj

ISPEJIMAS! Prietaiso korpusas naudojimo metu ir netrukus po jo gali jkaisti. Nelieskite jo,
nes galite nudeginti. Leiskite prietaiso korpusui atvésti.

Prie$ dedant maistg ant padékly, jj reikia supjaustyti mazais gabaléliais. Kuo mazesni maisto
gabaléliai, tuo greiCiau jie iSdZius ir tuo Zemesné reikalinga dZiovinimo temperatira.

Maistas visada turéty bati dedamas pradedant nuo apatinio padéklo. Produktai neturéty bati
supakuoti per glaudZiai. Maistas turéty bati iSdéstytas taip, kad galéty cirkuliuoti oras. Ant kie-
kvieno padéklo turéty bati dedamas tik vienas maisto sluoksnis. Ant padéklo sudéti produktai
neturéty liestis su padéklo krastais ar virs jy esaniu korpusu.

Isitikinkite, kad grindys $alia jrenginio néra slidZios. Taip iSvengsite paslydimo, kuris gali su-
kelti rimtus suZalojimus.

Visada stebékite prietaisa, kai jis veikia. Pries$ tikrindami maisto produkty dZiovinimo lygj, su-
stabdykite prietaisg, atjunkite maitinimo laida ir palaukite, kol prietaiso korpusas atvés, prie$
atidarydami dangt] arba iSimdami padéklus.

Jei po dZiovinimo ant padékly ar korpuso liko maisto, prie§ dédami naujg maista, pasalinkite
ji- Ant padékly ar korpuso like maisto likuciai gali trukdyti oro cirkuliacijai, dél ko prietaisas
gali perkaisti. Perkaites prietaisas gali sugesti ir sukelti gaisrg arba elektros smug. Valykite
prietaisg pagal techninés prieZilrros instrukcijose pateiktas instrukcijas.

ORI GINALI INSTRUTKTCIJA
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PRODUKTO APTARNAVIMAS

Produkto paruosimas

ISpakuokite gaminj, visiSkai paSalindami visus pakuotés komponentus. Rekomenduojama iSsaugoti pakuote; ji gali bati naudinga
ateityje transportuojant ir laikant jrenginj. ParuoSkite jrenginj pagal jrenginio prieZidros skyriuje pateiktas instrukcijas. Sumontuo-
kite rankenas prie kairiyjy ir desiniyjy dury, priverzdami varztus atsuktuvu (I1).

Produkto elementy nustatymas (I,VI)

|statykite laSéjimo padéklus (a) kiekvienos dZiovinimo kameros apacioje. |statykite visus neridijancio plieno padéklus (b) ant
kiekvienos dziovinimo kameros atskiry lentyny. Atsizvelgdami j savo poreikius, galite iSimti kai kuriuos padéklus, pavyzdZiui, kad
galétuméte dziovinti didesnius maisto produktus.

Pastaba: Prie§ dedant maistg ant padékly, rekomenduojama iShandyti jy padeétj. Tai leis jums jgyti praktikos ir bus lengviau pa-
statyti padéklus su maistu ant jy.

Priklausomai nuo modelio, dziovyklé gali biti aprdpinta papildomais priedais (VI):

(c) - padéklas su smulkiu sieteliu - leidzia dZiovinti labai smulkius maisto produktus, pvz., Zoleles, arbatas, séklas, uogas;

(d) - nelimpantis popierius - leidzia dziovinti lipny maista, pvz., mésa, marinuotus produktus, vaisiy tyre;

(e) - silikoniné forma - leidzia dZiovinti pusiau skystas ir lipnias mases, pvz., vaisiy tyres, naminius musliy batonélius.

Maisto produkty isdéstymas ant padékly (IV)

Pastaba! Rekomenduojama maisto produktus déti ant padékly, iSimty i$ dziovyklés lentyny. ISdéliokite maistg vienu sluoksniu.
Nedékite maisto produkty ant lasy surinkimo padéklo. Maistg ant padékly iSdéliokite taip, kad tarp gretimy lentyny baty tarpo.
Maisto padéklus dékite ant lentyny viename arba abiejuose skyriuose taip, kad ant apatinio padéklo sudéti maisto produktai
nesiliesty su virSutiniu.

Jrenginio jjungimas ir i§jungimas

Prijunkite maitinimo laidg j elektros lizda. Jrenginys pyptels, o ekrane bus rodoma 0000. |renginys persijungs j budéjimo rezima.
DZiovyklé turi dvi nepriklausomas kameras su atskiru valdymo skydeliu (V), leidZian¢iu reguliuoti dzZiovinimo parametrus pagal
savo poreikius. |renginys gali veikti su viena arba dviem kameromis.

Paspauskite mygtuka TEMP / TIME, kad nustatytuméte kairiojo arba deSiniojo skyriaus dziovinimo laikg. Ekranas mirksés ir bus
rodomi numatytieji veikimo parametrai. Numatytasis laikas yra 10 valandy (10:00). Norédami nustatyti norimg dziovinimo laika,
naudokite mygtukus ,+*ir ,-*.

Dar kartg paspauskite mygtukg TEMP / TIME, kad nustatytuméte dZiovinimo temperatiirg. Numatytoji temperattira yra 70°C
(70C). Norédami nustatyti norima dziovinimo temperatira, naudokite mygtukus ,+*ir ,-“. Mygtukas ,+" padidina nustatymo verte,
o0 mygtukas ,-* sumazina. Paspaudus ir laikant mygtuka, nustatymo parametras pasikeis greiciau.

Laiko nustatymai svyruoja nuo 30 minuciy iki 48 valandy, 30 minu¢iy intervalais. Temperatiros nustatymai svyruoja nuo 35°C iki
80°C, 5°C intervalais. Kai ekrane pasirodo simbolis FAN, tai reiskia, kad veikia tik ventiliatorius, be Sildytuvo.

Nustate veikimo laikg ir temperatdra, per 1 minute paspauskite maitinimo mygtuka, kad jjungtuméte jrenginj. Paspaudus mygtuka,
iSgirsite veikiantj ventiliatoriy, o mazdaug po 5 sekundZiy jsijungs ir Sildytuvas. Jei maitinimo mygtukas nebus paspaustas, jrengi-
nys automatiskai persijungs j budéjimo rezima po 1 minutés neveiklumo.

Veikimo metu galite laisvai keisti laika ir temperatira, atlikdami auk$ciau apraSyta procedira. Veikimo metu laikas skaiciuojamas
atgal iki 0:00.

DZiovinimo proceso stebéjimui galite jjungti kairiosios arba deSiniosios kameros ap$vietima. Norédami jjungti apSvietima, pa-
spauskite mygtuka ,+* / Sviesa. ApSvietimas automatiskai i$sijungia pasibaigus dziovinimo ciklui. ApSvietimg galite bet kada i$-
jungti paspausdami mygtuka ,-* / Sviesa.

Pasibaigus dZiovinimo laikui, Sildytuvas automatikai iSsijungia, o ventiliatorius veikia dar 10 sekundziy. Kai dZiovinimo ciklas
baigtas, prietaisas 5 kartus pypteli, o ekrane pasirodo simbolis END. Galite perjungti prietaisa j budéjimo reZzimg paspausdami
maitinimo mygtuka; pasigirs garsinis signalas. Po 1 minutés neveiklumo prietaisas automatiskai pereis j budéjimo rezima.
Paspaudus jungiklj, jrenginys bet kuriuo metu iSsijungs ir perjungs jj j budéjimo reZima.

Kad maistas nesugerty drégmés, jei nebus iSimtas i$ karto po dZiovinimo, galite naudoti Silumos palaikymo funkcijg. Norédami
tai padaryti, paspauskite mygtuka KEEP WARM. Po mygtuku esanti lemputé mirksés, rodydama, kad funkcija jjungta. Pasibaigus
dziovinimo ciklui, prietaisas automatiskai persijungs j Silumos palaikymo rezima, palaikydamas 35°C temperatirg 24 valandas. Jei
Silumos palaikymo nereikia, dar kartg paspauskite mygtuka; lemputé liks jjungta, o funkcija isijungs.

Baige dZiovinimo procesa, atjunkite maitinimo laidg nuo elektros lizdo. Leiskite padéklams atvésti, tada atidarykite skyriy dureles
ir iSimkite maisto padéklus i$ lentyny. I$éme maistg i$ padékly, pradékite technine prieZidra.

Papildomos pastabos

Maksimalus energijos suvartojimas budéjimo rezimu: 0,8 W.

Neveiklumo laikotarpis, po kurio prietaisas automatiskai persijungia j budéjimo rezima: mazdaug 1 min.
Kai dziovyklé pereina j budéjimo rezima, ekrane rodoma: 0000.
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Maisto produkty dziovinimo rekomendacijos

DZiovinty vaisiy ir darZoviy gabalélius galima naudoti kaip uzkandzius arba kaip priedus prie paruodty maisto produkty. DZiovinti
maisto produktai iSlaiko savo skonj ir maistine verte. DZiovinti maisto produktai gali skirtis iSvaizda ar skoniu nuo parduotuvése
parduodamy, nes dZiovinant namuose néra dedami konservantai ir dazikliai.

Prie§ pradedant dziovinti, rekomenduojama uzregistruoti gaminiy svorj, o tada pasizyméti dZiovinimo laikg ir temperatira. Tai
padeés ateityje lengviau nustatyti darbo salygas.

Produkty dziovinimo laikas priklauso nuo:

- maisto produkty gabaléliy storis arba dydis;

- dZiovinimui naudojamy padékly skaicius;

- j dZiovykle jdéty produkty skaicius;

- oro drégmé aplink dZiovykle;

- asmeniniai pageidavimai dél dziovinimo efekty.

Jei dziovinimo metu pastebimi netolygts rezultatai, padékly padétj reikia periodiskai keisti, jei tai leidZia jrenginio konstrukcija.
DZiovintus maisto produktus j indus reikia déti tik jiems visiSkai atvésus. Indas dZiovintiems maisto produktams laikyti turi bati
sandarus. Rekomenduojama naudoti vakuuminius indus. Sudéjus produktus j inda, jj sandariai uzdarykite ir kuo daugiau iStraukite
org. Maistg induose laikykite tamsioje, vésioje vietoje. Laikymo temperatira neturi virSyti 15°C. Nedékite dZiovinty maisto produkty
tiesiai | metalinius indus. PeriodiSkai tikrinkite dziovinty maisto produkty bakle.

Jei dél kokiy nors prieZasCiy btina nutraukti dZiovinimo procesa, iSimkite maistg i§ padékly, sudékite juos j plastikinius maiselius
ar indelius ir laikykite Saldiklyje. Prie$ tesdami dZiovinimo procesa, maistg atSildykite. NeatSildyto maisto pakartotinai neuzsaldykite.
Irenginio veikimo metu gali atsirasti klaidy, apie kurias pranes$ Sie ekrane pasirodantys simboliai: E1, E2 - dél remonto kreipkités
| gamintojo aptarnavimo tarnyba; E3 - informacija apie per auksta temperatirg dziovyklés kameroje, leiskite jrenginiui atvésti.

Jrenginio prieZidra

Pastaba! Visa techniné prieZidra turi biti atliekama iSjungus jrenginj. Norédami tai padaryti, atjunkite maitinimo laida nuo elektros lizdo.
Prietaisas naudojamas maistui, dedamam tiesiai ant padékly, ruosti, todél norint uztikrinti saugy maisto ruosima, batina uztikrinti
tinkama prietaiso komponenty ir priedy $vara.

Prie$ pirma karta naudodami prietaisa, iSvale padéklus, dziovyklés kamery vidy ir dureliy vidy, leiskite dZiovyklei veikti maksimalia tempe-
rattira 30 minuciy be maisto. Per § laikg galite pajusti diimus ar kvapa, sklindant] i§ prietaiso. Po naudojimo leiskite prietaisui atvésti, tada
dar kartg iSplaukite padéklus ir kamery vidy. Taip paSalinsite visus cheminiy medZziagy, naudoty gaminant prietaiso komponentus, likucius.
Padéklus reikia plauti po tekanciu vandeniu arba panardinant juos j vanden;. Kiekvieno skyriaus vidy nuvalykite drégnu, minkstu
skuduréliu. Naudokite Svelny indy ploviklj. Valykite minkStu skuduréliu, minkSta kempine arba minkStu Sepeciu. Nenaudokite
agresyviy ar abrazyviniy valymo priemoniy, nes galite apblukinti ir subraiZyti padékly pavirSiy ir skyriaus vidy.

Po plovimo kruop$€iai nusausinkite padéklus ir kamery vidy.

Padeékly ir priedy negalima plauti indaplovéje arba auksto slégio vandens srove.

Kamery vidy nuvalykite Siek tiek drégnu skuduréliu, tada nusausinkite Svaria, sausa Sluoste.

Pastaba! Niekada nemerkite elektrinio prietaiso j vandenj ar kitg skystj.

Valymui nenaudokite tirpikliy, kaustiniy medziagy, alkoholio, benzino ar abrazyviniy medziagy.

ISvalykite ventiliacijos angas dulkiy siurbliu.

Jrenginio saugykla

Jei prietaisas ilgesnj laikg nebus naudojamas, atjunkite jj nuo maitinimo 3altinio. Laikykite prietaisg patalpoje, apsaugodami jj nuo
dulkiy, neSvarumy ir drégmés. Rekomenduojama prietaisg laikyti originalioje pakuotéje. Laikykite prietaisg darbinéje padétyje.
Nedékite gaminiy sluoksniais. Laikymo metu nedékite nieko ant gaminio.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris YG-16000
Nominali jtampa [V~ 220-240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60
Nominali galia W] 1200 - 1400
DzZiovinimo temperatira [°C] 35-80
Maksimalus dziovinimo laikas [h] 48

Izoliacijos klasé |

Déklo matmenys [em] 25x23
Maksimalus pakrovimas vienam déklui [ka] 03
Matmenys (ilgis x plotis x aukstis) [mm] 512 x 366 x 337
Misios [kg] 12,6
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PRODUKTA RAKSTUROJUMS
Partikas zavétajs ir ierice, kas paredzéta partikas produktu ZavéSanai, izmantojot siltad gaisa cirkulaciju. PlaSa temperatiras

kontrole lauj pielagot ierices darbibas parametrus jisu vajadzibam un Zavéjamas partikas veidam. Vairakas paplates nodroSina
efektivu darbibu. Pareiza, uzticama un dro$a produkta darbiba ir atkariga no pareizas lietoSanas, tapéc:

Pirms produkta lietoSanas, liidzu, izlasiet visu lietoSanas instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par jebkadiem bojajumiem vai traumam, kas radusas, lietojot produktu citiem mérkiem, nevis paredzétajiem,
vai neievérojot drosibas noteikumus vai $aja rokasgramata sniegtos noradijumus. Produkta lietoSana citiem mérkiem, nevis pa-
redzétajiem, arT anulé lietotdja garantijas un galvojuma tiesibas.

PRODUKTA APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilnigs, tacu tam nepiecieSama vienkarsa salikSana. Pirms produkta lietoSanas nonemiet visu iepakojumu
un transportéSanas aizsargmaterialus. NepiecieSama arf sagatavoSanas, ka aprakstits talak $aja rokasgramata.

VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS INSTRUKCIJAS

lerice ir paredzéta profesionalai lietoSanai, pieméram, édinaSanas uznémumos, un tas eks-
pluataciju drikst veikt tikai atbilstosas kvalifikacijas darbinieki.

Stierice ir paredzéta lietoSanai tikai telpas. Nepaklaujiet ierici lietum vai citiem nokriSniem.
lerice ir paredzéta tikai tiei uz paplatém novietotu partikas produktu termiskai apstradei.
lerici ir aizliegts izmantot citiem mérkiem, pieméram, k& trauka ievietotu produktu silditaju.
lerici ir aizliegts paSrocigi remontét, izjaukt vai parveidot.

Visus ierices remontdarbus drikst veikt tikai pilnvarots servisa centrs.

lerices darbibas laika ta visu laiku ir jauzrauga.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika ierice var |oti sakarst. Esiet uzmanigi, pieskaroties iericei
darbibas laika un talt péc tas, jo pastav apdegumu risks.

ST ierice nav paredzéta lietoSanai bérniem lidz 8 gadu vecumam, personam ar ierobezotam
fiziskam vai garigdm spéjam vai personam, kuram trikst pieredzes un zinasanu par ierices
lietoSanu. Bérni nedrikst spéléties ar ierici, ja vien vini netiek uzraudziti vai nav apmaciti par
ierices droSu lietoSanu un izprot ar to saisfitos riskus.

Bérni nedrikst firit vai apkopt ierici bez uzraudzibas.

leteikumi ierices uzstadiSanai un transportéSanai

lerici drikst novietot tikai uz cietas, lidzenas, lidzenas un nedegosas virsmas.

Virsmai jaspéj izturét gan pasas ierices, gan taja ievietoto partikas produktu svaru.
NodroSiniet vismaz 10 cm atstarpi ap ierices sanu sienam. Nenovietojiet virs ierices nekadus
karstumjufigus materialus. Tas nodro$inas atbilstoSu ventilaciju. Nenovietojiet ierici malas,
pieméram, galda, tuvuma.

Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru vai drapériju, tuvuma.
lerice jaizmanto vietd, kur gaiss ir brivs no piesarnotajiem un smakam. Partikas zavésanas
laika gaiss pllst cauri partikai, un visi piesarnotaji var palikt uz zavétajiem produktiem.
Nenovietojiet virs ierices nekadas elektriskas ierices. Darbibas laika ierice izdala karstu, mit-
ru gaisu, kas var izraisit issavienojumu elektriskaja sistema un elektriskas stravas triecienu.
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Aizliegts urbt izstradajuma caurumus vai veikt jebkadas citas ierices modifikacijas, kas nav
aprakstitas instrukcija.

Parvietojiet ierici tikai tad, kad ta ir atdzisusi, turot to aiz korpusa. Neparvietojiet ierici, velkot
aiz stravas vada.

Temperatrai ierices uzstadiSanas un lietoSanas vieta jabit diapazona no +10°C idz +38°C,
un relativajam mitrumam jabat zem 90% bez kondensata.

leteikumi ierices pievienoSanai baroSanas avotam

Pirms ierices pievieno$anas baroSanas avotam parliecinieties, vai baroSanas avota sprie-
gums, frekvence un jauda atbilst ierices datu plaksnité noraditajam vertibam. Kontaktdaksai
ir jaatbilst kontaktligzdai. KontaktdakSas modifikacijas nav atlautas.

lerice japievieno tieSi vienai elektrotikla kontaktligzdai. Pagarinataji, vairaku kontaktligzdu
ligzdas un sadalitaji nav atlauti. Elektrotikla kédei jabdt aprikotai ar aizsargvaditaju un vismaz
16 A droSinataju.

|zvairieties no stravas vada saskares ar asam malam, karstiem priekSmetiem un virsmam.
Lietojot ierici, vienmér pilniba atritiniet stravas vadu un novietojiet to ta, lai tas netraucétu tas
darbibu. Stravas vads janovieto ta, lai neraditu paklupSanas risku. Stravas kontaktligzda
janovieto ta, lai ierices stravas kontaktdakSu varétu atri atvienot. Atvienojot stravas vadu,
vienmér velciet aiz kontaktdakSas korpusa, nekad aiz vada.

Ja stravas vads vai kontaktdaksa ir bojata, nekavéjoties atvienojiet to no stravas avota un
sazinieties ar pilnvarotu razotaja servisa centru, lai to nomainitu. Nelietojiet ierici ar bojatu
stravas vadu vai kontaktdaksu. Stravas vadu vai kontaktdakSu nevar salabot. Ja Sis sastav-
dalas ir bojatas, tas janomaina pret jaunam, bez defektiem. Stravas vads un kontaktdaksa
janomaina pilnvarota razotaja servisa centra.

leteikumi ierices lietoSanai

BRIDINAJUMS! lerices korpuss lietoSanas laika un neilgi péc tam var kldt karsts. Neaiztie-
ciet to, jo tas var izraisit apdegumus. Laujiet ierices korpusam atdzist.

Pirms partikas produktu novietoSanas uz paplatém tie jasagriez mazos gabalinos. Jo mazaki
partikas gabalini, jo atrak tie izzds un jo zemaka bis nepiecieSsama zavesanas temperatira.
Ediens vienmér janovieto, sakot ar zemako paplati. Produktus nedrikst saspiest parak ciesi
kopa. Ediens jasakarto ta, lai gaiss varétu cirkulét. Uz katras paplates drikst novietot tikai
vienu partikas kartu. Uz paplates novietotajiem produktiem nevajadzétu pieskarties paplates
malam vai korpusam virs tiem.

Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav slidena. Tas novérsis slidésanu, kas varétu izrai-
sit nopietnus savainojumus.

Vienmér pieskatiet ierici tas darbibas laika. Pirms partikas produktu sausuma pakapes par-
baudes izslédziet ierici, atvienojiet stravas vadu un pirms vaka atvérSanas vai paplasu iz-
nem3anas pagaidiet, lidz ierices korpuss atdziest.

Ja péc zavéSanas uz paplatém vai korpusa paliek €diens, pirms jauna édiena pievienoSanas
nonemiet to. Uz paplatém vai korpusa palikuSie partikas atlikumi var traucét gaisa cirkulaciju,
kas var izraisit ierices parkarSanu. Parkarséta ierice var tikt bojata un var izraisit ugunsgreku
vai elektriskas stravas triecienu. Tiriet ierici saskana ar apkopes instrukcijam.
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PRODUKTU PAKALPOJUMI

Produkta sagatavo$ana

Izsainojiet produktu, pilniba nonemot visas iepakojuma sastavdalas. leteicams saglabat iepakojumu; tas var noderét ierices turp-
makai transportéSanai un uzglabasanai. Sagatavojiet ierici saskana ar noradijumiem ierices apkopes sadala. Uzstadiet rokturus
kreisajam un labajam durvim, pievelkot skrives ar skravgriezi (Il).

Produkta elementu iestatiSana (I, VI)

Uzstadiet pilienu savakSanas paplates (a) katras ZavéSanas kameras apaksa. Uzstadiet visas neriisgjo$a térauda paplates (b)
uz katras ZavéSanas kameras atseviSkajiem plauktiem. Atkariba no vajadzibam dazas no paplatém var iznemt, pieméram, lai
Zavesanai ievietotu lielakus partikas gabalus.

Piezime! Pirms @diena novieto$anas uz paplatém ieteicams parbaudit to novietojumu. Tas laus jums iegt praksi un atvieglos
paplasu novieto$anu ar édienu uz tam.

Atkariba no modela zavétajs var bt aprikots ar papildu piederumiem (VI):

(c) - paplate ar smalku sietu - lauj zavet loti mazus partikas produktus, pieméram, garSaugus, t€jas, séklas, ogas;

(d) - nepiedegoss papirs - lauj Zavét lipigu partiku, pieméram, galu, marinétus produktus, auglu biezeni;

(e) - silikona veidne - |auj zavet pusSkidras un lipigas masas, pieméram, auglu biezenus, majas gatavotus musli batoninus.

Partikas produktu izvietosana uz paplatém (1V)

Piezime! leteicams partikas produktus novietot uz paplatém, kas iznemtas no zavétaja plauktiem. lzvietojiet partiku viena karta.
Nenovietojiet partikas produktus uz pilienu paplates. Izvietojiet partiku uz paplatém ta, lai starp blakus esoSajiem plauktiem batu
atstarpe. Novietojiet partikas paplates uz plauktiem viena vai abos nodalijumos ta, lai uz apak3gjas paplates novietotie partikas
produkti nepieskartos aug$éjai paplatei.

lerices ieslégS$ana un izslégsana

Pievienojiet stravas vadu stravas kontaktligzdai. lerice pikstés, un displeja paradisies 0000. lerice parslégsies gaidstaves rezima.
Zavétajs ir aprikots ar divam neatkarigdm kameram ar atsevisku vadibas paneli (V), kas lauj pielagot zavésanas parametrus jusu
vajadzibam. lerice var darboties ar vienu vai divam kameram.

Nospiediet pogu TEMP / TIME, lai iestatitu ZavéSanas laiku kreisajam vai labajam nodalijumam. Displejs mirgos un paradisies
nokluséjuma darbibas parametri. Nokluséjuma laiks ir 10 stundas (10:00). Izmantojiet pogas ,+" un -, lai iestatitu vélamo Zave-
Sanas laiku.

Velreiz nospiediet pogu TEMP / TIME, lai iestatitu ZavéSanas temperattru. Nokluséjuma temperattira ir 70°C (70C). Izmantojiet
pogas ,+" un -, lai iestatitu vélamo zavésSanas temperatdru. Poga ,+" palielina iestatijuma vértibu, bet poga ,-" to samazina.
Nospiezot un turot pogu, iestatijuma parametrs mainisies atrak.

Laika iestatijumi ir no 30 minGtém lidz 48 stundam ar 30 minG$u soli. Temperatiras iestatijumi ir no 35°C lidz 80°C ar 5°C soli. Kad
displeja paradas FAN simbols, tas norada, ka darbojas tikai ventilators, bez silditaja.

Péc darbibas laika un temperatiras iestati$anas 1 mindtes laika nospiediet ieslégSanas/izsléganas pogu, lai saktu darbibu. Péc
pogas nospiesanas dzirdésiet ventilatora darbtbu, un péc aptuveni 5 sekundém ieslégsies ari silditajs. Ja ieslégsanasfizslégsa-
nas poga netiek nospiesta, ierice automatiski parslégsies gaidisanas rezima péc 1 mindtes neaktivitates.

Darbibas laika jis varat brivi mainit laiku un temperatiru, izmantojot iepriek$ aprakstito procediru. Darbibas laika laiks tiek
skaitits atpakal idz 0:00.

Darbibas laika varat ieslégt kreisas vai labas kameras apgaismojumu, lai uzraudzitu zavéSanas procesu. Lai ieslégtu apgaismo-
jumu, nospiediet pogu ,+" / gaisma. Apgaismojums automatiski izslédzas péc Zavésanas cikla pabeigsanas. Apgaismojumu var
izslegt jebkura laika, nospiezot pogu ,-" / gaisma.

Péc Zavesanas laika beigam silditajs automatiski izslédzas, un ventilators turpina darboties vél 10 sekundes. Kad Zavesanas cikls
ir pabeigts, ierice 5 reizes nopikstas, un displeja paradas simbols END. lerici var parslégt gaidiSanas rezima, nospiezot ieslég-
Sanas/izslégdanas pogu; atskanés skanas signals. Péc 1 mindtes neaktivitates ierice automatiski parslégsies gaidiSanas rezima.
Nospiezot slédzi, ierice jebkura laika tiks izslégta un parslégta gaidiSanas rezima.

Lai novérstu mitruma uzstkSanu partika, ja ta netiek iznemta uzreiz péc zavésanas, varat izmantot siltuma uzturéSanas funkciju.
Lai to izdarftu, nospiediet pogu KEEP WARM. Zem pogas eso3a lampina mirgos, noradot, ka funkcija ir aktiva. Péc Zavésanas
cikla pabeigSanas ierice automatiski parslégsies siltuma uzturéSanas rezima, uzturot 35°C temperatiru 24 stundas. Ja siltuma
uzturéSana nav nepiecieSama, vélreiz nospiediet pogu; lampina paliks ieslégta un funkcija izslégsies.

Kad Zavésanas process ir pabeigts, atvienojiet stravas vadu no sienas kontaktligzdas. Laujiet paplatém atdzist, péc tam atveriet
nodalijuma durvis un iznemiet partikas paplétes no plauktiem. Péc partikas iznemSanas no paplatém saciet apkopi.

Papildu piezimes

Maksimalais energijas patérin$ gaidisanas rezima: 0,8 W.

Dikstaves periods, péc kura ierice automatiski parslédzas gaidianas reZima: aptuveni 1 min.
Kad Zavétajs parslédzas gaidisanas rezima, displeja tiek paradits: 0000.
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leteikumi partikas produktu Zavesanai .

Zavétus auglu un darzenu gabalinus var izmantot ka uzkodas vai ka piedevas gataviem édieniem. Zavéti partikas produkti sa-
glaba savu garSu un uzturvértibu. Zaveti partikas produkti var atSkirties péc izskata vai garsas no tiem, kas pieejami veikalos, jo
majas gatavota zavéSanas procesa netiek pievienoti konservanti un krasvielas.

Pirms zavésanas uzsakSanas ieteicams pierakstit produktu svaru un péc tam atzimét zavésanas laiku un temperatdru. Tas na-
kotné atvieglos darba apstaklu noteikSanu.

Produkta Zavesanas laiks ir atkarigs no:

- partikas produktu gabalu biezums vai izmérs;

- ZavéSanai izmantoto paplasu skaits;

- Zavetaja ievietoto produktu skaits;

- gaisa mitrums ap Zavetaju;

- personigas vélmes attieciba uz zavésanas efektiem.

Ja Zavesanas laika tiek noveroti nevienmérigi rezultati, paplasu pozicija periodiski jamaina, ja ierices konstrukcija to atlauj.
Zaveti partikas produkti jaievieto traukos tikai péc tam, kad tie ir pilniba atdzisusi. Zavétu partikas produktu uzglabasanas traukam
jabt hermétiskam. leteicams izmantot vakuuma traukus. P&c produktu ievietoSanas trauka to ciesi aizveriet un péc tam izspiediet
péc iespéjas vairak gaisa. Uzglabajiet partiku traukos tumsa, vésa vietd. Uzglabasanas temperattira nedrikst parsniegt 15°C.
Neievietojiet Zavétus partikas produktus tieSi metala traukos. Periodiski parbaudiet Zavéto partikas produktu stavokli.

Ja kada iemesla dé| zavésanas process ir japartrauc, iznemiet partiku no paplatém un ievietojiet tas plastmasas maisinos vai traukos,
péc tam uzglabajiet saldétava. Pirms Zavésanas procesa atsakSanas atkausgjiet partiku. Neatkausétu partiku nedrikst atkartoti sasaldét.
lerices darbibas laika var rasties klidas, par kuram signalizés $adi displeja paradosie simboli: E1, E2 - sazinieties ar razotaja
servisu, lai veiktu remontu; E3 - informacija par parak augstu temperatiru zavétaja kamera, atdzeséjiet ierici.

lerices apkope

Piezime! Visa apkope javeic, kad ierice ir izslégta. Lai to izdaritu, atvienojiet stravas vadu no stravas kontaktligzdas.

lerfci izmanto édiena gatavoSanai, kas novietota tieSi uz paplatém, tapéc ir jgnodrosina ierices sastavdalu un piederumu pienaci-
ga tiriba, lai garantétu droSu édiena gatavosanu.

Pirms ierices pirmas lieto3anas reizes, péc paplasu, Zavétaja kameru iekSpuses un durvju iekSpuses tifisanas, darbiniet Zavétaju
maksimala temperatdra 30 mindtes bez partikas. Saja laika no ierices var nakt dimi vai smaka. Péc lietoSanas laujiet iericei
atdzist, péc tam vélreiz nomazgajiet paplates un kameru iekSpusi. Tas nonems visas ierices detalu razo$ana izmantoto kimisko
vielu atliekas.

Paplates jamazga zem teko3a Gdens vai iegremdéjot tas Udent. Noslaukiet katra nodalijuma iekSpusi ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet maigu trauku mazgasanas Iidzekli. Tiriet ar mikstu dranu, mikstu stkli vai mikstu birsti. Nelietojiet agresivus vai abra-
zivus tiri8anas [idzeklus, jo pastav risks, ka paplasu virsma un nodalijuma iekSpuse klds matéta un saskrapéta.

Péc mazgasanas rapigi nosusiniet paplates un kameru iek$pusi.

Paplates un piederumus nedrikst mazgat trauku mazgajamas masinas vai ar augstspiediena tdens striklu.

Notiriet kameru iekSpusi ar viegli mitru dranu un péc tam nosusiniet ar tiru, sausu dranu.

Piezime! Nekad neiegremdgjiet elektrisko ierici dent vai cita Skidruma.

|ztiriet ventilacijas atveres ar puteklu sticé&ju.

lerices kratuve

Ja ierice ilgstosi netiks izmantota, atvienojiet to no baroSanas avota. Uzglabasanas laika ierici glabajiet telpas, pasargajot to no
putekliem, netirumiem un mitruma. leteicams ierici uzglabat originalaja iepakojuma. Uzglabajiet ierici tas darba pozicija. Nekrau-
jiet produktus kartas. Uzglabasanas laika nenovietojiet neko uz produkta.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs YG-16000
Nominalais spriegums [V~ 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50 - 60
Nominala jauda w] 1200 - 1400
Zavésanas temperatiira [°C] 35-80
Maksimalais Zavésanas laiks [h] 48

Izolacijas klase |

Paplates izméri [em] 25x23
Maksimala slodze uz vienu paplati [ka] 03
|zméri (garums x platums x augstums) [mm] 512 x 366 x 337
Masa [kq] 12,6
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU

Susicka potravin je zafizeni urdené k suseni potravinafskych vyrobkd pomoci cirkulace teplého vzduchu. Siroka regulace teploty
umozriuje piizplsobit provozni parametry zafizeni vasim potfebam a typu suSenych potravin. Vicenasobné zasobniky umozriuji
efektivni provoz. Spravny, spolehlivy a bezpecny provoz produktu zavisi na jeho spravném pouzivani, proto:

Pred pouzitim vyrobku si prosim prectéte cely navod k pouziti a uschovejte si jej.

Dodavatel nenese odpovédnost za Zadné Skody nebo zranéni vzniklé v disledku pouZiti produktu k jinym Gcellim, nez ke kterym
je uréen, nebo nedodrzenim bezpeénostnich predpist ¢i pokynu v této prirucce. Pouziti produktu k jinym ucelam, nez ke kterym
je urcen, rovnéz rusi zaruku a zaruéni prava uzivatele.

VYBAVENi PRODUKTU

Produkt je dodavan kompletni, ale vyzaduje jednoduchou montéz. Pred pouzitim produktu odstrarite veSkery obal a pfepravni
ochranu. Je také nutna pfiprava, jak je popsano dale v této pfirucce.

OBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY PRO POUZITi

Zafizeni je ur€eno pro profesionalni pouZiti, napf. v gastronomickych zafizenich, a jeho ob-
sluhu by mél provadét personal s odpovidajici kvalifikaci.

Toto zafizeni je ureno pouze pro pouziti v interiéru. Nevystavujte zafizeni desti ani jinym
srazkam.

Zafizeni je uréeno vyhradné k tepelnému zpracovani potravinafskych vyrobkt umisténych
pfimo na tacich. Je zakazano pouZzivat zafizeni k jakémukoli jinému ucelu, napfiklad jako
ohfiva¢ vyrobk( umisténych v nadobé.

Je zakézano opravovat, rozebirat nebo upravovat zafizeni svépomoci.

Veskeré opravy zafizeni musi byt provedeny autorizovanym servisnim stfediskem.
Zafizeni musi byt béhem provozu neustale pod dohledem.

VAROVANI! Zafizeni se bshem provozu mize velmi zahiat. Budte opatmi pii dotyku zafi-
zeni béhem provozu a bezprostfedné po ném, hrozi riziko popaleni.

Toto zafizeni neni urCeno k pouzivani détmi mladsimi 8 let, osobami se snizenymi fyzickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osobami bez zkuenosti a znalosti o pouzivani zafizeni.
Déti by si s nim nemély hrat, pokud nejsou pod dohledem nebo pokud nebyly pouceny o
bezpecném pouzivani zafizeni a chapou souvisejici rizika.

Déti by nemély Cistit ani udrzovat spotfebiC bez dozoru.

Doporuceni pro instalaci a pfepravu zafizeni

Zafizeni smi byt umisténo pouze na tvrdém, rovném, vodorovném a nehoflavém povrchu.
Povrch by mél byt schopen unést hmotnost samotného spotfebice a potravin, které jsou v
ném umistény.

Kolem bocnich stén zafizeni zajistéte mezeru alespor 10 cm. Nad zafizeni neumistujte
Zadné materialy citlivé na teplo. Tim zajistite spravné vétrani. Neumistujte zafizeni blizko
okraje, napfiklad stolu.

Neumistuite zafizeni do blizkosti hoflavych materiald, jako jsou zaclony nebo zavésy.
Zafizeni by mélo byt pouzivano v prostoru, kde je vzduch bez kontaminantli a pachu. Bé-
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hem suSeni potravin proudi vzduch potravinami a pfipadné kontaminanty mohou zistat na
suSenych produktech.

Neumistujte nad zafizeni Zadna elektricka zafizeni. Zafizeni béhem provozu vydava horky
a vihky vzduch, ktery mize zpUsobit zkrat elektrického systému a Uraz elektrickym proudem.
Je zakazano vrtat do vyrobku jakékoli otvory nebo provadét na zafizeni jakékoli jiné upravy,
které nejsou popsany v navodu k pouZiti.

Zafizeni pfemistujte pouze po vychladnuti a drzte ho za kryt. Nepfemistuijte zafizeni taha-
nim za napajeci kabel.

Teplota v misté instalace a pouZivani zafizeni musi byt v rozmezi +10°C + +38°C a relativni
vihkost vzduchu musi byt pod 90% bez kondenzace.

Doporuceni pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k elektrické siti se ujistéte, Ze napéti, frekvence a kapacita napé-
jeciho zdroje odpovidaji hodnotam uvedenym na typovém &titku zafizeni. Zastrcka musi
pasovat do zasuvky. Na zastréce nejsou povoleny Zadné Upravy.

Zafizeni musi byt pfipojeno pfimo k jedné sitové zésuvce. Prodluzovaci kabely, vicenasob-
né zasuvky a rozbocovaCe nejsou povoleny. Sitovy obvod musi byt vybaven ochrannym
vodicem a pojistkou alespori 16 A.

Zabrarite kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami, horkymi pfedméty a povrchy. Pfi
pouzivani spotfebiCe vzdy zcela odvinte napajeci kabel a umistéte jej tak, aby nebranil pro-
vozu. Napajeci kabel by mél byt umistén tak, aby o néj nikdo nezakopl. Elektrickd zasuvka
by méla byt umisténa tak, aby bylo mozné zastréku spotfebice rychle odpojit. Pfi odpojovani
napajeciho kabelu vZdy tahejte za kryt zastrcky, nikdy ne za kabel.

Pokud se napéjeci kabel nebo zastrcka poskodi, okamzité je odpojte od zdroje napajeni a
obratte se na autorizované servisni stfedisko vyrobce, kde vam je vyméni. NepouZivejte
zafizeni s poskozenym napajecim kabelem nebo zastrckou. Napajeci kabel nebo zastreku
nelze opravit. Pokud jsou tyto sou¢asti poskozené, musi byt vyménény za nové a bezvadné.
Napéjeci kabel a zastrcku by mélo vyménit autorizované servisni stfedisko vyrobce.

Doporuceni pro pouzivéni zafizeni

VAROVANI! Kryt zafizeni se mize béhem pouzivani a kratce po ném zahfat. Nedotykejte
se ho, mohlo by dojit k popaleni. Nechte kryt zafizeni vychladnout.

Potraviny by mély byt pred umisténim na tacy nakrajeny na male kousky. Cim mensi kousky
potravin, tim rychleji schnou a t|m nizsi teplota susenl je nutna

pfili§ tésné k sobé. Potraviny by mély byt usporadany tak aby mohl proudlt vzduch. Na ka-
Zdy tac by méla byt umisténa pouze jedna vrstva potravin. Vyrobky umisténé na tacu by se
nemély dotykat okrajli tacu ani krytu nad nimi.

Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti zafizeni neni kluzkd. Tim zabranite uklouznuti, které by
mohlo vést k vaznému zranéni.

Béhem pouzivani spotfebic vZdy sleduijte. Pfed kontrolou stupné suseni potravin jej vypnéte,
odpojte napajeci kabel a pred otevienim vika nebo vyjmutim zasobnikd pockejte, aZ kryt
spotfebice vychladne.
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Pokud po suseni zdstanou na miskach nebo v pouzdre zbytky jidla, odstrarite je pred piida-
nim novych potravin. Zbytky jidla na miskach nebo v pouzdfe mohou branit cirkulaci vzduchu,
coz muze vest k prehiati spotfebice. Prehfaty spotfebi¢ se mize poskodit a mliZze zplsobit
pozar nebo Uraz elektrickym proudem. Spotfebic Cistéte podle pokynd v navodu k udrzbé.
SERVIS PRODUKTU

Priprava produktu

Vybalte vyrobek a kompletné odstrarite vSechny obalové komponenty. Doporucuje se obal uschovat; mize byt uziteny pro bu-
douci prepravu a skladovani zafizeni. Pfipravte zafizeni podle pokynu v ¢ésti o UdrZbé zafizeni. Nainstalujte kliky na levé a pravé
dvefe utazenim Sroubu Sroubovakem (11).

Nastaveni prvki produktu (1,VI)

Nainstalujte odkapavaci misky (a) na dno kazdé susici komory. Nainstalujte vSechny nerezové misky (b) na jednotlivé police
kazdé susici komory. V zavislosti na vasich potiebach miizete nékteré misky vyjmout, napiiklad pro ulozeni vétSich kust potravin
uréenych k suseni.

Poznamka! Doporuéuje se vyzkouet polohu tacku pfed umisténim jidla na né. To vdm umozni ziskat praxi a usnadni vam to
umisténi tack s jidlem na nich.

V zavislosti na modelu muze byt susicka vybavena dalsim pfisluSenstvim (VI):

(c) - miska s jemnym sitem - umoZziiuje suseni velmi malych potravin, napf. bylinek, ¢ajd, seminek, bobulovin;

(d) - neprilnavy papir - umozriuje suseni lepkavych potravin, napf. masa, marinovanych vyrobkd, ovocného pyré;

(e) - silikonova forma - umoziuje suseni polotekutych a lepkavych hmot, napf. ovocnych pyré, doméacich musli tycinek.

AranZovani potravin na técy (IV)

Poznamka! Doporucuje se umistit potraviny na tacy vyjmuté z ro$tu susicky. Potraviny uspofadejte v jedné vrstvé. Neumistujte
potraviny na odkapavaci misku. Potraviny na tacy uspofadejte tak, aby mezi sousednimi policemi byla mezera. Umistéte tacy s
potravinami na police v jednom nebo obou prihradkach tak, aby se potraviny umisténé na spodnim tacu nedotykaly horniho tacu.

Zapnuti a vypnuti zafizeni

Zapojte napajeci kabel do zasuvky. Zafizeni pipne a na displeji se zobrazi 0000. Zafizeni piejde do pohotovostniho rezimu.
Susicka je vybavena dvéma nezavislymi komorami se samostatnym ovladacim panelem (V), coZ vdm umozriuje nastavit parame-
try suseni podle vasich potfeb. Zafizeni miiZe pracovat s jednou nebo dvéma komorami.

Stisknéte tlaCitko TEMP / TIME pro nastaveni doby suseni pro levou nebo pravou pfihradku. Displej bude blikat a zobrazi se
vychozi provozni parametry. Vychozi €as je 10 hodin (10:00). Pomoci tlacitek ,+* a ,-“ nastavte pozadovanou dobu suseni.
Stisknéte tlaCitko TEMP / TIME znovu pro nastaveni teploty suseni. Viychozi teplota je 70°C (70C). Pomoci tlacitek ,+* a ,-* nastav-
te pozadovanou teplotu suseni. Tlacitko ,+* zvySuje nastavenou hodnotu a tlacitko .- ji snizuje. Stisknutim a podrzenim tladitka
se nastaveny parametr zméni rychleji.

Nastaveni ¢asu se pohybuje od 30 minut do 48 hodin v 30 minutovych krocich. Nastaveni teploty se pohybuje od 35°C do 80°C v
krocich po 5°C. KdyZ se na displeji zobrazi symbol FAN, znamena to, ze pracuje pouze ventilator bez topného télesa.

Po nastaveni doby provozu a teploty stisknéte do 1 minuty tlagitko napajeni pro spusténi provozu. Po stisknuti tlacitka uslySite
béZet ventilator a pfiblizné po 5 sekundach se zapne i topeni. Pokud tlagitko napajeni nestisknete, zafizeni se po 1 minuté necin-
nosti automaticky prepne do pohotovostniho rezimu. .

Béhem provozu miZete libovolné ménit ¢as a teplotu pomoci vye popsaného postupu. Cas se béhem provozu odpocCitavéa do
0:00.

Béhem provozu mlZete zapnout osvétleni levé nebo pravé komory pro sledovani procesu suseni. Pro zapnuti osvétleni stisknéte
tlagitko ,+ / svétlo. Po dokonéeni susiciho cyklu se osvétleni automaticky vypne. Osvétleni mizete kdykoli vypnout stisknutim
tlacitka ,-* / svétlo.

Po uplynuti doby suSeni se topné téleso automaticky vypne a ventilator pokracuje v provozu dalSich 10 sekund. Po dokonceni
cyklu suseni zafizeni 5krét pipne a na displeji se zobrazi symbol END. Zafizeni mizete piepnout do pohotovostniho rezimu
stisknutim tlaitka napéjeni; ozve se zvukovy signdl. Po 1 minuté ne€innosti se zafizeni automaticky pfepne do pohotovostniho
rezimu.

Stisknutim pfepinace zafizeni kdykoli vypnete a prepnete ho do pohotovostniho rezimu.

Abyste zabranili absorpci vihkosti z potravin, které nejsou ihned po dehydrataci vyjmuty, mizete pouZit funkci udrZovani teploty.
Stisknéte tlacitko KEEP WARM. Kontrolka pod tlacitkem bude blikat, coz signalizuje, Ze je funkce aktivni. Spotrebi¢ se po dokon-
¢eni cyklu dehydratace automaticky pfepne do rezimu udrZovani teploty a po dobu 24 hodin bude udrZovat teplotu 35°C. Pokud
udrZovani teploty neni nutné, stisknéte tlacitko znovu; kontrolka zlistane rozsvicend a funkce se vypne.

Jakmile je proces suseni dokoncen, odpojte napajeci kabel ze zasuvky. Nechte tacy vychladnout, poté oteviete dvitka prihradky
a vyjméte tacy s potravinami z polic. Po vyjmuti potravin z tact zacnéte s udrzbou.

O R I G I N A L N AV O D U



cz

Dalsi poznamky

Maximalni spotfeba energie v pohotovostnim rezimu: 0,8 W.

Doba necinnosti, po které se zafizeni automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu: pfiblizné 1 min.
Kdyz susicka prejde do pohotovostniho rezimu, na displeji se zobrazi: 0000.

Doporuceni pro suseni potravinarskych vyrobkd

Susené kousky ovoce a zeleniny Ize pouzit jako svaéinu nebo jako doplnék k hotovym pokrmim. Susené potraviny si zachovavaji
svou chut a nutriéni hodnotu. Susené potraviny se mohou liSit vzhledem nebo chuti od téch, které jsou k dostani v obchodech,
protoZe se béhem domaciho suSeni nepfidavaji konzervanty ani barviva.

Pred zahajenim su$eni se doporucuje zaznamenat hmotnost vyrobk( a poté dobu suseni a teplotu. To v budoucnu usnadni uréeni
pracovnich podminek.

Doba schnuti vyrobki zavisi na:

- tloudtka nebo velikost kust potravin;

- pocet tacku pouzitych k suseni;

- pocet vyrobkt umisténych v susicce;

- vlhkost vzduchu v okoli susicky;

- osobni preference ohledné susicich cinku.

Pokud se béhem suseni vyskytnou nerovnomérné vysledky, je tfeba pravidelné ménit polohu misek, pokud to konstrukce zafizeni
umoznuje.

Susené potraviny by mély byt vkladany do nadob aZ po piném vychladnuti. Nadoba pro skladovani suSenych potravin by méla
byt vzduchotésna. Doporucuiji se vakuové nadoby. Po vloZeni produktt do nadoby ji pevné uzaviete a poté odsajte co nejvice
vzduchu. Potraviny v nadobach skladujte na tmavém a chladném misté. Skladovaci teplota by neméla prekrocit 15°C. SuSené
potraviny nevkladejte pfimo do kovovych nadob. Pravidelné kontrolujte stav susenych potravin.

Pokud je z jakéhokoli divodu nutné proces suseni prerusit, vyjméte potraviny z tackl a vloZte je do plastovych sacki nebo
nadob a poté je ulozte do mraznic¢ky. Pfed obnovenim procesu suSeni potraviny rozmrazte. Dfive rozmrazené potraviny znovu
nezmrazujte.

Béhem provozu zafizeni se mohou vyskytnout chyby, které budou signalizovany nésledujicimi symboly zobrazenymi na displeji:
E1, E2 - kontaktujte servis vyrobce kvili opravé; E3 - informace o pfili§ vysoké teploté v susici komofe, nechte zafizeni ochladit.

Udrzba zafizeni

Poznamka! Veskerou udrzbu je nutné provadét pouze s vypnutym zafizenim. K tomu odpojte napajeci kabel ze zasuvky.
Zafizeni se pouziva k pfipravé jidla umisténého pfimo na téacy, proto je nutné zajistit fadnou Cistotu soucasti zafizeni a pfislusen-
stvi, aby byla zajiSténa bezpe€na pfiprava jidla.

Pred prvnim pouzitim spotfebice, po vycisténi zasobnikd, vnittku komor susicky a vnitfni strany dvitek, nechte suic¢ku 30 minut
béZet na maximalni teplotu bez jakychkoli potravin. Béhem této doby mUZete ze spotebice vychazet kour nebo zapach. Po po-
uziti nechte spotfebiC vychladnout a poté znovu umyjte zasobniky a vnitfek komor. Tim se odstrani veskeré zbytkové chemikalie
pouzité pii vyrobé soucasti spotebice.

Misky by se mély myt pod tekouci vodou nebo ponofenim do vody. Vnitfek kazdé pfihradky otfete vihkym, mékkym hadfikem.
Pouzijte jemny myci prostfedek na nadobi. Cistéte mékkym hadfikem, mékkou houbou nebo mékkym kartd€em. Nepouzivejte
agresivni ani abrazivni Cistici prostfedky, mohlo by dojit k otupeni a poSkrabani povrchu misek a vnitfku piihradky.

Po umyti dikladné osuste misky a vnitfek komor.

Misky a pfisluSenstvi nejsou vhodné k ¢isténi v mycce nadobi ani k Cisténi vysokotlakym proudem vody.

Vnitfek komor o€istéte mirné navihéenym hadfikem a poté osuste Cistym a suchym hadfikem.

Poznamka! Nikdy neponofuite elekirické zafizeni do vody ani do jiné kapaliny.

K Cisténi nepouzivejte rozpoustédia, Ziraviny, alkohol, benzin ani abrazivni prostfedky.

Vycistéte vétraci otvory vysavaem.

Ulozisté zafizeni
Pokud zafizeni nebudete delSi dobu pouZivat, odpojte jej od napajeni. Béhem skladovani skladujte zafizeni uvnitf a chrarte ho

pred prachem, necistotami a vihkosti. Doporuuje se skladovat zafizeni v originlnim obalu. Zafizeni skladujte v provozni poloze.
Neskladejte vyrobky ve vrstvach. Beéhem skladovani na vyrobek nic nestavte.
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TECHNICKE UDAJE

Parametr Jednotka méreni Hodnota
Katalogové ¢islo YG-16000
Jmenovité napéti [V~] 220 - 240
Jmenovita frekvence [Hz] 50 - 60
Jmenovity vykon w] 1200 - 1400
Teplota suseni [°C] 35-80
Maximalni doba schnuti [h] 48
Trida izolace |
Rozméry zasobniku [cm] 25x%23
Maximalni zatizeni na zasobnik [ka] 0,3
Rozméry (délka x $ifka x vyska) [mm] 512 x 366 x 337
Mse [ka] 12,6
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU
Susicka potravin je zariadenie urtené na susenie potravin pomocou cirkul4cie teplého vzduchu. Siroké regulécia teploty vam

umozriuje prispdsobit prevadzkové parametre zariadenia vasim potrebam a typu suSenych potravin. Viacero zasobnikov umoz-
fuje efektivnu prevadzku. Spravna, spolahliva a bezpe¢na prevadzka produktu zavisi od spravneho pouZivania, preto:

Pred pouzitim vyrobku si precitajte cely navod a uschovajte si ho.

Dodévatel nezodpoveda za Ziadne Skody alebo zranenia spdsobené pouZitim produktu na iné ucely, ako je jeho urCeny ucel, ale-
bo nedodrZanim bezpe&nostnych predpisov alebo pokynov v tejto prirucke. Pouzivanie produktu na iné ucely, ako je jeho uréeny
Ucel, tiez rusi zaruku a zarucné prava pouzivatela.

VYBAVENIE PRODUKTU

Produkt sa dodava kompletny, ale vyZaduje si jednoduchd montaz. Pred pouzitim produktu odstrarte vSetky obaly a ochranné
prostriedky uréené na prepravu. Vyzaduje sa aj priprava, ako je popisané dalej v tejto prirucke.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY NA POUZITIE

Zariadenie je urené na profesionalne pouZzitie, napr. v stravovacich zariadeniach, a jeho
obsluhu by mal vykonavat' personal s prisluSnou kvalifikéciou.

Toto zariadenie je urCené len na pouZitie v interiéri. Nevystavuijte zariadenie dazdu ani inym
zrazkam.

Zariadenie je urCené vyhradne na tepelné spracovanie potravin umiestnenych priamo na
tackach. Je zakazané pouzivat zariadenie na akykolvek iny ucel, napriklad ako ohrieva¢
produktov umiestnenych v nadobe.

Je zakazané opravovat, rozoberat' alebo upravovat zariadenie svojpomocne.

VSetky opravy zariadenia musi vykonavat autorizované servisné stredisko.

Zariadenie musi byt poCas prevadzky neustale pod dohladom.

UPOZORNENIE! Zariadenie sa moZe poCas prevadzky velmi zahriat. Pri dotykani sa zaria-
denia pocas prevadzky a bezprostredne po nej budte opatmi, pretoZe hrozi riziko popalenia.

Toto zariadenie nie je urcené na pouzivanie detmi mladsimi ako 8 rokov, osobami so znize-
nymi fyzickymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osobami bez skusenosti a znalosti o
zariadeni. Deti by sa so zariadenim nemali hrat, pokial nie st pod dohladom alebo nie su
poucené o bezpenom pouZivani zariadenia a nerozumeju s tym spojenym rizikam.

Deti by nemali Cistit ani udrZiavat spotrebiC bez dozoru.

Odporucania pre instalaciu a prepravu zariadenia

Zariadenie sa smie umiestriovat iba na tvrdy, rovny, pevny a nehorfavy povrch.

Povrch by mal byt schopny uniest hmotnost’ samotného spotrebica a potravin, ktoré su v
Aom umiestnené.

Okolo bognych stien zariadenia zabezpeCte medzeru aspori 10 cm. Nad zariadenie neu-
miestrujte Ziadne materialy citlivé na teplo. ZabezpecCite tym sprévne vetranie. Zariadenie
neumiestriujte do blizkosti okraja, napriklad stola.

Neumiestriujte zariadenie do blizkosti horfavych materilov, ako st zaclony alebo zavesy.
Zariadenie by sa malo pouZivat v priestore, kde je vzduch bez neCistét a pachov. Pocas
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suSenia potravin prudi vzduch cez potraviny a akékolvek necistoty mozu zostat na suSenych
produktoch.

Neumiestriujte Ziadne elektrické zariadenia nad zariadenie. Zariadenie po¢as prevadzky vy-
Zaruje horuci a vihky vzduch, ktory méZe sposobit’ skrat elektrického systému a uraz elek-
trickym prudom.

Je zakazané vitat do vyrobku akékolvek otvory alebo vykondvat na zariadeni akékolvek iné
Upravy, ktoré nie su popisané v navode.

Zariadenie premiestriujte iba po vychladnuti a drzte ho za kryt. Nepresuvaijte zariadenie ta-
hanim za napajaci kabel.

Teplota v mieste inStalacie a pouZivania zariadenia musi byt v rozmedzi +10°C + +38°C a
relativna vihkost vzduchu musi byt pod 90% bez kondenzacie.

Odporucania pre pripojenie zariadenia k zdroju napajania

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napajania sa uistite, ze napatie, frekvencia a kapacita
zdroja napéajania zodpovedaju hodnotdm uvedenym na typovom Stitku zariadenia. Zastréka
musi byt kompatibilna so zasuvkou. Nie sU povolené Ziadne upravy zastrcky.

Zariadenie musi byt pripojené priamo k jednej sietovej zasuvke. PredliZzovacie kéble, viacna-
sobné zasuvky a rozbocovace nie su povolené. Sietovy obvod musi byt vybaveny ochran-
nym vodi¢om a poistkou najmenej 16 A.

Zabrérite kontaktu napajacieho kabla s ostrymi hranami, hortcimi predmetmi a povrchmi. Pri
pouzivani spotrebica vZzdy Uplne odvirite napajaci kabel a umiestnite ho tak, aby neprekazal
v prevadzke. Napgjaci kabel by mal byt umiestneny tak, aby nevzniklo nebezpeCenstvo
zakopnutia. Elektricka zasuvka by mala byt umiestnena tak, aby sa dala zastrcka spotrebica
rychlo odpajit. Pri odpajani napajacieho kabla vZdy tahajte za kryt zastrcky, nikdy nie za
kabel.

Ak sa napajaci kabel alebo zastrcka poskodi, okamZite ich odpojte od zdroja napajania a
obrétte sa na autorizované servisné stredisko vyrobcu, aby vam ich vymenili. NepouZivajte
zariadenie s poSkodenym napajacim kablom alebo zastrékou. Napajaci kabel alebo zastr¢-
ku nie je mozné opravit. Ak su tieto komponenty poSkodené, musia sa vymenit za nové
a bezchybné. Napajaci kabel a zastrcku by malo vymenit autorizované servisné stredisko
vyrobcu.

Odportcania na pouZivanie zariadenia

UPOZORNENIE! Kryt zariadenia sa mdZe poCas pouZivania a kratko po iom zahriat. Nedo-
tykajte sa ho, pretoze by ste mohli spdsobit' popaleniny. Nechajte kryt zariadenia vychladnut.
Potraviny by sa mali pred umiestnenim na tacky nakrajat na malé kusky. Cim mensie su

vve

vV

tiaCené prilis tesne k sebe. Potraviny by mali byt usporiadané tak, aby mohol prudit vzduch.
Na kazdy podnos by sa mala umiestnit iba jedna vrstva potravin. Vyrobky umiestnené na
podnose by sa nemali dotykat' okrajov podnosu ani krytu nad nimi.

Uistite sa, Ze podlaha v blizkosti zariadenia nie je klzka. Zabranite tak poSmyknutiu, ktoré by
mohlo viest k vaZznemu zraneniu.
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Pocas pouzivania spotrebic vzdy sledujte. Pred kontrolou Urovne suSenia potravin spotrebic
vypnite, odpojte napéjaci kabel a pred otvorenim veka alebo vybratim zasobnikov pockaite,
kym kryt spotrebica vychladne.

Ak po vysuseni zostanu na miskach alebo v kryte zvySky jedla, odstrante ich pred pridanim
novych potravin. Zvy3ky jedla na miskach alebo v kryte mézu branit' cirkulacii vzduchu, ¢o
moZe viest k prehriatiu spotrebica. Prehriaty spotrebi¢ sa méze poskodit a méze spdsobit
poZiar alebo Uraz elektrickym prudom. Spotrebic Cistite podfa pokynov v navode na udrzbu.

SERVIS PRODUKTOV

Priprava produktu

Rozbalte vyrobok a Uplne odstrante vSetky obalové komponenty. Odportca sa, aby ste si obal uschovali; méZe byt uZitocny pri
neskorSej preprave a skladovani zariadenia. Pripravte zariadenie podfa pokynov v €asti o udrzbe zariadenia. Nain$talujte klucky
na lavé a pravé dvere utiahnutim skrutiek skrutkovacom (Il).

Nastavenie prvkov produktu (1,VI)

Nainstalujte odkvapkavacie misky (a) na spodok kazdej susiacej komory. Nainstalujte vetky misky z nehrdzavejucej ocele (b) na
jednotlivé police kazdej suSiacej komory. V zavislosti od vasich potrieb mdzete niektoré misky vybrat, napriklad aby ste do nich
mohli umiestnit vacsie kusy potravin na susenie.

Poznamka! Pred poloZenim jedla na tacky sa odporuca otestovat ich polohu. To vdm umozni ziskat prax a ufahé&i vam to umiest-
nenie tacok s jedlom na nich.

V zavislosti od modelu mdze byt susicka vybavena dal$im prislusenstvom (VI):

(c) - miska s jemnym sitkom - umozfuje susenie velmi malych potravin, napr. byliniek, ¢ajov, semien, bobur;

(d) - neprilnavy papier - umoZriuje suSenie lepkavych potravin, napr. masa, marinovanych vyrobkov, ovocného pyré;

(e) - silikdnova forma - umoziuje susenie polotekutych a lepkavych hmét, napr. ovocnych pyré, doméacich msli tyciniek.

Usporiadanie potravin na tackach (IV)

Poznamka! Odporaca sa umiestnit’ potraviny na tacky vybraté z polic susicky. Potraviny ukladajte v jednej vrstve. Neukladajte
potraviny na odkvapkévaciu misku. Potraviny na tacky ukladajte tak, aby medzi susednymi policami bola medzera. Tacky s po-
travinami umiestnite na police v jednom alebo oboch priehradkach tak, aby sa potraviny umiestnené na spodnej tacke nedotykali
hornej tacky.

Zapnutie a vypnutie zariadenia

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky. Zariadenie pipne a na displeji sa zobrazi 0000. Zariadenie prejde do pohotovost-
ného rezimu.

Susicka je vybavena dvoma nezavislymi komorami so samostatnym ovladacim panelom (V), o vam umoziiuje prisposobit para-
metre sudenia vasim potrebam. Zariadenie moZe pracovat s jednou alebo dvoma komorami.

Stlatenim tlacidla TEMP / TIME nastavte ¢as suSenia pre lavu alebo pravu priehradku. Displej bude blikat a zobrazia sa predvo-
lené prevadzkové parametre. Predvoleny ¢as je 10 hodin (10:00). Pomocou tlacidiel ,+* a - nastavte pozadovany ¢as susenia.
Opétovnym stlatenim tlacidla TEMP / TIME nastavte teplotu susenia. Predvolena teplota je 70°C (70C). Pomocou tlagidiel ,+“ a
,-* nastavte poZadovanu teplotu suSenia. Tlacidlo ,+* zvySuje nastavent hodnotu a tlacidlo ,-* ju zniZuje. Stlaéenim a podrZanim
tlagidla sa nastavovany parameter zmeni rychlejSie.

Nastavenia ¢asu sa pohybuju od 30 mintt do 48 hodin v 30-minutovych krokoch. Nastavenia teploty sa pohybuijt od 35°C do 80°C
v krokoch po 5°C. Ked sa na displeji zobrazi symbol FAN, znamena to, Ze ventilator pracuje iba bez ohrievaca.

Po nastaveni prevadzkového ¢asu a teploty stlacte do 1 mintty tlacidlo napajania, aby sa zariadenie spustilo. Po stlaceni tlacidla
budete pocut bezat ventilator a priblizne po 5 sekundéch sa zapne aj ohrievac. Ak tlacidlo napéjania nestlaite, zariadenie sa po
1 mindte necinnosti automaticky prepne do pohotovostného rezimu. .

Pocas prevadzky mézete fubovolne menit ¢as a teplotu pomocou vyssie uvedeného postupu. Cas sa pocas prevadzky odpocCi-
tava do 0:00.

Pocas prevadzky méozete zapnut osvetlenie lavej alebo pravej komory, aby ste sledovali proces suSenia. Osvetlenie zapnete
stlaenim tlacidla ,+* / osvetlenie. Osvetlenie sa po dokonéeni cyklu suSenia automaticky vypne. Osvetlenie moZete kedykolvek
vypnut stlaCenim tlacidla ,-“ / osvetlenie.

Po uplynuti ¢asu suSenia sa ohrieva¢ automaticky vypne a ventilator bude pokracovat v prevadzke dalSich 10 sekind. Po dokon-
Ceni cyklu susenia zariadenie 5-krat pipne a na displeji sa zobrazi symbol END. Zariadenie mézete prepnut do pohotovostného
rezimu stlagenim tlacidla napajania; zaznie zvukovy signal. Po 1 mindte necinnosti sa zariadenie automaticky prepne do poho-
tovostného reZimu.

Stlatenim prepinaca zariadenie kedykolvek vypnete a prepnete ho do pohotovostného rezimu.

Aby ste zabranili absorpcii vihkosti z potravin, ktoré nie st po dehydratacii ihned vybraté, moZete pouzit funkciu udrZiavania teplo-
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ty. Na tento Ucel stlacte tlacidlo KEEP WARM. Kontrolka pod tlacidlom bude blikat, ¢o signalizuje, Ze funkcia je aktivna. Spotrebic¢
sa po dokonceni cyklu dehydratacie automaticky prepne do rezimu udrZiavania teploty a bude udrZiavat teplotu 35°C pocas 24
hodin. Ak nie je potrebné udrZiavat teplotu, stlacte tlacidlo znova; kontrolka zostane svietit a funkcia sa vypne.

Po dokonceni procesu susenia odpojte napajaci kabel zo zasuvky. Nechajte tacky vychladnut, potom otvorte dvierka priehradky
a vyberte tacky s potravinami z polic. Po vybrati potravin z tdcok zacnite s Udrzbou.

Dalsie poznémky

Maximalna spotreba energie v pohotovostnom rezime: 0,8 W.

Doba necinnosti, po ktorej sa zariadenie automaticky prepne do pohotovostného rezimu: priblizne 1 min.
Ked susicka prejde do pohotovostného rezimu, na displeji sa zobrazi: 0000.

Odpordcania na suSenie potravin

Sudené kusky ovocia a zeleniny sa mdzu pouzivat ako obcerstvenie alebo ako doplnok k hotovym jedlam. SuSené potraviny
si zachovavaju svoju chut a nutriénd hodnotu. Vzhrad alebo chut suSenych potravin sa méZu lisit od tych, ktoré su dostupné v
obchodoch, pretoze poas domaceho susenia sa nepridavaju konzervaéné latky ani farbiva.

Pred za¢atim sudenia sa odport¢a zaznamenat hmotnost vyrobkov a potom ¢as suSenia a teplotu. To v budicnosti ufahéi uréenie
pracovnych podmienok.

Doba schnutia vyrobkov zavisi od:

- hriibka alebo velkost kusov potravin;

- poCet zasobnikov pouZitych na susenie;

- poCet vyrobkov umiestnenych v susicke;

- vihkost vzduchu okolo susicky;

- osobné preferencie tykajuce sa Uc¢inkov sudenia.

Ak sa poCas suSenia pozoruju nerovnomerné vysledky, poloha tacok by sa mala pravidelne menit, ak to konstrukcia zariadenia
umozfiuje.

Susené potraviny by sa mali vkladat do nadob aZ po Uplnom vychladnuti. Nadoba na skladovanie suenych potravin by mala
byt vzduchotesna. Odporicaju sa vakuové nadoby. Po vioZeni vyrobkov do nadoby ju pevne uzavrite a potom odsajte ¢o najviac
vzduchu. Potraviny v nadobach skladujte na tmavom a chladnom mieste. Skladovacia teplota by nemala presiahnut 15°C. SuSené
potraviny nevkladajte priamo do kovovych nadob. Pravidelne kontrolujte stav suSenych potravin.

Ak je z akéhokolvek dévodu potrebné prerusit proces susenia, vyberte potraviny z tacok a vlozte ich do plastovych vrecusok alebo
nadob a potom ich ulozZte do mraznicky. Pred obnovenim procesu suSenia potraviny rozmrazte. Predtym rozmrazené potraviny
znovu nezmrazuijte.

Pocas prevadzky zariadenia sa mdZu vyskytnut chyby, ktoré budu signalizované nasledujucimi symbolmi zobrazenymi na displeji:
E1, E2 - kontaktujte servis vyrobcu kvéli oprave; E3 - informacia o prili§ vysokej teplote v susiarni, ochladte zariadenie.

Udrzba zariadenia

Poznamka! V3etku udrzbu je potrebné vykonavat, ked je zariadenie vypnuté. Na vykonanie tejto Cinnosti odpojte napajaci kabel
20 z&suvky.

Zariadenie sa pouZiva na pripravu jedal priamo na tackach, preto je potrebné zabezpegit spravnu istotu komponentov a prislu-
Senstva zariadenia, aby sa zabezpecila bezpecna priprava jedal.

Pred prvym pouzitim spotrebica, po vycisteni zasobnikov, vnitra komor susicky a vnatornej strany dvierok, spustite susicku na
maximalnu teplotu 30 minut bez akychkolvek potravin. Pocas tejto doby mdzete zo spotrebica vychadzat dym alebo zapach. Po
pouZziti nechaijte spotrebi¢ vychladnut a potom znova umyte zasobniky a vnutro komér. Tym sa odstrania vSetky zvySkové chemi-
kalie pouZité pri vyrobe komponentov spotrebica.

Misky by sa mali umyvat' pod teclicou vodou alebo ponorenim do vody. Vnitro kazdej priehradky utrite vihkou, mékkou handric-
kou. Pouzite jemny umyvaci prostriedok na riad. Cistite makkou handrickou, mékkou Spongiou alebo makkou kefkou. Nepou-
Zivajte agresivne ani abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze by mohlo dojst k otupeniu a poSkriabaniu povrchu misiek a vnutra
priehradky.

Po umyti dokladne osuste misky a vnutro komor.

Misky a prisluSenstvo nie st vhodné na umyvanie v umyvackach riadu ani pod tlakom vody.

Vnutro komdr o€istite mierne navihéenou handrickou a potom osuste Gistou a suchou handrickou.

Poznamka! Nikdy neponarajte elekirické zariadenie do vody ani do inej kvapaliny.

Na Cistenie nepouZivajte rozpustadia, Zieravé latky, alkohol, benzin ani abrazivne prostriedky.

Vetracie otvory vyCistite vysavacom.

Ulozisko zariadenia

Ak sa zariadenie nebude dihi as pouzivat, odpojte ho od zdroja napéjania. Pocas skladovania skladujte zariadenie v interiéri a
chrante ho pred prachom, necistotami a vihkostou. Odporuca sa skladovat zariadenie v originalnom baleni. Zariadenie skladujte
v prevadzkovej polohe. Neukladajte vyrobky na seba vo vrstvach. Pocas skladovania na vyrobok ni¢ nekladte.
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TECHNICKE UDAJE
Parameter Jednotka merania Hodnota
Kataldgové Cislo YG-16000
Menovité napétie [V~ 220-240
Nominalna frekvencia [Hz] 50 - 60
Menovity vykon W] 1200 - 1400
Teplota su$enia [°C) 35-80
Maximalny ¢as schnutia [h] 48
Trieda izolacie |
Rozmery zasobnika [em] 25x23
Maximélne zataZenie na zasobnik [kq] 03
Rozmery (dizka x $irka x vyska) [mm] 512 x 366 x 337
Hmota [ka] 12,6
(@) A L N A Vv O D U
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TERMEKJELLEMZOK
Az élelmiszer-aszald egy olyan eszkdz, amelyet élelmiszerek meleg levegd keringtetésével torténd szaritasara terveztek. A széles
hémérséklet-szabalyozas lehetévé teszi a készilék mikddési paramétereinek az igényeihez és a szaritandd élelmiszer tipusahoz

vald beallitasat. A tobb talca hatékony mikodést tesz lehetdve. A termék megfeleld, megbizhato és biztonsagos milkodése a
megfelelé hasznalattél fligg, ezért:

A termék hasznalata el6tt kérjiik, olvassa el a teljes hasznalati Gtmutatot, és drizze meg.

A szdllitd nem vallal felel6sséget semmilyen karért vagy sériilésért, amely a termék rendeltetésétdl eltéré céli hasznalatabdl,
illetve a biztonsagi eldirasok vagy a jelen kézikonyvben talalhaté utasitasok be nem tartasabél ered. A termék rendeltetésétdl
eltérd célu hasznélata a felhasznal¢ jotallasi és szavatossagi jogainak elvesztését is eredményezi.

TERMEKBERENDEZES

A termék kompletten kertil kiszallitasra, de egyszerli dsszeszerelést igényel. Hasznalat el6tt tavolitsa el az 6sszes csomagolast
és szallitasi védéfoliat. Eldkészitésre is sziikség van, a kézikdnyv késébbi részében leirtak szerint.

ALTALANOS BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

A késziléket professziondlis hasznalatra tervezték, pl. vendéglatohelyeken, és a kezelését
megfeleld képesitéssel rendelkezd személyzetnek kell végeznie.

Ez a készlilék kizardlag beltéri hasznalatra készlt. Ne tegye ki esének vagy més csapadéknak.
A készulék kizérolag kozvetlenl talcakra helyezett élelmiszerek hékezelésére szolgal. Tilos a
késziléket barmilyen mas célra hasznalni, példaul tartalyba helyezett termékek melegitGjeként.
Tilos a késziiléket sajat kezllleg javitani, szétszerelni vagy mddositani.

Akeészulék minden javitasat hivatalos szervizkdzpontnak kell elvégeznie.

Akeészuléket miikodés kdzben folyamatosan feligyelet alatt kell tartani.

FIGYELMEZTETES! A késziilék miikidés kizben nagyon fefforrésodhat. Legyen dvatos a ké-
szulék megérintésekor miikddés kozben és kdzvetlentl utana, mert égési séruléseket okozhat.

Ez a készulék nem alkalmas 8 év alatti gyermekek, csokkent fizikai vagy mentalis képes-
ségli személyek, illetve a készilék hasznalatahoz szikséges tapasztalattal és ismeretekkel
nem rendelkezdé személyek altali hasznalatra. Gyermekek nem jatszhatnak a késztilékkel,
kivéve, ha felugyelik 6ket, vagy eligazitast kaptak a készulék biztonsagos hasznélatérdl és
megértették a lehetséges veszélyeket.

Gyermekek feliigyelet nélkil nem tisztithatjak vagy tarthatjak karban a készUléket.

Ajanlasok a készlilék telepitéséhez és széllitasahoz

Akészuléket csak kemény, sik, egyenletes és nem gyulékony feluletre szabad helyezni.
Afeliletnek képesnek kell lennie megtartani a készilék és a benne elhelyezett élelmiszerek
sulyat.

Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a késztilék oldalfalai koril. Ne helyezzen hére érzé-
keny anyagokat a készUlék folé. Ez biztositja a megfeleld szellézést. Ne helyezze a kész(i-
léket szél, példaul asztal kdzelébe.

Ne helyezze a készliléket gyulékony anyagok, példaul fliggénydk vagy drapériak kbzelébe.
A késztiléket olyan helyen kell hasznalni, ahol a levegd mentes a szennyezGdésektdl és a
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szagoktol. Az élelmiszerek széritasa soran a levegé athalad az élelmiszeren, és a szennye-
z6dések a szaritott termékeken maradhatnak.

Ne helyezzen semmilyen elektromos készUléket a kész(lék folé. A készllék mikodés koz-
ben forrd, paras leveg6t bocsat ki, ami rovidzarlatot okozhat az elektromos rendszerben és
aramdtést okozhat.

Tilos a terméken barmilyen furatot furni, vagy a hasznélati utasitasban nem leirt egyéb mé-
dositasokat végezni.

Akészliléket csak lehdilt allapotban, a hazanal fogva mozgassa. Ne mozgassa a készuléket
a halézati kabel huzasaval.

Akészlilék telepitési és hasznalati helyén a hdmérsékletnek +10°C + +38°C kdzott kell len-
nie, a relativ paratartalomnak pedig 90% alatt kell lennie, kondenzacio nélkl.

Ajénlasok a készlilek tpegységhez valo csatlakoztatasahoz

A készlilék tapellatasahoz vald csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a tapegység
feszliltsége, frekvencidja és kapacitdsa megfelel a készulék adattablajan feltlintetett értékek-
nek. A csatlakozddugonak illeszkednie kell a konnektorba. A csatlakozodugon semmilyen
maddositas nem megengedett.

A készliléket kozvetlentl egyetlen halozati aljzathoz kell csatlakoztatni. Hosszabbitok, el-
osztok és elosztok hasznalata tilos. A hélozati aramkort védévezetbvel és legalabb 16 A-es
biztositékkal kel ellatni.

Kertllie a tapkabel érintkezését éles szélekkel, forrd targyakkal és fellletekkel. Hasznalat
kdzben mindig tekerje le teliesen a tapkabelt, és helyezze el gy, hogy ne akadalyozza a
készllék milkodését. A tapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy ne okozzon botlasveszélyt. A hé-
|l6zati aljzatot Ugy kell elhelyezni, hogy a készllék halézati csatlakozdjét gyorsan ki lehessen
hizni. A tapkabel kiniizasakor mindig a csatlakozodugd hazat hizza, soha ne a kabelt.

Ha a tapkabel vagy a csatlakozd megsértil, azonnal hiizza ki a tapellatasbal, és forduljon a
gyartd hivatalos szervizkdzpontjahoz cseréért. Ne hasznalja a készuléket sérilt tapkabellel
vagy csatlakozodugdval. A tapkabel vagy a csatlakozoédugéval nem javithatd. Ha ezek az
alkatrészek megseéruinek, azokat Uj, hibatlan alkatrészekre kell cserélni. A tapkabelt és a
csatlakozddugot a gyarté hivatalos szervizk6zpontjaban kell cserélni.

Ajanlasok a késztlék hasznalatahoz

FIGYELMEZTETES! A kész(ilékhaz hasznélat kozben és roviddel uténa felforrésodhat. Ne
érintse meg, mert égési sértiléseket okozhat. Hagyja lehdiini a készUlékhazat.

Az élelmiszereket aprd darabokra kell vagni, mielétt a talcakra helyeznénk éket. Minél kiseb-
bek az élelmiszerdarabok, annal gyorsabban szaradnak meg, és annal alacsonyabb széri-
tasi hémérsékletre van szikség.

Az éleimiszereket mindig a legalsd talcaval kezdve kell elhelyezni. Atermékeket nem szabad
tul szorosan egymas mellé helyezni. Az élelmiszereket ugy kell elrendezni, hogy a levegd ke-
ringhessen. Talcanként csak egy rétegben szabad élelmiszert helyezni. A télcéra helyezett
termékek nem érhetnek hozz4 a talca széleihez vagy a felettiik 1évé hazhoz.

Gy6z6djon meg rola, hogy a készilék kdzelében lévé padid nem csuszos. Ez megakada-
lyozza a csuszast, ami sulyos sérilést okozhat.
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Hasznélat kézben mindig figyelje a készlléket. Az élelmiszerek széritasi szintjének ellendr-
zése el6tt allitsa le a készlléket, huzza ki a halozati kabelt, és varja meg, amig a készulék
burkolata lehil, miel6tt kinyitna a fedelet vagy eltavolitana a télcakat.

Ha széritas utén ételmaradék marad a talcakon vagy a burkolaton, tavolitsa el azokat, miel6tt
Uj ételt adna hozza. A télcakon vagy a burkolaton maradé ételmaradékok akadalyozhatjak
a leveg0 keringését, ami a kész(lék tilmelegedéséhez vezethet. A tlimelegedett készllék
karosodhat, és tlizet vagy dramiitést okozhat. Tisztitsa meg a készlléket a karbantartasi
utasitdsokban taldlhat6 utasitasoknak megfeleléen.

TERMEKSZOLGALTATAS

Termék elGkészitése

Csomagolja ki a terméket, és tavolitsa el teljesen az dsszes csomagoléanyagot. Javasoljuk, hogy érizze meg a csomagolast;
hasznos lehet a készilék késdbbi szdllitasa és tarolasa soran. Készitse elé a késziléket a készilék karbantartasaval foglalkozo
részben taldlhatd utasitasoknak megfeleléen. Szerelje fel a fogantydkat a bal és jobb oldali ajtokra a csavarok csavarhizéval
torténd meghtzasaval (1l).

Termékelemek beallitasa (1,VI)

Szerelje fel a csepptalcakat (a) minden széritokamra aljara. Szerelje fel az 6sszes rozsdamentes acél talcat (b) minden szarito-
kamra kiilon polcéra. Igényeitél figgéen eltavolithat néhany talcat, példaul nagyobb darab éleimiszerek szaritasahoz.
Megjegyzés! Javasoljuk, hogy az étel elhelyezése elétt tesztelje a talcak helyzetét. Ez lehetdvé teszi a gyakorlast, és megkonnyiti
a talcak és az étel elhelyezését.

Modelltdl fliggden a szaritdgép tovabbi tartozékokkal (V1) is felszerelhet:

(c) - finom szirével ellatott talca - lehetdvé teszi nagyon apré élelmiszerek, pl. gydgyndvények, tedk, magvak, bogyds gylimélcsok
szaritasat;

(d) - tapadasmentes papir - lehet6vé teszi a ragadds ételek, pl. has, pacolt termékek, gylimélcspiré szaritasat;

(e) - szilikon forma - lehetdvé teszi félfolyékony és ragacsos masszak, pl. gyimélcsplrék, hazi készitésii mizliszeletek szaritasat.

Elelmiszerek télcakra rendezése (1V)

Megjegyzés! Javasoljuk, hogy az élelmiszereket a szarité polcairdl eltavolitott talcakra helyezze. Az élelmiszereket egyetlen
rétegben rendezze el. Ne helyezzen élelmiszereket a csepptalcara. Az élelmiszereket Uigy rendezze el a talcakon, hogy a szom-
szédos polcok kézott legyen hely. Helyezze az élelmiszertalcakat az egyik vagy mindkét rekesz polcaira Ugy, hogy az alsé talcara
helyezett élelmiszerek ne érjenek hozza a felsé talcahoz.

A készlilék be- és kikapcsolasa

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba. A késztilék sipol, és a kijelzén 0000 jelenik meg. A késziilék készenléti izemmodba Iép.
A szaritdgép két fiiggetlen kamraval és kiilon vezérlépanellel (V) van felszerelve, igy a szaritasi paramétereket az igényeidnek
megfelelden allithatod be. A készulék egy vagy két kamraval is miikddhet.

ATEMP / TIME gombbal allitsa be a bal vagy jobb oldali rekesz szaritasi idejét. A kijelzé villogni kezd, és megjelennek az alap-
értelmezett miikddési paraméterek. Az alapértelmezett idé 10 6ra (10:00). A ,+" és ,-" gombok segitségével dllitsa be a kivant
szaritasi id6t.

A széritasi hémérséklet bedllitdsahoz nyomja meg ismét a TEMP / TIME gombot. Az alapértelmezett hémérséklet 70°C (70C).
A kivant szaritasi hémérséklet beallitdsahoz hasznalja a ,+" és ,-” gombokat. A ,+" gomb ndveli, a ,-” gomb pedig csokkenti
a beallitott értéket. A gomb lenyomva tartasaval a beallitasi paraméterek gyorsabban valtoznak.

Az id6beallitdsok 30 perctél 48 oraig terjednek, 30 perces Iépésekben. A hémérséklet-bedllitdsok 35°C és 80°C kozott, 5°C-os
|épésekben. Amikor a FAN szimbolum megjelenik a kijelzén, az azt jelzi, hogy csak a ventilator mikddik, fiitberendezés nélkil.
A mikddési idé és a hémérséklet beallitésa utdn 1 percen belll nyomja meg a bekapcsolégombot a mikddés megkezdéséhez.
A gomb megnyomasa utén hallani fogja a ventilator miikodését, majd kértilbellil 5 masodperc mulva a fiit6berendezés is bekap-
csol. Ha a bekapcsoldgombot nem nyomja meg, a készlilék 1 perc tétlenség utan automatikusan készenléti izemmadba lép.
Mikodés kozben a fent leirt eljarassal szabadon mddosithatja az idét és a hémérsékletet. Mikadés kdzben az id6 0:00-ig szamol
vissza.

Miikodés kozben bekapcsolhatja a bal vagy jobb oldali kamra vilagitasat a szaritasi folyamat nyomon kovetéséhez. A vilagitas
bekapcsoldsahoz nyomja meg a ,+" / vilagitds gombot. A vilagitas automatikusan kikapcsol a szaritasi ciklus befejezése utan.
A vilagitast barmikor kikapcsolhatja a ,-" / vilagitas gomb megnyoméasaval.

A széritasi id0 letelte utan a fitdberendezés automatikusan kikapcsol, és a ventilator tovabbi 10 masodpercig miikodik. A szari-
tasi ciklus befejezése utan a készilék 5-szor sipol, és a kijelzén megjelenik a END szimbolum. A késziiléket a bekapcsolégomb
megnyomasaval készenléti izemmaodba kapcsolhatja; ekkor hangjelzés hallhato. 1 perc tétlenség utan a késztilék automatikusan
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készenléti izemmaddba lép.

Akapcsold megnyomasaval barmikor ledllithatja a késziléket, és készenléti lzemmaddba helyezheti.

Annak megakadalyozasara, hogy az étel nedvességet szivion magaba, ha a széritas utén nem veszi ki azonnal, hasznélhatja a
melegen tart6 funkciét. Enhez nyomja meg a KEEP WARM gombot. A gomb alatti jelz6fény villogni kezd, jelezve, hogy a funkcid
aktiv. A késziilék a szaritasi ciklus befejezése utan automatikusan melegen tarté tzemmaddba kapcsol, és 24 dran &t 35°C-on
tartja a hémérsékletet. Ha nincs szikség melegen tartasra, nyomja meg ismét a gombot; a jelzéfény vilagit, és a funkcid kikapcsol.
A szaritasi folyamat befejezése utan hizza ki a tapkabelt a fali aljzatbél. Hagyja kihilni a talcakat, majd nyissa ki a rekeszek ajta-
jat, és vegye ki az élelmiszer-talcakat a polcokrdl. Miutan eltavolitotta az élelmiszereket a talcakbol, kezdje meg a karbantartast.

Tovabbi megjegyzések

Maximalis energiafogyasztas készenléti izemmodban: 0,8 W.

Inaktivitasi id6szak, amely utan a készilék automatikusan készenléti izemmodba kapcsol: korilbelul 1 min.
Amikor a szaritégép készenléti izemmadba Iép, a kijelzn a kdvetkez6 jelenik meg: 0000.

Ajénlésok az élelmiszerek szaritésahoz

Aszaritott gylimdlcs- és zoldségdarabok snackként vagy készételek adalékaként hasznalhatok. A szaritott élelmiszerek megérzik
izlket és tapértéklket. A szaritott élelmiszerek megjelenéstikben vagy izikben eltérhetnek a boltokban kaphatoktol, mivel a hazi
szaritasi folyamat soran nem adnak hozza tartésitészereket és szinezékeket.

A széritds megkezdése el6tt ajanlott feliegyezni a termékek stlyat, majd a szaritasi id6t és hémérsékletet. Ez megkonnyiti
a munkakorilmények meghatérozasat a jovében.

Atermékek szaradasi ideje a kovetkezoktdl flgg:

- az élelmiszerek darabjainak vastagsaga vagy mérete;

- a szaritashoz hasznalt talcak szama;

- a szaritdgépbe helyezett termékek szama;

- a szaritégép korlli levegd paratartalma;

- személyes preferenciak a szaritasi hatdsokkal kapcsolatban.

Ha szaritas kozben egyenetlen eredményeket tapasztal, a talcak helyzetét rendszeresen maédositani kell, ha az eszkdz kialaki-
tasa ezt lehet6vé teszi.

A széritott élelmiszereket csak teljes lehllésik utdn szabad edényekbe helyezni. A szaritott élelmiszerek tarolasara szolgald
edénynek légmentesen zarédonak kell lennie. Vakuumtartalyok hasznalata ajanlott. Miutan a termékeket a tartalyba helyezte,
szorosan zarja le, majd a lehetd legtdbb levegét szivja ki. A tartalyokban lévé élelmiszereket sotét, hiivds helyen tarolja. A tarolasi
hémérséklet nem haladhatja meg a 15°C-ot. Ne tegye a szaritott élelmiszereket kdzvetleniil fémtartalyokba. Rendszeresen elle-
ndrizze a szaritott élelmiszerek allapotat.

Ha barmilyen okbdl meg kell szakitani a széritasi folyamatot, vegye ki az élelmiszereket a talcakbol, helyezze 6ket mlianyag
zacskokba vagy edényekbe, majd tarolja 6ket a fagyasztdban. A szaritasi folyamat folytatasa el6tt olvassza fel az élelmiszereket.
Ne fagyassza le Ujra a korabban felengedett élelmiszereket.

Akészilék milkodése soran hibak léphetnek fel, amelyeket a kijelz6n megjelend kovetkezd szimbdlumok jeleznek: E1, E2 - javi-
tas céljabol forduljon a gyarto szervizéhez; E3 - informéacio a szaritokamra til magas hémérsékletérdl, hagyja lehiini a készuléket.

Eszkézkarbantartas

Megjegyzés! Minden karbantartasi munkat kikapcsolt készlék mellett kell elvégezni. Ehhez hiizza ki a tapkabelt a konnektorbdl.
A készlilék kozvetlendl talcara helyezett ételek elkészitésére szolgal, ezért a biztonsagos ételkészités érdekében gondoskodni
kell a késziilék alkatrészeinek és tartozékainak megfeleld tisztasagardl.

Akészilék els6 hasznalata el6tt, miutan megtisztitotta a talcakat, a szarité kamrainak belsejét és az ajtd belsejét, miikddtesse a
szaritot maximalis hémérsékleten 30 percig étel nélkil. Ez idd alatt flist vagy szag tavozhat a késziilékbdl. Hasznalat utan hagyja
a készuléket leh(ilni, majd mossa el Ujra a talcakat és a kamrak belsejét. Ez eltavolitja a késziilék alkatrészeinek gyartasa soran
hasznalt vegyszerek maradvanyait.

A télcakat foly6 viz alatt vagy vizbe martva kell elmosni. Tordlje at az egyes rekeszek belsejét egy nedves, puha ruhaval. Hasz-
naljon enyhe mosogatészert. Tisztitsa puha ruhaval, puha szivaccsal vagy puha kefével. Ne hasznaljon agressziv vagy surol6
tisztitdszereket, mert ezek elszinezhetik és megkarcolhatjék a talcak felliletét és a rekesz belsejét.

Mosas utan alaposan szaritsa meg a talcakat és a kamrak belsejét.

Atalcak és tartozékok nem mosogatogépben vagy nagynyomasu vizsugarral tisztithatok.

Tisztitsa meg a kamrak belsejét enyhén nedves ruhaval, majd tordlje szarazra tiszta, szaraz ruhaval.

Megjegyzés! Soha ne meritsen elektromos késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljon olddszereket, mar6 hatasu szereket, alkoholt, benzint vagy surolészereket a tisztitashoz.

Tisztitsa meg a szell6z6nyilasokat porszivoval.

Eszkéztarhely

Ha a késziiléket hosszabb ideig nem hasznalja, hiizza ki a tapellatasbol. Tarolas kdzben a készliléket beltérben tarolja, védve a
portdl, szennyezddéstdl és nedvességtdl. Javasoljuk, hogy a késziléket az eredeti csomagolasaban térolja. A késziléket miko-
dési helyzetben tarolja. Ne rétegezze a termékeket. Tarolas kézben ne helyezzen semmit a termék tetejére.
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MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalégusszam YG-16000
Névleges feszilltség [V~ 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60
Névleges teljesitmény w] 1200 - 1400
Széritasi hémérséklet [°C] 35-80
Maximdlis széradasi ido [h] 48
Szigetelési osztaly |
Télca méretei [em] 25x23
Maximalis terhelés talcanként [kg] 03
Méretek (hosszlisag x szélesség x magassag) [mm] 512 x 366 x 337
Témeg [ka] 12,6
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CARACTERISTICI ALE PRODUSULUI
Un deshidrator alimentar este un dispozitiv conceput pentru uscarea produselor alimentare folosind circulatia aerului cald. Con-
trolul amplu al temperaturii va permite sa ajustati parametrii de functionare ai dispozitivului in functie de nevoile dumneavoastra

si de tipul de alimente uscate. Tavile multiple permit o functionare eficienté. Functionarea corecta, fiabila si sigura a produsului
depinde de utilizarea corecta, prin urmare:

inainte de a utiliza produsul, vd rugam si cititi intregul manual si sa il pastrati.

Furnizorul nu este raspunzator pentru nicio dauna sau vatamare corporald rezultata din utilizarea produsului in alte scopuri decat
cele prevazute sau din nerespectarea reglementarilor de siguranta sau a instructiunilor din acest manual. Utilizarea produsului in
alte scopuri decét cele prevézute anuleaza, de asemenea, garantia si drepturile de garantie ale utilizatorului.

ECHIPAMENTE DE PRODUSE

Produsul este livrat complet, dar necesits 0 asamblare simpla. inainte de a utiliza produsul, indepartati toate ambalajele si protec-
tille de transport. De asemenea, este necesara pregatirea, asa cum este descris mai tarziu in acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Dispozitivul este conceput pentru uz profesional, de exemplu in unitati de catering, iar opera-
rea sa trebuie efectuata de catre personal cu calificari corespunzatoare.

Acest dispozitiv este conceput numai pentru utilizare in interior. Nu expuneti dispozitivul la
ploaie sau alte precipitatii.

Dispozitivul este destinat exclusiv procesarii termice a produselor alimentare asezate direct
pe tavi. Este interzisa utilizarea dispozitivului in orice alt scop, de exemplu, ca incélzitor pen-
tru produse asezate intr-un recipient.

Este interzisa repararea, dezasamblarea sau modificarea dispozitivului pe cont propriu.
Toate reparatiile dispozitivului trebuie efectuate de catre un centru de service autorizat.
Aparatul trebuie supravegheat in permanenta in timpul functionarii.

AVERTISMENT! Dispozitivul se poate incélzi foarte tare in timpul functionarii. Aveti grija
cand atingeti dispozitivul in timpul si imediat dupa utilizare, din cauza riscului de arsuri.

Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii sub 8 ani, persoane cu capacitat fizi-
ce sau mentale reduse sau persoane fara experienta si cunostinte despre dispozitiv. Copiii
nu trebuie s& se joace cu dispozitivul decét dacé sunt supravegheati sau instruiti cu privire la
modul de utilizare in siguranta a dispozitivului si inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sé curete sau sa intretina aparatul fara supraveghere.

Recomandari pentru instalarea i transportul dispozitivului

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata dura, plana, neteda si neinflamabila.

Suprafata trebuie sa poata sustine greutatea aparatului in sine si a produselor alimentare
asezate in acesta.

Asigurati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul peretilor laterali ai dispozitivului. Nu asezati ma-
teriale sensibile la caldura deasupra dispozitivului. Acest lucru va permite o ventilatie adec-
vatd. Nu asezati dispozitivul langa o margine, cum ar fi 0 masa.

Nu asezati dispozitivul in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi perdelele sau draperiile.
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Dispozitivul trebuie utilizat intr-o zona in care aerul este lipsit de contaminantj si mirosuri. In
timpul uscarii alimentelor, aerul circuld prin alimente, iar orice contaminanti pot raméne pe
produsele uscate.

Nu asezati niciun dispozitiv electric deasupra dispozitivului. Dispozitivul emite aer fierbinte si
umed in timpul functionarii, care poate scurtcircuita sistemul electric si poate provoca elec-
trocutare.

Este interzisa gaurirea oricaror gauri in produs sau efectuarea oricaror alte modificari ale
dispozitivului care nu sunt descrise in instructiuni.

Mutati dispozitivul doar dupa ce s-a récit, indndu-| de carcasa. Nu mutati dispozitivul trégand
de cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si utilizare a dispozitivului trebuie s fie cuprinsa intre +10°C
si +38°C, iar umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condens.

Recomanadéri pentru conectarea dispozitivului la sursa de alimentare

Inainte de a conecta dispozitivul la sursa de alimentare, asigurati-va ca tensiunea, frecventa
si capacitatea sursei de alimentare corespund valorilor indicate pe placuta cu datele tehnice
ale dispozitivului. Stecherul trebuie s& se potriveasca prizei. Nu sunt permise modificéri ale
stecherului.

Dispozitivul trebuie conectat direct la o singura priza de retea. Nu sunt permise prelungitoare,
prize multiple si splittere. Circuitul de retea trebuie sa fie echipat cu un conductor de protectie
si 0 siguranta de cel putin 16 A.

Evitati contactul dintre cablul de alimentare si margini ascutite, obiecte fierbinti si suprafete.
Desfasurati intotdeauna complet cablul de alimentare atunci cand aparatul este in functiune
si pozitionati-| astfel incat s& nu obstructioneze functionarea. Cablul de alimentare trebuie
pozitionat astfel inct sa nu creeze pericol de impiedicare. Priza trebuie amplasat astfel in-
cat stecherul aparatului s& poata fi deconectat rapid. Cand deconectati cablul de alimentare,
trageti intotdeauna de carcasa stecherului, niciodata de cablu.

Daca cablul de alimentare sau stecherul se deterioreaza, deconectati- imediat de la sursa
de alimentare si contactati un centru de service autorizat al producatorului pentru inlocuire.
Nu utilizati dispozitivul cu un cablu de alimentare sau un stecher deteriorat. Cablul de ali-
mentare sau stecherul nu pot fi reparate. Dacé aceste componente sunt deteriorate, acestea
trebuie inlocuite cu unele noi, fara defecte. Cablul de alimentare si stecherul trebuie inlocuite
de un centru de service autorizat al producatorului.

Recomandari pentru utilizarea dispozitivului

AVERTISMENT! Carcasa dispozitivului se poate incélzi in timpul si la scurt timp dupé utili-
zare. Nu o atingeti, deoarece acest lucru poate provoca arsuri. Lasati carcasa dispozitivului
Sa se raceasca.

Alimentele trebuie taiate in bucati mici inainte de a fi asezate pe tavi. Cu cat bucétile de
alimente sunt mai mici, cu atét se vor usca mai repede si cu atét temperatura de uscare
necesara este mai scazuta.

Alimentele trebuie asezate intotdeauna incepand cu tava aflaté la cel mai jos nivel. Produ-
sele nu trebuie ambalate prea strans. Alimentele trebuie aranjate astfel incat aerul sa poata
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circula. Pe fiecare tava trebuie asezat un singur strat de alimente. Produsele asezate pe tava
nu trebuie sa atinga marginile tavii sau carcasa de deasupra lor.

Asigurati-va ca podeaua din apropierea dispozitivului nu este alunecoasa. Acest lucru va
preveni alunecarea, care ar putea duce la vatamari grave.

Supravegheati intotdeauna aparatul in timp ce este in functiune. inainte de a verifica nivelul
de uscare al alimentelor, opriti aparatul, deconectati cablul de alimentare si asteptati ca car-
casa aparatului sa se raceasca inainte de a deschide capacul sau de a scoate tavile.

Daca dupé uscare raman alimente pe tavi sau pe carcasa, indepartati-le inainte de a adauga
alimente noi. Reziduurile alimentare ramase pe tavi sau pe carcasa pot obstructiona circu-
latia aerului, ceea ce poate duce la supraincalzirea aparatului. Un aparat supraincalzit se
poate deteriora si poate provoca un incendiu sau un soc electric. Curatati aparatul conform
instructiunilor din instructiunile de intretinere.

SERVICII DE PRODUSE

Pregatirea produsului

Despachetati produsul, indepartand complet toate componentele ambalajului. Se recomanda pastrarea ambalajului; acesta poate
fi util pentru transportul si depozitarea ulterioard a dispozitivului. Pregétiti dispozitivul conform instructiunilor din sectiunea de intre-
tinere a dispozitivului. Montati ménerele la usile din stanga si din dreapta strangand suruburile cu o surubelnita (I1).

Stabilirea elementelor produsului (1,VI)

Instalati tavile de colectare a picéturilor (a) pe fundul fiecarei camere de uscare. Instalati toate tavile din otel inoxidabil (b) pe raftu-
rile individuale ale fiecdrei camere de uscare. In functie de nevoile dumneavoastra, puteti indeparta unele dintre tavi, de exemplu,
pentru a acomoda bucdti mai mari de alimente pentru uscare.

Nota! Se recomanda testarea pozitiei tavilor inainte de a aseza alimentele pe ele. Acest lucru vé va permite s& va exersati si va fi
mai usor s pozitionati tavile cu alimentele pe ele.

Tn functle de model, uscétorul poate fi echipat cu accesorii supl|mentare (VI):

(c)- tava cu sita find - permite uscarea alimentelor foarte mici, de exemplu, ierburi, ceaiuri, seminte, fructe de padure;

(d) - hartie antiaderenta - permite uscarea alimentelor Iipicioase, de exemplu, carne, produse marinate, piure de fructe;

(e) - matrita de silicon - permite uscarea maselor semilichide si lipicioase, de exemplu, piureuri de fructe, batoane de musli facute
in casa.

Aranjarea produselor alimentare pe tévi (IV)

Atentie! Se recomanda asezarea produselor alimentare pe tévi scoase de pe rafturile deshidratorului. Aranjati alimentele intr-un
singur strat. Nu asezati produse alimentare pe tava de scurgere. Aranjati alimentele pe tavi astfel incat sa existe spatiu liber intre
rafturile adiacente. Asezati tavile pentru alimente pe rafturile unuia sau ambelor compartimente, astfel incat produsele alimentare
asezate pe tava inferioara sa nu atinga tava superioara.

Pornirea i oprirea dispozitivului

Conectati cablul de alimentare la o priza. Dispozitivul va emite un semnal sonor, iar afisajul va afisa 0000. Dispozitivul va intra in
modul standby.

Uscatorul este echipat cu doud camere independente, cu un panou de control separat (V), permitandu-va sa ajustati parametrii
de uscare in functie de nevoile dvs. Dispozitivul poate functiona cu una sau doua camere.

Apasati butonul TEMP / TIME pentru a seta timpul de uscare pentru compartimentul stang sau drept. Afisajul va clipi si vor apa-
rea parametrii de functionare impliciti. Timpul implicit este de 10 ore (10:00). Folositi butoanele ,+” si ,-" pentru a seta timpul de
uscare dorit.

Apasati din nou butonul TEMP / TIME pentru a seta temperatura de uscare. Temperatura implicitd este de 70°C (70C). Folositi bu-
toanele ,+" si,-" pentru a seta temperatura de uscare dorita. Butonul ,+” creste valoarea setatd, iar butonul ,-” 0 scade. Apasarea
si mentinerea apésatd a butonului va schimba parametrul de setare mai rapid.

Setdrile de timp variaza de la 30 de minute la 48 de ore, in trepte de 30 de minute. Setérile de temperatura variaza de la 35°C la
80°C, in trepte de 5°C. Cand simbolul FAN apare pe afisaj, indicé faptul ca ventilatorul functioneaza doar, fara incélzitor.

Dupa setarea timpului de functionare si a temperaturii, apasati butonul de alimentare in decurs de 1 minut pentru a incepe func-
tionarea. Dupa apasarea butonului, veti auzi ventilatorul functionand, iar dupa aproximativ 5 secunde, se va porni si incélzitorul.
Daca butonul de alimentare nu este apasat dlspozmvul va intra automat in modul standby dupa 1 minut de inactivitate.

In timpul functionarii, puteti modifica liber timpul si temperatura utilizand procedura descrisa mai sus. Timpul se numara invers
pana la 0:00 in timpul functionarii.
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Tn timpul functionarii, puteti aprinde iluminarea din stanga sau din dreapta camerei pentru a monitoriza procesul de uscare. Pentru
a aprinde iluminarea, apasati butonul ,+" / lumina. Lumina se stinge automat dupé finalizarea ciclului de uscare. Puteti opri ilumi-
narea in orice moment apasand butonul ,-" / lumina.

Dupa expirarea timpului de uscare, incalzitorul se opreste automat, iar ventilatorul continud sa functioneze pentru inca 10 secun-
de. Cénd ciclul de uscare este complet, dispozitivul emite 5 semnale sonore, iar simbolul END apare pe afisaj. Puteti pune dis-
pozitivul in modul standby ap&sand butonul de alimentare; se va auzi un semnal sonor. Dupd 1 minut de inactivitate, dispozitivul
va intra automat in modul standby.

Apasarea comutatorului va opri dispozitivul in orice moment si il va pune in modul standby.

Pentru a preveni absorbtia umezelii de cétre alimente daca nu sunt indepartate imediat dupa deshidratare, puteti utiliza functia de
mentinere la cald. Pentru a face acest lucru, apasati butonul KEEP WARM. Lumina de sub buton va clipi pentru a indica faptul ca
functia este activa. Aparatul va trece automat in modul de mentinere la cald dupd finalizarea ciclului de deshidratare, mentinand
o temperaturd de 35°C timp de 24 de ore. Daca nu este necesara mentinerea la cald, apasati din nou butonul; lumina va raméne
aprinsa, iar functia se va dezactiva.

Dupa finalizarea procesului de uscare, deconectati cablul de alimentare de la priza de perete. Lasati tavile sa se raceasca, apoi
deschideti usile compartimentelor si scoateti tavile pentru alimente de pe rafturi. Dupé scoaterea alimentelor din tévi, incepeti
intretinerea.

Note suplimentare

Consum maxim de energie in modul standby: 0,8 W.

Perioada de inactivitate dupa care dispozitivul trece automat in modul standby: aproximativ 1 min.
Cand uscatorul intrd in modul standby, afisajul aratd: 0000.

Recomandari pentru uscarea produselor alimentare

Bucétile de fructe si legume uscate pot fi folosite ca gustari sau ca adaosuri la mancérurile preparate. Alimentele uscate Tsi
pastreaza aroma si valoarea nutritiva. Alimentele uscate pot diferi ca aspect sau gust de cele disponibile in magazine, deoarece
conservantii si colorantii nu sunt adaugati in timpul procesului de uscare artizanala.

Inainte de a incepe uscarea, se recomanda inregistrarea greutatii produselor, apoi notarea timpului si a temperaturii de uscare.
Acest lucru va facilita determinarea conditiilor de lucru in viitor.

Timpul de uscare a produselor depinde de:

- grosimea sau dimensiunea bucatilor de produse alimentare;

- numérul de tavi folosite pentru uscare;

- numarul de produse introduse in uscator;

- umiditatea aerului din jurul uscatorului;

- preferinte personale privind efectele de uscare.

Daca se observa rezultate neuniforme in timpul uscérii, pozitia tavilor trebuie schimbaté periodic, daca designul dispozitivului
permite acest lucru.

Produsele alimentare uscate trebuie plasate in recipiente numai dupa ce s-au racit complet. Recipientul pentru depozitarea pro-
duselor alimentare uscate trebuie sa fie etans. Se recomanda recipientele vidate. Dupd plasarea produselor in recipient, sigilati-I
bine si apoi extrageti cat mai mult aer posibil. Depozitati alimentele in recipiente intr-un loc intunecat si racoros. Temperatura de
depozitare nu trebuie sa depaseasca 15°C. Nu plasati produsele alimentare uscate direct in recipiente metalice. Verificati periodic
starea produselor alimentare uscate.

Daca, din orice motiv, este necesar sd intrerupeti procesul de uscare, scoateti alimentele din tavi si puneti-le in pungi sau reci-
piente de plastic, apoi depozitati-le in congelator. Dezghetati alimentele inainte de a relua procesul de uscare. Nu recongelati
alimentele decongelate anterior.

In timpul functiondrii dispozitivului, pot apdrea erori, care vor fi semnalate prin afisarea urméatoarelor simboluri pe afisaj:
E1, E2 - contactati service-ul producatorului pentru reparatii; E3 - informatii despre temperatura prea ridicata din camera uscato-
rului, raciti dispozitivul.

Intretinerea dispozitivului

Atentie! Toate operatiunile de intretinere trebuie efectuate cu dispozitivul oprit. Pentru a face acest lucru, deconectati cablul de
alimentare de la priza.

Dispozitivul este utilizat pentru prepararea alimentelor asezate direct pe tévi, prin urmare este necesar sé se asigure curatenia
corespunzatoare a componentelor si accesoriilor dispozitivului pentru a asigura prepararea alimentelor in siguranta.

Inainte de prima utilizare a aparatului, dupa curatarea tévilor, a interiorului camerelor deshidratorului si a interiorului usii, porniti
deshidratorul la temperatura maxima timp de 30 de minute fara alimente. In acest timp, este posibil sa observati fum sau miros
provenind din aparat. Dupa utilizare, |asati aparatul s& se raceasca, apoi spalati din nou tavile si interiorul camerelor. Aceasta va
indeparta orice substante chimice reziduale utilizate la fabricarea componentelor aparatului.

Tavile trebuie spalate sub jet de apa sau prin scufundarea lor in apa. Stergeti interiorul fiecarui compartiment cu o carpa umeda si
moale. Folositi un detergent de vase bland. Curatati cu o carpa moale, un burete moale sau o perie moale. Nu utilizati agenti de
curatare agresivi sau abrazivi din cauza riscului de a mati si zgaria suprafata tévilor si interiorul compartimentului.

Dupa spalare, uscati bine tavile si interiorul camerelor.

I'NSTRUCTIUNI ORIGINALE



Tavile si accesoriile nu sunt potrivite pentru curdtarea in masinile de spalat vase sau cu jet de apa de inalta presiune.
Curatati interiorul camerelor cu o laveta usor umeda, apoi uscati-le cu o lavetd curatd si uscata.

Atentie! Nu scufundati niciodata un dispozitiv electric in apa sau in orice alt lichid.

Nu utilizati solventi, agenti caustici, alcool, benzina sau abrazivi pentru curatare.

Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Stocarea dispozitivului

RO

Daca dispozitivul nu va fi utilizat pentru o perioada lunga de timp, deconectati-| de la sursa de alimentare. Depozitati dispozitivul
in interior in timpul depozitarii, protejandu-I de praf, murdarie si umiditate. Se recomanda depozitarea dispozitivului in ambalajul
original. Depozitati dispozitivul in pozitia de functionare. Nu stivuiti produsele n straturi. Nu asezati nimic deasupra produsului in

timpul depozitarii.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numér de catalog YG-16000
Tensiune nominala [V~] 220-240
Frecventa nominala [Hz] 50 - 60
Putere nominala W] 1200 - 1400
Temperatura de uscare [°C] 35-80
Timp maxim de uscare [h] 48
Clasa de izolatie |
Dimensiunile tavii [cm] 25x23
Incarcare maxima per tava [ka] 03
Dimensiuni (lungime x l&time x fnaltime) [mm] 512 x 366 x 337
Masa [kq] 12,6
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
Un deshidratador de alimentos es un dispositivo disefiado para secar productos alimenticios mediante la circulacion de aire
caliente. Su amplio control de temperatura permite ajustar los parametros de funcionamiento del dispositivo a sus necesidades y

al tipo de alimento que se va a secar. Sus mdltiples bandejas permiten un funcionamiento eficiente. El funcionamiento correcto,
fiable y seguro del producto depende de su uso adecuado; por lo tanto:

Antes de utilizar el producto, lea todo el manual y consérvelo.

El proveedor no se responsabiliza de ninglin dafio o lesion resultante del uso del producto para fines distintos a los previstos, ni
del incumplimiento de las normas de seguridad o de las instrucciones de este manual. El uso del producto para fines distintos a
los previstos también anula la garantia del usuario.

EQUIPO DE PRODUCTO

El producto se entrega completo, pero requiere un montaje sencillo. Antes de usarlo, retire todo el embalaje y la proteccion de
envio. También se requiere preparacion, como se describe mas adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD PARA EL USO

El dispositivo esta disefiado para uso profesional, por ejemplo en establecimientos de res-
tauracion, y su manejo debe ser realizado por personal con la cualificacion adecuada.

Este dispositivo esta disefiado solo para uso en interiores. No lo exponga a la lluvia ni a otras
precipitaciones.

El dispositivo esta disefiado exclusivamente para el procesamiento térmico de productos
alimenticios colocados directamente en bandejas. Queda prohibido utilizarlo para cualquier
otro fin, por ejemplo, como calentador de productos en un recipiente.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el dispositivo usted mismo.

Todas las reparaciones del dispositivo deben ser realizadas por un centro de servicio auto-
rizado.

El dispositivo debe mantenerse bajo supervision en todo momento durante su funciona-
miento.

jADVERTENCIA! El dispositivo puede calentarse mucho durante su funcionamiento. Tenga
cuidado al tocarlo durante e inmediatamente después de su uso, ya que podria sufrir que-
maduras.

Este dispositivo no esta disefiado para ser utilizado por nifios menores de 8 afios, personas
con discapacidades fisicas 0 mentales, ni por personas sin experiencia ni conocimientos so-
bre el dispositivo. Amenos que estén supervisados o se les haya instruido sobre como usar-
lo de forma segura y comprendan los riesgos que conlleva, los nifios no deben jugar con él.
Los nifios no deben limpiar ni realizar mantenimiento al aparato sin supervision.

Recomendaciones para la instalacion y transporte del dispositivo

El dispositivo sélo puede colocarse sobre una superficie dura, plana, uniforme y no inflamable.
La superficie debe ser capaz de soportar el peso del propio aparato y de los productos ali-
menticios colocados en él.

Asegurese de dejar un espacio de al menos 10 cm alrededor de las paredes laterales del
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dispositivo. No coloque ningtin material sensible al calor sobre el dispositivo. Esto permitira
una ventilacién adecuada. No coloque el dispositivo cerca de un borde, como una mesa.
No coloque el dispositivo cerca de materiales inflamables, como cortinas o tapices.

El dispositivo debe utilizarse en un area donde el aire esté libre de contaminantes y olores.
Durante el secado de alimentos, el aire fluye a través de ellos y cualquier contaminante
puede permanecer en los productos secos.

No coloque ningun dispositivo eléctrico sobre el dispositivo. Este emite aire caliente y hume-
do durante su funcionamiento, lo que puede provocar un cortocircuito en el sistema eléctrico
y una descarga eléctrica.

Esta prohibido perforar cualquier orificio en el producto o realizar cualquier otra modificacion
en el dispositivo no descrita en las instrucciones.

Mueva el dispositivo solo cuando se haya enfriado, sujetandolo por la carcasa. No tire del
cable de alimentacion para moverlo.

La temperatura en el lugar de instalacion y uso del dispositivo debe estar en el rango de
+10°C + +38°C, y la humedad relativa debe ser inferior al 90% sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el dispositivo a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el dispositivo a la fuente de alimentacion, asegurese de que el voltaje, la
frecuencia y la capacidad de la fuente de alimentacion coincidan con los valores indicados
en la placa de caracteristicas del dispositivo. El enchufe debe ser compatible con la toma de
corriente. No se permiten modificaciones en el enchufe.

El dispositivo debe conectarse directamente a una toma de corriente. No se permiten alarga-
dores, enchufes mdlltiples ni divisores. El circuito de alimentacion debe estar equipado con
un conductor de proteccion y un fusible de al menos 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos y superficies calien-
tes. Desenrolle siempre completamente el cable de alimentacion cuando utilice el aparato
y coléquelo de forma que no obstruya su funcionamiento. El cable de alimentacion debe
colocarse de forma que no provoque tropiezos. La toma de corriente debe estar ubicada
de forma que el enchufe del aparato pueda desconectarse rapidamente. Al desconectar el
cable de alimentacion, tire siempre de la carcasa del enchufe, nunca del cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe se dafian, desconéctelos inmediatamente de la
fuente de alimentacion y contacte con un centro de servicio técnico autorizado del fabricante
para que los reemplacen. No utilice el dispositivo con un cable de alimentacion o enchufe
dafado. El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar. Si estos componentes
estan dafiados, deben reemplazarse por otros nuevos y en buen estado. El cable de alimen-
tacion y el enchufe deben ser reemplazados por un centro de servicio técnico autorizado del
fabricante.

Recomendaciones para el uso del dispositivo

jADVERTENCIA! La carcasa del dispositivo puede calentarse durante y poco después de
su uso. No la toque, ya que podria quemarse. Deje que la carcasa se enfrie.

Los alimentos deben cortarse en trozos pequefios antes de colocarlos en las bandejas.
Cuanto mas pequefios sean, mas rapido se secaran y menor sera la temperatura de secado
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necesaria.

Los alimentos deben colocarse siempre comenzando por la bandeja inferior. Los productos
no deben amontonarse demasiado. Los alimentos deben colocarse de forma que circule el
aire. Solo se debe colocar una capa de alimentos en cada bandeja. Los productos coloca-
dos en la bandeja no deben tocar los bordes de la bandeja ni el compartimento superior.
Asegurese de que el suelo cerca del dispositivo no sea reshaladizo. Esto evitara resbalones,
que podrian causar lesiones graves.

Vigile siempre el aparato mientras esté en uso. Antes de comprobar el grado de secado de
los alimentos, deténgalo, desenchufe el cable de alimentacion y espere a que la carcasa se
enfrie antes de abrir la tapa o retirar las bandejas.

Si quedan restos de comida en las bandejas o la carcasa después del secado, retirelas an-
tes de afiadir mas alimentos. Los residuos de comida en las bandejas o la carcasa pueden
obstruir la circulacion del aire, lo que puede provocar el sobrecalentamiento del aparato. Un
aparato sobrecalentado puede dafiarse y provocar un incendio o una descarga eléctrica.
Limpie el aparato segun las instrucciones de mantenimiento.

SERVICIO DE PRODUCTOS

Preparacion del producto

Desembale el producto, retirando completamente todos los componentes del embalaje. Se recomienda conservar el embalaje,
ya que podria ser util para el transporte y almacenamiento del dispositivo en el futuro. Prepare el dispositivo segun las instruc-
ciones de la seccion de mantenimiento. Instale las manijas en las puertas izquierda y derecha apretando los tornillos con un
destornillador (11).

Configuracion de elementos del producto (I, VI)

Instale las bandejas de goteo (a) en la parte inferior de cada camara de secado. Coloque todas las bandejas de acero inoxidable
(b) en los estantes individuales de cada camara. Segun sus necesidades, puede retirar algunas bandejas, por ejemplo, para
acomodar trozos grandes de alimentos para secar.

iNota! Se recomienda probar la posicion de las bandejas antes de colocar la comida. Esto le permitira adquirir practica y facilitara
la colocacion de las bandejas con la comida.

Dependiendo del modelo, la secadora puede estar equipada con accesorios adicionales (VI):

(c) - bandeja con colador fino - permite secar alimentos muy pequefios, por ejemplo hierbas, tés, semillas, bayas;

(d) - papel antiadherente - permite secar alimentos pegajosos, por ejemplo, carne, productos marinados, puré de frutas;

(e) - molde de silicona - permite secar masas semiliquidas y pegajosas, por ejemplo purés de frutas, barras de muesli caseras.

Colocacion de productos alimenticios en bandejas (1V)

iNota! Se recomienda colocar los alimentos en bandejas retiradas de los estantes del deshidratador. Coloque los alimentos en
una sola capa. No coloque los alimentos en la bandeja de goteo. Coloque los alimentos en las bandejas de modo que haya
espacio entre los estantes adyacentes. Coloque las bandejas en los estantes de uno o ambos compartimentos de modo que los
alimentos colocados en la bandeja inferior no toquen la bandeja superior.

Encender y apagar el dispositivo

Conecte el cable de alimentacion a una toma de corriente. El dispositivo emitira un pitido y la pantalla mostrara 0000. EI dispo-
sitivo entrara en modo de espera.

La secadora cuenta con dos camaras independientes con un panel de control independiente (V), lo que le permite ajustar los
parametros de secado segUn sus necesidades. El dispositivo puede funcionar con una o dos camaras.

Pulse el boton TEMP / TIME para configurar el tiempo de secado del compartimento izquierdo o derecho. La pantalla parpadeara
y apareceran los parametros de funcionamiento predeterminados. El tiempo predeterminado es de 10 horas (10:00). Utilice los
botones ,+"y - para configurar el tiempo de secado deseado.

Pulse de nuevo el boton TEMP / TIME para ajustar la temperatura de secado. La temperatura predeterminada es de 70°C. Utilice
los botones ,+"y ,-" para ajustar la temperatura deseada. El botén ,+" aumenta el valor de ajuste y el botén ,-" lo disminuye.
Mantener pulsado el boton acelerara el cambio de parametro.

El tiempo varia de 30 minutos a 48 horas en incrementos de 30 minutos. La temperatura varia de 35°C a 80°C en incrementos de
5°C. Cuando aparece el simbolo de FAN en la pantalla, indica que solo funciona el ventilador, sin el calentador.

Después de configurar el tiempo y la temperatura de funcionamiento, presione el botén de encendido antes de que transcurra
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1 minuto para iniciar el funcionamiento. Tras presionarlo, oira el ventilador en marcha y, después de aproximadamente 5 segun-
dos, el calefactor también se encendera. Si no presiona el botén de encendido, el dispositivo entrara automaticamente en modo
de espera tras 1 minuto de inactividad.

Durante el funcionamiento, puede ajustar libremente la hora y la temperatura siguiendo el procedimiento descrito anteriormente.
El tiempo de cuenta regresiva llega a 0:00.

Durante el funcionamiento, puede encender la iluminacién de la camara izquierda o derecha para supervisar el proceso de se-
cado. Para encenderla, pulse el botén ,+”/ luz. La luz se apaga automéaticamente al finalizar el ciclo de secado. Puede apagarla
en cualquier momento pulsando el botén ,-" / luz.

Una vez transcurrido el tiempo de secado, el calentador se apaga automaticamente y el ventilador continta funcionando durante
10 segundos mas. Al finalizar el ciclo de secado, el dispositivo emite 5 pitidos y aparece el simbolo de END en la pantalla. Puede
poner el dispositivo en modo de espera pulsando el botdn de encendido; sonara una sefial acustica. Tras 1 minuto de inactividad,
el dispositivo entrara automaticamente en modo de espera.

Al presionar el interruptor se apagara el dispositivo en cualquier momento y pasara al modo de espera.

Para evitar que los alimentos absorban humedad si no se retiran inmediatamente después de la deshidratacion, puede usar la
funcidn de mantener caliente. Para ello, pulse el botén KEEP WARM. La luz debajo del botén parpadeara para indicar que la
funcidn esta activa. El aparato cambiara automaticamente al modo de mantener caliente una vez finalizado el ciclo de deshidra-
tacion, manteniendo una temperatura de 35°C durante 24 horas. Si no necesita mantener caliente, pulse el boton de nuevo; la
luz permanecera encendida y la funcion se desactivara.

Una vez finalizado el proceso de secado, desconecte el cable de alimentacion del tomacorriente. Deje que las bandejas se en-
frien, luego abra las puertas de los compartimentos y retire las bandejas de los estantes. Después de retirar los alimentos de las
bandejas, comience el mantenimiento.

Notas adicionales

Consumo maximo de energia en modo de espera: 0,8 W.

Tiempo de inactividad tras el cual el dispositivo pasa automaticamente al modo de espera: aproximadamente 1 min.
Cuando la secadora entra en modo de espera, la pantalla muestra: 0000.

Recomendaciones para el secado de productos alimenticios

Los trozos de frutas y verduras deshidratadas se pueden usar como refrigerios o como complementos para comidas preparadas.
Conservan su sabor y valor nutricional. Su apariencia o sabor pueden ser diferentes a los de los productos comerciales, ya que
no se afiaden conservantes ni colorantes durante el proceso de secado casero.

Antes de comenzar el secado, se recomienda registrar el peso de los productos y luego anotar el tiempo y la temperatura de
secado. Esto facilitara la determinacion de las condiciones de trabajo en el futuro.

El tiempo de secado de los productos depende de:

- espesor o tamafio de los trozos de productos alimenticios;

- niimero de bandejas utilizadas para el secado;

- el nimero de productos introducidos en la secadora;

- humedad del aire alrededor de la secadora;

- preferencias personales en cuanto a los efectos del secado.

Si durante el secado se observan resultados desiguales, se debera cambiar periédicamente la posicion de las bandejas si el
disefio del dispositivo lo permite.

Los alimentos deshidratados deben colocarse en recipientes solo después de que se hayan enfriado por completo. El recipiente
para almacenar alimentos deshidratados debe ser hermético. Se recomiendan recipientes al vacio. Después de colocar los pro-
ductos en el recipiente, ciérrelo herméticamente y extraiga la mayor cantidad de aire posible. Guarde los alimentos en recipientes
en un lugar oscuro y fresco. La temperatura de almacenamiento no debe superar los 15°C. No coloque los alimentos deshidrata-
dos directamente en recipientes metalicos. Revise periddicamente el estado de los alimentos deshidratados.

Si por alguna razén es necesario interrumpir el proceso de secado, retire los alimentos de las bandejas, coléquelos en bolsas
o recipientes de plastico y guardelos en el congelador. Descongele los alimentos antes de reanudar el proceso. No vuelva a
congelar los alimentos ya descongelados.

Durante el funcionamiento del dispositivo pueden producirse errores que se indicaran mediante la aparicion de los siguientes
simbolos en la pantalla: E1, E2 - pdngase en contacto con el servicio técnico del fabricante para su reparacion; E3 - informacion
sobre una temperatura demasiado alta en la camara de secado, enfrie el dispositivo.

Mantenimiento del dispositivo

iNota! Todo mantenimiento debe realizarse con el dispositivo apagado. Para ello, desconecte el cable de alimentacion de la toma
de corriente.

El dispositivo se utiliza para preparar alimentos colocados directamente en bandejas, por lo tanto, es necesario asegurar la
limpieza adecuada de los componentes y accesorios del dispositivo para garantizar una preparacién segura de los alimentos.
Antes de usar el aparato por primera vez, después de limpiar las bandejas, el interior de las camaras del deshidratador y el interior
de la puerta, hagalo funcionar a maxima temperatura durante 30 minutos sin alimentos. Durante este tiempo, podria notar humo
u olor proveniente del aparato. Después de usarlo, deje que el aparato se enfrie y vuelva a lavar las bandejas y el interior de las
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camaras. Esto eliminara cualquier residuo quimico utilizado en la fabricacion de los componentes del aparato.

Las bandejas deben lavarse con agua corriente o sumergiéndolas en agua. Limpie el interior de cada compartimento con un pafio
suave y himedo. Use un detergente lavavajillas suave. Limpielo con un pafio, una esponja o un cepillo suaves. No utilice produc-
tos de limpieza agresivos ni abrasivos, ya que podrian opacar y rayar la superficie de las bandejas y el interior del compartimento.
Después del lavado, seque bien las bandejas y el interior de las camaras.

Las bandejas y accesorios no son aptos para su limpieza en lavavajillas ni con chorros de agua a alta presion.

Limpie el interior de las camaras con un pafio ligeramente himedo y luego séquelo con un pafio limpio y seco.

iNota! Nunca sumerja un dispositivo eléctrico en agua ni en ninguin otro liquido.

No utilice disolventes, agentes cdusticos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.

Limpie los orificios de ventilacion con una aspiradora.

Almacenamiento del dispositivo

Si no va a utilizar el dispositivo durante un periodo prolongado, desconéctelo de la fuente de alimentacion. Guarde el disposi-
tivo en un lugar cerrado, protegiéndolo del polvo, la suciedad y la humedad. Se recomienda guardarlo en su embalaje original.
Guardelo en su posicion de funcionamiento. No apile los productos en capas. No coloque nada encima del producto durante el
almacenamiento.

DATOS TECNICOS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo YG-16000
Tension nominal [V~] 220-240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60
Potencia nominal w] 1200 - 1400
Temperatura de secado [°C] 35-80
Tiempo méaximo de secado [h] 48
Clase de aislamiento |
Dimensiones de la bandeja [em] 25x23
Carga maxima por bandeja [ka] 03
Dimensiones (largo x ancho x alto) [mm] 512 x 366 x 337
Masa [kq] 12,6
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Un déshydrateur alimentaire est un appareil congu pour sécher les aliments grace a la circulation d’air chaud. Son large éventail
de réglages de température permet d’adapter les paramétres de fonctionnement & vos besoins et au type d'aliment a sécher.
Ses multiples plateaux optimisent son utilisation. Un fonctionnement correct, fiable et sir dépend d’'une utilisation appropriée;
par conséquent:

Avant d'utiliser le produit, veuillez lire I'intégralité du manuel et le conserver.

Le fournisseur décline toute responsabilité en cas de dommages ou de blessures résultant d’une utilisation du produit a des fins
autres que celles prévues, ou du non-respect des consignes de sécurité ou des instructions du présent manuel. Toute utilisation
du produit & des fins autres que celles prévues annule également la garantie et les droits de I'utilisateur.

EQUIPEMENT DE PRODUIT

Le produit est livré complet, mais nécessite un assemblage simple. Avant utilisation, retirez tous les emballages et protections de
transport. Une préparation est également nécessaire, comme décrit plus loin dans ce manuel.

CONSIGNES GENERALES DE SECURITE D’UTILISATION

Cet appareil est congu pour un usage professionnel, par exemple dans les établissements
de restauration, et son utilisation doit étre effectuée par un personnel possédant les qualifi-
cations appropriées.

Cet appareil est congu pour une utilisation en intérieur uniquement. Ne 'exposez pas a la
pluie ni a aucune autre forme de précipitations.

Cet appareil est exclusivement destiné au traitement thermique de produits alimentaires pla-
cés directement sur des plateaux. Toute autre utilisation, par exemple comme chauffe-plats
pour des produits placés dans un récipient, est interdite.

Il est interdit de réparer, de démonter ou de modifier soi-méme 'appareil.

Toute réparation de 'appareil doit étre effectuée par un centre de service agréé.

L'appareil doit étre maintenu sous surveillance constante pendant son fonctionnement.

ATTENTION! L'appareil peut devenir trés chaud pendant son fonctionnement. Soyez pru-
dent lorsque vous le manipulez pendant et immédiatement aprés son utilisation en raison du
risque de brllures.

Cet appareil n'est pas destiné aux enfants de moins de 8 ans, aux personnes ayant des
capacités physiques ou mentales réduites, ni aux personnes n‘ayant pas I'expérience et
les connaissances nécessaires concernant son utilisation. Les enfants ne doivent pas jouer
avec cet appareil sans étre surveillés ou sans avoir regu d'instructions sur son utilisation en
toute sécurité et sur les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entretenir l'appareil sans surveillance.

Recommandations pour l'installation et le transport de l'appareil

L'appareil ne doit étre placé que sur une surface dure, plane, uniforme et ininflammable.

La surface doit pouvoir supporter le poids de 'appareil lui-méme et des produits alimentaires
qui y sont placés.

Veillez a laisser un espace d’au moins 10 cm autour des parois latérales de I'appareil. Ne
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placez aucun matériau sensible a la chaleur au-dessus de I'appareil. Ceci permettra une
ventilation adéquate. Ne placez pas 'appareil prés d'un bord, comme celui d'une table.

Ne placez pas I'appareil & proximité de matériaux inflammables, tels que des rideaux ou des
tentures.

L'appareil doit étre utilisé dans un endroit ol l'air est exempt de contaminants et d'odeurs.
Lors du séchage des aliments, lair circule a travers ceux-ci et des contaminants peuvent
subsister sur les produits séchés.

Ne placez aucun appareil électrique au-dessus de I'appareil. Ce demier dégage de l'air
chaud et humide pendant son fonctionnement, ce qui peut provoquer un court-circuit et un
choc électrique.

Il est interdit de percer des trous dans le produit ou d’apporter a I'appareil toute autre modifi-
cation non décrite dans le mode d’emploi.

Ne déplacez 'appareil que lorsqu'il a refroidi, en le tenant par le boitier. Ne le déplacez pas
en tirant sur le cable dalimentation.

La température au lieu d'installation et d'utilisation de I'appareil doit étre comprise entre
+10°C et +38°C, et 'humidité relative doit &tre inférieure a 90% sans condensation.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil a l'alimentation électrique

Avant de brancher I'appareil & 'alimentation, vérifiez que la tension, la fréquence et la ca-
pacité de cette derniere correspondent aux valeurs indiquées sur la plaque signalétique de
lappareil. La fiche doit &tre compatible avec la prise murale. Aucune modification de la fiche
n'est autorisée.

L'appareil doit &tre branché directement sur une prise secteur. Les rallonges, multiprises et
répartiteurs sont interdits. Le circuit électrique doit étre équipé d’'un conducteur de protection
et d'un fusible d’au moins 16 A.

Evitez tout contact entre le cordon dvalimentation et les arétes vives, les objets chauds ou
les surfaces chaudes. Déroulez complétement le cordon dyalimentation lorsque happareil
est en marche et positionnez-le de maniére a ne pas géner son fonctionnement. Le cordon
dalimentation doit étre positionné de fagon a ne pas présenter de risque de trébuchement.
La prise de courant doit étre située de maniére a pouvoir débrancher rapidement la fiche
de happareil. Lors du débranchement, tirez toujours sur le boitier de la fiche et jamais sur le
cable.

Si le cordon d’alimentation ou la prise est endommagé(e), débranchez-le/la immédiatement
et contactez un centre de service agréé du fabricant pour obtenir un remplacement. N'utilisez
pas I'appareil si le cordon d'alimentation ou la prise est endommagé(e). Le cordon d’alimen-
tation et la prise ne sont pas réparables. S'ils sont endommagés, ils doivent étre remplacés
par des pieces neuves et en parfait état. Le remplacement du cordon d’alimentation et de la
prise doit étre effectué par un centre de service agréé du fabricant.

Recommandations pour [utilisation de I'appareil

ATTENTION! Le botier de I'appareil peut devenir chaud pendant et juste aprés son utilisa-
tion. Ne le touchez pas afin d'éviter tout risque de brilure. Laissez-le refroidir.

Il est conseillé de couper les aliments en petits morceaux avant de les disposer sur les
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plateaux. Plus les morceaux sont petits, plus ils sécheront vite et plus la température de
séchage nécessaire sera basse.

Les aliments doivent toujours étre placés en commengant par le plateau le plus bas. lls ne
doivent pas étre trop serrés. Les aliments doivent étre disposés de maniére a permettre la
circulation de [air. Une seule couche d’aliments doit étre placée sur chaque plateau. Les
aliments placés sur le plateau ne doivent pas toucher les bords de celui-ci ni le compartiment
situé au-dessus.

Assurez-vous que le sol a proximité de 'appareil n’est pas glissant. Cela évitera les chutes,
qui pourraient entrainer des blessures graves.

Surveillez toujours 'appareil pendant son fonctionnement. Avant de vérifier le niveau de sé-
chage des aliments, arrétez appareil, débranchez le cordon d'alimentation et attendez que
le boitier refroidisse avant d'ouvrir le couvercle ou de retirer les plateaux.

Si des aliments restent collés aux plateaux ou au boitier aprés séchage, retirez-les avant
d’ajouter de nouveaux aliments. Les résidus alimentaires peuvent obstruer la circulation de
['air et entrainer une surchauffe de 'appareil. Un appareil surchauffé peut étre endommagé
et provoquer un incendie ou une électrocution. Nettoyez 'appareil conformément aux ins-
tructions d'entretien.

SERVICE PRODUIT

Préparation du produit

Déballez le produit en retirant completement tous les éléments d’emballage. Il est recommandé de conserver I'emballage;
il pourrait étre utile pour le transport et le stockage ultérieurs de I'appareil. Préparez I'appareil conformément aux instructions de la
section « Entretien ». Installez les poignées sur les portes gauche et droite en serrant les vis avec un tournevis (I1).

Définition des éléments du produit (I,VI)

Installez les bacs de récupération (a) au fond de chaque compartiment de séchage. Installez tous les plateaux en acier inoxydable
(b) sur les étageres individuelles de chaque compartiment de séchage. Selon vos besoins, vous pouvez retirer certains plateaux,
par exemple pour sécher des aliments plus volumineux.

Remarque! Il est recommandé de tester la position des plateaux avant d’y déposer les aliments. Cela vous permettra de vous
entrainer et facilitera leur positionnement une fois chargés.

Selon le modeéle, le seche-linge peut étre équipé d’accessoires supplémentaires (VI):

(c) - plateau avec un tamis fin - permet le séchage de trés petits aliments, par exemple des herbes, des thés, des graines, des
baies;

(d) - papier antiadhésif - permet le séchage des aliments collants, par exemple la viande, les produits marinés, la purée de fruits;
(e) - moule en silicone - permet le séchage de masses semi-liquides et collantes, par exemple des purées de fruits, des barres
de muesli faites maison.

Disposition des produits alimentaires sur des plateaux (IV)

Remarque! Il est recommandé de placer les aliments sur des plateaux retirés des étageres du déshydrateur. Disposez les ali-
ments en une seule couche. Ne placez pas d'aliments sur le bac de récupération des égouttoirs. Veillez a laisser un espace entre
les étageres adjacentes. Placez les plateaux sur les étageres d'un ou des deux compartiments de fagon & ce que les aliments du
plateau inférieur ne touchent pas ceux du plateau supérieur.

Mise en marche et arrét de I'appareil

Branchez le cordon d'alimentation a une prise de courant. L'appareil émet un bip et affiche 0000. L'appareil passe alors en mode veille.
Le séche-linge est équipé de deux chambres indépendantes avec un panneau de commande séparé (V), vous permettant d'adap-
ter les paramétres de séchage a vos besoins. L'appareil peut fonctionner avec une ou deux chambres.

Appuyez sur le bouton TEMP / TIME pour régler la durée de séchage du compartiment gauche ou droit. L'affichage clignote et les
paramétres de fonctionnement par défaut s'affichent. La durée par défaut est de 10 heures (10:00). Utilisez les boutons « + » et
«-» pour régler la durée de séchage souhaitée.

Appuyez de nouveau sur le bouton TEMP / TIME pour régler la température de séchage. La température par défaut est de 70°C.
Utilisez les boutons « + » et « - » pour ajuster la température souhaitée. Le bouton « + » augmente la température, et le bouton
« - » la diminue. Maintenir le bouton enfoncé permet une modification plus rapide.
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La durée de fonctionnement est réglable de 30 minutes a 48 heures par paliers de 30 minutes. La température est réglable de
35°C a 80°C par paliers de 5°C. Lorsque le symbole FAN s'affiche, cela signifie que seul le ventilateur fonctionne, sans le chauf-
fage.

Aprés avoir réglé la durée et la température de fonctionnement, appuyez sur le bouton marche/arrét dans la minute qui suit pour
démarrer. Vous entendrez alors le ventilateur se mettre en marche, puis le chauffage s'allumera environ 5 secondes plus tard.
Si vous n'appuyez pas sur le bouton marche/arrét, 'appareil se mettra automatiquement en veille apres une minute d'inactivité.
Pendant le fonctionnement, vous pouvez modifier librement la durée et la température en suivant la procédure décrite ci-dessus.
Le compte a rebours s'arréte a 0:00 pendant le fonctionnement.

Pendant le fonctionnement, vous pouvez activer I'éclairage du compartiment gauche ou droit pour surveiller le séchage. Pour allu-
mer I'éclairage, appuyez sur le bouton « + » / lumiére. La lumiére s'éteint automatiquement une fois le cycle de séchage terminé.
Vous pouvez éteindre I'éclairage a tout moment en appuyant sur le bouton « - » / lumiére.

Une fois le temps de séchage écoulé, le chauffage s'éteint automatiquement et le ventilateur continue de fonctionner pendant 10
secondes supplémentaires. A la fin du cycle de séchage, I'appareil émet 5 bips et le symbole END s’affiche. Vous pouvez mettre
I'appareil en veille en appuyant sur le bouton marche/arrét; un signal sonore retentit. Aprés une minute d'inactivité, I'appareil
passe automatiquement en mode veille.

Appuyer sur l'interrupteur permettra d’éteindre I'appareil a tout moment et de le mettre en mode veille.

Pour éviter que les aliments n'absorbent d'humidité s'ils ne sont pas retirés immédiatement apres la déshydratation, vous pouvez
utiliser la fonction maintien au chaud. Pour ce faire, appuyez sur le bouton KEEP WARM. Le voyant situé sous le bouton clignote
pour indiquer que la fonction est activée. L'appareil passe automatiquement en mode maintien au chaud une fois le cycle de
déshydratation terming, en maintenant une température de 35°C pendant 24 heures. Si le maintien au chaud n'est pas nécessa-
ire, appuyez de nouveau sur le bouton; le voyant reste allumé et la fonction se désactive.

Une fois le séchage terminé, débranchez I'appareil. Laissez les plateaux refroidir, puis ouvrez les portes des compartiments et
retirez les plateaux alimentaires des étagéres. Aprés avoir retiré les aliments des plateaux, procédez a I'entretien.

Remarques complémentaires

Consommation électrique maximale en mode veille: 0,8 W.

Durée d'inactivité apres laquelle I'appareil passe automatiquement en mode veille: environ 1 min.
Lorsque le seche-linge passe en mode veille, I'écran affiche: 0000.

Recommandations pour le séchage des produits alimentaires

Les fruits et légumes séchés peuvent étre consommés comme en-cas ou ajoutés a des plats préparés. Les aliments séchés con-
servent leur saveur et leurs valeurs nutritives. Leur apparence et leur godt peuvent différer de ceux des produits du commerce,
car aucun conservateur ni colorant n’est ajouté lors du séchage artisanal.

Avant de commencer le séchage, il est recommandé de peser les produits, puis de noter la durée et la température de séchage.
Cela facilitera la détermination des conditions de travail ultérieures.

Le temps de séchage des produits dépend de:

- I'épaisseur ou la taille des morceaux de produits alimentaires;

- nombre de plateaux utilisés pour le séchage;

- le nombre de produits placés dans le seche-linge;

- 'humidité de I'air autour du séche-linge;

- préférences personnelles concernant les effets de séchage.

Si des résultats inégaux sont observés pendant le séchage, la position des plateaux doit étre modifiée périodiquement si la
conception de I'appareil le permet.

Les aliments déshydratés doivent étre placés dans des récipients uniquement apres refroidissement complet. Ces récipients
doivent étre hermétiques, de préférence sous vide. Apres avoir placé les aliments dans le récipient, fermez-le hermétiquement
et chassez I'air au maximum. Conservez les aliments dans un endroit frais et sombre. La température de conservation ne doit
pas dépasser 15°C. Ne placez pas les aliments déshydratés directement dans des récipients métalliques. Vérifiez réguliérement
I'état des aliments déshydratés.

Si, pour une raison quelconque, il est nécessaire d'interrompre le séchage, retirez les aliments des plateaux et placez-les dans
des sacs ou des récipients en plastique, puis congelez-les. Décongelez-les avant de reprendre le séchage. Ne recongelez pas
des aliments déja décongelés.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, des erreurs peuvent survenir, qui seront signalées par les symboles suivants apparais-
sant sur 'écran: E1, E2 - contactez le service aprés-vente du fabricant pour réparation; E3 - information sur une température trop
élevée dans la chambre de séchage, refroidissez I'appareil.

Maintenance des appareils

Remarque! Toute opération de maintenance doit étre effectuée appareil éteint. Pour ce faire, débranchez le cordon d'alimentation
de la prise secteur.

Cet appareil sert a préparer des aliments placés directement sur des plateaux; il est donc nécessaire de veiller a la propreté des
composants et accessoires de I'appareil afin de garantir une préparation alimentaire sdre.

Avant la premiére utilisation, aprés avoir nettoyé les plateaux, I'intérieur des compartiments et la porte, faites fonctionner le
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déshydrateur a température maximale pendant 30 minutes a vide. Durant ce temps, il est possible qu'il dégage de la fumée ou
une odeur. Aprés utilisation, laissez I'appareil refroidir, puis lavez a nouveau les plateaux et l'intérieur des compartiments. Cela
permettra d’éliminer tout résidu chimique utilisé lors de la fabrication des composants.

Les plateaux doivent étre lavés a 'eau courante ou par immersion. Essuyez l'intérieur de chaque compartiment avec un chiffon
doux et humide. Utilisez un détergent a vaisselle doux. Nettoyez avec un chiffon doux, une éponge douce ou une brosse souple.
N'utilisez pas de produits nettoyants agressifs ou abrasifs, car ils risqueraient de ternir et de rayer la surface des plateaux et
Iintérieur des compartiments.

Aprés le lavage, séchez soigneusement les plateaux et I'intérieur des compartiments.

Les plateaux et accessoires ne conviennent pas au nettoyage au lave-vaisselle ni au jet d'eau a haute pression.

Nettoyez I'intérieur des compartiments avec un chiffon Iégérement humide, puis séchez-les avec un chiffon propre et sec.
Remarque! Ne jamais immerger un appareil électrique dans I'eau ou tout autre liquide.

N'utilisez pas de solvants, d'agents caustiques, d’alcool, d’essence ou d’abrasifs pour le nettoyage.

Nettoyez les orifices de ventilation avec un aspirateur.

Stockage de I'appareil

Si I'appareil n’est pas utilisé pendant une période prolongée, débranchez-le. Rangez-le a I'intérieur, a I'abri de la poussiere, des
saletés et de 'humidité. Il est recommandé de le conserver dans son emballage d’origine. Rangez-le en position de fonctionne-
ment. Ne superposez pas les appareils. Ne posez rien dessus pendant le stockage.

DONNEES TECHNIQUES
Paramétre Unité de mesure Valeur
Numéro de catalogue YG-16000
Tension nominale [V~ 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50 - 60
Puissance nominale w] 1200 - 1400
température de séchage [°C] 35-80
temps de séchage maximal [h] 48
classe d'isolation |
Dimensions du plateau [cm] 25x23
Charge maximale par plateau [ka] 03
Dimensions (longueur x largeur x hauteur) [mm] 512 x 366 x 337
Masse [kq] 12,6
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CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Un essiccatore alimentare & un dispositivo progettato per essiccare prodotti alimentari utilizzando la circolazione di aria calda.
L'ampio controllo della temperatura consente di adattare i parametri di funzionamento del dispositivo alle proprie esigenze e al tipo

di alimento da essiccare. | vassoi multipli consentono un funzionamento efficiente. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del
prodotto dipende dal suo utilizzo corretto, pertanto:

Prima di utilizzare il prodotto, leggere attentamente I'intero manuale e conservarlo.

I fornitore non & responsabile per eventuali danni o lesioni derivanti dall'utilizzo del prodotto per scopi diversi da quelli previsti o
dal mancato rispetto delle norme di sicurezza o delle istruzioni contenute nel presente manuale. L'utilizzo del prodotto per scopi
diversi da quelli previsti invalida inoltre la garanzia e i diritti di garanzia dell'utente.

ATTREZZATURA DEL PRODOTTO

Il prodotto viene consegnato completo, ma richiede un semplice assemblaggio. Prima di utilizzare il prodotto, rimuovere tutto
Iimballaggio e le protezioni di spedizione. E inoltre necessaria la preparazione, come descritto piti avanti in questo manuale.

ISTRUZIONI GENERALI DI SICUREZZA PER L'USO

L'apparecchio € concepito per un uso professionale, ad esempio in esercizi di ristorazione, e
il suo utilizzo deve essere effettuato da personale adeguatamente qualificato.

Questo dispositivo e progettato esclusivamente per uso interno. Non esporre il dispositivo a
pioggia o altre precipitazioni.

Il dispositivo & destinato esclusivamente al trattamento termico di prodotti alimentari posti
direttamente su vassoi. E vietato utilizzarlo per altri scopi, ad esempio come scaldavivande
per prodotti posti in contenitori.

E vietato riparare, smontare o modificare autonomamente il dispositivo.

Tutte le riparazioni del dispositivo devono essere eseguite da un centro di assistenza auto-
frizzato.

Durante il funzionamento, il dispositivo deve essere tenuto sotto costante controllo.

ATTENZIONE! |l dispositivo puo diventare molto caldo durante il funzionamento. Fare at-
tenzione quando si tocca il dispositivo durante e subito dopo il funzionamento a causa del
rischio di ustioni.

Questo dispositivo non & destinato all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni, per-
sone con capacita fisiche 0 mentali ridotte o persone prive di esperienza e conoscenza del
dispositivo. | bambini non devono giocare con il dispositivo, a meno che non siano supervi-
sionati o istruiti su come utilizzarlo in modo sicuro e ne comprendano i pericoli.

| bambini non devono pulire 0 manutenere 'apparecchio senza supervisione.

Raccomandazioni per l'installazione e il trasporto del dispositivo

Il dispositivo pud essere posizionato solo su una superficie dura, piana, uniforme e non
infiammabile.

La superficie deve essere in grado di sostenere il peso dell'elettrodomestico stesso e degli
alimenti in esso contenuti.

Lasciare uno spazio di almeno 10 cm attorno alle pareti laterali del dispositivo. Non posizio-
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nare materiali sensibili al calore sopra il dispositivo. Cid consentira una corretta ventilazione.
Non posizionare il dispositivo vicino a un bordo, come un tavolo.

Non posizionare il dispositivo vicino a materiali infiammabili, come tende o tendaggi.

Il dispositivo deve essere utilizzato in un'area in cui I'aria sia priva di contaminanti e odori.
Durante I'essiccazione degli alimenti, Iaria fluisce attraverso gli alimenti e eventuali contami-
nanti potrebbero rimanere sui prodotti essiccati.

Non posizionare alcun dispositivo elettrico sopra il dispositivo. Durante il funzionamento,
il dispositivo emette aria calda e umida, che pud causare cortocircuiti nellimpianto elettrico e
provocare scosse elettriche.

E vietato praticare fori nel prodotto o apportare altre modifiche al dispositivo non descritte
nelle istruzioni.

Spostare il dispositivo solo quando si & raffreddato, afferrandolo per I'alloggiamento. Non
spostare il dispositivo tirandolo dal cavo di alimentazione.

La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo del dispositivo deve essere compresa
tra +10°C e +38°C e I'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza condensa.

Consigli per il collegamento del dispositivo allalimentazione elettrica

Prima di collegare il dispositivo alla rete elettrica, assicurarsi che la tensione, la frequenza
e la capacita dell'alimentatore corrispondano ai valori indicati sulla targhetta del dispositivo.
La spina deve essere adatta alla presa. Non sono consentite modifiche alla spina.

Il dispositivo deve essere collegato direttamente a una singola presa di corrente. Non sono
consentite prolunghe, prese multiple e splitter. Il circuito di rete deve essere dotato di condut-
tore di protezione e fusibile da almeno 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti e superfici calde. Sroto-
lare sempre completamente il cavo di alimentazione quando I'apparecchio € in uso e posi-
zionarlo in modo che non ne ostacoli il funzionamento. Il cavo di alimentazione deve essere
posizionato in modo da non creare pericolo di inciampo. La presa di corrente deve essere
posizionata in modo da poter scollegare rapidamente la spina dellapparecchio. Quando si
scollega il cavo di alimentazione, tirare sempre l'alloggiamento della spina, mai il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina risultano danneggiati, scollegarliimmediatamente dalla
presa di corrente e contattare un centro di assistenza autorizzato del produttore per la sosti-
tuzione. Non utilizzare il dispositivo con un cavo di alimentazione o una spina danneggiati.
Il cavo di alimentazione o la spina non possono essere riparati. Se questi componenti sono
danneggiati, devono essere sostituiti con componenti nuovi e integri. Il cavo di alimentazione
e la spina devono essere sostituiti da un centro di assistenza autorizzato del produttore.

Consigli per I'utilizzo del dispositivo

ATTENZIONE! Lalloggiamento del dispositivo potrebbe surriscaldarsi durante e subito dopo
l'uso. Non toccarlo poiché cid potrebbe causare ustioni. Lasciare raffreddare 'alloggiamento
del dispositivo.

Gli alimenti devono essere tagliati in piccoli pezzi prima di essere posizionati sui vassoi. Pi
piccoli sono i pezzi di cibo, piu velocemente si essiccheranno e pit bassa sara la tempera-
tura di essiccazione richiesta.
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Gli alimenti devono essere sempre posizionati partendo dal vassoio pit basso. | prodotti non
devono essere imballati troppo vicini tra loro. Gli alimenti devono essere disposti in modo
che I'aria possa circolare. Su ogni vassoio deve essere posizionato un solo strato di alimenti.
Gli alimenti posizionati sul vassoio non devono toccare i bordi del vassoio o I'alloggiamento
soprastante.

Assicurarsi che il pavimento vicino al dispositivo non sia scivoloso. Questo evitera scivola-
menti, che potrebbero causare gravi lesioni.

Tenere sempre sotto controllo I'apparecchio durante l'uso. Prima di controllare il livello di
essiccazione degli alimenti, spegnere I'apparecchio, scollegare il cavo di alimentazione e
attendere che l'involucro si raffreddi prima di aprire il coperchio o rimuovere i vassoi.

Se dopo I'asciugatura rimangono residui di cibo sui vassoi o sull'involucro, rimuoverli prima
di aggiungere nuovo cibo. | residui di cibo rimasti sui vassoi o sullinvolucro possono ostru-
ire la circolazione dell’aria, causando il surriscaldamento dellapparecchio. Un apparecchio
surriscaldato pud danneggiarsi e causare incendi o scosse elettriche. Pulire 'apparecchio
secondo le istruzioni riportate nelle istruzioni di manutenzione.

SERVIZIO PRODOTTO

Preparazione del prodotto

Disimballare il prodotto, rimuovendo completamente tutti i componenti dell'imballaggio. Si consiglia di conservare I'imballaggio;
potrebbe essere utile per il trasporto e la conservazione futuri del dispositivo. Preparare il dispositivo secondo le istruzioni riportate
nella sezione relativa alla manutenzione. Installare le maniglie sulle porte sinistra e destra serrando le viti con un cacciavite (I1).

Impostazione degli elementi del prodotto (1,VI)

Installare le vaschette raccogli-gocce (a) sul fondo di ogni camera di essiccazione. Installare tutte le vaschette in acciaio inox (b)
sui singoli ripiani di ogni camera di essiccazione. A seconda delle esigenze, € possibile rimuovere alcune vaschette, ad esempio
per contenere pezzi di cibo piu grandi da essiccare.

Attenzione! si consiglia di testare la posizione dei vassoi prima di posizionarvi sopra il cibo. Questo vi permettera di fare pratica e
di posizionare piu facilmente i vassoi con il cibo sopra.

A seconda del modello, 'asciugatrice pud essere dotata di accessori aggiuntivi (VI):

(c) - vassoio con setaccio fine - consente I'essiccazione di alimenti molto piccoli, ad esempio erbe, té, semi, bacche;

(d) - carta antiaderente - consente I'essiccazione di alimenti appiccicosi, ad esempio camne, prodotti marinati, purea di frutta;

(e) - stampo in silicone - consente I'essiccazione di masse semiliquide e appiccicose, ad esempio puree di frutta, barrette di
muesli fatte in casa.

Disposizione dei prodotti alimentari sui vassoi (IV)

Attenzione! Si consiglia di posizionare gli alimenti su vassoi rimossi dai ripiani dell'essiccatore. Disporre gli alimenti in un unico
strato. Non posizionare gli alimenti sulla vaschetta raccogli-gocce. Disporre gli alimenti sui vassoi in modo che ci sia spazio tra i
ripiani adiacenti. Posizionare i vassoi sugli scaffali di uno o entrambi gli scomparti in modo che gli alimenti posizionati sul vassoio
inferiore non tocchino quello superiore.

Accensione e spegnimento del dispositivo

Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente. Il dispositivo emettera un segnale acustico e il display mostrera 0000.
II dispositivo entrera in modalita standby.

L'essiccatore € dotato di due camere indipendenti con un pannello di controllo separato (V), che consente di adattare i parametri
di essiccazione alle proprie esigenze. Il dispositivo puo funzionare con una o due camere.

Premere il pulsante TEMP / TIME per impostare il tempo di asciugatura per il vano sinistro o destro. Il display lampeggera e ap-
pariranno i parametri operativi predefiniti. Il tempo predefinito & 10 ore (10:00). Utilizzare i pulsanti ,+" e ,-” per impostare il tempo
di asciugatura desiderato.

Premere nuovamente il pulsante TEMP / TIME per impostare la temperatura di asciugatura. La temperatura predefinita & 70°C
(70C). Utilizzare i pulsanti ,+" e ,-" per impostare la temperatura di asciugatura desiderata. Il pulsante ,+" aumenta il valore
impostato, mentre il pulsante ,-" lo diminuisce. Tenendo premuto il pulsante, il parametro impostato cambiera piu rapidamente.
Le impostazioni di tempo vanno da 30 minuti a 48 ore con incrementi di 30 minuti. Le impostazioni di temperatura vanno da
35°C a 80°C con incrementi di 5°C. Quando sul display appare il simbolo FAN, indica che la ventola € in funzione solo, senza il
riscaldatore.
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Dopo aver impostato il tempo di funzionamento e la temperatura, premere il pulsante di accensione entro 1 minuto per avviare
il dispositivo. Dopo aver premuto il pulsante, si sentira il rumore della ventola in funzione e, dopo circa 5 secondi, si accendera
anche il riscaldatore. Se il pulsante di accensione non viene premuto, il dispositivo entrera automaticamente in modalita standby
dopo 1 minuto di inattivita.

Durante il funzionamento, € possibile modificare liberamente l'ora e la temperatura seguendo la procedura descritta sopra. Il
tempo scorre fino a 0:00 durante il funzionamento.

Durante il funzionamento, & possibile accendere l'illuminazione della camera sinistra o destra per monitorare il processo di essic-
cazione. Per accendere l'illuminazione, premere il pulsante ,+" / luce. La luce si spegne automaticamente al termine del ciclo di
essiccazione. E possibile spegnere l'illuminazione in qualsiasi momento premendo il pulsante ,-" / luce.

Una volta trascorso il tempo di asciugatura, il riscaldatore si spegne automaticamente e la ventola continua a funzionare per altri
10 secondi. Al termine del ciclo di asciugatura, I'apparecchio emette 5 segnali acustici e sul display appare il simbolo END. E
possibile mettere 'apparecchio in modalita standby premendo il pulsante di accensione; verra emesso un segnale acustico. Dopo
1 minuto di inattivita, I'apparecchio entrera automaticamente in modalita standby.

Premendo l'interruttore & possibile spegnere il dispositivo in qualsiasi momento e metterlo in modalita standby.

Per evitare che gli alimenti assorbano umidita se non vengono rimossi immediatamente dopo I'essiccazione, & possibile utilizzare
la funzione di mantenimento in caldo. Per farlo, premere il pulsante KEEP WARM. La spia sotto il pulsante lampeggera per indi-
care che la funzione ¢ attiva. L'apparecchio passera automaticamente alla modalita di mantenimento in caldo al termine del ciclo
di essiccazione, mantenendo una temperatura di 35°C per 24 ore. Se non &€ necessario mantenere in caldo, premere nuovamente
il pulsante; la spia rimarra accesa e la funzione si spegnera.

Una volta completato il processo di essiccazione, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro. Lasciare raffreddare i
vassoi, quindi aprire gli sportelli dei vani e rimuovere i vassoi con gli alimenti dai ripiani. Dopo aver rimosso gli alimenti dai vassoi,
iniziare la manutenzione.

Note aggiuntive

Consumo energetico massimo in modalita standby: 0,8 W.

Periodo di inattivita dopo il quale I'apparecchio passa automaticamente in modalita standby: circa 1 min.
Quando I'asciugatrice entra in modalita standby, il display visualizza: 0000.

Raccomandazioni per l'essiccazione dei prodotti alimentari

| pezzi di frutta e verdura essiccati possono essere utilizzati come snack o come aggiunta a cibi gia pronti. Gli alimenti essiccati
mantengono il loro sapore e il loro valore nutrizionale. Tuttavia, 'aspetto o il sapore degli alimenti essiccati possono differire da
quelli disponibili nei negozi perché durante il processo di essiccazione fatto in casa non vengono aggiunti conservanti e coloranti.
Prima di iniziare 'essiccazione, si consiglia di registrare il peso dei prodotti e di annotare il tempo e la temperatura di essiccazione.
Questo facilitera la determinazione delle condizioni di lavoro in futuro.

Il tempo di asciugatura dei prodotti dipende da:

- spessore o dimensione dei pezzi di prodotti alimentari;

- numero di vassoi utilizzati per I'essiccazione;

- il numero di prodotti inseriti nell’'essiccatore;

- umidita dell'aria attorno all'asciugatrice;

- preferenze personali per quanto riguarda gli effetti di asciugatura.

Se durante I'asciugatura si osservano risultati non uniformi, la posizione dei vassoi deve essere modificata periodicamente, se la
progettazione del dispositivo lo consente.

Gli alimenti secchi devono essere riposti nei contenitori solo dopo essersi completamente raffreddati. Il contenitore per la conser-
vazione degli alimenti secchi deve essere ermetico. Si consiglia I'uso di contenitori sottovuoto. Dopo aver inserito gli alimenti nel
contenitore, chiuderlo ermeticamente ed estrarre quanta pit aria possibile. Conservare gli alimenti nei contenitori in un luogo buio
e fresco. La temperatura di conservazione non deve superare i 15°C. Non riporre gli alimenti secchi direttamente in contenitori
metallici. Controllare periodicamente le condizioni degli alimenti secchi.

Se, per qualsiasi motivo, fosse necessario interrompere il processo di essiccazione, rimuovere gli alimenti dai vassoi e riporli in
sacchetti o contenitori di plastica, quindi riporli nel congelatore. Scongelare gli alimenti prima di riprendere il processo di essicca-
zione. Non ricongelare gli alimenti precedentemente scongelati.

Durante il funzionamento dell'apparecchio potrebbero verificarsi degli errori, segnalati dai seguenti simboli sul display:
E1, E2 - contattare il servizio assistenza del produttore per la riparazione; E3 - informazione su temperatura troppo alta nella
camera dell'asciugatrice, raffreddare I'apparecchio.

Manutenzione del dispositivo

Nota! Qualsiasi intervento di manutenzione deve essere eseguito a dispositivo spento. Per farlo, scollegare il cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente.

II'dispositivo viene utilizzato per preparare alimenti posti direttamente sui vassoi, pertanto € necessario garantire una corretta
pulizia dei componenti e degli accessori del dispositivo per garantire una preparazione sicura degli alimenti.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, dopo aver pulito i vassoi, l'interno delle camere dell'essiccatore e 'interno dello
sportello, azionarlo alla massima temperatura per 30 minuti senza alimenti. Durante questo periodo, si potrebbe notare un po’ di
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fumo o odore proveniente dall'apparecchio. Dopo I'uso, lasciare raffreddare I'apparecchio, quindi lavare nuovamente i vassoi e
I'interno delle camere. In questo modo si rimuoveranno eventuali residui di sostanze chimiche utilizzate nella fabbricazione dei
componenti dellapparecchio.

| vassoi devono essere lavati sotto I'acqua corrente o immergendoli in acqua. Pulire linterno di ogni scomparto con un panno
umido e morbido. Utilizzare un detersivo per piatti delicato. Pulire con un panno morbido, una spugna morbida o una spazzola
morbida. Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi per evitare il rischio di opacizzare e graffiare la superficie dei vassoi e
I'interno del scomparto.

Dopo il lavaggio, asciugare accuratamente i vassoi e I'interno delle camere.

| vassoi e gli accessori non sono adatti al lavaggio in lavastoviglie o con getti d'acqua ad alta pressione.

Pulire l'interno delle camere con un panno leggermente umido, quindi asciugare con un panno pulito e asciutto.

Attenzione! Non immergere mai un apparecchio elettrico in acqua o in altri liquidi.

Per la pulizia non utilizzare solventi, agenti caustici, alcol, benzina o abrasivi.

Pulire i fori di ventilazione con un aspirapolvere.

Archiviazione del dispositivo

Se il dispositivo non viene utilizzato per un periodo prolungato, scollegarlo dall'alimentazione. Conservare il dispositivo al chiuso
durante lo stoccaggio, proteggendolo da polvere, sporco e umidita. Si consiglia di conservare il dispositivo nella sua confezione
originale. Conservare il dispositivo nella sua posizione di funzionamento. Non impilare i prodotti a strati. Non posizionare oggetti
sopra il prodotto durante lo stoccaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo YG-16000
Tensione nominale [V~ 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60
Potenza nominale W] 1200 - 1400
Temperatura di essiccazione [°C] 35-80
Tempo massimo di asciugatura [h] 48

Classe di isolamento |

Dimensioni del vassoio [em] 25x23
Carico massimo per vassoio [ka] 03
Dimensioni (lunghezza x larghezza x altezza) [mm] 512 x 366 x 337
Massa [ka] 12,6
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PRODUCTKENMERKEN
Een voedseldroger is een apparaat dat is ontworpen voor het drogen van voedselproducten met behulp van warme luchtcirculatie.
Dankzij de ruime temperatuurregeling kunt u de werkingsparameters van het apparaat aanpassen aan uw behoeften en het type

voedsel dat u droogt. Meerdere trays zorgen voor een efficiénte werking. Een correcte, betrouwbare en veilige werking van het
product is afhankelijk van correct gebruik. Daarom:

Lees voor gebruik van het product de volledige handleiding door en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade of letsel als gevolg van het gebruik van het product voor andere doeleinden dan
waarvoor het bedoeld is, of het niet naleven van veiligheidsvoorschriften of de instructies in deze handleiding. Gebruik van het
product voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is, maakt tevens de garantie en de rechten van de gebruiker ongeldig.

PRODUCTUITRUSTING

Het product wordt compleet geleverd, maar vereist eenvoudige montage. Verwijder voor gebruik alle verpakking en transportbe-
scherming. Ook is enige voorbereiding nodig, zoals verderop in deze handleiding wordt beschreven.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Het apparaat is ontworpen voor professioneel gebruik, bijvoorbeeld in horecagelegenheden,
en de bediening ervan dient te worden uitgevoerd door personeel met de juiste kwalificaties.
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor gebruik binnenshuis. Stel het apparaat niet bloot aan
regen of andere neerslag.

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor de thermische verwerking van voedingsproducten
die direct op trays worden geplaatst. Het is verboden het apparaat voor andere doeleinden
te gebruiken, bijvoorbeeld als warmhoudplaat voor producten in een verpakking.

Het is verboden om het apparaat zelf te repareren, demonteren of te modificeren.

Alle reparaties aan het apparaat moeten worden uitgevoerd door een erkend servicecen-
trum.

Het apparaat moet tijdens het gebruik te allen tijde onder toezicht staan.

WAARSCHUWING! Het apparaat kan tijdens gebruik erg heet worden. Wees voorzichtig
bij het aanraken van het apparaat tijdens en direct na gebruik vanwege het risico op brand-
wonden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 8 jaar, personen met een
beperkte lichamelijke of geestelijke capaciteit, of personen die geen ervaring hebben met en
geen kennis hebben van het apparaat. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen, tenzij
ze onder toezicht staan of instructies krijgen over veilig gebruik en de bijbehorende risico’s
begrijpen.

Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht schoonmaken of onderhouden.

Aanbevelingen voor de installatie en het transport van het apparaat.

Het apparaat mag alleen op een harde, vlakke, egale en niet-brandbare ondergrond worden
geplaatst.

Het opperviak moet het gewicht van het apparaat zelf en de daarin geplaatste voedingspro-
ducten kunnen dragen.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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Zorg voor een vrije ruimte van minstens 10 cm rondom de zijwanden van het apparaat.
Plaats geen warmtegevoelige materialen boven het apparaat. Dit zorgt voor voldoende ven-
tilatie. Plaats het apparaat niet in de buurt van een rand, zoals een tafel.

Plaats het apparaat niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of vitrages.
Het apparaat moet worden gebruikt in een ruimte waar de lucht vrij is van verontreinigingen
en geuren. Tijdens het drogen van voedsel stroomt er lucht door het voedsel, waardoor
eventuele verontreinigingen op de gedroogde producten kunnen achterblijven.

Plaats geen elektrische apparaten boven het apparaat. Het apparaat produceert tijdens ge-
bruik hete, vochtige lucht, wat kortsluiting in het elektrische systeem kan veroorzaken en een
elektrische schok kan teweegbrengen.

Het is verboden om gaten in het product te boren of andere wijzigingen aan het apparaat aan
te brengen die niet in de instructies worden beschreven.

Verplaats het apparaat pas wanneer het is afgekoeld en houd het daarbij vast aan de behui-
zing. Trek niet aan de voedingskabel om het apparaat te verplaatsen.

De temperatuur op de plaats van installatie en gebruik van het apparaat moet tussen +10°C
en +38°C liggen, en de relatieve luchtvochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder conden-
satie.

Aanbevelingen voor het aansluiten van het apparaat op de stroomvoorziening

Voordat u het apparaat op de stroomvoorziening aansluit, moet u ervoor zorgen dat de span-
ning, frequentie en capaciteit van de stroomvoorziening overeenkomen met de waarden
die op het typeplaatje van het apparaat staan vermeld. De stekker moet in het stopcontact
passen. Aanpassingen aan de stekker zijn niet toegestaan.

Het apparaat moet rechtstreeks op één stopcontact worden aangesloten. Verlengsnoeren,
stekkerdozen en verdeeldozen zijn niet toegestaan. De hoofdschakelaar moet voorzien zijn
van een aardlekschakelaar en een zekering van minimaal 16 A.

Vermijd contact tussen het netsnoer en scherpe randen, hete voorwerpen en opperviakken.
Rol het netsnoer altijd volledig af wanneer het apparaat in gebruik is en plaats het zo dat het
de werking niet belemmert. Het netsnoer moet zo geplaatst worden dat er geen struikelge-
vaar ontstaat. Het stopcontact moet zo geplaatst zijn dat de stekker van het apparaat snel
kan worden losgekoppeld. Trek bij het loskoppelen van het netsnoer altiid aan de stekkerbe-
huizing, nooit aan het snoer zelf.

Als het netsnoer of de stekker beschadigd raakt, koppel deze dan onmiddellijk los van de
stroomvoorziening en neem contact op met een erkend servicecentrum van de fabrikant
voor vervanging. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer of een beschadig-
de stekker. Het netsnoer of de stekker kan niet worden gerepareerd. Als deze onderdelen
beschadigd zijn, moeten ze worden vervangen door nieuwe, onbeschadigde exemplaren.
Het netsnoer en de stekker moeten worden vervangen door een erkend servicecentrum van
de fabrikant.

Aanbevelingen voor het gebruik van het apparaat
WAARSCHUWING! De behuizing van het apparaat kan tijdens en kort na gebruik heet
worden. Raak deze niet aan, dit kan brandwonden veroorzaken. Laat de behuizing van het
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apparaat afkoelen.

Het voedsel moet in kleine stukjes worden gesneden voordat het op de droogrekken wordt
gelegd. Hoe kleiner de stukjes, hoe sneller ze drogen en hoe lager de benodigde droogtem-
peratuur.

Plaats het voedsel altijd beginnend bij de onderste lade. Producten mogen niet te dicht op
elkaar worden geplaatst. Schik het voedsel zo dat er lucht kan circuleren. Plaats slechts één
laag voedsel op elke lade. Producten op de lade mogen de randen van de lade of de behui-
zing erboven niet raken.

Zorg ervoor dat de vloer in de buurt van het apparaat niet glad is. Dit voorkomt uitglijden, wat
tot ernstig letsel kan leiden.

Houd het apparaat tijdens gebruik altijd in de gaten. Voordat u de drooggraad van de produc-
ten controleert, dient u het apparaat uit te schakelen, de stekker uit het stopcontact te halen
en te wachten tot de behuizing is afgekoeld voordat u het deksel opent of de trays verwijdert.
Als er na het drogen voedselresten op de trays of de behuizing achterblijven, verwijder deze
dan voordat u nieuw voedsel toevoegt. Voedselresten op de trays of de behuizing kunnen
de luchtcirculatie belemmeren, waardoor het apparaat oververhit kan raken. Een oververhit
apparaat kan beschadigd raken en brand of een elektrische schok veroorzaken. Reinig het
apparaat volgens de aanwijzingen in de onderhoudshandleiding.

PRODUCTSERVICE

Productvoorbereiding

Pak het product uit en verwijder alle verpakkingsonderdelen volledig. Het is aan te raden de verpakking te bewaren; deze kan van
pas komen bij toekomstig transport en opslag van het apparaat. Bereid het apparaat voor volgens de instructies in het gedeelte
over apparaatonderhoud. Monteer de handgrepen op de linker- en rechterdeur door de schroeven met een schroevendraaier
vast te draaien (lI).

Instellen van productelementen (1,VI)

Plaats de lekbakken (a) op de bodem van elke droogkamer. Plaats alle roestvrijstalen trays (b) op de afzonderlijke schappen
van elke droogkamer. Afhankelijk van uw behoeften kunt u enkele trays verwijderen, bijvoorbeeld om grotere stukken voedsel te
kunnen drogen.

Let op! Het is aan te raden de positie van de dienbladen te testen voordat u er voedsel op plaatst. Zo kunt u oefenen en wordt het
gemakkelijker om de dienbladen met het voedsel erop correct te positioneren.

Afhankelijk van het model kan de droger voorzien zijn van extra accessoires (VI):

(c) - bak met een fijne zeef - maakt het mogelijk om zeer kleine voedingsmiddelen te drogen, zoals kruiden, thee, zaden en
bessen;

(d) - antiaanbakpapier - maakt het mogelijk om kleverig voedsel te drogen, bijvoorbeeld viees, gemarineerde producten, fruitpuree;
(e) - siliconen mal - maakt het mogelijk om halfvioeibare en kleverige massa’s te drogen, bijvoorbeeld fruitpuree, zelfgemaakte
mueslirepen.

Het schikken van voedselproducten op dienbladen (IV)

Let op! Het is aanbevolen om voedselproducten op trays te plaatsen die uit de droogrekken zijn verwijderd. Schik het voedsel in
één laag. Plaats geen voedselproducten op de lekbak. Schik het voedsel op de trays zo dat er ruimte is tussen aangrenzende
rekken. Plaats de trays op de rekken in één of beide compartimenten, zodat de voedselproducten op de onderste tray de bovenste
tray niet raken.

Het apparaat in- en uitschakelen

Steek de stekker van het netsnoer in een stopcontact. Het apparaat geeft een pieptoon en op het display verschijnt 0000. Het
apparaat schakelt over naar de stand-bymodus.

De droger is voorzien van twee onafhankelijke compartimenten met een apart bedieningspaneel (V), waarmee u de droogpara-
meters naar wens kunt aanpassen. Het apparaat kan met één of twee compartimenten werken.

Druk op de TEMP / TIME-knop om de droogtijd voor het linker- of rechtercompartiment in te stellen. Het display knippert en de
standaardinstellingen verschijnen. De standaardtijd is 10 uur (10:00). Gebruik de ,+" en ,-” knoppen om de gewenste droogtijd
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in te stellen.

Druk nogmaals op de TEMP / TIME-knop om de droogtemperatuur in te stellen. De standaardtemperatuur is 70°C. Gebruik de ,+"
en ,-” knoppen om de gewenste droogtemperatuur in te stellen. Met de ,+" knop verhoogt u de ingestelde waarde en met de -
knop verlaagt u deze. Door de knop ingedrukt te houden, wijzigt u de instelling sneller.

De tijdinstellingen variéren van 30 minuten tot 48 uur in stappen van 30 minuten. De temperatuurinstellingen variéren van 35°C
tot 80°C in stappen van 5°C. Wanneer het FAN-symbool op het display verschijnt, betekent dit dat alleen de ventilator draait,
zonder verwarming.

Nadat u de gewenste tijd en temperatuur hebt ingesteld, drukt u binnen 1 minuut op de aan/uit-knop om het apparaat in te scha-
kelen. Na het indrukken van de knop hoort u de ventilator draaien en na ongeveer 5 seconden schakelt de verwarming in. Als u de
aan/uit-knop niet indrukt, schakelt het apparaat na 1 minuut inactiviteit automatisch over naar de stand-bymodus.

Tijdens het gebruik kunt u de tijd en temperatuur naar wens aanpassen volgens de hierboven beschreven procedure. De timer
telt tijdens het gebruik af tot 0:00.

Tijdens het droogproces kunt u de verlichting in de linker- of rechterkamer inschakelen om het droogproces te volgen. Om de
verlichting in te schakelen, drukt u op de ,+” / lichtknop. De verlichting gaat automatisch uit zodra de droogcyclus is voltooid.
U kunt de verlichting op elk gewenst moment uitschakelen door op de ,-"/lichtknop te drukken.

Nadat de droogtijd is verstreken, schakelt de verwarming automatisch uit en blijft de ventilator nog 10 seconden draaien. Na
afloop van de droogcyclus piept het apparaat 5 keer en verschijnt het END-symbool op het display. U kunt het apparaat in de
standbymodus zetten door op de aan/uit-knop te drukken; u hoort dan een geluidssignaal. Na 1 minuut inactiviteit schakelt het
apparaat automatisch over naar de standbymodus.

Door op de schakelaar te drukken, wordt het apparaat op elk gewenst moment uitgeschakeld en in de stand-bymodus gezet.
Om te voorkomen dat voedsel vocht absorbeert als het niet direct na het drogen wordt verwijderd, kunt u de warmhoudfunctie
gebruiken. Druk hiervoor op de knop KEEP WARM. Het lampje onder de knop knippert om aan te geven dat de functie actief
is. Het apparaat schakelt na afloop van het droogproces automatisch over naar de warmhoudstand en houdt de temperatuur
gedurende 24 uur op 35°C. Als de warmhoudfunctie niet nodig is, drukt u nogmaals op de knop; het lampje blijft branden en de
functie wordt uitgeschakeld.

Zodra het droogproces is voltooid, haal je de stekker uit het stopcontact. Laat de trays afkoelen, open vervolgens de comparti-
mentdeuren en haal de trays met voedsel uit de schappen. Nadat je het voedsel uit de trays hebt gehaald, kun je beginnen met
het onderhoud.

Aanvullende opmerkingen

Maximaal stroomverbruik in stand-bymodus: 0,8 W.

Periode van inactiviteit waarna het apparaat automatisch overschakelt naar de stand-bymodus: circa 1 min.
Wanneer de droger in de stand-bymodus gaat, wordt op het display weergegeven: 0000.

Aanbevelingen voor het drogen van voedingsproducten

Gedroogde fruit- en groentestukjes kunnen als snack gegeten worden of als toevoeging aan bereide gerechten. Gedroogde
producten behouden hun smaak en voedingswaarde. Ze kunnen qua uiterlijk en smaak verschillen van producten die in de winkel
verkrijgbaar zijn, omdat er tijdens het droogproces geen conserveringsmiddelen en kleurstoffen worden toegevoegd.

Voordat u begint met drogen, is het raadzaam het gewicht van de producten te noteren, evenals de droogtijd en -temperatuur. Dit
maakt het in de toekomst gemakkelijker om de juiste werkomstandigheden te bepalen.

De droogtijd van producten is afhankelijk van:

- dikte of grootte van stukken voedingsproducten;

- aantal trays gebruikt voor het drogen;

- het aantal producten dat in de droger is geplaatst;

- de luchtvochtigheid rondom de droger;

- persoonlijke voorkeuren met betrekking tot het uitdrogende effect.

Als er tijdens het drogen ongelijkmatige resultaten worden waargenomen, moeten de trays periodiek worden verplaatst, indien
het ontwerp van het apparaat dit toelaat.

Gedroogde voedingsproducten mogen pas in de verpakking worden gedaan nadat ze volledig zijn afgekoeld. De verpakking voor
het bewaren van gedroogde voedingsproducten moet luchtdicht zijn. Vacuiimverpakkingen worden aanbevolen. Nadat u de pro-
ducten in de verpakking hebt gedaan, sluit u deze goed af en verwijdert u vervolgens zoveel mogelijk lucht. Bewaar de producten
in de verpakking op een donkere, koele plaats. De bewaartemperatuur mag niet hoger zijn dan 15°C. Plaats gedroogde voe-
dingsproducten niet rechtstreeks in metalen verpakkingen. Controleer regelmatig de staat van de gedroogde voedingsproducten.
Als het om welke reden dan ook nodig is om het droogproces te onderbreken, haal dan het voedsel uit de trays en doe het in
plastic zakken of bakjes. Bewaar het vervolgens in de vriezer. Laat het voedsel ontdooien voordat u het droogproces hervat. Vries
ontdooid voedsel niet opnieuw in.

Tijdens het gebruik van het apparaat kunnen er fouten optreden. Deze worden aangegeven door de volgende symbolen op het
display: E1, E2 - neem contact op met de serviceafdeling van de fabrikant voor reparatie; E3 - melding dat de temperatuur in de
droogkamer te hoog is, laat het apparaat afkoelen.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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Apparaatonderhoud

Let op! Alle onderhoudswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd terwijl het apparaat is uitgeschakeld. Haal hiervoor de stekker
uit het stopcontact.

Het apparaat wordt gebruikt voor het bereiden van voedsel dat direct op schalen wordt geplaatst. Daarom is het noodzakelijk om
de onderdelen en accessoires van het apparaat goed te reinigen om een veilige voedselbereiding te garanderen.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, dient u na het reinigen van de trays, de binnenkant van de droogkamers en
de binnenkant van de deur, het apparaat 30 minuten op maximale temperatuur te laten draaien zonder voedsel. Gedurende deze
tijd kunt u wat rook of een geur uit het apparaat waarnemen. Laat het apparaat na gebruik afkoelen en was vervolgens de trays
en de binnenkant van de kamers opnieuw. Dit verwijdert eventuele resten van chemicalién die bij de productie van de onderdelen
van het apparaat zijn gebruikt.

De lades moeten onder stromend water worden afgewassen of door ze in water onder te dompelen. Veeg de binnenkant van elk
compartiment af met een vochtige, zachte doek. Gebruik een mild afwasmiddel. Reinig met een zachte doek, zachte spons of
zachte borstel. Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen, omdat dit het oppervlak van de lades en de binnenkant
van de compartimenten kan beschadigen en krassen kan veroorzaken.

Droog de trays en de binnenkant van de compartimenten na het wassen grondig af.

Bakjes en accessoires zijn niet geschikt voor reiniging in de vaatwasser of met een hogedrukreiniger.

Reinig de binnenkant van de kamers met een licht vochtige doek en droog ze vervolgens af met een schone, droge doek.

Let op! Dompel een elekirisch apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende stoffen, alcohol, benzine of schuurmiddelen voor de reiniging.

Reinig de ventilatieopeningen met een stofzuiger.

Apparaatopslag

Als het apparaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, koppel het dan los van de stroomvoorziening. Bewaar het apparaat
binnenshuis en bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Het wordt aanbevolen het apparaat in de originele verpakking te bewa-
ren. Bewaar het apparaat in de gebruiksstand. Stapel producten niet op elkaar. Plaats tijdens opslag niets bovenop het product.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter meeteenheid Waarde
Catalogusnummer YG-16000
Nominale spanning [V~ 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60
Nominaal vermogen w] 1200 - 1400
Droogtemperatuur [°C] 35-80
Maximale droogtijd [h] 48
Isolatieklasse |
Afmetingen van de lade [cm] 25x23
Maximale belasting per lade [ka] 03
Afmetingen (lengte x breedte x hoogte) [mm] 512 x 366 x 337
Massa [kq] 12,6

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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XAPAKTHPIZTIKA NPOIONTOZ
‘Evag aguypavTripag Tpo@iwy €ival tia GUCKEUR OXEBIOOEVN yIa TNV EAPavon TPOGiUwY XPNCIMOTIOIWVTaG KukAoopia Bepuol
aépa. O eupUg EAeyxog Beppokpaaiag 0ag EMTPETEN VO TIPOCAPUOCETE TIG TTAPAPETPOUG AEITOUPYIaG TNG GUCKEURG OTIG OVAYKEG

0ag Kal gTov TUTT0 Twv TPoPiuwy Tou ¢npaivovtal. Or ToAarAoi diokol emTpémouv Ty amoteAeoparikiy Aeiroupyia. H owoTn,
agIoTIOTN Kal a0QaAAG AeIToupyia Tou TpaidvTog e€apTdTal ammd v 0pBr xpHon, ETOPEVWG:

Mpiv xpnaipotoioete 1o WPOIdV, SiafdoTe 0AOKANPO TO EYXEIPiBIO Kal PUAGETE TO.

O mpounBeutg dev GEpel EuBUVN yia TUXOV {NUIEG A} TPOUMATIONOUG TTOU TIPOKUTITOUV aTTd T XPrian TOU TTPOIGVTOG yia GKOTTOUg
dla@opeTkoUG aTrd TV TPORAETTOWEVN XPAON TOU A TG TN N THPNGN TWV KAVOVIOUWY ACQAAEINS i Twv 00NYIWV TIOU TIEPIEXOVTAI
010 TTapdV yxelpidio. H xprjon Tou TTpoidvTog yia okoTroUg SIaQOPETIKOUG aTTO TV TIPOPAETTOUEVN XPriOT TOU OKUPWVE ETTIONG TV
€yyUnon kai Ta dikaiwyarta eyydnong Tou XpRoTn.

EZOMAIZMOX NPOIONTOX

To mpoi6v Tapadidetal TARPeG, aAAd amaitei amAr) cuvappoAdynan. Mpiv ammo T Xprion Tou TPOIGVTOG, aPaIPETTE GAEG TIG OU-
OKEUOOTES KOl Ta TIPOOTATEUTIKG GUOKEUaaiag. ATTCITETaI ETTIONG TTPOETOIMACIA, OTIWG TIEPIYPAPETAI APYOTEPT O€ QUTO TO EYXEI-
pidio.

FENIKEZ OAHIIEZ AZQAAEIAZ XPHZHZ

H ouokeun éxel oxedIOOTEN yIa TTayYEAUATIKA XProN, TI.X. O€ ETIXEIPAOEIS EGTIOONG, Kal N
Aermoupyia TG TIPETTEN VOl EKTEAEITAN OTTO TTPOOWTTIKG JE T KATAMNAQ TTpocdvTa.

AuTr n ouokeur| £xel OXEDIDOTET HOVO Yia XPAOT OE E0WTEPIKOUG XWPOUG. Mnv ekBETETE TN
OUOKEUN O BPoxn i GMES BPOXOTITWOEIS.

H ouokeur) TpoopiCeTal OTTOKAEIOTIKA yIa BEPIKI ETTECEPYATIO TPOPIHWV TTOU TOTTOBETOUVTON
ameuBeiag e diokoug. ATIOYOPEUETAI N XPAOT TNG GUOKEUNG Yia oTrolovdnTToTe GAAO OKOTTO,
yia TTopddeIyHa, wg BepuavTipag yia TPoiGvTa TTou ToTroBeTouvTal o€ doXEO.
ATTOyOpEUETQI N ETTIOKEUN, N ATTOCUVAPHOAGYNON ) N TPOTTOTTIOINGN TG CUCKEURG JOVOI 00,
OAeG 01 ETMOKEVES OTN CUOKEUN TIPETTEI VO TTPAYMOTOTTOIOUVTal OTTO £E0UCIODOTNHEVO KEVTPO
oépPIc.

H ouokeun mpérel va Bpioketal utrd eTmiBAeyn avd Traoa oTiyur KaTd Tn Aeimoupyia Tng.

MPOEIAOMOIHZH! H ouokeur| ptropei va uttepBeppavee kata Tn Asimoupyia. Na gioTe Tpo-
OEKTIKOI OTQV QYYICETE TN GUOKEUR KOTA Tr) DIGPKEID KOl QPECWG META TN Asioupyia, Aoyw
KIVOUVOU EYKAUUATWV.

AuTth n ouokeur| dev TTpoopileTal yia pron amé Traidid KATw Twv 8 €Twv, AT JE UEIWE-
VEG CWUATIKEG 1) VONTIKEG IKAVATNTEG 1) Topa TIOU BEV £XOUV EUTTEIPIA KOl YWWOEIS OXETIKG
He TN ouokeun. Ta TTaidId dev TPETTEN Vol TIRICOUV JE TN CUOKEUN, EKTOG €AV BpioKovTal UTTd
emmiBAewn 1) éxouv AaBer 0dnyieg yia Tov ao@alr| XEIPIoUS TG GUOKEURGC KOl KATAVOOUV TOUG
KIVOUVOUG TTOU EVEXE.

Ta moudic dev TPETTEN va KaBapidouv 1 va ouvTNPEOUV Tr GUOKEUI XWPIG ETTIBAEYN.

2UOTAOEIS yIa TNV EYKATAOTAOT) Kl TN LETAPOPA TS GUOKEUNS

H ouokeur| emmpémeTal va ToToBeTeiTal Udvo o€ okAnprj, ETTITTEDN, OPOIOKOPPN KO N €U-
QAEKTN ETTIQAVEIQ.

H em@avela Ba mpéel va gival o€ B¢on va utrootnpicel To BApog TG IBIOG TG CUOKEURG KAl

m APXIKES OAHTIIES
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TWV TPOPIWV TTOU TOTTOBETOUVTOI O QUTHV.

BePaiwBeite 611 utrdipyel Eva kevo TouldyioTov 10 cm yUpw a6 Ta TIASUPIKG TOIXWHOTA TNG
ouokeunc. Mnv TotmoBereite UNIKG euaioBnTa ot BeppdTTal AV OTTO TN CUOKEUN. AuTO
Ba emTpéwel Tov owoTd aepiopd. Mnv ToTrobETETE T GUOKEUR KOvTa O€ dKpn, OTTWG Eva
TPOTTEQ).

Mnv ToTToBETEITE TN GUOKEUN KOVTA 0 EUQAEKTO UNIKG, OTTWG KOUPTIVEG 1 KOUPTIVEC.

H ouokeur| Ba TTPETTEN va XPNOILOTIOIETAI OE XWPO 6TToU 0 0éPa¢ gival amraaypévos ammd
pUTTOUG Kol 00WEG. Katd Tnv §pavan Twv Tpoipwy, 0 aépag péel Jéaa aTo Ta TPOPIKA KAl
TUXOV pUTTOI EVOEXETAI VO TIOPAEIVOUV 0T TTOENPAKEVO TTPOIOVTAL.

Mnv TomroBeTeite NAEKTPIKEG CUOKEUES TTAVW OTTO Tr) OUOKEUR. H ouokeun ektrépTel (e0To,
uypd aépa kard T AsIroupyia TG, 0 OTT0I0G UTTOPET Vat BPaXUKUKAWOE! TO NAEKTPIKG OUOTNHO
Kol va TIPOKOAEOEL nAekTpOTTANG AL,

AmtayopeUetai n 81dTpnon oWy OTO TIPOIGV 1 N TTPAYUATOTTIOINCN OTToIWVOATIOTE AWV
TPOTIOTIOIOEWV TN GUOKEUN TTOU BEV TTEPIYPAPOVTAI OTIG 0ONYieg.

MeTaKIVAGTE Tr) CUOKEUK HOVO GTAV KPUWOEL, KPATWVTAG TNV aTtd 10 TepiBAnUa. Mnv etaki-
VEITE Tr) OUOKEUN TpaBuwvTag 10 KAAWAIO TPOPodoaiag.

H Beppokpaaia oTov XWPo EyKATAOTAONG Kol XpONS TG GUOKEUAG TTPETTEN VOl KUMOIVETCI
am6 +10°C + +38°C kai n OETIKr uypacia Tpéel va eival KaTw a6 90% Xwpic GUPTTUKVW-
on.

2UQTAOEIS VIa T OUVOEDT TNG GUOKEUNS TNV TTapOXN PEULATOC

MpIv OUVOECETE TN GUOKEUN OTNV TIOPOXN PEUMATOS, BEPaiwbeiTe O N Tdon, n ouxvotTa
KOl 1) XwenTIKGTNTA TS TIAPOXIG PEUMATOC avTIOTOIXOUV OTIG TIUES TTOU avaypd@ovTal oTnv
TIVOKIOA TUTTOU TNG GUOKEUNG. To QI TTPETTEl va TaIpIGCel oTnV TTPIC0. Aev ETITPETTOVTAI TPO-
TIOTTOIROEIG OTO QIG,

H ouokeun} Tpémel va ouvdebei ameuBeiag o€ i povo Tpida. Aev emTpémovial KaAWdIX
eTékTaong, TOAUTTPICa Kal DIoKWPIOTEC. To KUKAwa BIKTUOU TTPETTEI va €ival EEOTTAIOUEVO JE
TIPOCTATEUTIKO aywyd Kol ao@AAeia TouhdyioTov 16A.

ATTOQUYETE TV £TTAQK TOU KaAwdiou Tpo@odoaiag pe aixunpéS Akpeg, (E0TA QVTIKEIEVD KOl
EMQAVEIES. =ETUNIETE TTAVTa TTARPWG TO KAAWBIO TPOPOBOTING GTaV ) CUOKEUN| BpioKETal OF
Aermoupyia kai TOTTOBETOTE T £T01 WOTE VA PNV TTodiCel T AciToupyia. To KaAwdIo TpoQo-
doaiag TTPETTEN va TOTTOBETEITAI £T01 WOTE VA NV UTTAPXE! KivOUVOG va OKovTAWETE. H Trpila
TIPETTEN VO TOTTOBETETN €101 WOTE TO QI TNG CUOKEUNG Va UTTOPET VO amroouvdEDei ypriyopa.
Orav amoouvdéete 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag, TPARATE TTAVTA TO TTEPIBANUA TOU QIC, TTOTE TO
KaAWOIO.

Edv 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag 1 To @I UTToOTE! {npId, OTTOCUVOEDTE TO OUECWE OTTO TNV TTO-
POX1| PEUMATOGC KOl ETTIKOIVWVIOTE HE EVa £E0UTIONOTNEVO KEVTPO OEPRIC TOU KOTOOKEUOOTA
yia avTIKatdoTacn. Mnv XPnoIUOTIOIEITE T GUOKEUN WE KATEGTPAMMEVO KaAwDIO TPOPOdO-
oiac i eig. To kaAwdio Tpo@odoaiag f To @Ig dev UTTOPOUV Va ETTIOKEUOOTOUV. EQv autd Ta
COPTAUAT €ival KATEOTPOUUEVQ, TIPETTEN VOl QVTIKOTAOTABOUV LE KaVOUPYIQ, XWPIG EATTTW-
para. To kaAwdio TPoPodoaiag Kai To QI TIPETTEN va avTIKaTaoTaBouv atmd éva e¢ouaiodoTn-
HEVO KEVTPO O£PPIC TOU KATOOKEUDOTH.

APXIKES OAHTIESTS
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2UQTAOEIS VIa Tn PO TNS GUOKEUNS

MPOEIAOMOIHZH! To mepiPAnua TG ouokeunc evoéxeTal va (EoTabei KaTd T XpERon Kali
Aiyo peTd. Mnv To ayyilete, KaBwg autd PTTopei va TTPOKAAEDE eykaupaTa. AQroTe TO TTEpi-
BANUQ TG GUOKEUAG VO KPUWOEI.

Ta TpO@IMa TIPETTEN VO KOBOVTOI OE MIKPG KoppdTia Tpiv ToTroBeTBolv atoug diokoug. Ooo
HIKPOTEPQ €ival TOr KOUWATIO TPOPIWY, TOTO TTI0 YPryopa Ba OTEYVWOO0UV Kol TG00 XaUNAG-
Tepn Ba gival n amamoUpevn BepUoKPaTial OTEYVWATOC,

Ta TpOQINa TTPETTEN TIAVTAL VO TOTTOBETOUVTAN CEKIVWOVTOS OO TO XaUNAGTEPO Tawi. Ta TTpoi-
6vta Gev TIpETTel vl guokeuddovtal oAU o@ixTd To éva Tidvw 010 AMo. Ta TpOPIUG TTPETTE
va €ivall ToToBETNEVDl €101 LYOTE Vol PTTOpET Vot KuKAopopei 0 aépag. Movo pia aTpwar Tpo-
(illwv TpéTel va TomoBereial o€ kabe Tawi. Ta TpoiovTa TTou ToTroBeTovTal oTo Tawi dev
Tpémel va ayyidouv TIG kpeg Tou Tawiou Iy To TTEPIBANKA aTTd TIAvVW TOUG,

BePaiwbeite o 10 6ATTEdO KOVTA OTN cUoKeUr| Bev €ival olaBnpo. Auto Ba amotpéwer TV
oAigBnon, n omoia Ba pTropouce va TTPOKAAETE 0oRaPd TPAUUATIONO.

Na TrapakoAouBeite TTavTa T GUOKEUN KaTa T Xprion TnG. Mpiv eAEyEeTe To eTTiTTESO OTEYVW-
HOTOG TWV TPOYIHWY, OTAUATAGTE TN AEIToupyia TnG, aTTOoUVOEDTE TO KOAWAIO TPOPOSOTIOg
KOl TIEPIPEVETE VO KPUWOEI TO TIEPIBANIQ TS CUOKEUNG TTPIV QVOIEETE TO KATTAKI 1 OQAIPETETE
TOUG BIoKOUG.

Edv rapapeivouv 1pé@Ia oToug iokoug 1 0To TTEPIBANUA HETG TO OTEYVWHA, OQAIPEDTE TO
TIpIV TIPOOBETETE VER TPOPIMAL. Tat UTTOAEIUWOTO TPOQWV TTOU TIAPAKEVOUV OTOUG dIOKOUG N
070 TTEPIBANUA UTTOpPOUV Vo EUTTOBICOUV TNV KUKAOQORIO TOU GEPQ, YEYOVOG TTOU UTTOPE VI
odnynoel o€ utepBEPUavOn TG ouokeunc. Mia uTrepBepOOLEVN GUOKEUR UTTOPET va UTTo-
otei {nuid kai va TTpokaAéael TTupkayid 1 nAektpotmAngia. KaBapioTe T ouokeur) oUUQwvVa

HE TIC 0dnyieg ouvTARPNONG.
YMHPEZIA NPOIONTOZ

Mpoetolpaaia mpoidviog

AToouokeudaTe To TIPOIGY, agalpwvTag evieAws 6Aa Ta e§apTipaTa TG ouokeuaaiag. XuviaTdTal va QUAGSETE TN ouokeuaaia.
Mmopei va oag gavei xprioiun yia peAovTIKA JeTagopd Kal amrobrikeuan Tng ouoKeung. MpogTolpdaTe T ouokeur oUpQuva e
TI 00nyieg otV EVOTNTA GUVTAPNONG TNG OUCKEUNG. TomroBeTAaTE TIg AaBég aTnv apiaTepn kai de§id TOpTa oQiyyovTag TIg Bideg
pe éva karaapidi (11).

Opiaég atoixeiwv mpoidvrog (1, VI)

TomoBetraTe Toug Biokoug GUMOYAG uypwv (a) oTo KATW PEPOG KABE Bahdpou aTeyvwparog. TomoBerAaTe GAoug Toug dioKoug
amd avoteidwro xaAuBa (b) oTa EexwpioTd pdgia kdBe BaAdpou aTeyvwHaTOG. AvaAoya WE TIG avayKES O0G, UTTOPEITE VO aQaIpé-
OETE OPIOPEVOUG aTTO TOUG BIOKOUG, YIO TIApABEIVHA, VIO VO XWPESOUV MEYTAITEPQ KOPUATIO TPOPIHWY YIa OTEYVWHA.

Inueiwon;: Zuviotaral va SoKIPACETE T Béon Twv dioKwv TTpIV TOTTOBETATETE PaynTé Tdvw Toug. Auté Ba oag emTpéWe va e&a-
oknbeire kal Ba oag diukoAdvel va ToToBeT aETE TOUG DICKOUG WE TO YaynTd TEVW TOUG.

Avdhoya Pe To PovTENO, TO OTEYVWTHPIO UTTOPET va gival e§oTTAIoUEVO e TTp6aBeTa ageaoudp (VI):

(c) - diokog pe AeTTd coupwTpI - EMTPETEI TV EApavan TOAD PIKPWY TPOQipwy, Tr.Y. Bétava, Tadyia, aTT6poug, Joupa-

(d) - avTIKoMNTIKG XapTi - EMTPETTEN TO OTEYVWHA KOMWBWY TPOPIUWY, T1.X. KPEATOG, MOPIVAPIOUEVWY TTPOIGVTWY, TIOUpE GPOU-
Twv-

(e) - kahoUTT GINKOVNG - EMITPETTEN TV {pavan NUipPEUOTWY Kal KOAMWWY Hadwv, T.X. TIOUPESWY GPOUTWY, OTTITIKWY MTIAPWY
poUGAL.

Takromoinon Tpo@iuwv ot diokoug (1V)

Inueiwon! ZuvioTaral n 1ommoBETNON TWV TPOYILWY 0€ SioKoUg TToU £X0UV aQaipebei aTé Ta PAQIa Tou aguypavtipd. TakToTol-
AoTe Ta TPOQINa O€ pia oTpwon. Mnv Totobeteite TpAQINa 01O dioko GUAOYAG Uypwv. TakToTTOIGTE T TPAQINA OTOUG BioKOUG
£101 WOTE va UTIAPYXE! Kevo ETAGU TwV YEITOVIKWY pagiwv. ToToBeTAaTE TOUG BioKoUG TPOYiMWY oTa pdgia o€ va i kal aTa dUo
dlayepiopata, €101 WOTE Ta TPOPIPa TIoU ToTToBETOUVTaI aTOV KATW dioko var pnv ayyifouv Tov mévw Gioko.

APXIKES OAHTIIES
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Evepyormoinan kai amevepyorroinan mg GUOKEUNS

YuvdEaTe To kaAwdio Tpopodoaiag ot pia Tpida. H auokeur} Ba nyAoer kai n 086vn Ba eugaviael mv vdeign 0000. H ouokeun Ba
€10¢ABe1 o€ Aerroupyia avapovrg.

To oteyvwpio eivar e§omAiopévo pe dUo ave¢dpTntoug BaAdpoug pe &exwpioTo Trivaka eAéyxou (V), Tou oag EmTPETE! va TTpo-
OaPHOLETE TIG TTAPAPETPOUG OTEYVWHATOG OTIG aVAyKES oag. H auokeur| utropei va Aeimoupyrioel pe évav i dUo BaAduoug.
Mamote 10 kKouuTi TEMP / TIME yia va pubpioete Tov Xpdvo OTeyvwpatog yia 1o apioTepd f 1o dei diapépiopa. H 0B6vn Ba
avapoaprioel kai Ba epeaviaTolv of TpoemmAeypéveg Tapdpetpol Asiroupyiag. O mpoemmAeyuévog xpdvog gival 10 wpeg (10:00).
XpnoIUOTIOINGTE Ta KOUNTTIA «+» KAl «-» yit va pUBIoETE Tov EMBUNTO XPOVO OTEYVWHATOG.

MarAoTe avad 1o koupTi TEMP / TIME yia va puBuioerte Tn Beppokpacia oTeyvwpatog. H mpoemAeyuévn Beppokpaaia giva 70°C
(70C). XpnaipotoioTe Ta KoupTd ,+" kai =" yio va pubuioete v emBuunT Beppokpaaia aTeyvwparog. To KoupTT ,+” augavel
TV TIUA PUBKIONG KO TO KOUUTTH =" TN PEIWVEL MaTWVTag TOPATETAUEVA TO KOUNTT, N TapdpeTpog pUBUIong aAadel o ypryopa.
O1 puBpioeig xpdvou kupaivovTal ammd 30 Aetrtd €wg 48 wpeg ot Pruata Twv 30 Aetrmwv. O1 pubioeig Bepokpaaiag KupaivovTal
amd 35°C €wg 80°C ae Bruara Twv 5°C. Otav eugavioTei 1o aUpBoro FAN atnv 066vn, utrodeikvuer 0Tl 0 avepioTApag Aeimoupyei
pévo, xwpic T BepudoTpa.

Aol pubuioete Tov Xpovo Aeitoupyiag kai T Bepuokpacia, TOTAGTE TO KOUUTT Aeitoupyiag evidg 1 AemroU yia va gekiviiael n
Aeimoupyia. AQoU TIATAOETE TO KOUT, Ba AKOUTETE TOV QVEPIOTAPA VO AEITOUPYEi Kal JETA amd TrepiTou 5 deutepdAeTrTa Bar evep-
yoroinGei kai o Bepuavtipag. Edv dev marnBei 1o koupT Acitoupyiag, n ouckeun Ba e10€ABel auTopaTa oe Asitoupyia avapovig
peTd amo 1 Aetrtd adpdveiag.

Katd n Aerroupyia, pmopeite va aAAdgeTe eAelBepa TV wpa Kai T Beppokpaaia XpnoIKoTIoIWVTAG TV Trapamavw diadikaoia.
O xpdvog petpd avtiotpoga £wg 1o 0:00 katd ™ AciToupyia.

Katd m Aeimoupyia, UTTOpEiTE va evepyoTTIOINOETE TOV QWTIONG TOU apIoTePOU 1 Tou deglol BaAdpou yia va TrapakolouBroeTe T
diadikaoia oTeyvwaTog. Ia va evepYOTTOINGETE TOV QWTICUO, TIATATTE TO KOUPTTH «+»/@wg. To wg oBrvel autdpara Petd TV oAo-
KAfjpwaon Tou KUkAou aTeyvwpatog. MTopeiTe va atrevepyoTToIETE TOV QWTICUS ava TIAoQ OTIYUNA TIATWVTAG TO KOUPTTT «-»/QuG.
A@oU TrapéABel 0 XpOVOG OTEYVWHATOG, N BEPUAOTPO ATTEVEPYOTTOIEITOI QUTOUATA KOI O QVEPIOTHAPAG CUVEXICEI var AsIToupyei yia
GMa 10 deutepohertta. Otav oAokAnpwoEi 0 KUKAOG OTEYVWHATOG, N CUCKEUN EKTTEUTTEI 5 NXNTIKG GAUOTA Kl 0TNV 086VN Ega-
vietal To ouuBoho END. Mmopeite va B€0€Te T GuoKeUN O AeiToupyia avapovAg TIATWVTAG T KOUpTH Aemoupyiag. ©a akouoTei
éva NXNTIKG orua. Metd ommd 1 Aetté adpdvelag, n ouokeur Ba e10€ABEI auTdpaTa o€ AEIToupyia avapovg.

Marwvtag To diakdTrm, n cuokeur Ba TepuanaTei avd Taoa aTiypr kal Ba Tebei o Aeimoupyia avapovig.

la va amoTpéweTe TV ammoppdenon uypaaiag oo Ta TPOQINA, £av dev agaipeBolv auéowg PETd TNV aQuddTwon, PTTopEITE va
xpnoipotoiaete T Aemoupyia diatpnang BeppdTntag. lMa va To kAvete autod, TatiaTe To KoupTri KEEP WARM. H Auyvia kdtw
amé 1o koupTr Ba avaBooprivel yia va utodeicel OTi n Aeiroupyia eival evepyr. H ouokeur) Ba petaBei autduata otn Aeitoupyia dia-
TPNONG BeppdTNTag PeETd TV oAokApwan Tou KukAou aguddrwang, SiatpwvTag Bepuokpacia 35°C yia 24 wpeg. Eav dev amal-
Teitan iarApnon BepudrTag, TatoTe Eavd To koupTri. H Auyvia Ba Tapapeivel avaupévn kai n Aeiroupyia Ba amevepyotroinei.
MaAig ohokAnpwOEei n diadikacia oTeyvwpaTog, amoouvdéaTe To KaAwdio Tpopodoaiag amd Ty Trpila. AQAoTe Toug diokoug va
KPUWOOUV Kal, OTN GUVEXEID, QVOIETE TIG TIOPTEG TOU BaAALOU Kal aQaipéaTe TOUG BIiOKOUG TPOQIWV Ao Ta pdia. AQou agaipé-
O€TE Ta TPOPIMA T TOUG BIoKOUG, EEKIVATTE T GUVTAPNON.

Mpdoberes onueiwoers

MéyioTn karavaAwon evépyeiag o€ Acmoupyia avapovrig: 0,8 W.

Mepiodog adpdavelag PeTa TV oTroia N GUCKEUN PeTaBaivel auTépata o Aeimoupyia avapovig: Tepitou 1 min.
Orav 10 aTeyvwpio 10€ABeI o Aertoupyia avapovig, n 08ovn eugavice: 0000.

2uaoTaaeis yia v ERpavon Tpopiuwy

Ta kopudmia ammognpapévwy GPOUTWY Kal Aaxavikwy HTropoUv va xpnaiuotoinBolv ws avak A wg Tpdabeta ot étoiua @ayntd. Ta
amognpapéva Tpo@Iua diatnpouv T yedon Kai T BpeTTIKr Toug agia. Ta amognpapéva TpOQIUa UTTopEi va diagépouv o€ eupavion
1} yeuon amé autd mou diaTiBevTal oTa kaTaoTAWATA, ETTEIDRA OEV TTPOCTIBEVTAI CUVTNPENTIKG KOl XPWOTIKEG OUGTES katd T didipkela
G amimkAg dladikaaiag {fpavang.

Mpiv GexivioeTe T0 OTEYVWHA, CUVIOTATAI VO KaTaYPAWETE TO BAPOG TwV TTPOIGVTWY KOl GTr CUVEXEID VO CNUEIWOETE TOV XPOVO Kal
TN Beppokpaaia aTeyvwparog. Autd Ba SiEukoAUvel Tov TIpoadiopioud Twv cuvBnKwy epyaaiag aTo PEAOV.

O xp6vog OTEYVWUATOG TV TIPoIBVTWY §apTdTal amo:

- oG 1 Péyebog Tepayiwv TpoQipwy:

- apIBpAg diokwv TToU XpnaolyoTTolouvTal yia {hpavon:

- 0 aPIBUAG TWV TTPOIOVTWY TTOU TOTTOBETOUVTAI OTO OTEYVWTIPIO-

- uypaoia aépa yUpw amoé 1o oTeyvWIApIO:

- TIPOOWTTIKEG TTPOTIUATEIG OXETIKG pe Ta amoTteAéapaTa {rpavang.

Edv maparnpnBolv avopoidpop@a atmoteAéapara KaTa 1o oTéyvwpa, n Béon Twv diokwy Ba Tpémel va aAAader Tepiodikd, edv To
EMTPETEI 0 OXEDIONOPOG TNG OUOKEUAG.

Ta amognpauéva Tpo@IPa TPETEI va ToToBeToUVTal OE BOXEID HOVO aPoU £XOUV Kpuwael EVIEAWG. To Boyeio yia Tv amobrikeuon
aTTOENPANEVWY TPOPIHWY TIPETTEN VO Eival AEPOOTEVES. ZUVIOTWVTAI doyeia Kevou aépog. AQoU TOTTOBETATETE Ta TIPOIGVTA OTO
doyxeio, oppayioTe T0 KA Kal 0T ouvéxeia e§ayayeTe 600 To duvaTdv TEPIOOOTEPO aépa. ATTOBNKEUOTE Ta TPOPIMA OF dOXEia
o€ oKoTeVG, dpoaepd PEPOg. H Beppokpaaia amobrikeuang Sev pémel va utrepPaivel Toug 15°C. Mnv Tommobereite amognpapéva

APXIKES OAHTIESTS
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TpO@IMa aTreuBeiag o€ PeTaANIKG Goyeia. EAEyXeTe TTepIOdIKG TNV KATAOTOACN TWY ATIOENPAMEVWY TPOPIHWY.

Edv, yia omrolovdrote Adyo, eivar ammapaitnto va diakdwete T diadikaoia §ipavang, agaipéaTe Ta TpAQIUa atmd Toug diokoug Kal
TOTIOBETAOTE Ta O TTAAOTIKEG OAKOUAEG fy BOxEia Kal, OTN GUVEXEID, TTOBNKEUOTE Ta OTNV KaTaWugn. ATIOWUETE Ta TPOPING TTPIV
ouveyioete T diadikaaia §Rpavang. Mnv kataylxeTe {ava Tpo@IPa TToU £X0uv aTroyuxBei TPONYOUNEVWG.

Kard tn Aeiroupyia Tng ouokeung, evOEXeTal va TIpoKUWouv agdApara, Ta otroia Ba onuarodotolvial ammd Ta akdAouba oUpBoAa
TIou epgavifovtal atnv 086vn: E1, E2 - emkovwvAaTe pe T0 0épPIg Tou KataokeuaaTr yia emokeur}: E3 - TAnpo@opieg oxeTIKG e
oAU uwnAn Bepuokpacia atov BaAapo Tou aTeyvwnpiou, WOgTe T GUOKEUN.

2UVIripnon CUOKEUNS

Inueiwon! OAeg o1 epyaoieg ouvtApnong Tpémel va ekTehoUvTal PE TN GUCKEUT amrevepyomoinuévn. lMa va 1o Kavete autd, amo-
ouvdEaTe To KaAwdio Tpogodoaiag aTd Ty Trpida.

H ouokeun xpnoiuotolgital yia TNV TTpogToIpacia Tpogiuwy Tou TotroBeTouvTal ameuBeiag o diokoug, emopévwg Eival amapai-
1o va 8100@aNioTE N woTA KaBapIdTNTa TwV ESOPTUATWY KAl TwV aECOUGp TG GUOKEURG YIa va SIoo@aNioTel N ao@aAig
TTPOETOINATIT TPOPILWVY.

[pIv xpnoIhoTIOINGETE TN GUCKEUR YO TIPWTN YOPd, a@oU KabapioeTe Toug diokoug, To ETWTEPIKG Twv BaAduwv aguypavtipa
Kal TO ECWTEPIKG TNG TIOPTAG, AEIToupyAaTE Tov aguypavtipa atn péyiot Beppokpaaia yia 30 Aettd xwpig @ayntd. Katd m
BIGPKEIN QUTOU TOU XPBVOU, EVOEXETAI VA TIAPATNPNOETE KOTTVO 1} OGN TIOU TIPOEPXETal TG T GuKeur). Metd T xprion, agrioTe
Tr GUOKEUN va KPUWOEI Kal OTN OUVEKEIR TIAUVETE §avd Toug diokoug Kai To eowTePIKG Twv BaAdpwy. Autd Ba agaipéael Tuov
uTIOAEiUaTA XNHIKWY OUCILV TIOU XPNGIMOTIOI0UVTAl TNV KATAOKEUR TWV E50PpTNHAETWY TNG GUCKEURG.

O diokol Tpéel va TTAEvOVTal PE TPEXOUNEVO VEPOS A BUBiCovTAg Toug o€ vepd. ZKouTTioTe T0 E0WTEPIKG KABE dlaPEPIoUOTOS E
éva uypo, paAakd Travi. XpnoigotroinaTe éva ATmo amopputravtikd maTwy. KabapioTe pe éva pahakd mmavi, jaAaké ogouyydpl A
pohakr) Bouptaa. Mnv xpnoigooieite emBeTIKG A AclavTIKG kaBapIoTIKG, Adyw Tou KIVOUVOU BOUTTIWUOTOS KAl YPATGOUVIoHATOG
NG EMQAVEIas Twv diOKWV Kal TOU ECWTEPIKOU TOU BIAEPITHATOC.

Metd 10 TAUOIHO, OTEYVWOTE KAAG TOUG BioKOUG Kal TO ECWTEPIKG TwV BaAGUwWY.

O Siokor kai Ta ageooudp dev eivar katdAAnAa yia kaBapiopd o TAuvTApIo TIdTWY 1 e TTdakeS vepol uywnAig Trieong.
KaBapioTe 10 e0wTePIKG Twv BaAduwy Pe Eva EAAPPUIG Uypd Travi Kal OTn CUVEXEID OTEYVWOTE TO JE éva kaBapd, aTeyveo Travi.
MMpogeidomoinan: Mnv BuBilete oTé pia nAekTpIKr) oUCKEUN o€ vepd 1y ae otrolodrToTe GAAO uypod.

Mnv xpnaiporoieite diaAlTeG, kauaTikd péaa, aAkodA, Beviivn A AeiavTikd yia Tov KaBapiopd.

KaBapioTe Tig 0TTéG €€aepIoNOU e NAEKTPIK OKOUTT.

ATOBNKEUTIKOS XWPOS OUOKEUNS

Edv n ouokeun dev rpdKeiTal va xpnalpotoinei yia YeyaAo Xpoviké SiIGoTnua, ammoouvOESTE TV a6 TNV TTIapoyxr peUpaTog. Ato-
BnKeUOTE TN OUOKEUN O ETWTEPIKO XWPO KaTd TNV aTroBriKeuan, TpooTaTeUOVTAG TV até okévn, Bpwuié kal uypaaia. uvioTaral
n amoBrikeuan Tng ouokeung otV apxIki TG cuakeuaaia. AToBnkedaTe Tn ouakeur] ot Béan Aeiroupyiag Tng. Mnv aToiBadete Ta
TIpoi6vTa ae aTpWwaelg. Mnv TotrobeTeiTe TiTTOTO TTAVW GTO TTPOIGV KaTG TNV aTToBriKeuan.

TEXNIKA AEAOMENA
Mopdperpog Movdda pétpnong Atia
ApiBpdg katahdyou YG-16000
OvopaoTiki Tdon [V~] 220- 240
OvopaoTIKi ouyveTnTa [Hz] 50 - 60
OvopaoTikr 10XUg W] 1200 - 1400
Oeppokpaaia EApavang [°C] 35-80
MéyioTog xpdvog OTEYVWHATOG [h] 48
Katnyopia pévwong |
Aiaotdoeig Siokou [cm] 25x23
MéyioTo @oprio avd dioko [ka] 03
AiaoTdoeig (rikog x TAGTog X Uyog) [mm] 512 x 366 x 337
Mada [kg] 12,6

APXIKES OAHTIIES
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XAPAKTEPUCTWUKKN HA MPOOYKTA

[JlexvppatopbT 3a XpaHa e YCTPOICTBO, NPpeaHa3Hau€eHo 3a CyLLEHe Ha XPAHUTENHW MPOJYKTH, U3NON3Baiik1 LUPKyNaLums Ha To-
b Bb3gyX. LLIMpokusT KOHTPON Ha TeMnepaTypaTta By NO3BONsBa fia perynupate paboTHUTe napameTpu Ha YCTPOMCTBOTO Cro-
Pef BalLMTe HYXAV 1 BUAA Ha XpaHaTa, KOSITO Ce CyLuu. Hsikomko TaBu no3BonsiBar edekTuBHa pabora. MpasunHata, HapexaHa
1 GesonacHa paboTa Ha NpoayKTa 3aBicH OT NpaBuHaTa My ynotpeta, crefoBaTernHo:

Mpeau ynotpe6a Ha NpoayKTa, MONsi, NPoYeTeTe LANOTO PLKOBOACTEO U ro 3anasere.

JlocTaBYMKBLT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a KAKBUTO W Aia € LLETH UMK HapaHsiBaHWs,, POUSTUYALLM OT U3NON3BaHETO Ha NPoayKTa 3a
Lienn, pa3nuyHm OT MpeHA3HAYEHNETO MY, UMK OT Hecna3BaHe Ha NpasunaTa 3a 6e30MacHOCT UMK UHCTPYKLMUTE B TOBA PbKO-
BOACTBO. V13M0on3BaHeTo Ha NPOAyKTa 3a LENK, pasnnyHm OT MpesHasHaveHNETo My, ChLLO aHynupa rapaHLmsiTa 1 rapaHUMOHHUTE
npasa Ha notpeburens.

NPOOYKTOBO OEO0PYABAHE

MpodyKTbT ce AOCTaBst KOMMIEKTOBAH, HO U3UCKBA NIECEH MOHTaX. Mpean ynotpeGa oTCTpaHeTe BCUUKW ONakoBKY 1 MpennasHu
cpepcTsa 3a fiocTaBka. Heobxoauma e 1 NofroToBka, KakTo € On1caHo no-HaTaTbk B TOBA PbKOBOACTBO.

OBLLX NHCTPYKLIUK 3A BE3OINACHOCT MPU YNOTPEBA

YCTPOWCTBOTO € NpeaHasHauYeHo 3a npodecroHanHa ynotpeba, Hanpuvep B 3aBeLeHs:
3a 00LLeCTBEHO XpaHeHe, u paboTaTa ¢ Hero TpsibBa fa ce W3BbpLUBa OT NepcoHan ¢
MoaxoasiLLa KeanueukaLms.

ToBa YCTPOWCTBO € MpeaHas3HaYeHo caMo 3a ynoTpeba Ha 3akpuTo. He ro uanaramte Ha
LXK UK APYTY Banexu.

YCTPOICTBOTO € MpedHasHa4YeHO eaMHCTBEHO 3a TepMUyHa obpaboTka Ha XpaHWTernHu
MPOLYKTW, MOCTABEHW AUPEKTHO BbpXY TaBu. 3abpaHeHo e 13Mon3BaHETo Ha YCTPONCTBOTO
3a KaKBaTo M fa e Apyra Len, Hanpumep KaTto HarpesaTten 3a npoayKTy, MocTaBeHu B
KOHTEWHEP.

3abpaHeHo e camu fja peMoHTMpaTe, pa3rnobsisate unv Moguduumpare yCTponCTBOTO.
Beuyku peMOHTH Ha YCTPOMCTBOTO TpsibBa Aa Ce W3BbpLUBAT OT OTOPWU3MPaH CepBu3eH
LIEHTBP.

YeTpoicTBoTo Tpsibea fa 6bae noa HabntogeHre Npes UsnoTo Bpeme Ha pabora.

NPEQYNPEXAEHWUE! YcTpoiCTBOTO MOXe [a ce Harpee MHOro no Bpeme Ha pabora.
BbaeTe BHUMATENHW, KOrato J0KOCBATE YCTPOMCTBOTO MO BpeMe W BedHara cref pabora,
ropaav pUCK OT U3rapsiHUuS.

ToBa yCTPOVICTBO He € npeaHasHa4eHo 3a ynotpeba ot aelia noa 8-roaniHa Bb3pacT, nnua
C HamaneHm U3n4eckn Ui YMCTBEHM COCOBHOCTV Unv nuuia 6e3 ONUT 1 NO3HaHKA 3a
YCTPOWCTBOTO. [leLiaTa He TpsibBa [Ja UrpasiT C HEro, OCBEH ako He Ca nog HabnioaeHue unv
HE Ca MHCTPYKTMPaHW Kak [a Manon3sar YCTPOCTBOTO Be30macHo 1 pasbupat cBbp3aHuTe
C HETO OMacHOCTH.

[euara He TpsiGBa Ja NO4MCTBAT Ui NOAabPXaT ypena 6e3 Haa3op.

[NpenopbKu 38 MOHMaX U mpaHcropmupare Ha ycmpolicmeomo
YCTPOIICTBOTO MOXe Aa Ce MOCTaBs Camo BbpXy TBbp/a, paBHa, PaBHOMEpHa 1 Hesarnanima

OPUIMUHAINHO PBKOBOLCTTBO
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MOBLPXHOCT.
MoBbpXHOCTTa TpsibBa Aa MOXEe Aa W3ObpXW TEITOTO HA Camus yYpen U XpaHUTENHUTe
MPOLYKTY, MOCTABEHN B HETO.

Ocurypete pasctosiHie ot noHe 10 CM OKONO CTPaHWYHUTE CTEHU Ha YCTPOACTBOTO. He
MocTaBsANTe TEPMOYYBCTBUTENHM MaTepuary Haf YCTPOWCTBOTO. ToBa Lie OCurypu
npaBwiHa BeHTUnaums. He noctagsiTe yCTponcTBoTO 61130 40 P, HanpuMep Maca.

He nocrassiTe yCTPOMCTBOTO B 65IM30CT A0 3ananiMm Matepuanii, Kato Hanpumep 3aBecy
U ipanepum.

YCTponCTBOTO TpsibBa Aa Ce W3nonaea B 30Ha, KbAETO Bb3ayxbT € 6e3 3amMmbpeuTeni u
Mupuami. 1o Bpeme Ha CyLLeHe Ha XpaHa Bb3ayXbT NpemiHaBa Npe3 Hest M eBEHTYanHu
3aMbPCATENM MOraT ja OCTaHaT BbpXy U3CYLLEHUTE NPOLYKTY.

He nocraBsanTe enexkTpu4eckn YCTPOWUCTBA Hap YCTPOWCTBOTO. YCTPOWCTBOTO M3/TbYBA
ropeL, BriaxeH Bb3ayX Mo Bpeme Ha paboTa, KOETo MOXe Aa MPUYMHL KbCO CbeAMHEHME B
ereKTpuyeckara cucTeMa 1 TokoB yaap.

3abpaHeHo e npobKBaHETO Ha OTBOPW B MPOAYKTA WM M3BLPLUBAHETO Ha Apym
MOoAMdMKaLIW N0 YCTPOWCTBOTO, KOUTO HE Ca OMMCaHM B MHCTPYKLMKTE.

[pemecTBaiiTe YCTPOUCTBOTO CaMO KOraTo Ce € OXMaaurio, Karo ro AbpxiuTe 3a kopryca. He
rpemecTBaiTe YCTPOMCTBOTO, KaTo Abpriare 3axpaHBaLLms kaber.

Temneparypara Ha MSCTOTO Ha MOHTaX ¥ ynotpeba Ha yCTporCTBOTO TpsibBa Aa 6bae
B AavanasoHa +10°C + +38°C, a otHocuTenHata BriaxHocT Tpsibea ga e nog 90% 6e3
KOHZEH3aLus.

[penopbKu 3a cebp3saHe Ha ycmpoLCMeoMo KbM 3axpaHeaHemo

Mpeau pa CBLPXKETE YCTPOWCTBOTO KbM 3axXpaHBaHETO, YBEpETe Ce, Ye HaMPEXEHMETO,
yecToTaTa M KanauuTeTbT Ha 3axXpaHBAHETO CbOTBETCTBAT Ha CTOMHOCTITE, MOCOYEHN Ha
Tabenkara ¢ faHHu Ha ycTpoiicTBoTo. LlencenbT Tpsibea 4a € Noaxoasiy 3a koHTakTa. He
ce aonyckaT MoavdvKaLmy Ha Lencena.

YcTpoiicTBOTO TpsibBa Aa Obae CBbP3aHO AMPEKTHO KbM €OMH ENEKTPUYECKM KOHTAKT.
YObMKATENHN KAOEMM, MHOFOKOHTAKTHI KOHTaKTW W Pa3KMOHUTENN He Ca PaspeLLeHy.
3axpaHBallata Bepura Tpsbea fga 6bae 0bopyaBaHa CbC 3alUMTEH MPOBOOHUK W
npeanasuten noHe 16 A.

W30sreaitTe KOHTaKT Mexay 3axpaHBalumsi kaben 1 octpu pbOoBe, ropeLuym NpeameTt n
MOBLPXHOCTW. BuHar passuBaiiTe HambnHO 3axpaHBaluys kaben, Korato ypeawT € B
ynotpeda, 1 ro No3nLMOHMPaliTe Taka, Ye a He npeym Ha pabotarta. 3axpaHBaLumsT kaben
TpsibBa Aa Obae pasnonokeH Taka, Ye Aa He Cb3daBa OMacHOCT OT CbBaHe. KoHTaKTbT
TpsibBa [a e pasnonokeH Taka, Ye LLEMNCebT Ha ypeaa Aa Moxe Bbp3o 4a ce UKoY,
Koraro makniouBaTe 3axpaHBaluys kaben, BHarv gbpnanTe Kopnyca Ha Liencena, Hukora
kabena.

Ako 3axpaHBalMAT Kaben wnu Liencen ce noepemdn, He3abaBHO M0 U3KMOYeTe OT
3aXpaHBaHETO W Ce CBbPXETE C OTOPM3NpaH CEpPBU3EH LIEHTbP Ha MPOM3BOAMTENS 3a
rnoamsiHa. He manonagaiTe YCTPOWCTBOTO C NOBPeAEH 3axpaHBall kaben unu Liencen.
3axpaHBalLmMaT kaben wnm LencenbT He Morat ga Gbaar pemMoHTMpaHW. Ako Tesu
KOMMOHEHTU Ca noBpemdeHn, Te Tpsibea ga Obaar cMeHeHu ¢ HoBM, 6e3 medexTu.

E OPUTIMUMHAINHO PBKOBOLCTUBO
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3aXpaHBaLLI,I/1ﬂT kaben u Lwencenst Tpﬂ6Ba Aa Gbaat CMeHeHu ot OTOpKU3MpaH cepBr3eH
LIEHTbpP Ha NPon3BOAUTENA.

[peropbKu 3a U3rosn3gaHe Ha ycmpoucmeomo

NPEOQYNPEXAEHWUE! KopnyCbT Ha yCTPOACTBOTO MOXE Aa Ce Harpee no Bpeme Ha u
ckopo cneq ynotpeba. He ro gokocBaiiTe, Thi Kato TOBa MOXE Aa NMPUYMHIA U3rapsiHUS.
OcraBeTe Kopryca Ha YCTPOWCTBOTO Ja Ce OXTaay.

XpaHaTa TpsibBa 4a Ce Hapexe Ha Manki napyeHua, npeau da ce nocTasu B TaBuTE.
KorkoTo no-manku ca napyetara xpaHa, Tonkoea no-0bp30 e M3CbXHaT W TOMKOBa Mo-
-Hucka e Heobxogvma Temnepatypata Ha CyLLEHe.

XpaHara BuHaru Tpsibea Aa ce nocTass, 3ano4Baikii OT Hali-aonHata Taga. [poaykTute He
TpsibBa Aa ce noapexaar TBbpae NITbTHO e4Ha 4O Apyra. XpaHata Tpsibsa fa ce nogpexaa
TaKa, Ye Bb3yXbT [a MOXe Aa LmpKyrpa. Bbpxy Bcsika TaBa TpsibBa a e noctaBs camo
eVH crom xpaHa. MpogyKTTe, MOCTaBEHW BbPXY TaBaTa, He TpsibBa 4a 4OKOCBAT KpauLaTa
Ha TaBarta Unu Kopryca Hap, TsX.

YBeperte ce, Ye nogbT B Brn3ocT 40 YCTPOWCTBOTO HE € XiTb3ras. ToBa LUe NpenoTpaT
MoaxTb3BaHe, KOETO MOXeE a 0BEAE A0 CEPUO3HI HapaHSIBaHMS.

BuHarv HabntogasaiiTe ypega, aokato e B ynotpeba. [peay aa nposepuTe HUBOTO Ha
W3cyLaBaHe Ha XpaHUTENHUTE NPOAYKTM, CIPETE Ypeaa, U3KIKYETe 3axpaHBaLLms kaben
OT KOHTaKTa W 134akaiiTe KopnycbT My Aa Ce OXnaay, Npeam 4a OTBOpUTE Kanaka uiv aa
13BaauTE TaBUTE.

AKO criefi cyLLeHe No TaBUTe UK Kopryca OCTaHe XpaHa, OTCTpaHeTe 5, Npeav a Aobasute
HoBa xpaHa. OctaTbUuTe OT XpaHa No TaBWUTE WM KOpryca Morat Aa BbanpensTtcraar
LMpKyraLmsiTa Ha Bb3yxa, KOETO MOXe Aa A0Beae L0 nperpsisaHe Ha ypeaa. [perpsT ypea
MOXe [a Ce MOBpeau W Aa NPUYMHI Noxap Uik TokoB yaap. MoumcTeTe ypeaa ChrnacHo
WHCTPYKLMUTE B MHCTPYKLMUTE 3a MOAAPBXKA.

NPOAOYKT OBCNYXBAHE

Modzomoska Ha npodykma

PasonakoBaiiTe npoaykTa, kaTo npemaxHeTe HambHO BCU4KI KOMMOHEHTY Ha onakoBkaTa. MpenopbynTenHo e fa 3anasute ona-
koBkaTa; T MOXe fia B1 Gbie nonesHa npu GbAeLLo TpaHCNOpTMPaHe 1 CbXpaHeHue Ha YCTPOICTBOTO. MoaroTeeTe YCTPOCTBOTO
CbITIaCHO MHCTPYKLMUTE B pasfena 3a Noaapbxka Ha yCTpoicTBoTo. MOHTMpaliTe ApbXKUTE Ha NsBaTa W AscHaTa Bpara, kato
3arterHeTe BuHTOBETE C oTBepTKa (Il).

3adasaHe Ha enemeHmu Ha npodykma (1, VI)

MoHTupaiiTe TaBuTe 3a CbbupaHe Ha Kanky (a) Ha SbHOTO Ha Besika CylumnHs. MoHTUpaliTe BCUUKM TaBy OT HepbXaaema cToma-
Ha (b) Ha oTAenHuTe padToBe Ha BCAKA CYLUMIHS. B 3aBMCMOCT OT BaLLUTE HYXAW, MOXETE [ja MPeMaXHETe HAKON OT TaBuTe,
Hanpumep, 3a fja NOCTaBuUTe MO-ToNeMi NapyeTa XpaHa 3a CyLueHe.

3abenexka: MpenopbunTenHO € Aa TeCTBaTE NO3NLMSTa Ha TaBUTE, NPEAN Aa NOCTABUTE XpaHa BbpXy TAX. ToBa Lue B M03BOMM
Aa npuaobueTe npakTika v Le BU yNecH fa NO3MLMOHMpaTe TaBiTe C XpaHaTa BbpXy TAX.

B 3aBucumMocT ot mogena, CylmnHsaTa moxe aa 6bae obopyasaHa ¢ fonbnHuTenHu akcecoapm (VI):

(c) - TaBa ¢ Ha Lieaka - 03BONSBA CyLUEHE Ha MHOTO Maskv XpaHUTENHW NPoAYKT, Hanpumep 61mku, Yaliose, cemeHa, ropckiA
nnopose;

(d) - He3anenBalLa xapTus - NO3BONABA CyLUEHE Ha JIENKaBy XpaHu, HanpuMep Meco, MapuHOBaHW MPOAYKTY, NIOA0BO Miope;
(e) - cunukoHoBa chopma - NO3BOMNABA CYLLEHE Ha NONYTEYHM W NenkaBit Macy, HanpUMep NIOAOBM MNIOPETa, AOMALLHO MPUTOTBEHN
mtocnn 6apyeta.

ModpexdaHe Ha xpaHumenHu npodykmu ebpxy masu (1V)
3abenexka! MpenopbunNTENHO € XpaHUTENHUTE NPOAYKTI Aa Ce NOCTABAT BbPXY TaBW, U3BaAEHM OT pachToBETe Ha AexvapaTopa.

OPUIMUHAINHO PBKOBOLCTTBO
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MonpepeTe xpaHata Ha eauH croii. He nocTaesiiTe xpaHWTENHIU NPOAYKTM BbPXY TaBaTa 3a chOMpaHe Ha kanku. [ogpenete
XpaHaTa BbpXy TaBIUTe Taka, Ye [ Ma pascTosiHUe Mexay CbCefHUTe pachTose. MocTaBeTe TaBuTe 3a XpaHa BbpXy padroseTe
B €[HOTO UN 11 B [1BETE OTAENEHNs, Taka Ye XPaHUTENHUTE MPOyKTH, MOCTAaBEH BbPXY [ONHaTa TaBa, a He JOKOCBAT ropHaTta
TaBa.

BknroysaHe U U3knoyeaHe Ha ycmpolicmeomo

Bknioyete 3axpaHBaLLms kaben B KoHTaKTa. YCTPOCTBOTO Lie M3Aaze 3BYKOB curHan v aucnnes we nokaxe 0000. YctpoiicTBo-
TO LLiE BNE3€ B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

CywunHsita e obopyaBaHa C [Be He3aBUCUMW kamepy C OTAeneH KOHTponeH naHen (V), Koeto Bi No3BonsiBa fja perynupare
napaMeTpuTe Ha CyLLEHe CNOpes BaLLMTe HyxXau. YCTPOICTBOTO MOXe Aa paboTy ¢ eaHa Unu fige kamepu.

HatucHete 6yTtoHa TEMP / TIME, 3a fa 3aafeTe BPEMETO 3a CyLUEHe 3a NIIBOTO WK ASICHOTO OTAeneHve. [ucnnesT we mura
1 Le ce nosBsiT habpuuHuTe paboTHu napameTpu. Bpemeto no nogpasbupane e 10 yaca (10:00). anonasaiite byToHuTe «+» 1
«-», 33 [1a 3a[jajieTe XeNaHoTo BPEME 3a CyLUEHe.

HatucHete otHoso 6yToHa TEMP / TIME, 3a aa 3aazeTe Temnepatypata Ha cylueHe. Temnepatypara no nogpasbupane e 70°C
(70C). N3nonagaiite GyTonuTe ,+" 1 ", 32 Aa 3afafeTe XenaHata Temnepartypa Ha cyleHe. byToHsT ,+” yBenuyasa 3agage-
HaTa CTOIHOCT, a ByTOHBT ,-” 1 HamansBa. HatuckaHeTo 1 3agbpkaHeTo Ha byToHa Lie NpoMeHW NapameTbpa Ha HacTpoiikata
no-6bp3o.

Hacrpoiikute 3a Bpeme Bapupat ot 30 MuHyTV 10 48 Yaca Ha cTbrku oT 30 MuHYTU. HacTpolikuTe 3a TemnepaTypa Bapupat ot
35°C go 80°C Ha ctbnku ot 5°C. Korato Ha aucnnes ce nosiBu cumeonbT FAN, ToBa nokasea, Ye pabotu camo BEHTUNATOPbT,
6e3 HarpeBartens.

Cnep kaTo HacTpouTe BpemeTo 3a paboTa 1 Temnepatypara, HaTicHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe B pamkuTe Ha 1 MUHyTa, 3a Aa
3anoyHete pabota. Cneg HaTuckaHe Ha DyTOHa Lue yyeTe BeHTMMaTopa Aa pabotu v cneg npubnuanuTenHo 5 cekyHau e ce
BKIIOUM 1 HarpeBaTenst. Ako OyTOHBT 3a 3axpaHBaHe He e HaTUCHaT, YCTPOWCTBOTO aBTOMATUYHO Lue Brie3e B PEXUM Ha roTOB-
HOCT cne 1 MUHYTa HEaKTMBHOCT.

[No Bpeme Ha paboTa MoxeTe CBOBOLHO 1a NPOMEHSITE BPEMETO W TeMnepaTypara, kaTo U3nonaeare onucaHaTta no-rope npowie-
aypa. Bpemero ce otbposisa obpatHo Ao 0:00 no Bpeme Ha paborta.

[Mo Bpeme Ha paboTa MOXeTe [1a BKMIOUMTE OCBETNIEHMETO Ha NsBaTa UM AscHaTa kamepa, 3a Aa Habniopasate npoueca Ha
cylueHe. 3a Aa BKIHYUTE OCBETNIEHNETO, HaTUCHETE ByToHa «+» / cBeTNMHA. CBETNMHATA Ce W3KMoYBa aBTOMATUYHO Cref 3a-
BbpLUBaHe Ha LMKba Ha cylueHe. MoxeTe Aa U3kntounTe 0CBETNEHWNETO NO BCSKO BPEME, KATo HaTUCHETE ByToHa «-» / CBETMNNHA.
Crep 3TnyaHe Ha BPEMETO 3a CYLLEHE, HarpeBaTensT ce U3KIKYBA aBTOMATUYHO M BEHTUNATOPBT NPOAbITKaBa Aa paboTy olle
10 cexyHau. KoraTo UMKBITBT Ha CyLUEHe MPUKIIHOYW, YCTPOUCTBOTO U3naBa 5 3BYKOBYM CurHama W Ha aucnnes ce nosiesiza CuM-
BonbT END. MoxeTe aa noctasiTe yCTpOICTBOTO B PEXIIM Ha FOTOBHOCT, KaTo HAaTUCHETE DyToHa 3a 3axpaHBaHe; LLe Npo3Byuyi
3ByKOB curHan. Cneg 1 MuHyTa HEaKTMBHOCT YCTPOICTBOTO aBTOMATIYHO LLE Brie3e B PEXUM Ha FOTOBHOCT.

HaruckaHeTo Ha npeBKto4YBaTens Lie M3KIHOUM YCTPOCTBOTO MO BCSIKO BPEME W LLIE FO NPEBKITHOYN B PEXIM Ha FOTOBHOCT.

3a fa npegotepatuTe abcopbupaHeTo Ha Bnara OT XxpaHata, ako He Bbae W3BageHa BegHara cnej Aexvapataunsta, MoxeTe
[a u3nonagate (yHKLMsITA 33 NOALbPXaHE Ha TonnuHa. 3a fa HanpasuTe ToBa, HaTucHeTe byToHa KEEP WARM. CeeTnMHHUAT
MHavKaTop nog OyToHa e Mura, 3a Aa nokaxe, Ye (yHKUMSTa € aKTUBHA. YpenbT aBTOMATUYHO LU NPEBKMIOYM B PEXUM Ha
noaAbpkaHe Ha ToNnWHa cref 3aBbpLUBaHe Ha LyKbNa Ha fexuapataLms, noAgbpxankv Temneparypa ot 35°C B npogbikeHue
Ha 24 vaca. Ako He € HeobxoaMMO NOAAbPXKAHE Ha TOMMWHA, HaTUCHETe ByTOHa OTHOBO; MHAMKATOPBT LUE OCTAHE BKIIOYEH U
(hyHKUMSITA LLe Ce UBKITHYM.

Crep kaTo NPOLIECHT Ha CyLLEHE NPUKMIoYM, U3KMIoYETe 3axpaHBaLLns kaben oT koHTakTa. OcTaBeTe TaBuTe Aa Ce OXMafsT, cren
KOETO OTBOpETE BpaTUTE Ha OTAENEeHNETO W 13BafeTe TaBUTe C XpaHa OT padToBeTe. Cren Kato U3BaAUTE XpaHata OT TaBuTe,
3anoyHeTe NoaapbKKaTa.

HonwvnHumentu 6enexku

MakcumanHa KoHcymauyst Ha eHeprins B pexum Ha rotoHocT: 0,8 W.

lepviog Ha HeaKTUBHOCT, CNez KOWTO YCTPONCTBOTO aBTOMATUYHO MPEBKTIOYBA B PEXXMM Ha FOTOBHOCT: NpnbnuantenHo 1 min.
Korato cywwinnHsiTa Bnese B pexuM Ha rotoBHoCT, Ancnnest nokasea: 0000.

[penopbKu 3a cyweHe Ha XpaHumesnHu npodykmu

CyLLeHuTe napyeHLia NnogoBe M 3eMeHYyLyM MoraT Aa Ce U3Mon3Bar Kato 3akyCcki Uni kato JobaBku KbM rotoBu xpanu. Cylue-
HUTE XpaHU 3anasBat CBOS BKYC W XpaHUTeNHa CTOMHOCT. CyLIEHWUTE XpaHi MOXe Aa Ce pas3nuyaBaT No BbHLUEH B, NN BKYC OT
Te3u, NpeanaraHi B MarasnHuTe, Thil KaTo N0 BPEME Ha JOMALLHOTO CyLUEHe He ce JOBaBAT KOHCEPBAHTM 1 OLIBETUTENN.

[Mpeny oa 3anoyHeTe CyLLEHETO, Ce NpenopbyBa Aa 3anuLieTe TErMoTo Ha NPOAYKTUTE, a Cnej ToBa Aa OTOenexuTe BPeMETO 1
Temreparypata Ha cylueHe. ToBa LU YNecHU onpeaensHeTo Ha paboTHuTe ycnosus B GbaeLue.

Bpemeto 3a CbXHeHe Ha NpoayKTMTe 3aBuUCH OT:

- fiebenuHa unu paamep Ha napyetara XpaHuTenHU NpoayKTy;

- 6poli TaBu, N3MON3BaHN 3a CYLLEHE;

- 6pOSIT Ha NPOAYKTUTE, NOCTABEHY B CYLUUHATA;

- BNaXHOCT Ha Bb3[jyXa OKOMO CyLUIMIHATA;

- NINYHM NPESNOYMTAHNS OTHOCHO EEKTUTE Ha U3CYLLABaHE.

OPUTITMUHAINHO PBKOBOJLCTUBO
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Ao no Bpeme Ha CylLeHe ce HabnogaBaT HepaBHOMEPHM Pe3ynTaTi, No3uLKsTa Ha TaBuTe TpsibBa Aa Ce MPOMEHS NEPUOAMYHO,
aKo KOHCTPYKLMSITA Ha YCTPOICTBOTO r0 N03BOMSBA.

CyxuTe XpaHuTEnHM NpoLyKTh TpsibBa Aa Ce MOCTaBsAT B KOHTEHEPM CaMO CMej KaTo ca Ce OXMaAumM HambiHO. KOHTeHepbT
3a CbXpaHeHue Ha CyXu XpaHuTenHu NpoaykTv TpsibBa fja € XepMeTdecky 3aTBopeH. [MpenopbyBa ce BakyymupaHe Ha KOH-
TelHepu. Crieq KaTo nocTaBuTe NPOLYKTUTE B KOHTENHEPA, 3aTBOPETE O NITbTHO W CNej TOBa U3BMEYETe KOMKOTO & Bb3MOXHO
noseye Bb3ayx. CbxpaHsiBaiiTe xpaHaTa B KOHTEMHEPW Ha TbMHO U XNafHO MSCTO. TemnepaTtypata Ha CbxpaHeHue He TpsibBa
Aa Haasuwasa 15°C. He nocTaBsiiTe cyxu XpaHUTENHU NPOAYKTY ANPEKTHO B METAMNHM KOHTEHepU. MepuoanyHo npoBepsiBaiiTe
CBCTOSIHUETO Ha CyXWUTE XPaHWUTEMHN NPOLYKTY.

AKO MO HsikaKBa MpuuyMHa e HeobxouMo ia NPeKbCHETE npoleca Ha CylleHe, U3BafieTe XpaHata oOT TaBuUTe W § NOCTaBETE B
HalNoHOBM TOPBMYKI UMK KOHTEHEPK, CIed KOETO 51 ChXpaHsiBalTe BbB (pu3epa. PasmpaseTe xpaHata, npean Aa Bb3oOHOBUTE
npoLeca Ha cyLueHe. He 3ampa3siBaiite NOBTOPHO NPeaBapuUTENHO pa3mMpaseHa xpaHa.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha YCTPOICTBOTO MOraT fja Bb3HMKHAT IPeLLKM, KOWTO Lie GbAaT cUrHanusmpaHin oT CriefHUTE CUMBONK,
nosiBsiBalLyM ce Ha aucnnes: E1, E2 - cBbpXeTe ce CbC CepBM3a Ha NMpon3BoauMTens 3a peMoHT; E3 - nHdopmaums 3a Tbpae
BICOKa TEMNepaTypa B kamMepaTa Ha CyLUMNHsITa, OXMnafieTe YCTPONCTBOTO.

Moddpwxka Ha ycmpoticmeomo

BHumarme! Lisinata nopapbxka Tpsibea Aa ce U3BbPLLBA, KOraTo YCTPOMCTBOTO € M3KMo4eHO. 3a ja HanpasuTe TOBA, U3KMioYeTe
3axpaHBaLLnst kaben oT KoHTaKTa.

YCTpOIACTBOTO Ce M3NOM3Ba 3a NPUroTBsHE Ha XpaHa, NOCTaBeHa AMPEKTHO BbPXY TaBy, Cie0BaTENHO e HeobXoanMo Aa ce ock-
rypu npaBuIHa YNACTOTa Ha KOMMOHEHTUTE 1 akcecoapuTe Ha YCTPOICTBOTO, 3a Aa Ce ocurypu 6e3onacHo NpuroTesiHe Ha XxpaHa.
Mpenv Aa n3nonasare ypeaa 3a MbpBY MbT, CNEA NOYNCTBAHE HA TaBWTe, BBTPELUHOCTTA Ha kaMepuTe Ha Aexuapatopa W Bb-
TPeLLHaTa CTpaHa Ha BpaTara, MyCHeTe Aexuapatopa Ha MakcumanHa temneparypa 3a 30 MuHyTv 6e3 xpaHa. [Npes Tosa Bpeme
Moxe Aa 3abenexvite Aum unn Mupnama, nagaium ot ypena. Crnen ynotpeba ocTaBeTe ypena fia ce 0Xnaju, Cref, KoeTo n3muiite
OTHOBO TaBYTE W BBTPELLHOCTTA Ha kamepuTe. ToBa LLe peMaxHe BCUYKY 0CTaTbYHU XUMUKanW, U3NoN3BaHy Mpyu NpOU3BOACTBO-
TO Ha KOMMOHEHTUTE Ha ypeaa.

TaBuTe TpsibBa fia Ce MMAT MOA Tevalla BOAA UMM Ype3 notansHe BbB BoAa. V30bplueTe BLTPELUHOCTTA HA BCAKO OTAEMNeHMe ¢
BraXHa, Meka kbpra. /13nonasaiite Mek npenapar 3a M1eHe Ha cbaose. [louncTealiTe ¢ Meka Kbpna, Meka rbba unn Meka yetka.
He u3nonagaiite arpecvHm i abpasnBHY NOYNCTBALLM NpenapaTit Nopaam PUCK OT 3aMbraBaHe W HafpackeaHe Ha NoBbpX-
HOCTTa Ha TaBuTe U BbTPELLHOCTTA Ha OTAENEHeTO.

Cnep n3muBaHe NoAcyLueTe J0Ope TaBuTe W BLTPELLHOCTTA Ha kamepuTe.

TaBuTe 1 akcecoapuTe He Ca NOAXOAALLY 3@ NOYNCTBAHE B CHAOMUSNHN MaLUMHI UK C BOJHA CTPYS MO BUCOKO HansraHe.
lMoumcTeTe BLTPELHOCTTA HA KaMepUTe C NIEKO BRaxHa Kbpna, Creq KOeTo NOACYLIETe C YKCTa, CyXa Kbpra.

BHumaHwe! Hukora He noTansiiTe enekTpuyecko yCTpOcTBO BbB BOAA UMK fipyra TEYHOCT.

He n3nonaBaiite pa3TBOpUTENK, pa3sikaally BeLLecTBa, ankoxon, 6eHavH unu abpasusm 3a NoOYNCTBaHE.

loymcTeTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPY C MPaxocMyKayka.

CbxpaHeHue Ha ycmpolicmeomo

AKo YCTPOIICTBOTO HsIMA fia Ce 13MoN3Ba 3a NPOABIMKUTENEH NEepUoL OT BPEME, U3KITIOHETE ro oT 3axpaHBaHeTo. CbxpaHsBaiiTe
YCTPOWCTBOTO Ha 3aKpUTO M0 BPEME Ha CbXpaHeHue, KaTo ro npennassate OT npax, MpbCOTUS W Brara. MpenopbunTenHo e Aa
CbXpaHsiBaTe yCTPOVCTBOTO B OpUriHANHaTa My onakoBka. CbxpaHsiBaiiTe yCTPOICTBOTO B paboTHO nonoxerue. He nogpexaai-
T€ NPOJYKTUTE Ha NnacToBe. He NOCTaBsTe HULO BbPXY NPOAYKTA MO BPEME Ha ChXpaHEeHHe.

TEXHWYECKU OAHHU
MapameTbp MepHa eauHuua CroiiHocT
KaranoxeH Homep YG-16000
HomuHanHo Hanpexetue [V~ 220-240
HomuHanHa yectota [Hz] 50 - 60
HomnHanHa mowHocT W] 1200 - 1400
Tewmnepatypa Ha CylueHe [*C] 35-80
MakcumanHo Bpeme 3a cylueHe [h] 48

Knac Ha usonauus |

Pa3mepy Ha TaBata [em] 25x23
MakcumanHo HaToapBaHe Ha TaBa [kg] 03
Paavepy (AbmkiHa X LWMPUHA X BUCOYMHA) [mm] 512 x 366 x 337
Maca [ka] 12,6

OPMWIMUHAINHO PBKOBOALCTTBO E
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CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Um desidratador de alimentos é um dispositivo concebido para secar produtos alimenticios circulando ar quente. Gragas ao con-
trolo de temperatura numa ampla variedade, € possivel ajustar os parametros de funcionamento do dispositivo as necessidades

e ao tipo de produtos alimentares secos. Mdltiplas bandejas permitem-te trabalhar de forma eficiente. O funcionamento correto,
fiavel e seguro do produto depende do funcionamento adequado, portanto:

Por favor, leia e guarde o manual completo antes de usar o produto.

O fornecedor ndo se responsabiliza por quaisquer danos ou lesdes resultantes da utilizagéo incorreta do produto, do incumpri-
mento das normas de seguranga e das recomendagdes das instrugdes. Usar o produto incorretamente também anulara a sua
garantia e os seus direitos de garantia.

EQUIPAMENTO DE PRODUTO

O produto é entregue completo, mas requer uma montagem simples. Antes de utilizar o produto, retire toda a embalagem e a
proteg@o de transporte. E também necessario realizar uma preparagéo, conforme descrito mais adiante neste manual.

INSTRUGOES GERAIS DE SEGURANGA PARA USO

O dispositivo foi concebido para uso profissional, por exemplo, em estabelecimentos de
restauracao, e 0 seu funcionamento deve ser realizado por pessoal com as qualificagdes
adequadas.

O aparelho foi concebido apenas para uso interior. Nao exponha o dispositivo a chuva ou a
outras precipitagdes atmosféricas.

O dispositivo é utilizado apenas para tratamento térmico de produtos alimentares colocados
diretamente em tabuleiros. E proibido usar o aparelho em qualquer outra fungao, por exem-
plo, como aquecedor para produtos contidos na antena.

E proibido reparar, desmontar ou modificar o dispositivo por si proprio.

Quaisquer reparagdes no aparelho devem ser realizadas por um centro de servigo autori-
zado.

Mantenha o dispositivo sob supervisdo em todos 0s momentos durante a operagao.

AVISO! O aparelho pode aquecer a temperaturas elevadas durante o funcionamento; tenha
cuidado ao tocar no aparelho durante a operagao e imediatamente apds a operagao, devido
ao risco de queimaduras.

O aparelho ndo se destina a ser utilizado por criangas com menos de 8 anos, pessoas com
capacidades fisicas e mentais reduzidas e com falta de experiéncia e conhecimento do
equipamento. A menos que sejam supervisionados ou instruidos sobre como usar o dispo-
sitivo de forma segura para que os perigos associados sejam compreendidos. As criangas
n&o devem brincar com o aparelho.

Criangas ndo supervisionadas ndo devem realizar a limpeza e manutengéo do aparelho.

Recomendagbes para instalagdo de dispositivos e transporte

O dispositivo s6 pode ser colocado numa superficie dura, plana, nivelada e nédo inflamavel.
O substrato deve suportar o peso do proprio dispositivo e dos produtos alimentares que nele
s&o colocados.

m INSTRUCGCOES ORIGINAIS
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Assegure uma distancia de pelo menos 10 cm em torno das paredes laterais do aparelho,
ndo coloque materiais que ndo sejam resistentes a altas temperaturas acima do aparelho.
Isto permitira que o dispositivo seja devidamente ventilado. N&o cologue perto de uma bor-
da, como uma mesa.

Nao coloque o aparelho perto de materiais inflamaveis, como cortinas ou cortinas.

O dispositivo deve ser usado num local onde o ar esteja livre de impurezas e odores. Ao
secar alimentos, o ar circula através dos produtos alimentares e quaisquer contaminantes
podem permanecer nos produtos secos.

Nao coloque nenhum aparelho elétrico sobre o aparelho. Durante o funcionamento, o dis-
positivo emite ar quente e humido, o que pode causar um curto-circuito no sistema elétrico
e ser a causa de choque elétrico.

E proibido furar qualquer furo no produto, bem como qualquer outra modificagéo do apare-
Iho que n&o esteja descrita no manual.

Leve o aparelho arrefecido apenas ao agarrar a caixa. N&o mova o aparelho puxando o
cabo de alimentagao.

A temperatura no local de instalagéo e utilizagdo do dispositivo deve estar entre +10°C +
+38°C, e a humidade relativa deve estar abaixo de 90% sem condensagéo de vapor de
agua.

Recomendagdes para ligar o dispositivo a fonte de alimentagéo

Antes de ligar o aparelho a fonte de alimentacéo, certifique-se de que a voltagem, frequén-
cia e eficiéncia da rede correspondem aos valores indicados na placa de classificacéo do
aparelho. A ficha tem de caber na tomada. E proibido modificar a ficha de qualquer forma.
O aparelho deve estar ligado diretamente a uma Unica tomada elétrica. E proibido usar
extensoes, divisores e tomadas duplas. O circuito de rede deve estar equipado com um
condutor de protecdo e uma protecdo de pelo menos 16 A.

Evite o contacto do cabo de alimentagao com arestas afiadas e objetos e superficies quen-
tes. Quando o aparelho esta a funcionar, o cabo de alimentagdo deve estar sempre total-
mente desenrolado e posicionado de forma a ndo interferir com o funcionamento do apare-
Iho. Ainstalacéo do cabo de alimentagao n&o deve causar risco de tropego. A tomada deve
estar localizada num local que seja sempre possivel desligar rapidamente a ficha do cabo
de alimentagdo do dispositivo. Ao desligar a ficha do cabo de alimentagéo, puxe sempre a
carcaga da ficha, nunca o cabo.

Se o cabo de alimentagao ou a ficha se danificar, desligue-o imediatamente da rede elétrica
e contacte o centro de servigo autorizado do fabricante para substituicdo. Nao use o apare-
Iho com o cabo de alimentago ou ficha danificados. O cabo de alimentagdo ou a ficha ndo
podem ser reparados. Se estes elementos estiverem danificados, devem ser substituidos
por novos, sem defeitos. O cabo de alimentacéo e a ficha devem ser substituidos por um
centro de servigo autorizado pelo fabricante.

Recomendacgbes de utilizagéo de dispositivos

AVISO! A caixa do dispositivo pode estar quente durante e pouco depois da utilizagao.
Nao deve ser tocada, pois existe risco de queimaduras. Deixe a caixa do eletrodoméstico

I NS TRUCOES ORIGINATIS
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arrefecer.

Os alimentos devem ser cortados em pedagos pequenos antes de os colocar em tabuleiros.
Quanto mais pequenos forem os pedagos de comida, mais rapidamente secam e sera ne-
cessaria uma temperatura de secagem mais baixa.

Os produtos alimentares devem sempre ser colocados a partir do tabuleiro mais baixo. Nao
empilhe os produtos de forma demasiado apertada. Organiza os produtos de forma a permi-
tira circulagdo de ar. Apenas uma camada de produtos alimentares deve ser colocada numa
s6 bandeja. Os produtos colocados na bandeja néo devem tocar nas bordas da bandeja
nem na caixa colocada acima delas.

Certifique-se de que o chéo perto do aparelho ndo esta escorregadio. Isto evitara escorre-
gdes, que podem causar lesdes perigosas.

Mantenha-os sob controlo em todos os momentos enquanto o aparelho esta a funcionar.
Antes de verificar o grau de secura dos produtos alimentares, pare o aparelho de funcionar,
retire a ficha do cabo de alimentagéo da tomada elétrica, espere que a carcaga arrefeca e
s0 depois abra a tampa ou retire as bandejas.

Se permanecerem residuos alimentares nas bandejas ou na tampa ap6s a secagem, de-
vem ser removidos antes de aplicar novos alimentos. Residuos alimentares que permane-
cem nas bandejas ou na carcaga podem perturbar a circulagéo do ar, o que pode levar ao
sobreaquecimento do aparelho. Um dispositivo sobreaquecido pode ser danificado e tam-
bém pode causar fogo ou choque elétrico. Limpe o aparelho de acordo com as instrugdes
do manual de manutengao.

OPERAGAO DO PRODUTO

Preparagéo do produto

O produto tem de ser desempacotado, removendo completamente todos os componentes da embalagem. Recomenda-se man-
ter a embalagem, pois pode ser Util para o transporte e armazenamento posteriores do dispositivo. Prepare o aparelho de acordo
com as instrugdes na secgdo de manutencdo do aparelho. Instale os puxadores nas portas esquerda e direita apertando os
parafusos com uma chave de fendas (Il).

Configuragdo do Elemento do Produto (1,VI)

Instale as bandejas de gotejamento (a) na parte inferior de cada compartimento da secadora. Instale todas as bandejas de ago
inoxidavel (b) nas prateleiras individuais de cada compartimento da secadora. Dependendo das suas necessidades, pode des-
montar tabuleiros selecionados, por exemplo, para acomodar pedagos maiores de comida para secar.

Atengao! Recomenda-se testar a posicéo das bandejas antes de colocar os produtos alimentares sobre elas. Isto vai permitir-lhe
ganhar pratica e facilitar a preparagéo de tabuleiros com produtos alimentares colocados nelas.

Dependendo do modelo, o secador pode ser equipado com acessdrios adicionais (VI):

(c) - uma bandeja com uma peneira fina - permite secar alimentos muito pequenos, por exemplo, ervas, chas, sementes, bagas;
(d) - papel antiaderente - permite a secagem de alimentos antiaderentes, por exemplo, carne, produtos em conserva, mousse
de fruta;

(e) - molde de silicone - permite secar massas semi-liquidas e pegajosas, por exemplo, mousses de fruta, barras caseiras de
muesli.

Colocar produtos alimentares em tabuleiros (IV)

Atencao! Recomenda-se colocar os produtos alimentares em tabuleiros retirados das prateleiras da maquina de secar. Organize
a comida numa sé camada. Néo coloque alimentos na bandeja de gotejamento. Organize os produtos em tabuleiros de forma a
permitir espago entre prateleiras adjacentes. Instale os tabuleiros de comida nas prateleiras, em um ou ambos os compartimen-
tos, de forma a que os produtos alimentares colocados no tabuleiro inferior ndo entrem em contacto com o tabuleiro superior.

Ligar e desligar o dispositivo

Liga a tomada do cabo de alimentagao a tomada AC. O dispositivo emite um bip e 0 simbolo 0000 aparece no ecra. O dispositivo
entra em modo de espera.
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O secador esta equipado com duas camaras independentes com um painel de controlo (V) separado, gragas ao qual ¢ possivel
ajustar os parametros de secagem as suas necessidades. O dispositivo pode funcionar com uma ou duas camaras.

Pressione o botdo TEMP / TIME para definir o tempo de secagem para a camara esquerda ou direita. O ecra pisca e os parame-
tros de funcionamento predefinidos aparecem nele. Por defeito, a hora é de 10 horas (10:00 AM). Use os botdes ,+" e - para
definir o tempo de secagem necessario.

Carrega novamente no botdo TEMP / TIME para definir a temperatura de secagem. A temperatura padrao é 70°C (70C). Use
os botdes ,+" e ,-” para definir a temperatura de secagem necessaria. O botao marcado com ,+” aumenta o valor do setpoint,
€ 0 botdo marcado com ,-" diminui o valor do setpoint. Pressionar e manter o botéo pressionado muda o parametro que esta a
definir mais rapidamente.

As definicdes de tempo s&o possiveis de 30 minutos a 48 horas em incrementos de 30 minutos. A definicdo de temperatura é
possivel na faixa de 35°C a 80°C com incrementos de 5°C. Quando o simbolo FAN aparece no ecra, indica que a ventoinha esta
a funcionar sem aquecedor.

Depois de definir o tempo de funcionamento e a temperatura, pressione o botao de ligar em 1 minuto para comegar a funcionar.
Quando o interruptor é pressionado, o ventilador é ouvido e, passados cerca de 5 segundos, o aquecedor também liga. Se o
botéo de ligar ndo for pressionado, o dispositivo entra automaticamente em modo de espera apds 1 minuto de inatividade.
Durante o funcionamento, pode alterar liviemente o tempo e a temperatura de acordo com o procedimento descrito acima.
O tempo durante a operagéo é contado para tras até 0:00.

Durante a operagéo, pode ligar a iluminagao da camara esquerda ou direita para verificar o progresso do processo de secagem.
Para ligar a luz de fundo, pressiona o botéo ,+" / luz. A luz apaga-se automaticamente quando o ciclo de secagem termina. A luz
de fundo pode ser desligada a qualquer momento pressionando o botéo ,-" / luz.

Apds o tempo de secagem, o aquecedor desliga-se automaticamente e a ventoinha continua a funcionar por mais 10 segundos.
Quando o ciclo de secagem termina, a maquina emite 5 bipes e o simbolo END aparece no ecré. Pode colocar o dispositivo em
modo de espera pressionando o botdo de ligar, e sera emitido um bip. Em caso de 1 minuto de inatividade, o dispositivo entra
automaticamente em modo de espera.

Pressionar o botdo de energia termina o dispositivo a qualquer momento e entra em modo de espera.

Para evitar que os alimentos absorvam humidade caso ndo sejam removidos imediatamente ap6s a desidratagéo, pode utilizar
a fungdo manter quente. Para tal, pressione o botdo KEEP WARM. A luz abaixo do botdo piscara para indicar que a fungéo esta
ativa. O aparelho mudara automaticamente para o0 modo manter quente apés a conclusao do ciclo de desidratagdo, mantendo
uma temperatura de 35°C durante 24 horas. Se a fungéo manter quente néo for necessaria, pressione novamente o botéo; a luz
permanecera acesa e a fungao sera desativada.

Quando a secagem estiver concluida, desligue a ficha do cabo de alimentagdo da tomada de rede. Espera que as bandejas
arrefecam, abra as portas da camara e proceda a desmontar as bandejas com comida das prateleiras. Depois de retirar a comida
das bandejas, proceda a manutencéo do dispositivo.

Notas adicionais

Consumo maximo de energia em modo de espera: 0,8 W.

Periodo de inatividade apds o qual o aparelho entra automaticamente em modo de espera: aproximadamente 1 min.
Quando o secador entra em modo de espera, o visor mostra: 0000.

Recomendagdes para secar produtos alimentares

Pedacos secos de fruta e legumes podem ser usados como snacks ou como complementos a alimentos preparados. Os produtos
de alimentos secos mantém o seu sabor e valor nutricional. Os produtos de alimentos secos podem diferir em aparéncia ou sabor
dos produtos disponiveis nas lojas, pois ndo sdo adicionados conservantes nem corantes durante a auto-secagem.

Antes de comegar a secar, recomenda-se anotar o peso dos produtos e depois o tempo e a temperatura de secagem. Isto facili-
tara a determinagéo das condigdes de trabalho no futuro.

O tempo de secagem dos produtos depende de:

- a espessura ou tamanho das pegas de produtos alimentares;

- 0 numero de tabuleiros usados para a secagem;

- a quantidade de produtos colocados no secador;

- humidade do ar no ambiente mais seco;

- preferéncias pessoais relativamente aos efeitos de secagem.

Se forem observados efeitos desiguais durante a secagem, a posicdo das bandejas deve ser alterada periodicamente, se o
design do aparelho o permitir.

Os alimentos secos s6 devem ser colocados em recipientes depois de arrefecerem completamente. O recipiente para armazenar
produtos alimentares secos deve ser hermético. Recomenda-se usar recipientes a vacuo. Depois de colocados os produtos no
recipiente, este deve estar bem fechado e depois deve ser aspirado 0 méximo de ar possivel. Guarda a comida em recipientes
em locais escuros e frescos. A temperatura de armazenamento nao deve exceder 15°C. Nao coloque produtos alimentares secos
diretamente em recipientes metalicos. O estado dos produtos alimentares secos deve ser verificado periodicamente.

Se por qualquer motivo for necessario interromper o processo de secagem. Os produtos alimentares devem ser retirados das
bandejas e colocados em sacos ou recipientes de plastico, depois guardados no congelador. Antes de retomar a secagem, 0s
produtos devem ser descongelados. Néo volte a congelar produtos que ja foram descongelados.
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Durante a operagéo do dispositivo, podem ocorrer erros, que serdo sinalizados pelo aparecimento do seguinte simbolo no ecra:
E1, E2 - contactar o servigo do fabricante para reparagéo; E3 - informagao sobre temperatura demasiado alta na camara do
secador, o dispositivo deve ser arrefecido.

Manutengéo do dispositivo

Atencao! Toda a manutengéo deve ser feita com a energia do aparelho desligada. Para isso, remova a ficha do cabo de alimen-
tagdo da tomada principal.

O aparelho é usado para preparar alimentos colocados diretamente nas bandejas, pelo que deve ter-se cuidado para garantir
que os componentes e acessorios do aparelho estdo devidamente limpos para garantir a preparagéo segura dos alimentos.
Antes de usar o aparelho pela primeira vez, deixe o secador a funcionar durante 30 minutos a temperatura maxima ap6s limpar
as bandejas, o interior das camaras do secador e a superficie interior da porta. Durante este tempo, é possivel que fumo ou odor
saia do dispositivo. Quando terminar de trabalhar, deixe o dispositivo arrefecer e depois lave novamente as bandejas e o interior
das camaras. Isto permitira remover os restos de quimicos usados na produgéo dos componentes do dispositivo.

As bandejas devem ser lavadas com um jato de &gua corrente ou mergulhando-as em &gua. Limpe o interior de cada comparti-
mento com um pano hiimido e macio. Use um detergente suave concebido para lavar loi¢a. Limpa com um pano macio, esponja
macia ou escova macia. N&o use produtos agressivos ou abrasivos devido ao risco de oxidar e riscar a superficie da bandeja e
o interior do compartimento.

Depois de lavar, seca bem as bandejas e o interior das camaras.

Os tabuleiros e acessorios ndo séo adequados para maquina de lavar loica nem tém jato de agua de alta pressao.

Limpa o interior das camaras com um pano ligeiramente humido e depois seca com um pano limpo e seco.

Atencao! Nunca mergulhe o aparelho elétrico em &gua ou qualquer outro liquido.

Néo use solventes, corrosivos, alcool, gasolina ou abrasivos para limpeza.

Limpe as aberturas de ventilagdo com um aspirador.

Armazenamento do dispositivo

Se o aparelho no for ser usado durante muito tempo, desligue-o da fonte de alimentagao. Guarde o dispositivo no interior duran-
te 0 armazenamento, proteja-o do pd, da sujidade e da humidade. Recomenda-se armazenar o dispositivo na sua embalagem
de fabrica. Guarde o aparelho na posi¢ao de funcionamento. Nao faga camadas de produtos. Nao cologue nada em cima do
produto durante o armazenamento.

ESPECIFICAGOES
Pardmetro Unidade de medida Valor
Numero da peca YG-16000
Tensao nominal [V~ 220-240
Frequéncia classificada [Hz] 50 - 60
Poténcia nominal W] 1200 - 1400
Temperatura de secagem [*C] 35-80
Tempo méximo de secagem [h] 48
Classe de isolamento |
Dimensées da bandeja [em] 25x23
Carga maxima por bandeja [kq] 03
Dimensces (comprimento x largura x altura) [mm] 512 x 366 x 337
Missa [ka] 12,6
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KARAKTERISTIKE PROIZVODA
Dehidrator hrane je uredaj dizajniran za su$enje prehrambenih proizvoda pomocu cirkulacije toplog zraka. Siroka kontrola tem-

perature omogucuje vam prilagodbu radnih parametara uredaja vasim potrebama i vrsti hrane koja se susi. ViSestruki pladnjevi
omogucuju ucinkovit rad. Ispravan, pouzdan i siguran rad proizvoda ovisi o pravilnoj upotrebi, stoga:

Prije upotrebe proizvoda, molimo progitajte cijeli prirucnik i sacuvajte ga.

Dobavlja¢ nije odgovoran za bilo kakvu Stetu ili ozljedu nastalu koridtenjem proizvoda u svrhe koje nisu predvidene ili nepostiva-
njem sigurnosnih propisa ili uputa u ovom priru¢niku. Koristenje proizvoda u svrhe koje nisu predvidene takoder ponistava jamstvo
i jamstvena prava korisnika.

OPREMA ZA PROIZVOD

Proizvod se isporuuje kompletan, ali zahtijeva jednostavnu montazu. Prije upotrebe proizvoda uklonite svu ambalazu i zastitu za
transport. Takoder je potrebna priprema, kako je opisano kasnije u ovom prirucniku.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE ZA UPORABU

Uredaj je namijenjen za profesionalnu upotrebu, npr. u ugostiteljskim objektima, a nji-
me bi trebalo rukovati osoblje s odgovarajucim kvalifikacijama.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za unutarnju upotrebu. Ne izlazite uredaj kisi ili drugim
oborinama.

Uredaj je namijenjen iskljuCivo za toplinsku obradu prehrambenih proizvoda postav-
lienih izravno na pladnjeve. Zabranjeno je koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu, na
primjer kao grija¢ za proizvode postavljene u posudu.

Zabranjeno je samostalno popravljati, rastavljati ili modificirati uredaj.

Sve popravke uredaja mora obaviti ovlasteni servisni centar.

Uredaj mora biti pod nadzorom cijelo vrijeme tijekom rada.

UPOZORENJE! Uredaj se moze jako zagrijati tijekom rada. Budite oprezni prilikom
dodirivanja uredaja tijekom i neposredno nakon rada zbog opasnosti od opeklina.

Ovaj uredaj nije namijenjen djeci mladoj od 8 godina, osobama sa smanjenim fizi¢kim
ili mentalnim sposobnostima ili osobama bez iskustva i znanja o uredaju. Djeca se ne
smiju igrati s uredajem, osim ako nisu pod nadzorom ili im nisu dane upute o sigurnom
koriStenju uredaja te razumiju opasnosti koje su povezane s njim.

Djeca ne smiju Cistiti ili odrZavati uredaj bez nadzora.

Preporuke za ugradnju i transport uredaja

Uredaj se smije postavljati samo na tvrdu, ravnu, glatku i nezapaljivu povrSinu.
Povrsina bi trebala moc¢i podnijeti teZinu samog uredaja i prehrambenih proizvoda koji
se u njemu nalaze.

Osigurajte razmak od najmanje 10 cm oko bocnih stijenki uredaja. Ne stavljajte nika-
kve materijale osjetljive na toplinu iznad uredaja. To ¢e omoguditi pravilnu ventilaciju.
Ne stavljajte uredaj blizu ruba, poput stola.

Ne postavljajte uredaj u blizinu zapaljivih materijala, poput zavjesa ili draperija.
Uredaj treba koristiti u podrucju gdje je zrak bez onecCiscujucih tvari i mirisa. Tijekom
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suSenja hrane, zrak struji kroz hranu, a oneci$¢ujuce tvari mogu ostati na osusenim
proizvodima.

Ne postavljajte nikakve elektrine uredaje iznad uredaja. Uredaj tijekom rada ispusta
vru¢, vlazan zrak, $to moze uzrokovati kratki spoj elektrinog sustava i strujni udar.
Zabranjeno je busiti rupe u proizvodu ili vrSiti bilo kakve druge preinake na uredaju koje
nisu opisane u uputama.

Uredaj pomicite samo kada se ohladi, drZe¢i ga za kuciste. Ne pomicite uredaj povla-
¢enjem kabela za napajanje.

Temperatura na mjestu ugradnje i koriStenja uredaja mora biti u rasponu od +10°C +
+38°C, a relativna vlaZnost zraka mora biti ispod 90% bez kondenzacije.

Preporuke za spajanje uredaja na napajanje

Prije spajanja uredaja na napajanje, provjerite odgovaraju li napon, frekvencija i ka-
pacitet napajanja vrijednostima navedenim na natpisnoj plo€ici uredaja. Utika¢ mora
odgovarati uticnici. Nisu dopustene nikakve preinake utikaca.

Uredaj mora biti izravno spojen na jednu mreznu utiCnicu. Produzni kabeli, viSestruke
uticnice i razdjelnici nisu dopusteni. Mrezni krug mora biti opremljen zastitnim vodicem
i osiguracem od najmanje 16 A.

Izbjegavajte kontakt kabela za napajanje s ostrim rubovima, vrué¢im predmetima i po-
vrS§inama. Uvijek potpuno odmotajte kabel za napajanje kada je uredaj u upotrebi i
postavite ga tako da ne ometa rad. Kabel za napajanje treba biti postavljen tako da ne
postoji opasnost od spoticanja. Utiénica treba biti smjeStena tako da se utika¢ uredaja
moZe brzo odspoijiti. Prilikom isklju¢ivanja kabela za napajanje uvijek povlacite kuciste
utikaca, nikada kabel.

Ako se kabel za napajanije ili utikaC oStete, odmah ih iskljucite iz napajanja i obratite
se ovlastenom servisnom centru proizvodaca radi zamjene. Ne koristite uredaj s oSte-
¢enim kabelom za napajanje ili utikaCem. Kabel za napajanje ili utikat ne mogu se
popraviti. Ako su te komponente o$te¢ene, moraju se zamijeniti novima, besprijekorni-
ma. Kabel za napajanje i utikac treba zamijeniti ovlasteni servisni centar proizvodaca.

Preporuke za koristenje uredaja

UPOZORENJE! Kuciste uredaja moze se zagrijati tijekom i ubrzo nakon upotrebe.
Ne dodirujte ga jer to moZe uzrokovati opekline. Pustite da se kuciSte uredaja ohladi.

Hranu treba narezati na male komadice prije stavljanja na pladnjeve. Sto su komadi
hrane maniji, brZe Ce se susiti i potrebna je niza temperatura susenja.

Hranu uvijek treba slagati poCevsi od najniZe ladice. Proizvodi ne smiju biti preblizu
jedan uz drugi. Hranu treba sloZiti tako da zrak moze cirkulirati. Na svaku ladicu treba
staviti samo jedan sloj hrane. Proizvodi stavljeni na ladicu ne smiju dodirivati rubove
ladice ili kucista iznad njih.

Pazite da pod u blizini uredaja nije sklizak. To ¢e sprijeciti klizanje, Sto bi moglo uzro-
kovati ozbiljne ozljede.

Uvijek nadzirite uredaj dok je u upotrebi. Prije provjere razine suhoce hrane, zaustavi-
te uredaj, iskopCajte kabel za napajanje i pricekajte da se kuciste uredaja ohladi prije
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otvaranja poklopca ili vadenja posuda.

Ako nakon susenja ostane hrane na posudama ili kucistu, uklonite je prije dodavanja
nove hrane. Ostaci hrane koji ostaju na posudama ili kucistu mogu ometati cirkulaciju
zraka, Sto moze dovesti do pregrijavanja uredaja. Pregrijani uredaj moze se oStetiti i
uzrokovati poZar ili strujni udar. Ocistite uredaj prema uputama u uputama za odrZa-
vanje.

SERVIS ZA PROIZVODE

Priprema proizvoda

Raspakirajte proizvod, potpuno uklanjajuéi sve komponente ambalaze. Preporucuje se da sacuvate ambalazu; moze biti korisna
za bududi transport i skladitenje uredaja. Pripremite uredaj prema uputama u odjeljku o odrzavanju uredaja. Ugradite ru¢ke na
lijeva i desna vrata zatezanjem vijaka odvijagem (ll).

Postavijanje elemenata proizvoda (I, VI)

Postavite posude za kapanje (a) na dno svake komore za suSenje. Postavite sve posude od nehrdajuéeg ¢elika (b) na pojedinac-
ne police svake komore za susenje. Ovisno o vasim potrebama, neke od posuda mozete ukloniti, na primjer, kako biste smijestili
vece komade hrane za susenje.

Napomena! Preporucuje se isprobati polozaj pladnjeva prije stavljanja hrane na njih. To ée vam omoguciti da steknete praksu i
olakSati postavljanje pladnjeva s hranom na njima.

Ovisno 0 modelu, suilica moze biti opremljena dodatnim priborom (VI):

(c) - pladanj s finim sitom - omogucuje suSenje vrlo sitnih namirnica, npr. bilja, €ajeva, sjemenki, bobi¢astog voca;

(d) - papir koji se ne lijepi - omogucuje suSenje ljepljive hrane, npr. mesa, mariniranih proizvoda, vo¢nog pirea;

(e) - silikonski kalup - omogucuje susenje polutekucih i ljepljivih masa, npr. vocnih pirea, domacih misli ploCica.

Rasporedivanje prehrambenih proizvoda na pladnjevima (IV)

Napomena! Preporucuje se stavljanje hrane na pladnjeve izvadene s polica dehidratora. SloZite hranu u jednom sloju. Ne stavljaj-
te hranu na pladanj za kapanje. SloZite hranu na pladnjeve tako da postoji razmak izmedu susjednih polica. Stavite pladnjeve s
hranom na police u jednom ili oba odjeljka tako da hrana stavljena na donji pladanj ne dodiruje gornji pladan;.

Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

Ukljucite kabel za napajanje u utiénicu. Uredaj ¢e se oglasiti zvuénim signalom, a na zaslonu ¢e se prikazati 0000. Uredaj ¢e uéi
u stanje pripravnosti.

Susilica je opremljena s dvije neovisne komore s odvojenom upravljackom plo¢om (V), $to vam omogucuje podeSavanje parame-
tara suSenja prema vasim potrebama. Uredaj moze raditi s jednom ili dvije komore.

Pritisnite tipku TEMP / TIME za postavljanje vremena susenja za lijevi ili desni odjeljak. Zaslon ¢e treptati i prikazat ¢e se zadani
radni parametri. Zadano vrijeme je 10 sati (10:00). Pomocu tipki ,+" i ,-" postavite Zeljeno vrijeme susenja.

Ponovno pritisnite tipku TEMP / TIME za postavljanje temperature suenja. Zadana temperatura je 70°C (70C). Pomocu tipki
,+"1,-" postavite Zeljenu temperaturu susenja. Tipka ,+” povecava vrijednost postavke, a tipka ,-" smanjuje vrijednost postavke.
Pritiskom i drzanjem tipke parametar postavke se brZe mijenja.

Postavke vremena krecu se od 30 minuta do 48 sati u koracima od 30 minuta. Postavke temperature kre¢u se od 35°C do 80°C u
koracima od 5°C. Kada se na zaslonu pojavi simbol FAN, to znaci da radi samo ventilator, bez grijaca.

Nakon pode$avanja vremena rada i temperature, pritisnite gumb za ukljuCivanjefiskljucivanje unutar 1 minute za pocetak rada.
Nakon pritiska na gumb, €ut ¢ete ventilator kako radi, a nakon otprilike 5 sekundi ukljucit ¢e se i grijac. Ako se gumb za ukljuciva-
njefiskljucivanje ne pritisne, uredaj ¢e automatski uci u stanje pripravnosti nakon 1 minute neaktivnosti.

Tijekom rada mozete slobodno mijenjati vrijeme i temperaturu koristeci gore opisani postupak. Vrijeme se odbrojava do 0:00
tijekom rada.

Tijekom rada mozete ukljuciti osvjetljenje lijeve ili desne komore kako biste pratili proces suSenja. Za ukljucivanje osvjetljenja
pritisnite tipku ,+" / svjetlo. Svjetlo se automatski gasi nakon zavrsetka ciklusa su$enja. Osvjetljenje moZete iskljuciti u bilo kojem
trenutku pritiskom na tipku ,-" / svjetlo.

Nakon isteka vremena susenja, grija¢ se automatski iskljucuje, a ventilator nastavlja raditi jo$ 10 sekundi. Kada je ciklus suenja
zavrSen, uredaj Ce se oglasiti 5 puta zvuénim signalom, a na zaslonu ¢e se pojaviti simbol END. Uredaj mozZete staviti u stanje
pripravnosti pritiskom na gumb za uklju€ivanjefiskljucivanje; oglasit ¢e se zvuéni signal. Nakon 1 minute neaktivnosti, uredaj ¢e
automatski uci u stanje pripravnosti.

Pritiskom na prekida¢ uredaj ¢e se u bilo kojem trenutku iskljuciti i staviti u stanje pripravnosti.

Kako biste sprijecili upijanje vlage iz hrane ako se ne izvadi odmah nakon dehidracije, mozete koristiti funkciju odrzavanja topline.
Da biste to ucinili, pritisnite gumb KEEP WARM. Lampica ispod gumba ¢e treptati kako bi pokazala da je funkcija aktivna. Uredaj
¢e se automatski prebaciti u nacin odrZavanja topline nakon zavrsetka ciklusa dehidracije, odrzavaju¢i temperaturu od 35°C tije-
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kom 24 sata. Ako odrZavanje topline nije potrebno, ponovno pritisnite gumb; lampica ¢e ostati upaljena i funkcija ¢e se iskljuciti.
Nakon $to je proces suSenja zavrsen, iskljucite kabel za napajanje iz zidne utiCnice. Pustite da se posude ohlade, zatim otvorite
vrata odjeljka i izvadite posude s hranom s polica. Nakon Sto izvadite hranu iz posuda, zapocnite s odrzavanjem.

Dodatne napomene

Maksimalna potro$nja energije u stanju pripravnosti: 0,8 W.

Razdoblje neaktivnosti nakon kojeg se uredaj automatski prebacuje u stanje pripravnosti: otprilike 1 min.
Kada susilica ude u stanje pripravnosti, na zaslonu se prikazuje: 0000.

Preporuke za susenje prehrambenih proizvoda

Suseni komadici vo¢a i povréa mogu se koristiti kao meduobrok ili kao dodaci pripremljenoj hrani. Su$ena hrana zadrzava svoj
okus i nutritivnu vrijednost. SuSena hrana moze se razlikovati po izgledu ili okusu od one dostupne u trgovinama jer se tijekom
domaceg procesa susenja ne dodaju konzervansi i bojila.

Prije pogetka suSenja preporuCuje se zabiljeZiti teZinu proizvoda, a zatim vrijeme suSenja i temperaturu. To ¢e u buducnosti
olak$ati odredivanje radnih uvjeta.

Vrijeme su$enja proizvoda ovisi 0:

- debljina ili veli¢ina komada prehrambenih proizvoda;

- broj ladica koristenih za susenje;

- broj proizvoda stavljenih u susilicu;

- vlaznost zraka oko susilice;

- osobne preferencije u vezi s u¢inkom susenja.

Ako se tijekom sudenja uoge neravnomijerni rezultati, poloZaj pladnjeva treba periodi¢no mijenjati ako to dizajn uredaja dopusta.
Suhe prehrambene proizvode treba stavljati u posude tek nakon to se potpuno ohlade. Posuda za pohranu suhih prehrambenih
proizvoda treba biti hermetiCki zatvorena. PreporuCuju se vakuumske posude. Nakon $to stavite proizvode u posudu, évrsto je
zatvorite, a zatim istisnite $to je viSe moguce zraka. Hranu u posudama Cuvajte na tamnom i hladnom mjestu. Temperatura skla-
ditenja ne smije prelaziti 15°C. Ne stavljajte suhe prehrambene proizvode izravno u metalne posude. Povremeno provjeravajte
stanje suhih prehrambenih proizvoda.

Ako je iz bilo kojeg razloga potrebno prekinuti proces susenja, izvadite hranu iz posuda i stavite je u plastiéne vrecice ili posude,
a zatim je pohranite u zamrziva€. Odmrznite hranu prije nastavka procesa susenja. Nemojte ponovno zamrzavati prethodno
odmrznutu hranu.

Tijekom rada uredaja mogu se pojaviti pogreske, Sto Ce biti signalizirano sljede¢im simbolima koji se pojavljuju na zaslonu:
E1, E2 - obratite se servisu proizvodaca radi popravka; E3 - informacija o previsokoj temperaturi u komori susilice, ohladite uredaj.

OdrzZavanje uredaja

Napomena! Sva odrzavanja moraju se obavljati dok je uredaj iskljucen. Da biste to ucinili, iskljucite kabel za napajanje iz uti¢nice.
Uredaj se koristi za pripremu hrane direktno na pladnjevima, stoga je potrebno osigurati pravilnu Cistocu komponenti uredaja i
pribora kako bi se osigurala sigurna priprema hrane.

Prije prve upotrebe uredaja, nakon Cis¢enja ladica, unutrasnjosti komora dehidratora i unutarnje strane vrata, pokrenite dehidrator
na maksimalnoj temperaturi 30 minuta bez hrane. Tijekom tog vremena moZete primijetiti dim ili miris koji dolazi iz uredaja. Nakon
upotrebe, ostavite uredaj da se ohladi, a zatim ponovno operite ladice i unutradnjost komora. Time ¢ete ukloniti sve ostatke kemi-
kalija koristenih u proizvodnji komponenti uredaja.

Pladnjeve treba prati pod mlazom vode ili uranjanjem u vodu. Obrisite unutrasnjost svakog odjeljka vlaznom, mekom krpom. Ko-
ristite blagi deterdzent za pranje posuda. Cistite mekom krpom, mekom spuzvom ili mekom ¢etkom. Nemojte koristiti agresivna li
abrazivna sredstva za CiS¢enje zbog rizika od otupljivanja i ogrebotina povrsine pladnjeva i unutradnjosti odjeljka.

Nakon pranja, temeljito osusite ladice i unutradnjost komora.

Pladnjevi i pribor nisu prikladni za &iS¢enje u perilicama posuda ili mlazom vode pod visokim tlakom.

Ocistite unutrasnjost komora blago vlaznom krpom, a zatim osusite ¢istom, suhom krpom.

Napomena! Nikada ne uranjajte elektricni uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

Za CiScenje nemojte koristiti otapala, kausticna sredstva, alkohol, benzin ili abrazivna sredstva.

Ocistite ventilacijske otvore usisavacem.

Pohrana uredaja

Ako se uredaj nece koristiti dulje vrijeme, iskljuCite ga iz napajanja. Tijekom skladiStenja uredaj pohranite u zatvorenom prostoru,
Stiteci ga od praSine, prijavstine i viage. Preporucuje se pohranjivanje uredaja u originalnoj ambalazi. Uredaj pohranite u radnom
polozaju. Nemojte slagati proizvode u slojevima. Tijekom skladiStenja ne stavljajte nista na proizvod.
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TEHNICKI PODACI

Parametar Mjerna jedinica Vrijednost
Broj kataloga YG-16000
Nazivni napon [V~] 220-240
Nominalna frekvencija [Hz] 50 - 60
Nazivna snaga w] 1200 - 1400
Temperatura susenja [°C] 35-80
Maksimalno vrijeme suSenja [h] 48
Klasa izolacije |
Dimenzije ladice [cm] 25x%23
Maksimalno opterecenje po ladici [ka] 0,3
Dimenzije (duljina x $irina x visina) [mm] 512 x 366 x 337
Masa [ka] 12,6
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